TANDOORI

INDIAN RESTAURANT

\ [NRIALY ,
"\ RESTAURANT

1082 Budapest, Harminckettesek tere 4.
+36 1269 2052
tandoori.hu@gmail.com

www.tandoori.hu

Napi menii | Daily menu
H-P | Mon-Fri: 11:00-16:00

Az drainkhoz 10% felszolgdldsi dijat szamitunk fel.
A 10% service charge will add to the price.



LEVESEK / SOUPS

1. Dal shorba/Lencseleves
e Feles borsdbél és lencsébol Résziilt leves
e Split peas and lentils

1090 Ft

2. Paradicsom leves / Tomato soup
e Krémes paradicsomleves
e Creamy tomato soup

1090 Ft

3. Csirkehisleves / Chicken soup
e India tradiciondlis csirkehtisleves
e A traditional Indian soup made with chicken

1190 Ft

ELOETELEK / STARTERS

4. Papadam
¢ Ropogos lencselepény
e Spicy crispy lentil flakes

800 Ft

5. Veg Samosa / Zoldséges samosa
e Olajban siitott, burgonydual és zolborséual toltott
¢ Deep fried triangular pastry filled with chickpeas and potatos

1250 Ft

6. Chicken samosa / Csirkehiisos samosa
e Olajban siitott, csirkével burgonydual és zold borséual toltott
¢ Deep fried triangular pastry filled with chicken, potatos and green
peas

1450 Ft



7. Hagyma bhajia / Onion Bhajia 1350 Ft
¢ Ropoggds fiiszeres csicseriborséliszttel
e panirozott rantott hagyma Rarikak onion fritters mixed with spices

and sicR flour, deep fried until crispy

8. Veg paRora <D 1790 Ft
» Vegyes zoldségeR fiiszeres csicseriborsdliszttel panirozua, Rirantua.
o Selection of mix vegetables deep fried in a spicy

9. Paneer Pakora 1790 Ft

e Ropogos fiiszeres csicseriborséliszttel panirozott, rantott hadzisajt
szeletekR Chat Masala fiiszerkeverérkel meghintue

e Slice of paneer deep fried in chickpeas butter fried untill crispy and

sprinkled with chat masala

10. Csirkehisos Pakora / Chicken Pakora 2190 Ft

e csirkehis apréra vdgott uoroshagymds, gyombéres
csicseriborsdliszttel panirozua, Rirdntua, mentaszdsszal

e Chicken pieces with chopped onion, garlic and ginger coated in

chickpeas flour, fried until crispy

11. GarnélardR Pakora / Prawn Pakora 2890 Ft
e Enyhén fiiszeresen pantrozott, olajban Risutott garnélardk

¢ Mildly spiced deep-fried prawns

12. Tandoori Veg tdl / Tandoori vegetarian plate 3590 Ft
e Inycsiklandé, vegyes eléételekbél dllé Rombindcié - samosa,
hagyma bhajia, veg pakora, papadam, paneer pakora mentds
szésszal
e A great combination of mixed appetisers including samosa, onion
bhajia, veg pakora, papadam, paneer pakora with mint chutney




TANDOORI KEBABOK / TANDOORI KABABS

13. Tandoori Csirkeszdrnyak/ Tandoori Chicken Wings & 2990 Ft
e Csirkeszdanyak fiiszerekRel, joghurtban pdcolua, nydrson siitue
e Grilled spicy chicken wings marinateed with spices, herbs and

yoghurt

14. Csirke Tikka / Chicken Tikka <
e Csirkehts darabok joghurttal, sdfrdnnyal, indiai fiiszerekkel izesitve
¢ Boneless chicken pieces marinated in spices overnight cooked in
tandoori owen

3090 Ft

15. Paneer Tikka &
e Grillezett hdyisajt Rockdk joghurtban
e Grilled homemade cottage cheese marinated in yoghurt

3090 Ft

16. Resmi Kabab
e Csirkemellfilé darabok joghurtban pdcolva, Rurkumaval
e Chicken breast cubes marinated in cream curd and Rurkuma

3190 Ft

17. Malai Kabab
e Sajtban és tejszinben pdcolt csirkemell darabok, nydrson siitue
e Chicken fillet marinated in cheese and cream curd and Rurkuma

3190 Ft

18. Afgdn Csirke / Afghan Chicken 3790 Ft
e Csirke sajttal, fekRetebossal, sejszinben pdcolua tandoorban siitue, ;
kebab maszaldual megszérua
e Chicken marinated with cheese, black pepper, cream and cooked in
tandoor with spinkled kebab masala

19. Achari Tikka 3290 Ft
e Csirke indiai savanyusdgban, sajttal, feketebossal, tejszinben
pdcolua tandoorban siitue
e Chicken marinated with Indian pickles, cheese, black pepper, cream
and cooked in tandoor

20. Tangri Kabab
e Csirkecomb tejszinben és indiai fiiszerekben pacolt, tandirban f6zue
eChicken leg marinated in cream and Indian spices, cooked in
tandoor

4090 Ft

21. Kalmi Kabab
e Csirkecomb tejszinben és indiai fiiszerekRben pdcolt, tandurban siitue
e Chicken thigh marinated in cream and Indian spices, cooked in
tandoor

3990




22. Chili Garlic kabab & 3290 Ft
eCsirkedarabok sajtban, tejszinben, chiliben, fokhagymadban és
egyéb indiai fliszereRben pdcolt, és tandoorban siitve
e chicken pieces marinated in cheese, cream, chili, garlic and other
indian spices, baked in tandoor

23. Csirke Tandoori / Chicken Tandoori & Half: 4200 Ft
e FliszereRRel izesitett tandoori Remencében siilt puha csirkehts

e Tender chicken cooRed in a tandoor oven seasoned with spices Full: 6200 Ft

24. Specidlis Tandoori kebab tdl / Special Tandoori Kabab plate P T 8300 Ft
e Kiilonféle hisételeRbdl dsszedllitott kebab tdl mentds szdésszal T
e Kebab platter made of various meat dishes with mint sauce

FOETELEK / MAIN DISHES

25. Paneer Palak J 2790 Ft

e Paneer Rockdk kRrémes spendéttal fézue
 Paneer cubes cooked in cream base spinach

26. Paneer Matter 2890 Ft
e Paneer és z6ldborsé pdrolt uoroshagyma madrtdssal

¢ Paneer and green peas cooked in red onion gravy

27. Paneer Mirchi Mehal J 2990 Ft

e Hdzisajt Raliforniai paprikduval paradicsomos izesitéssel
e Homemade cheese with bell peppers and tomato sauce flavor

28. Paneer Shahi 3090 Ft

e Paneer RockdR siir(i Réstidiés paradicsomos mdrtdsban sdfrannyal
(zesitue

 Paneer cubes cooked in a rich cashew tomato sauce flavored with

saffron

29. Paneer Kadhai 3090 Ft
e Paneer Rockdk piritott korianderrel és romai Roménnyel,
voroshagymdual, borssal (zesitett mdrtdsban
e Paneer cubes cooked in a sauce flavored with roasted coriander
cumin, red onion and pepper

30. Chilli Paneer J 3090 Ft
e Pikdns sajt Rockdk paprikduval, hagymdual
¢ Paneer cubes with chilli, capsicum and onion



BURGONYA ETELEK / ALOO (POTATO) DISHES

31. Aloo Zeera Dry
e Burgonya romai Roménnyel safrannyal és citromlével (zesitue
e Potatoes tossed with cumin, saffron and lemon juice

2090 Ft

32. Aloo Ghobi Dry
e Burgonya és Rarfiol fokhagymdval, gyombérrel, uoroshagymdual és
paradicsommal
e Potatoes and cauliflower tossed with garlic, ginger, red onion and
tomato

2390 Ft

TOJASOS ETELEK / EGG DISHES

33. Egg Masala &
e F6tt tojas hagymadval, paradicsommal és garam masala izesitéssel
* Boiled egg cooked in onion, tomato and garam masala seasoning

gravy

2390 Ft

DAL / LENCSEETELEK / LENTILS

34. Dal Tadka &
e Voros és sdrga lencse fliszereRkel, rémai Roménnyel,
mustdrmaggal, curry levéllel és siilt voroshagymaval
¢ Red and yellow lentils cooked in pan with spices, cumin, mustard
seeds, curry leaves and fried red onions

2590 Ft

35. Dal Palak
e Lencse és spenét foRhagymadual és indiai fiiszerekRel izesitue
e Boiled lentil mixed with spinach flavored with garlic and indian
spices

2690 Ft

36. Dal Makhani <&

e Lencse és vorosbab fiiszeres tejszines mdrtdsban
e Lentil and red beans cooked in spices with creamy sauce

2790 Ft

37. Balti Chana <&
e Csicseribors6 s(irii uoroshagymds és paradicsomszdszban friss
hagymakarikdkrkal tdlalva
e Chickpeas in a thick red onion and tomato sauce served with fresh
onion rings

2790 Ft




VEGYES ZOLDSEG ETELEK / MIXED VEGETABLE DISHES

38. Veg Kadhai
e Friss zoldséget paprikdual, uoroshagymaval és indiai fliszerekRel
(zesitue
e Fresh vegetables cooked with paprika, red onion and Indian spices

2690 Ft

39. Veg Jalfrezi ¥
e KocRdra vagott zoldséger paprikduval és csipGs paradicsomos
mdrtdsban
e Cubes of vegetables cooked with peppers and spicy tomato base

grauvy

2690 Ft

40.Bengan Bhartha
e Tandoori kemencében siiltott padlizsan, Ronnyii joghurt martasban,
apréra vdgott voroshagymadval és paradicsommal
e Aubergines baked in a tandoori oven, in a mild yoghurt sauce, with
chopped red onions and tomatoes

2690 Ft

41. Dhingri Kaju Matter
e Gombaszeletek, zoldborsé és Resudié voroshagymads mdrtdsban
e Mushroom slices, green peas and cashews cooked in red onion base

gravy

2690 Ft

42. Bhindy Masala J

e Okra hagymadual és paradicsommal serpenydben el6Részitue
e Lady fingers stir-fried with spices and onions

2690 Ft

43. Vegyes Zoldség / Mixed veg
o Friss zoldséget és paneer RockdR, paprikdval, véréshagymaval, és
indiai fiiszerekkel izesitue
e Fresh vegetables and paneer cubes, cooked with paprika, red onion
and Indian spices

2890 Ft




CSIRKEHUSOS ETELEK / CHICKEN DISHES

44. Chirke Curry / Chicken Curry & 3490 Ft
e Csirkemellfilé daraboR, barna hagymads mdrtdsban, paradicsomos,
és indiai fliszereRkel Részitve L
e Chicken breast cubes cooked, with red onion, tomato based gravy
and Indian spices

45, Vajas Csirke / Butter Chicken 3490 Ft
e Csirkemell darabok siirii paradicsomos vajas szészban
¢ Boneless chicken pieces cooked in rich tomato and butter gravy

46. Chirke Saagwala / Chicken Saagwala 4 3490 Ft

e Csirke darabok spenét mdrtdsban indiai f(iszerekkel {zesitue
e Chicken pieces cooked in creamy spinach, flavored with Indian
spices

47. Kadhai Csirke / Kadhai Chichen 3490 Ft
e Csirkemell daraboR sziir6 szészban friss z6ldséggel

e Boneless pieces of chicken cooked rich gravy and vegitables

48. Tikka Masala Csirke / Chicken TiRka Masala J 3490 Ft

e Siilt csirke darabok kaliforniai paprikdual hagyma és
paradicsomszdszban

¢ Fried chicken pieces marinated in spices cooked with bell peppers,
onion and tomato sauce

49. Madras Csirke / Madras Chicken 3590 Ft
e Csirkemell darabok Rékusztejjel, paradicsomos krémmartdasban és
RéRuszreszelérkel megszérva
e Chicken breast pieces cooked in creamy tomato gravy, coconut milR,
and sprinkled with coconut

50. Vindaloo Csirke / Vindaloo Chicken vﬁﬁﬁ 3590 Ft

e Csirke daraboR t{izuoros Goai mdrtdsban
e Chicken cubes in fiery red Goa sauce

51. Korma Csirka / Chicken Korma 3590 Ft
e Puha csirkemell tejszinben Resudids szészban készitue

e Tender boneless chicken pieces cooked in cream and cashew sauce

52. Mango Csirke / Mango Chicken 3590 Ft
e Csirkemell darabok krémes mango6 és paradicsomszészban
elkészitue
» Boneless chicken prepared in tomato and creamy mango gravy



53. Tandoori Specidlis Tawa Csirke/Tandoori Special Tawa ChickenJ 3690 Ft
e Tandoori specialitds
¢ Tandoori speciality

54. Achari chicken 3690 Ft
e Csirke darabok indiai sauanytisdg mdrtdsban fézue, indiai
fliszereRkel izesitve
e Chicken pieces cooked with Indian pickles and, flavored with Indian
spices

55. Handi chichen 3590 Ft
e Csirke hus RockdR friss zoldségekkel hagymamadrtdsban fézue
e Chicken cubes cooked in onion sauce with fresh vegetables

BARANY ETELEK / LAMB FOODS

56. Bdrdny Saag / Lamb Saag J 4190 Ft
e Bdrdnyhus spenétmdrtdsban
e Lamb in spinach grauvy

57. Dal Gosht Bdrdny / Dal Gosht Lamb & 4190 Ft
e Bdrdnyhus lencséuel, gyombérrel és rdmai Romény curry izesitéssel
e Lamb cooked with lentils, ginger, cumin, garlic and curry leaves.

58. Balti Bdrdny / Balti Lamb <&/ 4190 Ft

e Csont nélRiili bardnyhus darabok, paradicsommal, hagymdual, és
indiai fliszerekRel

¢ Boneless pieces of lamb cooked with tomatoes, onions, and
flavoured with Indian spices

59. Bhuna Gosht Bdrdny / Bhuna Gosht Lamb J 4190 Ft

e Csont nélRiili bardnyhus darabok enyhén fiiszerezve
e Boneless pieces of lamb cooked with mild Indian spices

60. Rogan Josh Bdrdny / Rogan Josh Lamb <& 4190 Ft
e Csont nélRiili bardnyhus darabok fliszeres szészban elkészitue
e Boneless pieces of lamb cooked in spicy sauce

61. Bdrdny Masala / Lamb Masala <& P T 4190 Ft
e Bdrdnyhus Rockak siir(i piritott uoroshagymds, indiai 7. Nk
fliszerReueréRRel izesitett sz6szban
e Lamb cubes cooked in rich red onion gravy flavored with a mixture
of Indian spices




62. Vindaloo Bdrdny / Vindaloo Lamb IS 4290 Ft
e Bdrdny kockdR tlizuoros curry szészban goai stilusban elkésziilue
e Lamb cubes cooked in Goan style in a fiery red curry sauce
63. Acsari Bdrdny / Achari lamb 4290 Ft
e Bdrdny hus darabok indiai savanyusdg madrtasban f6zve és indiai
fliszereRkel izesitve
e Lamb pieces cooked with Indian pickles and, flavored with Indian
spices
64. Handi Bdrdny / Handi Lamb 4190 Ft
e Bdrdny hus RocRdR friss zoldségekkel hagymamadrtdsban fézue
e Lamb cubes cooked in onion sauce with fresh vegetables
65. Bdardany Curry / Lamb curry 4190
e Bdrdny hus darabok, barna hagymds martdsban, paradicsomos, és
indiai fiszerekkel Részitue
e Lambe cubes cooked, with red onion, tomato based gravy and
Indian spices
BORJU ETELEK / CALF DISHES
66. Borju Masala / Calf Masala J 4090 Ft
e Borjuhus RocRdRk siirii piritott uéroshagymads, indiai
fliszerReueréRRel izesitett sz6szban
e Calf cubes cooked in rich red onion gravy flavored with a mixture of
Indian spices
67. Borjii Curry / Calf Curry <& 4090 Ft
e Borjuhus Rockdk hagymadval és paradicsommal, curry szészban
e Calf cubes cooked with onions and tomatoes in curry sauce
68. Borju Korma / Calf Korma 4090 Ft
e Borjuhus RocRdk tejszin és Resudid szdszban elkésziilue
e Calf cubes prepared in cream and cashew nut sauce
69. Borju Handi / Calf Handi J 4090 Ft
e Borju Hus Rockdk hagymamadrtdsban idényzoldségekkel
e Calf cubes cooked in onion sauce with seasonal vegetables
4090 Ft

70. Bati Borji / Bati Calf <&
e Borjuhus RockdR, paradicsommal, hagymadual, és indiai fiiszerekkel
elkészitve
e Calf cubes cooked with tomatoes, onions, and flavoured with Indian
spices
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GOAI SPCEIALIS ETELEK / GOAN SPECIAL DISHES

71. Goai Hal Curry / Goan Fish Curry<
e Marindlt hal filék Rurkumaval, citromlével, 6rdlt piros paprikaval,
tradiciondlis Goai stilusban elkésziilue
¢ Marinated fish fillets with lemon juice, cumin seed, ginger garlic
paste, cooked in traditional Goan style

4190 Ft

72. Goai Garnélardk Curry / Goan Prawn Curry<&
e Marindlt garnélardR, Rurkumdvual, citromlével, 6rolt piros
parrikaval, tradiciondlis Goai stilusban elkésziilue
¢ Marinated prawn with lemon juice, cumin seed, ginger garlic paste,
cooRed in traditional Goan style

4590 Ft

BIRYANI ETELEK / BIRYANI DISHES

73. Zoldséges Biryani / Vegetable Biryani J
e Basmati rizs zoldségekkel enyhén fiiszerezue
e Basmati rice prepared with vegetables and lightly seasoned

3090 Ft

74. Chicken Biryani / Csirke Biryani 4

3790 Ft

75. Lamb Biryani / Bdrdny Biryani J

4390 Ft

76. Calf Biryani / Borjii Biryani J

4190 Ft

77. Prawn Biryani / GarnélardR Biryani 4

4590 Ft

1



RIZS ETELEK / RICE

78. Jdzmin Rizs / Jasmin Rice 950 Ft
79. Basmati Rizs / Basmati Rice 950 Ft
80.Rémai Roménnyel izesitett rizs / Jeera Rice 1050 Ft
81. Sdrga Rizs / Yellow Rice 1250 Ft
82. Pulao Rizs / Pulao Rice 1350 Ft
83. Zoldséges Pulao / Veg Pulao 1990 Ft
TANDOORI KENYEREK / TANDOORI BREADS
84. Roti 750 Ft
e Teljes Ridrlésii lisztbdl Résziilt, tandoorban siitott Rovdsztalan
kenyér
¢ Unleavened bread made from whole grain flour, baked in a tandoor
85. Csapati / Chapati 850 Ft
e serpenydGben siilt hazi lepény
e homemade bread baked in a pan
86. Sima Naan / Plain Naan 890 Ft
e Finomlisztb{l Résziilt tandoorban siitott kenyér
¢ Bread made of fine flour, baked in the tandoor
87. Vajas Naan / Butter Naan wo\pd 890 Ft
e Finomlisztb{l Résziilt tandoorban siitdtt vajjal megkent kenyér { A9 ; .
¢ Bread made of fine flour, baked in the tandoor, smeared with butter glﬁ-‘; Y
N4
88. Fokhagymds Naan / Garlic Naan 890 Ft

e Tandoorban siitott, fokrhagymdual izesitett lepénykenyér
¢ Bread baked in a tandoor, flavored with garlic

12



89. Fokhagymds Paratha / Galic Paratha
e Teljes Ridrlési lisztb6l Résziilt Renyér foRhagymadual izesitue
e Flaky bread made from whole wheat flour flavored with garlic

890 Ft

90. Chili garlic naan
e Finomlisztb{l Résziilt, chilivel {zesitett és vajjal megkent,
tandoorban siitott Renyér lepénykenyér
¢ Bread made of fine flour, baked in the tandoor, smeared with butter
and flavored with chili

91. Hagyma Kulcsa / Onion Kulcha
e Apréra udgott uoroshagymdual, Rorianderrel, fliszereRRel toltott és
tandoorban siitott Renyér
e Bread stuffed with chopped red onion, coriander and spices and
baked in a tandoor

950 Ft

92. Latcha Paratha
e Teljes Ri6rlésii lisztb6l Résziilt, vajjal meglocsolt, tandoorban siitott
leveles Renyér
e Flaky wholemeal flour bread, sprinkled with butter and baked in
tandoor

950 Ft

93. Chilli Naan
e chilis Renyér tandoori Remencében siitue
e chili bread baked in a tandoor

890 Ft

94. Burgonya Paratha / Aloo Paratha
e Burgonyduval toltott vajjal meglocsolt paratha
e Paratha stuffed with potatoes and smeared with butter

950 Ft

95. Paneer Naan
e Hdzi sajttal toltott, Remencében siitott naan
¢ Naan stuffed with homemade cheese and baked in Tandoor

1050 Ft

96. Peshawari Naan
e Apréra uvdgott aszalt gylimolcsokRel és Resudidual toltott
kRemencébe siitue naan
¢ Tandoor baked naan filled with chopped dried fruits and cashews

1050 Ft

97. Zoldséges Paratha / Veg Paratha
e Teljes Ri6rlésii lisztb6l Résziilt zoldségeRkel toltott leveles kRenyér
e Flaky wholemeal bread, baked in tandoor, stuffed with vegetable

1050 Ft

98. KenyérRosdr / Bread Basket
e Vdlogatott kRenyérfélék (Roti, Latcha paratha, Fokhagymds naan,
Peshawari naan és Paneer naan)
e A selection of breads (Roti, Latcha paratha, Garlic naan, Peshawari
naan and Paneer naan)

13
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SALATAK / SALADS

99. Friss Vegyes Saldta / Fresh Veg Salad et 1290 Ft
e Friss uborka, uéréshagyma RarikdR, paradicsom, fejes Raposzta, W : ?«\Q
érolt borssal, és chat masalaval fiiszerezue X
e Fresh cucumber, red onion rings, tomatoes, cabbage, seasoned with
ground pepper and chat masala

100. Kushumber Saldta / Kushumber Salad 1290 Ft
e Friss vegyes zoldsalata
e Fresh mixed vegetable salad

JOGHURTOS SALATAK / RAITA

101.  Natur Jughurt / Natural Joghurt 890 Ft
102. Vegues Zoldség Raita / Mix Veg Raita 990 Ft
e Uborka, paradicsom, lilahagyma és joghurt, Roménymaggal
(zesitett

e Cucumber, tomato, red onion and yogurt, flavoured cumin seeds

103. Uborka Raita / Cucumber Raita 990 Ft
e Reszelt uborka joghurtban
e Grated cucumber in yughurt

SZOSZOK / CHUTNEY

104. Mango chutney 550 Ft

105. Achar / Indiai savanyisdg Pickles 550 Ft

106. Spicy chutney

14



DESSZERTEK / DESSERTS

107. Gulab Jamun
e Tejbél Résziilt gombécok cuRorszirupban tdlalva
e Creamed milk dumpling served in sugar syrup

1090 Ft

108. Rasgulla
e Puha hazi tirdbdl kRésziilt gombdcok rézsavizzel izesitett
cuRorszirupban

e Soft homemade cottage cheese in sugar syrup flavored with rose
water

1090 Ft

109. Mango fagylalt / Mango Kulfi
e Indiai hazi Részités(i teljes fagylalt mangdval
¢ Indian homemade milk ice cream with mango

1590 Ft

110.  Pisztdcids fagylalt / Pistachio Kulfi
Indiai hazi kRészitésii teljes fagylalt pisztdcidval

Indian homemade milk ice cream with pistachio

15
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ITALOL / DRINKS

IDIAI ITALOK / INDIAN DRINKS

111.Mango lassi

750 Ft/2dl
1390Ft/4dl
112.  Edes Lassi / Sweet Lassi 650 Ft/2dl
950 Ft/adl
113.  Sés Lassi/ Salt Lassi
650 Ft/2dl
950 Ft/adl
114.  Sharbat 790 Ft
e Rézsaszirupbdl Résziilt nyari ital
e Summer drink made of rose syrup
115.  Mangélé / Mango Juice 550 Ft
116. Licsilé / Lychee Juice 550 Ft
117.Grdndtalmalé / Pomegranate juice 550 Ft
LIMONADEK / LIMONADE
118.  Citromos / Lemon 1250 Ft
119. Narancsos / Orange 1250 Ft
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FORRO ITALOK / HOT DRINKS

120. Espresso 550 Ft
121.  Cappuccino 650 Ft
122. Americano 650 Ft
123. Lungo 650 Ft
124. Coffee Late 650 Ft
125. Fekete Tea / Black Tea 590 Ft
126. Zold Tea / Green Tea 490 Ft
127. Masala Tea / Indain Masala Tea 690 Ft
128. Almalé / Apple Juice 690 Ft
129. Narancslé / Orange Juice 690 Ft
130. Peach Juice / Baracklé 690 Ft
UDITOK / SOFT DRINKS
131.  Natiir Aqua (Szénsaumentes / still) 550 Ft
132.  Natiir Aqua (Szénsas / carbonated) 550 Ft
133. Coca-cola 690 Ft
134. Coca-cola Light 690 Ft
135. Kinley ginger 690 Ft
136. Kinley tonic 690 Ft
137. Fanta (Naracs / Orange) 690 Ft
138. Fanta (Bodza) 690 Ft
139. Ice-tea (Citrom / Lemon) 690 Ft
140. Ice-tea (Oszibarack / Peach) 690 Ft
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SOROK / BEERS

141.  Soproni (Csapolt / Draft) 300ml 480 Ft
142. Soproni (Csapolt / Draft) 500ml 690 Ft
143. Gosser (0,33L) 800 Ft
144. Heineken (0,33L) 800 Ft
145. Dreher (0,33L) 800 Ft
146. Edelweiss (0,5L) 1290 Ft
147. Gosser 0% alk 800 Ft
148. Gyombér sor 0% alk 650 Ft
BOROK / WINE
149. Buday Chardonay (0,75L) 3700 Ft
150. Szeremiey Rizling (0,75L) 3300 Ft
151.  Villdnyi Roze (0,75L) 3500 Ft
VOROSBOROK / RED WINE
152.  Villdnyi portugeiser (0,75L) 3700 Ft
153.  Villdnyi Ordog (0,75L) 4100 Ft
154.  Villdnyi Cabernet Sauvignon (0,75L) 5500 Ft
HAZI BOROK / HOUSE WINE

155.  Szekszdrdi Rajnai Rizling 380

Ft/100ml
156. Tolnai Rosé 410

Ft/100ml
157.  Tolnai Kékfrankos 410

Ft/100ml
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