ELOETEL - PREDELJA

LIBAMAJ / KACSAMAJ PASTETOM, MEZES FEHERHAGYMA LEKVARRAL 4990 FT
Pasteta od guscja jetra/pacja jetra s pekmezom od bijelog luka

LIBAMAJ / KACSAMAJ TERRINE 100 % HiZOTT MAJBOL, HARTAI LILAHAGYMABOL KESZULT HAZI 9990 FT
LILAHAGYMALEKVARRAL.

Pacja jetra terrine sa marmeladom od crvenog luka
Hartai hagymabdl készilt lilahagymalekvarunkkal talaljuk. A terrine elkészitési médja pediglen a lehetd legegyszeriibben folyik, nagy
turelemmel, kbvetve a Mester felejthetetlen intelmeit.

PIRITOTT KEMENCES TUROS CSUSZA HAZI SZALONNA EDESEN 2990 FT
Przena tjestetina sa svjeZiim sirom po receptu nasih prabaka
Dédnagyanyank receptje szerint. Kérhet6é édesen, jocskan porcukrozva, de hazi pérccel sem elhanyagolhaté élmény.

PIRITOTT KEMENCES TUROS CSUSZA HAZI SZALONNA PORCCEL 3890 FT
Przena tjestetina sa svjeZiim sirom po receptu nasih prabaka
Dédnagyanyank receptje szerint. Kérhet6é édesen, jocskan porcukrozva, de hazi pérccel sem elhanyagolhaté élmény.

LEVESEK - JUHE

DRAVAI SZALKAMENTES HALASZLE - iZLETES ALAPLEVUNKNEL 1 LITER ViZHEZ TOBB, MINT 2 KG 4690 FT
HALAT HASZNALUNK
MijeSana riblja ¢orba ,Drava” bez kostiju. Za osnovu juhe, uz 1 litru vode stavijamo viSe od 2 kg ribe! /600 ML

A legtisztabb folydnak is nevezik a mi Dravankat, mely itt folyik a kdzellinkben, csendben, fenségesen. A beléle nyert halak mélté alkotéelemei a
messze féldon hires Tenkes halaszlének.

FUSTOS BABGULYAS - CSURGATOTT TESZTAVAL KESZITJUK 3590 FT
Dimljeni gulas od graha, sa tjesteninom. Tradicionalnom metodom dimljena svinjetina- nogice i carsko meso. /500 ML
Tradicionalis eljarassal, faval fustolt csulok- és csaszarhussal, Tenkes maodra, igen sirten...

Fél adag is kérhetd:

250 ml 2590 Ft

ORJALEVES FELEZETT ORJACSONTTAL, HAZI CERNAMETELTTEL, VAGY ORIAS DARAGALUSKAVAL... 2990 FT
MINDEN SERTESLEVEK ALAPJA
Orja juha s prepolovijenim kostom, sa domacim rezancima ili valjuscima /500 ML

Sokaig készll, és mindent beleadunk. Ez az izén is érezhetd, merthogy utanozhatatlan, és nem mi allitjuk...

RAGULEVESEK, CSESZEBEN - A KONYHAFONOK KENYE KEDVE SZERINT ELKESZITVE 3090 FT
Ragu juha, aktualne mogucnosti trazite od kolege /200 ML
Aktuadlis lehetéségeinkrdl kérdezze mindig munkatarsainkat, mert valtozik a kinalat.

TENKES GULYAS - SZURKE, VAGY MAGYATARKA MARHABOL, HAZI BURGONYAGOMBOCCAL KIiNALVA 3390 FT
Tenkes gula§ sa domacom tjesteninom, od govedeg, svinjskog, jagnjeceg mesa, originalni mjesni ukus /500 ML
“Orméansag”

Fél adag is kérhetd: 250 ml 2490 Ft

A gulyas a porkolttel és a paprikassal a legfontosabb parasztételek, amelyek a 19. szazadban a polgari és a nemesi konyhaban teljes
mértékben létjogosultsagot szereztek. A ;magyar gulyasleves” 2017 éta hungarikum. A gulyas hirnevét az utdbbi évszazadban elhomalyositotta
a gulyasLEVES, amelynek torténelmi szerepe, elkészitési mddja egészen mas, mint a pasztorok altal készitett eredeti gulyas ételé volt. A
Tenkes gulyas hagyomanyainkhoz hiven sir{ és tartalmas. Igazi egytalétel.

TENKES KREMLEVESEK - A LEGFRISSEBB GYUMOLCSOKBOL, ZOLDSEGEKBOL 2890 FT
Krem juha od porvrca ili voca, aktualne mogucnosti trazite od kolege

Kinalatunkban szerepel mindig termés szerint a sparga, zeller, karfiol, gylimélcsok kozil a faeper, foldieper, szilva krémleves. Am azt kell
mondjuk, barmit megkrémesitiink, mert Vendégeink kivancsian varjak a legtjabb variacidkat évrél évre. Ara a zéldségek/gylimélcsdk ara szerint
alakul, 1.690 Ft-t6l 2.890 Ft-ig talalkozhat krémlevesekkel kinalatunkban.

SZARNYAS - ZIVINE

HAZI SAJTTAL, SAJAT FUSTOLT SONKAVAL, PETREZSELYEM KREMMEL TOLTOTT CSIRKEMELL, 59000 FT
RANTVA - PAROLT RIZZSEL ES HASABBURGONYAVAL

Pohana pile¢a prsa punjena sa sirom i pe¢enim svinjskim kareom, prema originalnoj recepturi...Sa rizom i krumpirom zacinjenim
persinovim listom

Nem mindegy, milyen sajt és nem mindegy, milyen az idei sonka...de mindig igyeksziink évrél évre olyan minéségben eléallitani, hogy ne
érhesse csalddas ezen étel rajongoit.

HAZTAJI CSIRKEPAPRIKAS 4890 FT
kanalas nokedlivel

JERCEMELL ROSTON, DE SZAFTOSAN - FRISS SALATAVAL (4590 FT), RIZZSEL (4690 FT), VAGY 4990 FT
BURGONYAPUREVEL (4990 FT)

Prsa mlade koke sa rostilja servirano zelenom salatom ,Fit i Fino”
A Tenkes Csardaban a diétazé Vendégek is talalnak fogukra valét. Rizzsel is kérhet6.

MEZES, CITRUSOS KACSASALATA - TELE iZZEL, TELE SZERETETTEL 59090 FT
Medni citrusni salat od patke

A kacsa husét lefaragjuk, és ropogésra piritjuk. Nagyon jél érzi magéat a z6ld salata agyon, lubickol a citrusos, hazilag készult ontetben.

izkavalkad és még egészséges is.



ROPOGOS TANYAS|I KACSACOMBOK, GONDOSAN SUTVE - KOMENYES, KARAMELLAS, HAZ| 7590 FT
BALZSAMECETES, SZILVAS PAROLT LILAKAPOSZTAVAL, PETREZSELYMES BURGONYAVAL

Hrskavi pacji bataci, temeljito peéeno, sa dinstanim crvenim kupusom i krumpir sa persinovim listom IADAG
Az Unnepek kétségtelendil egyik kedvenc étele a kacsapecsenye, egészen pontosan a silt kacsacomb, amelynek piros-ropogds a bére, de a
husa olyan omlés, hogy szétolvad a szankban.

TENKES CSARDA EREDETI PARASZTOS LIBAMAJA ZSEMLEGOMBOCCAL, TANYERON - FEL ADAG 13990 FT
Originalna seljacka guscja jetra s okruglicama od kruha

A Baranya Megyei Ertéktar Bizottsag 2021 szeptemberében a megyei értékek soraba emelte és igy az értéktar tagja lett a "Tenkes Csarda

Parasztos Libaméja", s a Bizottsag tagjai kozt arrél is megegyezés sziiletett egyhangtian, hogy javasolni fogjak a Nemzeti Ertékek kozé torténd

besorolast. Ezen ételiink Védjegy oltalom alatt ll.

TENKES CSARDA EREDETI PARASZTOS LIBAMAJA® - BARANYA MEGYEI ERTEK 22990 FT
Originalna seljacka gusdja jetra sa kruhom od kukuruza

A Baranya Megyei Ertéktar Bizottsag 2021 szeptemberében a megyei értékek sordba emelte és igy az értéktar tagja lett a "Tenkes Csarda

Parasztos Libamaja", s a Bizottsag tagjai kdzt arrél is megegyezés sziiletett egyhangtian, hogy javasolni fogjak a Nemzeti Ertékek kdzé torténd

besorolast. Ezen ételiink Védjegy oltalom alatt all.

HAL - RIBLJE NAMIRNICE 5990 FT
DRAVAMENTI HARCSAPAPRIKAS - PIRITOTT, HAZI TUROS CSUSZAVAL

Paprika§ od soma | domaca tjestetina sa svjeZzim sirom
Az egyik legtartalmasabb halétel, igazi szakértelmet kivan. Turds csusza nélkil nem az igazi, de a Tenkes kemencés kukoricas kenyér is lehet
pérja.

FOGAS FILE ROSTON SUTVE EDESBURGONYAVAL, CEKLAPUREVEL 6 990 FT

Grgec¢ na roétilju. Sa slatkim krumpirom i pireom od cikle G
MAgunk szedjuk a bodzat is a Tenkes Tanyan, kis csapatunk lelkesen gydjti minden évben. Abbdl készil a bodzamartas mellett a hazi
bodzaszorp is, mely a Tenkes Kamraban kaphat6.

RANTOTT HARCSAFILE - LILAHAGYMAS, MAJONEZES BURGONYASALATAVAL 5990 FT
Przeni soms rizom i s majonezom krumpir salata
Csaladi innepi ebédek egyik kedvenc eleme a rantott harcsa, nem megterheld és egészséges.

ROSTON SUTOTT HARCSAFILE - PAROLT RIZZSEL, ROPPANOS SALATAKKAL 5790 FT
Som na ro8tilju Uz rizu kuhanu na pari i hrskave salate
Mi ugy sitjuk, hogy magaval ragad6 marad az ize.

FATAL - NA DRVENOJ PLATI

GRILL TAL 2 SZEMELYRE ,RAGADOZOKNAK” 15990 FT
Zdjela rostilja za 2 osoba

Mindenki talal sajat szajizére valot:

Plieskavica, grillezett hazi kolbasz juhbélben, zsélyas sertés steak,

Koretek:

petrezselymes burgonya, majonézes burgonyasalata, lilahagyma, ajvar, mustarmartas

Plieskavica, domaca kobasica na rostilju, svinjski odrezak okusom kadulja, krumpir sa perSinom, krumpir salata

s majonezom, ljubi¢asti luk, ajvar, umak od senfa

KEMENCES CSULOK 1, (6990 FT) VAGY 2 SZEMELYRE - PETREZSELYMES BURGONYAVAL 12990 FT
Kolenica za dve osobe, peCena u pecnici, sa przenim krompirom
A fogas, melyet tipikusan magyarnak tartanak. Nagyétkd inyenceknek ajanljuk!

KURUC TAL 2 SZEMELYRE ,HUSIMADOKNAK” 16 990 FT
Tenkes gozba za 2 osoba.

Sajttal-sonkaval toltott jércemell, rantott csirkecomb, ropogés kacsa comb, géngyolt malac

Koretek:

parolt rizs, petrezselymes burgonya, hasabburgonya, hazi hord6s savanylsag

Przeni bataci, przena pile¢a prsa punjena sa sirom i Sunkom, hrskavi pacji bataci, zavrsno prase, riza na pari,

krumpir sa perSinom, pomfrit, domaci kiseli krastavci

SERTES HUSOK - SVINJETINA

CIGANYPECSENYE, AZ OROK KEDVENC - HASABBURGONYAVAL 5790 FT
Ciganska peéenka peceno originalno, od svinjske vratine, sa saftom slanine, pomfritom, okus ¢e$njaka 1250 G
Hagyomanyosan roston siitve, sertés tarjabdl, szalonna szafttal, flstolt, hazi kenyérszalonna taréjjal, meglehetésen fokhagymasan.

CSEVAP, ...AHOGY HORVAT BARATAINK SZERETIK - MARHA, SERTES, BARANY HUSBOL, 5790 FT
HASABBURGONYAVAL, HAZI AUJVARRAL, LILAHAGYMAVAL, FOKHAGYMAS TEJFELLEL

Cevapi, kako nasi hrvatski prijatelji vole (govedina, svinjetina, janjetina) Pomfritom, domaci ajvar, ljubiéasti luk, kiselo vrhnje sa
okusom ceSnjaka

Nem magyar étel, de a Balkanon nem létezhet Unnep egy finom csevapcsicsa nélkil. Mladen, szerb szakacsunk keze munkjat dicséri minden
adag csevap a Tenkes Csardaban.

GONGYOLT MALAC CSASZAR - PAROLT KAPOSZTAVAL, PETREZSELYMES BURGONYAVAL 5790 FT
Svinjski car Pirjani kupus, pomfrit

Neve miatt fenséges, ize miatt tébb anndl! Filozéfiank egyik alappillére: vegyszermentes kdrnyezetben nevelt, antibiotikumoktél mentes hdsok

beszerzése.



BORJU / VAD / BARANY - TELE / JELEN / JAGNJETINA

A KIHAGYHATATLAN BORJUPAPRIKAS TOJASOS GALUSKAVAL 6 590 FT
Janjeci paprika$ valjuScima od jaja

LASSAN PAROLT VADSULT - GOMBAS RAGUVAL, TOLTOTT KROKETTEL 6 990 FT
Sporo pirjana divljaé. S raguom od gljiva, punjeni kroketi
Omlés, egyedi iz, nem csak a vadhiskedvelék szamara. Erdemes megkéstolnil

PACAL PORKOLT, MALACSAGOKKAL, AHOGYAN AZT KOLL...KORET NELKUL, A LEGBENSOSEGESEBB 5690 FT
MARHA BELSOSEG

Varivo od tripica
A pacalporkolt egy j6 pohar Kikerics cuvée-vel az igazi, Riczu Tamas Borasztol.

VADAS ZSEMLEGOMBOCCAL 6990 FT
Ragu od divlieg mesa s okruglicama od kruha

EDESSEG - DESERTI

GUNDEL PALACSINTA - ROPPANOSAN EGYEDI 2990 FT
Gundel pancinke

Gundel Karoly étterme az 1939-es a New York-i vilagkiallitds magyar pavilonjanak hivatalos étterme volt.

»A Gundel-vendéglé nagyobb, jobb hirverést biztosit Budapest szamara, mint egy hajérakomany turista prospektus.” (New York Times)

A palacsinta készitésének elsé leirasa szintén erdélyi, és az ,Erdélyi fejedelmi udvar f6szakacsa” nevéhez két6dd, kéziratos szakacskdnyvben
olvashaté. A Gundel-palacsintat, — mint hirlik — néhany esztendeig Marai-palacsintanak neveztek a Gundel étteremben.

PALACSINTAK - KAKAOS, TUROS, ROZSAKAJSZI LEKVAROS, FAHEJAS, NUTELLAS 1890 FT
Kakao, svjezi sir, marmeladom od marelice, cimet, nutela
Frissen sutjuk, frissen toltjuk. Palacsinta az 6rok kedvenc!

TENKES TUROGOMBOC - PIRITOTT MORZSAVAL, TEJFELLEL 2990 FT
Okruglice od svjezZeg sira sa przenimorasnim mrvicama i sa vrhnjem
Mindig frissen készll, éppen ezért 20 perc, mig az asztalra kerll, de megéri. Rezg8s, puha, még a kevésbé igazi édesszajuaknak is kedvence.



