Eléételek

Olasz tartomanyok felvagottainak tarhaza D.O.P. (Langhiranéi parmai sonka, Finocchiona, Strolghino szalami, Speck, Coppa)
paradicsomos bruschettaval, parmezantallérral, olivabogyéval.

A bélszincarpaccio két arca

Vitello Tonnato — parolt borjuszeletek tonhalkrémmel talalva

Burrata sajtbatyu szines salataagyon, hazi aszalt paradicsommal

VEGETARIANUS

Tenger kincsei (marindlt tonhal, raktatar, gratinirozott Szent Jakab-kagyld, lazacbonbon, marinalt szardinia)

Négysaijtos felfujt varganyagombaval, fliszeres kortével és poréhagymaszalmaval

VEGETARIANUS

Bivalytejes mozzarellaval gratinirozott libamaj piritott kalaccsal, lilahagyma-lekvarral

Cozze — friss fekete kagyld — fokhagymas fehérbormartasban

A Buon Riccordo Gasztrondmia szovetség fogasa, melyet kiildnleges kézzel festett tanyérban is felszolgalunk (a tanyér az étel
elfogyasztasa utan emlékbe elvihet).

Levesek

izletes erdei gombak levese varganyas linzerropogéssal

VEGETARIANUS

Toszkan paradicsomleves, ahogy mi gondoljuk (toszkan pecorino sajtkrémmel)
VEGETARIANUS

Minestrone — frissen f6tt zoldségleves, hazi pestoval, arpagydnggyel
VEGETARIANUS

Husleves emiliai husos tortellinivel talalva

Salatak

Bufala — bivalytejes mozzarellasalata datterino paradicsommal, Carasau kenyérrel és fenyémaggal

VEGETARIANUS

Pomo d’Oro salata (salatalevelek, piritott bélszindarabok, taleggio sajtkrém, ropogos siilt husos szalonna, fokhagymas
kenyérkocka, bevert tojas)

Piritott garnélarakfarkak zsenge salatalevelekkel és szardellas, parmezanos dresszinggel talalva

Tésztaételek

Siutétokpurével toltott ravioli 24 hdnapos parmezanbdl készilt szésszal, bébiparajjal

VEGETARIANUS

Szélesmetélt kakukkflives varganyaszeletekkel forgatva, szarvasgombagyongyokkel

VEGETARIANUS

Zsalyas fettuccine tészta libamajjal, kucsmagombaval

Aranylé hazi metélt bolognai raguval

Parajos ricottakrémmel toltétt ravioli vezdvi San Marzano D.O.P. paradicsombdl késziilt martassal, parmezannal
VEGETARIANUS

Bigoli tészta kacsamellraguval forgatva, castelmagno sajtkrémmel és fiistolt kacsamajforgaccsal talalva
Hazi zold tésztaval rétegezett husos lasagne kemencében siitve

Hazi cannelloni — drias csétészta harom hisos raguval toltve (borju, marha, sertés)

Maccheroni tészta Trattoria médra (bélszindarabokkal és sangioves borral)

Papfojtd tészta — hazi sodrott tészta paradicsomos raguban, parmezan sajtban flambirozva

Tésztak halakkal és tenger gyiimolcseivel

Tengeri finomsagok hazi metélt lelésében talalva

Durum lisztbél készult hazi metélt fokhagymas-fehérboros vénusz és fekete kagyloval, pisztaciaval és citromillattal
Rukkolas scialatielli tészta fokhagymas garnélarakkal, hazi aszalt paradicsommal

Risotti — rizsbdl késziilt ételek

Fekete rizottd velencei mddra, grappas tintahallal és snidlingolajjal

Kacsaragus rizottd zoldalmapiré-pottyokkel és fiistolt kacsamellsonkaval
Parmezanos rizottd libamajdarabokkal és karamellizalt ,hamis” mini csirkecombokkal

Féételek

Toma sajttal t6ltott csirkemellfilé pancetta szalonnaval géngyolve, erdeigomba-martassal

Rézsaszinre silt kacsamellszeletek fokhagymas libamajmartassal, kecskesaijttal toltott vorosboros kortével, vegyes magvakkal
Saltimbocca rémai médra — borjuszeletek parmai sonkaval, zsalyalevéllel piritva, Marsala bormartassal, zellerplrével,
trombitagombaval és mogyorétorettel

Sertéssz(izérmék poréhagymakrémre talalva, libamajéremmel, Primitivo bormartassal

Porhanyos borjupofa Barbera vorosbormartasban, polentakrémmel

Sonkaval és mozzarellaval toltott bélszinjava zoldbors-martassal, burgonyatortacskaval és karamellizalt gydngyhagymaval
Ossobuco — ,lyukas csont” milan6i médra csontos borjulabszarszelet safranyos rizottéval, citrusillattal

Faszénen grillezett husételek

Citrommal és csip8s paprikaval pacolt, vasalt jercecombfilé rubra zéldségszdésszal, slilt szivsalataval.

Erlelt Angus hatszinszeletek rézsaszinre siitve, rukolasalataval talalva

Fiorentina — egészben siilt, érlelt marhagerinc (min. 600 g)

Costata — érlelt csontos marharostélyos (min. 500 g)

Bélszintekercs pancetta szalonnaval géngyolve, vorésbormartassal, fenyémagos bundaban siilt csiperkegombaval, tarkonyhabbal
Erlelt bélszinjava (talalaskor toszkan olivaolajjal fényezve) 230-250 g

Csontos borjukaraj (min. 400 g)

Ujjégetd rozmaringos baranyborda (French Racks)

Mediterran husos grilltal 2 személy részére bélszintekercs pancetta szalonnaval gongyolve, pacolt jércecombok, baranyborda,
csontos borjukaraj, pacolt sertésoldalas.
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Foéételek halakbdl és tengeri finomsagqokbdl

Tengerparti csemege — ropogosra slilt friss tintahalszeletek, szardinia, garnélarakfarkacskak, zéldségek

Orata — tengeri keszeg-filé garnélarakkal, mentas cukkinikrémmel és rakmartassal

Branzino — tengeri slll6-filé pancetta szalonnas feketekagylé-raguval toltve, safranymartasban

Branzino — tengeri sill6 2 személyre, kb. 1000 g (siitési médozatok: grill, sdban stitve, fehérborosan guazzetto raguval)

Faszénen grillezett halételek

Friss tintahal fekete ,rizsfeln6cskével”, tintahalmajonézzel

Sarga uszonyu voros tonhalsteak, vorosborecetes burgonyapiirével

Orata — tengeri aranykeszeg filé

Branzino — tengeri sull6 filé

Mazzancolle — 6rias garnélarak (10-15 dkg/db) pancéljaban

Vegyes tengeri izelité 2 személyre (Szent Jakab-kagyld, garnélarakfarok, tengerisligér-filé, szardinia, tintahalnyars)

Koretek

Mediterran piritott burgonya fliszervajjal forgatva

Burgonyapliré szines, hazi tapidkaropogdssal, borjuhlisszésszal csurgatva
Vajon puhitott szines répak Marsala borral flambirozva

Fliszeres, tejes parajkrém

lllatos vegyes gombak fokhagymas olivaolajon piritva

Szines kerti salatalevelek répaforgaccsal

Serpeny6ben slilt mediterran zoéldségek

Desszertek

Kilénleges venetei és piemontei sajtok hazi lekvarokkal, didés kenyérrel talalva
Gorgonzolaval t6lt6tt meleg csokoladétortacska hazi kértesorbettoval

Profiterol fehércsokoladé- és barnacsokoladé-ontettel, mogyorogrillazzsal

Tiramisu

Setteveli — Hét fatyol (7 rétegli mogyoros csokoladétorta mandulalisztes piskotaval)
Delizia al limone — sorrentoi citromtortacska

Szivarvanyos panna cotta (g6zolt tejszinkrém) gyimolcspurével

Ezer lapocska — vaniliakrémmel és amaréna meggyel rétegezett leveles tésztalapok
Gratinirozott zabaionekrém friss trépusi és erdei gyimolcsokkel, maracujaszorbettel
Kézmiives fagylaltok és szorbetek kivansag szerint

»A nap meglepetése”

Pizzak

Margherita (Paradicsom, mozzarella)

VEGETARIANUS

Pizza Caprese (Fior di latte mozzarella, friss paradicsom, bazsalikomlevél, olivaolaj)
VEGETARIANUS

Pizza DOP (Bivalytejes mozzarella, friss paradicsom, bazsalikom, olivaolaj)

Prosciutto (Paradicsom, mozzarella, fétt sonka)

Prosciutto e Funghi (Paradicsom, mozzarella, sonka, csiperkegomba)

Salame Piccante (Paradicsom, mozzarella, paprikas csip&s szalami)

Quattro Stagioni (Paradicsom, mozzarella, sonka, gomba, articséka, bazsalikom)
Capricciosa (Paradicsom, mozzarella, sonka, gomba, articsdka, olivabogyo)

Tonno e Cipolle (Paradicsom, mozzarella, tonhal, hagyma)

Quattro Formaggi (Paradicsom, mozzarella, gorgonzola, ementali, parmezan)
VEGETARIANUS

Mezza Luna (Paradicsom, mozzarella, ricotta, sonka, koktélparadicsom, rukkola)

Pizza Gorgonzola (Szeletelt kdrte,mozzarella gorgonzola sajt)

Campagnola (Paradicsom, mozzarella, sonka, varganya, fekete oliva)

Aurora Cozze e Gabreretti (Paradicsom, tejszin, mozzarella, garnélarak farok, fekete kagylo, csira)
Ortolana (Paradicsom, mozzarella, grillezett z6ldségek)

VEGETARIANUS

Rustica (Paradicsom, mozzarella, padlizsan, fekete oliva, speck sonka, gorgonzola)
Abruzzese (Paradicsom, mozzarella, csip8s szalami, sonka)

Amalfitana (Paradicsom, mozzarella, hagyma, capri bogyo, szardella, tonhal)
Calabrese D.O.P. (Paradicsom, N’ duja paprikakrém, mozzarella, pecorino calabrese sajt, Lardo szalonna, tropea lilahagyma)
Emiliana (Paradicsom, mozzarella, parmai sonka, darabolt parmezan)

Pizza Tommaso (Parmezan, fokhagyma, friss paradicsom, bazsalikom, parmai sonka, rukkola)
Napoli (Paradicsom, mozzarella, szardella, oregand)

Desenzano (Paradicsom, mozzarella, mascarpone, parmai sonka, rukkola)

Tirolese (Mozzarella, tejszin, parmezan, speck sonka)

Calzone Classico (Paradicsom, mozzarella, sonka)

Calzone Lombardo (Paradicsom mozzarella, csip&s szalami, ricotta (olasz turo))
Calzone Napoli (Paradicsom, mozzarella, sonka, koktélparadicsom, ricotta (olasz turd))
Pomo d’Oro (Friss koktélparadicsom, mozzarella, rukkola, darabolt parmezan)
VEGETARIANUS
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