DNB

Wine Bar & Kitchen

INYCSIKLANDO ELOETELEK... // WHET YOUR APPETITE...

Kovaszos kenyér, fliszervaj /L,G/

Sourdough bread, seasoned butter/L,G/

Salt tofu, rémai salata, brokkolini, uborka, csicseriborsoé, fekete
fokhagyma, szezdm /N/ (Vegan)

Fried tofu, lettuce, broccolini, cucumber, chickpeas, black garlic,
sesame IN/ (Vegan)

Bélszin carpaccio, szarvasgombas majonéz, rukkola, fenyémag,
parmezan /M,L,E,N/

Tenderloin carpaccio, truffle mayonnaise, arugula, pine nuts,
parmesan /M,L,E,N/

Roppands salatalevelek, nektarin, kecskesajt, mogyoré /M,Su,N,L/

Crunchy salad leaves, nectarines, goat cheese, hazelnuts /M,Su,N,L/

Kacsamaj terrin, zeller, rebarbara, pisztacia ropogoés /Ce,N,G/

Duck liver terrine, celery, rhubarb, pistachio crisp /Ce,N,G/

Magyaros hideg izelitd: felvagottak, roppands friss zéldségek

Hungarian cold plate: cold cuts with crunchy vegetables

HUSMENTES FOGASOK // MEATLESS MEALS

Zeller gratin, paszternak krém, csicseriborsé, mandula /L,N/

Celery gratin, parsnip cream, chickpeas, almond's /L,N/

Z6ldborsos arpagyongy rizottd, lagy tehénsaijttal /L,G/

Green pea pearl barley risotto with soft cow's cheese /L,G/

1300

3900

6 400

3200

4900

4900

3950

4450

LEVESER // SOUPS

Alféldi gulyasleves, kovaszos kenyér /Ce/

“Gulyads” from Alfold, sourdough bread /Ce/

Sult paradicsomleves, bazsalikom (Vegan)

Tomato soup, basil(Vegan)

A FEKETE-ERDOTOL A FERETE-TENGERIG
// FROM BLACK FOREST TO BLACK SEA

Bajor grill kolbaszok, sords parolt kdposzta, édesmustar, torma /L,M/

Bavarian grilled sausages, beer-stewed cabbage, sweet mustara,
horseradish ILM/

.Kasespatzle” osztrak sajtos nokedli piritott hagymaval /G,L,E/

~Kdsespdtzle” Austrian cheese noodle with fried onion /G,L,E/

Tradiciondlis borju bécsi, osztrak burgonyasalata VAGY
hasabburgonya, vérdsafonya lekvar /G,E,M/

Traditional Wiener Schnitzel, Austrian potato salad OR French fries,
cranberry jam /G,EM/

Hideg szilvasvaradi fustolt pisztrang, malnadresszinges kevert
salata, savanyitott hagyma, napraforgémag /F,M,N/

Cold smoked trout from Szilvasvédrad, mixed salad with raspberry
dressing, pickled onion, sunflower seed /F,M,N/

Hazi szélesmetélt varganya gombakkal és bélszin csikokkal
/L,G,E/

Homemade pappardelle with Porcini mushroom and sirloin strip
/L,G,E/

Csirkepaprikas szabad tartasu csirkébdl, vajas galuska, uborkasalata
/L,G,E/

Domestic free-range chicken paprikash, buttered spatzle, cucumber
salad /L,G,E/

3900

3200

4950

2950

7 550

4500

5200

5850



FASZENEN SULT ETELEINK // WOOD OVEN STORIES

Bélszin steak (240g)

Hungarian tenderloin steak (240g)

Szarazon érlelt rib-eye (300g)

Dry-aged rib-eye (300g)

Egészben silt aranydurbincs

Whole-baked dorado

Rézsaszinre sutott kacsamell

Rosé duck breast

Bérén sult lazac steak

Crispy skin salmon steak

DNB szirkemarha burger, karamellizalt hagyma, faszénen sult
marhahus pogacsa, Etyeki kemény sajt, bacon, szezdmmagos
buci, hasabburgonya (G,L,Se,Su)

DNB grey cattle burger, caramelized onion, charcoal-grilled
beef patties, Ftyek hard cheese, bacon, sesame seed buns,
French fries (G,L,Se,Su)

RORETEK // SIDES

Serpenyd&ben silt zoldségek / Szarvasgombas burgonyapuré /
Vajban piritott kifliburgonya / Kerti salata levelek, szines
koktélparadicsom, reszelt répa / Edesburgonya haséab
Hasabburgonya

Pan-fried vegetables | Mashed potato with truffle ! Butter
roasted potato/ Garden salad leaves, cherry tomatoes, grated
carrot/ Sweet potato fries

French fries

SZ0SZOK // SAUCES

lllatos erdei gomba / Zéldbors / zoldflszer relish

Forest mushroom |/ Green pepper/ green herbs relish

10 500

12 500

5500

7 500

8 500

5500
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1450
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EDES EMLEKEK // SWEET MEMORIES

Rékoczi turés poharkrém /G,L,N,E/

~Rakoczi turds” in a glass /G,LN,E/

Malnas Sacher torta /G,L,N,E,So/

Raspberry Sacher cake /G,L,N,E,So/

Mandulas citrom tart, karamellizalt fehércsokoladé
/LN,G,So,E/

Almond lemon tart caramelized white chocolate
/LN,G,So,E/

Mangé, maracuja, kékusz vegan tal /N,G/ (Vegan)

Mango, maracuja, coconut vegan bowl!IN,G/ (Vegan)

Kézml(ives sajtvalogatas

Egri Margaréta kéksajt, Kakukkflves tehénsajt, Etyeki Rouge
tehénsajt, Gomolya sajt

birsalma chutney-val, grissinivel és sés keksszel talalva /L/

Selection of artisan Hungarian cheese

Egri Margareta blue cheese, Cow cheese with thyme, Etyeki
Rouge cow soft cheese, Gomolya fresh ewe cheese served
with quince chutney, grissini and water biscuit /L/

3600

3600

3600

3600

6700

If you have any concerns regarding food allergies, please alert your server prior to ordering!

All prices are in Hungarian Forint (HUF), taxes included.
A discretionary 14% service charge will be added to your bill.

/1 Etelallergiajat kérjik, feltétlendl jelezze rendelés elétt kolléganknak!

Araink forintban értendéek és tartalmazzak a forgalmi adét.
A feltlintetett rakra 14% szervizdijat szdmolunk fel.



