CAFE &
LOUNGE

axl

REGGELI MENU « BREAKFAST MENU
08:00—11:30

Helyi & nemzetkozi klasszikusok - Local & international speciality dishes

Magyar lecso tojassal vagy anélkul, friss ropogds kenyérrel talalva 3900

Hungarian ‘Lecso’ with or without egg, served fresh crispy bread (E, G, V)

KézmuUves Debreceni kolbasz mustarral és friss kenyérrel 3700

Debrecziner sausage, mustard, fresh bread (G, MU)

Benedict, Florentine vagy Royal-tojas friss kenyéren, hollandi martassal és
grillezett paradicsommal

Eggs Benedict, Florentine or Royal served on fresh bread with hollandaise sauce
and grilled tomato (E, G, M)

Tojasételek valaszthato feltétekkel:

- Bacon szalonna, paprika, paradicsom, sonka, gomba, hagyma, sajt
Eggs made to your liking with the following choices:

- Bacon, pepper, tomato, ham, mushroom, onion, cheese (E)

3900

3600

Magyar és nemzetkdzi sajt- és sonkavalogatas friss zoldségekkel 4 400

Selection of Hungarian and International cheese and ham, fresh cut vegetables (M)

Egészséges reggeli - Healthy breakfast

Avokadods piritds buggyantott tojassal, rozskenyérrel és friss salataval
Avocado toast with poached egg, rye bread, fresh salad (G, E, N, V)

4 400

Zabpehely vizben vagy tejben fézve friss bogyds gyimolcsdkkel 2 600

Oatmeal with water or milk with fresh berries (G, M, V)

FUstolt és marinalt hal valogatas, kapribogydval és friss kenyérrel 4 600

Selection of smoked and marinated fish, capers, fresh bread (F, G)

Gordg joghurt hazi granolaval, friss bogyds gyimolcsdkkel és mézzel 3600

Greek yoghurt, homemade granola, fresh berries, honey (G, M, N, P, V)

Edes reggelekre - Sweet mornings

Gofri juharsziruppal és friss bogyds gylimodlcsdkkel 3600

Waffle with maple syrup and fresh berries (G, M)

Croissant 1100
Croissant (G, M)

Csokoladé- vagy pisztaciakrémmel toltdtt croissant fehércsokis mazzal 1400
Chocolate- or pistachio-filled croissant filled with white chocolate glaze (G, M)

Kakaos csiga 1100
Chocolate twirl (G, M)

Muffin csokolddéval vagy afonyaval 1100

Muffin with chocolate or blueberry (G, M)

Barmilyen kuldnleges étrenddel, allergidval kérjuk, forduljanak a
személyzethez. Eteleink nyomokban mogyordét és  szojat
tartalmazhatnak. Az drak magyar forintban értenddk és tartalmazzak
az afat. Az drak nem tartalmazzak a 14% szervizdijat, amely a szdmla
végdsszegéhez kerll felszamitasra.

For those with special dietary requirements or allergies who may
wish to know about the ingredients used, please ask a member of
staff. Our food and drinks may contain traces of nuts and soy.

All prices are in Hungarian Forint and inclusive of VAT. Please note
that 14% service charge will be added to your bill.
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Banyai Kavé & Dilmah Tea - Banyai Coffee & Dilmah Tea

Espresso - single or double
Espresso Macchiato
Americano / Filter coffee
Cappucino / Latte / Flat white
Melange

Jegeskavé - /ced coffee
Matcha Latte

Forrd csoki - Hot chocolate
Cascara tea

Cascara limonadé - Lemonade
Szdlas teavalogatas - Selection of teas

1190 /1490
1290
1390
1390
1650
1650
1950
1750
1650
1800
1450

(Apple-Elderflower, Brilliant Breakfast, Camomile, Chai, Jasmine Pear Dragon White Tea,
Jasmine Green, Lapsang Souchong, Organic Rooibos, Peppermint, Rosehips with Hibiscus)

Novényi tej - Plant based milk
Szirupok - Syrups

150
200

(Vanilla, Coconut, Pistachio, Rose, Strawberry, Raspberry, Mango, Passion fruit, Elderflower)

Reggeli tditok - Breakfast Soft drinks

Frissen facsart narancslé - Freshly squeezed orange juice (250ml)
Dér Juice 100% - Cékla, Mangd, Barack - Beetroot, Mango, Peach (330 ml)

Smoothie

Happy Day 100% gyimoélcslevek - juices (250 ml)

Mayer szdrp izek - Cordial flavours (400 ml)
Hazi limonadé - Homemade lemonade

Brunch italok - Brunch beverages

Bloody Mary

Mimosa

4 Haz Sparkling (Sparkling - Tokaj, Hungary)
Martini Prosecco Rose (Prosecco - |taly)

“Budapest Spark” Brut - Maison Louis de Grenelle (Cremant - Loire, France)
Chateau Dereszla (Sparkling - Tokaj, Hungary)

Taittinger Brut Reserve (Champagne - Reims, France)

Taittinger Prestige Rose Brut (Champagne - Reims, France)

1900
1900
1900
1300
1250
1750

4 450

4 250

2300 /9950
3200 /12 400
3300 /13200
3900 /15500
55000

59 000

ALLERGENEK | ALLERGENS

C - ZELLER / CELERY E-TOJAS / EGGS

CR - RAKFELEK / F-HAL/ FISH
CRUSTACEANS G - GLUTEN / GLUTEN

D - TEJTERMEK / DAIRY L - CSILLAGFURT / LUPIN

MO - PUHATESTU / MOLLUSC
MU - MUSTAR / MUSTARD

N - DIOFELEK / NUTS

P - MOGYORO / PEANUTS

S -SZOJA / SOYA

SE - SZEZAMMAG / SESAME SEEDS

SD - SZULFURDIOXID / SULPHUR DIOXIDE
V - VEGETARIANUS / VEGETARIAN

Barmilyen kuldnleges étrenddel, allergidval kérjuk, forduljanak a
személyzethez. Eteleink nyomokban mogyordét és  szojat
tartalmazhatnak. Az drak magyar forintban értenddk és tartalmazzak
az afat. Az drak nem tartalmazzak a 14% szervizdijat, amely a szdmla
végdsszegéhez kerll felszamitasra.

For those with special dietary requirements or allergies who may
wish to know about the ingredients used, please ask a member of
staff. Our food and drinks may contain traces of nuts and soy.

All prices are in Hungarian Forint and inclusive of VAT. Please note
that 14% service charge will be added to your bill.
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EXPRESS LUNCH MENU

Enjoy a quick, great-value lunch every weekday from
11:30-2:00 PM. Each week our chef creates a fresh menu
that is only available that week.

Mix and match your perfect meal at an unbeatable price:
T1-course meal: 3990 HUF
2-course meal: 4990 HUF
3-course meal: 5490 HUF

Menus are revealed exclusively in our newsletter or at the
restaurant, making it a little insider’s secret for our
regular guests.

Sign up to get the latest Express Lunch menu delivered
straight to your inbox by emailing us at axis@ihg.com.

Our prices do not include the 14% service charge.



AXIS

CAFE & LOUNGE

EXPRESS LUNCH MENU

Térjen be hozzank egy gyors, kedvezd ard ebedre
minden hétkéznap 11:30 és 14:00 kozo6tt. Séfunk minden
héten egy friss menut allit dssze, mely csak azon a héten

erhetd el.

Allitsa dssze a tdkéletes ebédet verhetetlen aron:
1 fogds: 3990 Ft
2 fogas: 4990 Ft
3 fogas: 5490 Ft

A menuk kizarolag heti hirlevelUnkben vagy az
etteremben érhetdk el - ez egy kis bennfentes titok
rendszeres vendégeink szamara.

[rjon az axis@ihg.com cimre, hogy feliratkozzon
hirlevellUnkre eés kapja meg elsdként az aktualis Express
Lunch menut.

Az arak a 14% szervizdijat nem tartalmazzak.



ETELEK - FOODS axis

AXIS MENU - AXIS MENU 11.30-22.00 Salatak - Salads

Elé&ételek - Small Plate Quinoa salata | Quimsa safad
Labneh L atne avokadd, marinalt sargarépa, piritott csicseriborsd, behisalata, kesudio

it cikdsval, lenyimaggal & lepinykeayérrel avacada, marinated carrat roasted chickpea cashew muts, baby salad

wilth roasted beefrom, mime mits flathread (N, MU, V) & 650
(D, N, G,V) &%00

Szardellas cézar salata | Anchowies Cassar salad

== Grillezett gomolyasajt | Griled ewe cheese fokhagymas kruton, friss parmezan forgacsok (F, E 6,0, MU, V) & 650
spent, siitdtdk, grandtalma, karamellizalt did, almas cider vinaigrette | aychwvies garfic croufans fresh parmesan flakes
bady spimach, mwmpkin, pomegranats caramelized walvits, anple cider

winaigratie Ajanljuk hozza | He recommend witl
(N, 0, MU,V & 900 - csirke | ciicken 1450
- lazac [ salmor 1800
H_ maj terrirﬂre !iﬁtmﬂx}w" Ha'x_?fi?e vegan csirke | vegan chicken (S E 6 1 180D
hlr_salma. kompottal es mpm_us dioval - grillezett garnéla | grilled prawn (CF) 1800
wilh guwimce compole and crispy walmrls
(D,N,B) 5450 Helyi klasszikusok - Regional Classies

= Helyi sonka- és sajtvalogatas | Lacal charcuterie and cheese sefection: Hagyomanyos magyar gulyasieves csipetkevel |

mangalica sonka, sziirkemarha szalami, kecskesajt, kenyer, Tradifional Meagarian Geulash soup with csipethe neodles —
hazi savanyusag [C,B,EFT) 3450
mangatitza ham, grey catife beaf salami gaat chesse bread
Dickied vegetable Nyalcomhb | Raibit Leg
(6,0,MU] 5100 krémes ziildségmart assal, rozmaringos kenyérgombiceal és teffillel ==
with creamy vegetadle sauce rosemary bread dimplings amd sour cream
=== Tarkonyos vaddisznd raguleves | Hil foar ragont soup (6,E,0,C, MU} 6700
varganya gombaval és bu ombiccal , o
ruee e Magyaros csirkepaprikas tanyasi csirkebal, vajas galuska [ —

Wil farragon porcin mushropms and potaie dwmplings

(6,ED,C) 3300 Humgarizn ciicken pagriash from free range chicken bifieres mooale

(6,E D) 6500

Tésztak - Pasta Becsi szelet [ Miamrese Schmitze!

Piritott siitdtikiis gnocchi | Foasied pumpkin gnacchi sertéssziizbol burgonyapirével (G, E D) 6950 —
kelkaposztaval, didval, pecorinoval s sitdtokkel from pork tenderioin with mashed potatoes -
with kale walmet, pecaring and butternt
NG, DEV 5600 Ajanljuk hozza | e recommend witl
- tejfilis uborkasalata | cocomber salag savr cream () 900
ALLERGENEK | ALLERGENS - hazi savanyisag | fomemade pickled vegetable (M 900
ZELLER - CELERY C CSILLAGFURT - LUPIN L MOGYORO - PEANUTS P GYORS ES FRISS - FAST AND FRESH FF
GLUTEN - GLUTEN G TEJTERMEK - DAIRY D SIEZAMMAG - SESAME SEEDS  SE HELYI GAZDASAGBOL - FARMTO TABLE FT
RAKFELEK - CRUSTACEANS CR  PUHATESTU - MOLLUSC MO SZOJA-SOYA S MAGYAROS - NATIONAL SPECIALITY
TOJAS - EGBS E MUSTAR - MUSTARD MU SALFURDIOKID - SULPHUR DIOXIDE SD
HAL-FISH F DIGFELEK - WUTS W VEGETARIANUS - VEGETARIAN V

Bérmilyen killinleges étrenddel, allergidval kérjiik, forduljanak a személyzethez Eteleink Az arak magyar forintban értendik és tartalmazzak az afat

nyomakban megyordt &5 szojat tartalmarhatnak For these with special distary Az arak nem tartalmarzak & Wi szervindijat, smely a szamla vé gbsszeg éher keril
requirements or allergies who may wish to know about the ingredientsused please aska  felsmimitasra All prices are in Hungari an Forint and inclusive of VAT

member ofstaff. Dur food and drinks may contain traces of nuts and soy. Plegse note that 1% service charge will be added to your bill



ETELEK - FOODS AaXis

Hamburgerek - Sandwiches

Steakek - Steaks

Marhaburger | 8eef burger

kézmiives hamburgerzsemle, marhahdspogacsa, cheddar, bacan, karamellizalt
hagyma, hasabburgonys, ilakiposzta salata

banderafte hamburger fon, beef patty, cheotlar, bacon, caramelizes amions,
French fries purple cobbage sala

(6,0 E,FF,FT) 6500

Baranyhurger [ [amb hurger

kézmives hamburgerzsemle, barany hispogacsa, silt paprika &3
rozmaringkrém, karamellizalt hagyma, Manchego sejt, hasabburgonya,
lilakapostta seldta

banderafted hamburger fon, lamb patfy, rossfed belf pepper and rosemary
cream caramelized omions, Manchepo cheese French fres, porple cablage
salad

(G,0_E,FF,FT) 4500

Lazachurger | Saiman burger

kézmiives hamburgerzsemle, lazac hispogécsa, fiszeres kremsajt,
quacamaole, paradicsom, hasabburgonya, lilakaposzta saldta

banderaffed hamburger fon, safmen pafy, ferb cresm chesse, guscamale,
fomals, French fries, porple cabbage salad

(6,0,ER &600

Pulled pork szendvics | Pulled park samdwich

kovaszos kenyer, magyar mangalica his, savanyitott hagyma, mustar
kaviar, hassbburgonya, lilakaposzta salta

sour doegh bresdq Monganan Mangslizs pork wokled ondon, mostard cawviar,
French fries, purple cabbage salsd

(G,0,E,ML,F} &800

Humusz szendvics | Humms samawich
rozskenyer, humusz, grillezett zildségek, marinalt olivabogyd, koriander
rye fread, grifled vegefale, mannated olives, coriander

(GEEV) 5950
Foeételek - Large Plates

Magyar sziirkemarha belszin [ Beef fenderiain from Hungarian
stegpe cattle 160 gr

karamellizalt Cipollini hagymaval és siilt koktélparadicsommal

with caramelized Sipallini onion and baked cherry fomsafo

(D, C,50, FT) 12500

Rib eye steak | 7 ey sieak 220 gr
karamellizatt Cipollini hagymaval és silt koktélparadicsammal
with caramelized Cipollind omion snd baked cherry fomafo

(C,S0,0,FT) 13200

Ajanljuk hozza | He recommend with

- Borsmartas | Pegpercorn savce (0, S/ 1200

- Berni martas | fearmase sauce (U £ S0 1200
- Chimichurei | Shimichrny 1200

Eidretek - Side

Tanyasi csirkemell | Free ramge chicken freast
paradicsomos-petrezselymes relish-e| kecskesajttal es citromos vajjal
wilth fomafe snd parsfey relish goaf cheese snd Emon boffer

(D, C,50, FF,FT) & &50

Serpenyiben silt lazac, citromos fiiszervaj |
Pan-fried salmon feman ferbed biriffer
(F,0,FF) & %00

Siilt tengeri siigérfilé | Par-fed sea hass filfet

karfiolpiirével, siilt bébirépavel, kapribogyis mazsola velouté-val
wiith canliffower porée, rmasfed baby carrofs and caper-raisin veloofé
(F. 0, FF,FT) & &50

Shakshuka | Shakshuks
grillezett tofuval, korianderrel &5 lepénykenyérrel
wiih grifled fofy, corignder snd fsf bresd

(5,0,V] 4100

Vajas bebibrokkoli | Svitered baly fracealf
(0,v) 1800

Hasabburgonya cheddarral és snidlinggel |
French fries with chedoar ard cfives

[0,6) 24&50

Friss veqyes salata | Fresh mived salad
(MU, V) 1800

Edesburgonya chips | Sweef potat chips
[6,V) 1950

Hasabburgonya | French Fries
(6,0, 1800

Tejfidlds uborkasalata | Cvcamber salad sour cream
]

Hazi savanyisag | Homemade pickled vegetable
(MU, V) 900

Desgszertek - Desserts

Napi desszert | Jaly sessert
(6,0, H) 1950

Magyar sajt valogatas | Seleciion of Hungarian cheese
levendulas parlt kiirtével, szezamos tuile-lel
with [avender posched pearand sesame fiille

[G,D,SEV) &350

Bérmityen kiilnleges étrendde), allengidval ke rjiik, forduljanak a személyzether Eteleink
nyomakhan magyorit &s szojat tartalmazhatnak For these with special distary
requirements or allergies who may wish to know sbout the ingredientsused, please aska
member of staff. Dur food and drinks may contain traces of nuts and soy

Az drak mapgyar forinthan értendik és tartalmarzak az afat

Az arak nem tartalmazzak a W% szervizdijat, amely a szamla végissoeg eher keriil
felszimitasra All prices are in Hungarian Forint and inclusive of VAT

Please note that 163 service charge will be add ed to your bill
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LEGYEN VENDEGUNK EGY LENDULETES REGGELIRE, EGY LAZA EBEDRE ES HANGULATOS ITALOZASRA A CROWNE PLAZA BUDAPESTEEN.
BE OUR GUEST FOR AN ENERGETIC BREAKFAST, CASUAL LUNCH AND WELCOMING DRINKS AT CROWNE PLAZA BUDAPEST

NYITVATARTAS - OPENING HOURS
Hetfatal vasarnapig 08:00-tal 23:00-ig. Monday to Sunday & am to 11 pm. - Etelszerviz 11:30-22:00 draig. Food service 1120 am to 10 pm.

Crowne Plaza Budapest - 1062 Budapest, Vaci it 1-3. - +361288 5500 - axis@ihg.com - Wifi: HG Connect, BUDPB - Restroom code: 8462#

ITALOK:

DRINKS

BANYAI KAVE » BANYAI COFFEE

Rozéborok - Rosé Wines L[ 7,54l

ESPRESSO SZIMPLA | SHIGLE 1490
ESPRESSO MACCHIATD 1290
AMERICAND | FILTER KAVE [ FILTER COFFEE
CAPPUCCIND | LATTE | FLAT WHITE 1390
FORRO CSOK iZEK [ HOT CHOCOLATE FLAVOURS 1750
MELANGE | MELANGE 1650

CASCARA 1650

JEGESKAVE [ ICED COFFEE 1450

MATCHA LATTE 1950

SORUPOK | SYRUPS 200

Wanilla, Coconut, Pistachio, Rose, Strawbemry, Raspbenry, Mango, Passion fruft, Elderflower)
NOVENYI TEJ | PLANT BASED MILK 15D

CASCARA LEMONADE [[ascars, Lime,Yuzal 1800

1190 |DUPLA f DOUELE

1390

DILMAH PREMIUM - GOUEMET TEA

I‘EMI'ﬂLAEII'EHSELEEﬂDH OFTEA FLAVOURS 1 45D
[Englizh Breakfast Jasmine Green_ Lapsang Souchang Apple-Elder flower,
Jasmine-Pear White, Rosehip with Hibiscus, Rosibos, Chal, Camomile, Peppermint]

Fehérborok - White Wines

1dl /7,54l

LUKACSY ROZE (2023, Monor Hungary) 1600 [ 8 500
MARRENON - PETULA (2021, Luberon/ Provence, France) 210012 000

Vordsborok- Red Wines 11 /7,54l

VINATUS PORTUGIESER (2024, Villany, Hungary) 1700 /9 000

BUJDOSO PINCESZET - MERLOT (2022 Blatonlelle, Hungaryl 1900 /10 500
ANONYM PINCESZET - PINOT NOIR (2022 Etyek, Hungary) 2400 /13 500

GAL LAJDS - BIKAVER SUPERIOR (2021, Eger, Hungary] 2600 [ 14 000
CALDAMENTUM - CABERNET SAUVIGNON {2023, Szekszdrd, Hungary) 2 600 [ 14 000
PRNEISIL PINCESZET - SYRAH (BI0) (2021, Sepron, Hungary] 3 900 [ 25 000

IVANY! Z50F1 - CABERNET FRANC {2012, Villény, Hungary) 3800/ 24 D00

CROZES - HERMITAGE (2023 Marmenen, Francel 3900 25 000

Edes borok - Sweet Wines 0.5dl | 5 dl

SARGAMUSKOTALY, FELEDES (2024, Gtz Tekaj, Hungary) 1550 /10 800
ASZ0 6 PUTTONYOS (203, Gitz, Tokaj, Hungary] 3500 | 24 000

Habzoboreok - Sparkling Wines

1d1 /7,54l

HARASITHY LOVE CUVEE (2023 Etysk, Hungary) 16008 500

ANDROSICS SAUVIGNON BLANC (2023, Balsteniszid, Hungary) 190010 500
MAROT! ATTILA - CHARDONNAY (2023, Mitra, Hungary) 2000/ 11 000

GAL LAJOS - DLASZRIZLING [2024,Hungary) 2 DDD | T1 00D

KORONCZAI ZEMIT (2025, Balstonszilis, Hungary) 2200 /12 00D

PALFFY RAJNAI RIZLING (BID) (2023, Kéli medence, Hungary) 2100 /71 500
CARPINUS FURMINT GRANDE RESERVE (2023, Toka] Hungaryl 2 200 /12 00D
CHABLIS DOMAINE FEVRE {2023, France] 3700 [ 24 00D

& HAZ SPARKLING (Tokaj, Wungary) 2 300 [ 9 950

MARTINI PROSECCO ROSE htaty) 3 200 /13900

*BUDAPEST SPARK™ - MAISON LOUIS DE GREMELLE |Luire, France) 3 300 /13 900
CHATEAU DERESILA (Tukaj Hungaryl 3 900 [ 15 900

TAITTINGER ERUT RESERVE [Reims, France) 56 000

TAITTINGER PRESTIGE ROSE BRUT [Reims, France] 50 000

LOWS ROEDERER BRUT {Champagne, France) &6 000

Szeszes italok &0 ml, borok 100 ml mennyiségben keriilnek kiszolgalasra, hacsak nem a meniin masképp van jeldlve.
Spirits are served in &0 ml, wines 100 ml measures unless otherwise indicated.

Bamilyen kildnleges étrenddel, allergldval kénlk, forduljanak a
sreméyzethezr. Eteleink nyomokban mogyordt &5 szajat tartalmazhatnak Foo
with 5 ped dietary req ments or allergles who may wish to know

Uur mdd and orines.

Az Arak megyar forintban értendfk és tartalmazzdk az 140

Az drak mem tartalmazzdk a18% szervizdijat, amely a szamls
vigissregéher kerll felszamitdsma. Al prices are In Hungarlan Forint and
e lusive of VAT

Please note that 14% service cherge will be added to youwr Ll



HUNGARIKUM

HUNGARY'S TREASURES == | _Aperitiv - Aperitif ul | Koktélok - Cocliails
UNICUM 2 000 MARTINI VERMUTH 2 100 AXIS SIGNATURE & 950
BIANCO / EXTRADRY | ROSSO | FIERD | BITTER (M hickes, pevian sz, cocan o =jeug, cu cumber
UNICUM ORANGE BARKSTA 2000 PIMMS LEMONADE 3500 500D ENOUGH GATSEY & 450
I.IHI’IJ.IH RISERVA LIKDR 2 %00 {inicum orange hifser, Mo fond rye, cinnamen symp, lime, pinespple juice)
AGARDI MIRACULUM Gin - Gin LAVENDER PALOMA & 250
Irsai Dlivér szold - Grape 3 500 Tespla, ragpet i, avemdov sy, i, s )
GREYCOW PALINKA P ——
Kajszibarack - 4pricat 3500 BOMEAY SAPPHIRE 2 &50 e e e e
Erlelt alma - Aged apple 3 500 g};LEnE: 1:;:."[. — | ROSEROYAL 4250
Erlelt szilva - Aged plum 3 500 — Pz, N o, e syenp, Az, e, i )
Kirte - Pezr 3500 TANQUERAY 10YOLD 3100 ISLADE PINA & 250
“ BUZAVIRAG 3100 — g, pron s, oy sl
L ROSE GARDEN & 250
LJ}CGP‘ . '_T.:g:..'f:_':..'." HENDRICK'S 3 500 {Bomisa y, Marfini Fiem, rose syrug, elde flower sy, ime, cucsmber)
ISLE OF HARRIS & 00D
AMARETTD DI SARONND 2 500 E‘fiﬁrﬂfmﬂd
E:jlﬁﬁul 5:"5”. Tequila - Tequila PINEAPPLE RUM FIZT 3950
Ty J S, ime, pnzappls poe, pn
SPICY CHERRYRERBAL LOUER 4200 == | cijanorc oted 1909 MANGD SOUR & &50
. — EL JIMADOR REPOSADOD 2500 G mz e go, mang o syrup, bime, Aqu afaha, dag et biter)
BANYAl CASCARA LIGUEUR & 200 = |  MEZCALSANCOSME 3200 FROZEN FRUTY DIAQUIRI & 250
. . (Bacand Carfa Blan ca, stewherry symp, lme, sSrawberry)
Kevertwhisky - Blended whisky Kanya_k&brandy BLACKBERRY FIZZ 3 990
ik ve m ]
JOHNNIE WALKER RED 2 300 Cognac & brandy FLORAL R 3000
JAMESON 2 600 LANCHID BRANDY 7 900 — (Kinizy i, el wer syvup, agave sy, me, cumiser, ming)
HINCH 10 Y OLD Sherry Finish & 200 MARTELL VS 3900 Alkoholmentes . Non-aleohol:
JACK DANIEL'S APPLE 2 80D JANNEAU ARMAGNAC & 200 CILOIMENTES - .\ 07 CLEUoic
JACKDANIEL'S 2 600 FERRAND 10 GENERATIONS & 400 KNUT HANSEN “GIF 7200
JOHNNIE WALKER BLACK 3100 FERRAND SELECTION DES ANGES 9 900 MARTINI VIERAKTE “VERMUTI® 2100
WDODFORD RESERVE 3100 HEIEKEN 00 2 500
BUFFALD TRACE BOURBON 3 20D Rum - Rum LYRES AMERICAN MALT “WHISKY™ 2 200
IO S8 | s g | WS e e =
NIKKA DAYS. & 000 BACARDI SPICED 2 500 Gditsk - Soft Drinks
BACARDI CARTA NEGRA 2 200 HOK - Sojt LTS
Maléatawhisky - Malt whisky PLANTERAY 3 STARS 2 600 AQUA PANNA ASVANYVIZ | MINERAL WATER
k-1 PLANTERAY ORIGINAL DARK 2 600 (250 ML/ TEOML) 1390 (1990
THE SINGLETON ~ 3 100 BACARDI 8 YEARS OLD 3 500 SAN PELLEGRIND ASVANYVEZ | MINERAL WATER
HIGHLAND PARK 12Y DLD 3500 DIPLOMATICO EXCLUSIVA 3700 (250 ML/TSOM) 1390 1990
THE HIVE 3 500 RON ZACAPA CENTENARIO & 500 STENTKIRALY! ASVANWIZ | MINERAL WATER
TALISKER 10YOLD & Don (130 ML /750 ML) 1250 /1600
THE HEARACH (lsle of Harris) 5600 Csapolt sérék- Draught beers NORDAQ SZORT VIZ | FILTERED WATER
OBAN 14Y OLD 6150 (300 ML [ 500 MJ (00 ML, 500 ML, 750ML) 250 / 900 [ 1350

MACALLAN 12YOLD 5500
GLENFARCLAS 15 Y & 500
NIKKA COFFEY MALT & 00D
MACALLAN 13 OLD 7 500

FRISSEN FACSART GYUMBOLLSLE | FRESHLY SOEETED
SOPRONI IPA 180D [ 2 500 JUICES (Apple, Orange) (250 ML) 1900 —
SOPRONI MEGGY 1800 | 2 500 DER JUICE 100% GYUMOLCSLE | JUICES —

PILSNER URQUELLE 1850 [ 2 550 (Beetroot, Peach, Manga) B30 ML) 1900
TURMIXOK - SMOOTHIES (250 ML) 1900

Sordk & ciderek - Beers & ciders COCA COLA UDITOK - SOFT DRINKS (250 ML) 1190

SOPRONI 1400 /2100

Vodka - Vodka

(Cake, Cobe Zem, Spate Dera, Fasta, Miabey Tome Mialsy Oager M

T RED. 2700 LEFFE BLONDE, BROWN 2 500 PREMIUM UDITOK - PREAIM SOFT DRINKS ==

KRONENBOURG 1564 BLANC 2 500 (200ML 1590
KOSKENKORVA 2300 — STRONGEOW CIDER 2 500 (Persian o, Gingeriess, Yo ke, Inficn Wi, Light indics wsc)
OPERA 2500 - BUDAPRES CIDER 2500 == | MAYER SZORP iZEK - CORDIAL FLAVOURS ==
CIROC | CIROC MANGD 3000 BIRRA MORETTL 2 500 (300 My 1250
GREY GOOSE ORIGINALE 3 300 HENEKEN 2 500 LIMONADE - LEMDNADE (400 ML) 1750
Bamilyen kiidnleges étrenddel. allergidval kénlk, forduljanak a Az arak magyar forintban értendfk és tartalmazzék az a4t

sremélyzethez. Eteleink nyomokban mogyerdt és széjét tartalmazhatnak For Ar Arak nem tartalmazzak 2 14% amwlm]a'l. amel-g,- a szﬁml.n
1 veg-ﬁﬂﬂzegmez kerlll felszdmitdsra. Al prices are engarian Forint and

DSe Wil Spedcis dela B irements orf auergies v i -} WIS




	REGGELI MENÜ · BREAKFAST MENU
	08:00‒11:30
	Helyi & nemzetközi klasszikusok · Local & international speciality dishes
	Magyar lecsó tojással vagy anélkül, friss ropogós kenyérrel tálalva        Hungarian ‘Lecsó’ with or without egg, served fresh crispy bread (E, G, V)
	Kézműves Debreceni kolbász mustárral és friss kenyérrel     Debrecziner sausage, mustard, fresh bread (G, MU)
	Benedict, Florentine vagy Royal–tojás friss kenyéren, hollandi mártással és  grillezett paradicsommal                                                                        Eggs Benedict, Florentine or Royal served on fresh bread with hollandaise sauce and grilled tomato (E, G, M)
	Tojásételek választható feltétekkel:      - Bacon szalonna, paprika, paradicsom, sonka, gomba, hagyma, sajt Eggs made to your liking with the following choices: - Bacon, pepper, tomato, ham, mushroom, onion, cheese (E)
	Magyar és nemzetközi sajt- és sonkaválogatás friss zöldségekkel Selection of Hungarian and International cheese and ham, fresh cut vegetables (M)
	3 900
	3 700
	3 900
	3 600
	4 400

	Egészséges reggeli  ·  Healthy breakfast
	Avokádós pirítós buggyantott tojással, rozskenyérrel és friss salátával Avocado toast with poached egg, rye bread, fresh salad (G, E, N, V)
	Zabpehely vízben vagy tejben főzve friss bogyós gyümölcsökkel Oatmeal with water or milk with fresh berries (G, M, V)
	Füstölt és marinált hal válogatás, kapribogyóval és friss kenyérrel       Selection of smoked and marinated fish, capers, fresh bread (F, G)
	Görög joghurt házi granolával, friss bogyós gyümölcsökkel és mézzel     Greek yoghurt, homemade granola, fresh berries, honey (G, M, N, P, V)
	4 400
	2 600
	4 600
	3 600

	Édes reggelekre · Sweet mornings
	Gofri juharsziruppal és friss bogyós gyümölcsökkel Waffle with maple syrup and fresh berries (G, M)
	Croissant Croissant (G, M)
	Csokoládé- vagy pisztáciakrémmel töltött croissant fehércsokis mázzal Chocolate- or pistachio-filled croissant filled with white chocolate glaze (G, M)
	Kakaós csiga Chocolate twirl (G, M)
	Muffin csokoládéval vagy áfonyával Muffin with chocolate or blueberry (G, M)
	3 600
	1 100
	1 400
	1 100
	1 100


	ITALOK · DRINKS
	Bányai Kávé & Dilmah Tea · Bányai Coffee & Dilmah Tea
	Espresso - single or double                                                                          Espresso Macchiato                                                                                              Americano / Filter coffee                                                                                    Cappucino / Latte / Flat white                                                                         Melange   Jegeskávé · Iced coffee           Matcha Latte                                                                                                  Forró csoki · Hot chocolate                                                                                        Cascara tea Cascara limonádé · Lemonade          Szálas teaválogatás · Selection of teas                                                        (Apple-Elderflower, Brilliant Breakfast, Camomile, Chai, Jasmine Pear Dragon White Tea, Jasmine Green, Lapsang Souchong, Organic Rooibos, Peppermint, Rosehips with Hibiscus)
	Növényi tej · Plant based milk  Szirupok · Syrups   (Vanilla, Coconut, Pistachio, Rose, Strawberry, Raspberry, Mango, Passion fruit, Elderflower)
	1 190 / 1 490 1 290 1 390 1 390 1 650 1 650 1 950 1 750 1 650 1 800 1 450
	150 200

	Reggeli üdítők · Breakfast Soft drinks
	1 900 1 900 1 900 1 300 1 250 1 750
	Frissen facsart narancslé · Freshly squeezed orange juice (250ml)                         Dér Juice 100% - Cékla, Mangó, Barack · Beetroot, Mango, Peach (330 ml)    Smoothie                                                                           Happy Day 100% gyümölcslevek · juices (250 ml)                                      Mayer szörp ízek · Cordial flavours (400 ml) Házi limonádé · Homemade lemonade

	Brunch italok · Brunch beverages
	Bloody Mary                                                                                                         Mimosa                                                                                                                4 Ház Sparkling (Sparkling - Tokaj, Hungary)                                                             Martini Prosecco Rose (Prosecco - Italy)                                                                     “Budapest Spark” Brut – Maison Louis de Grenelle (Crémant - Loire, France)       Chateau Dereszla (Sparkling - Tokaj, Hungary)                                                         Taittinger Brut Reserve (Champagne - Reims, France)                                   Taittinger Prestige Rose Brut (Champagne - Reims, France)
	4 450 4 250 2 300 / 9 950 3 200 / 12 400 3 300 / 13 200 3 900 / 15 500 55 000 59 000
	ALLERGÉNEK | ALLERGENS
	E - TOJÁS / EGGS F - HAL / FISH G - GLUTÉN / GLUTEN L - CSILLAGFÜRT / LUPIN
	C - ZELLER / CELERY CR - RÁKFÉLÉK / CRUSTACEANS D - TEJTERMÉK / DAIRY
	MO - PUHATESTŰ / MOLLUSC  MU - MUSTÁR / MUSTARD  N - DIÓFÉLÉK / NUTS P - MOGYORÓ / PEANUTS
	S - SZÓJA / SOYA  SE - SZEZÁMMAG / SESAME SEEDS  SD - SZULFURDIOXID / SULPHUR DIOXIDE V - VEGETÁRIÁNUS  / VEGETARIAN



	EXPRESS LUNCH MENU
	Enjoy a quick, great-value lunch every weekday from 11:30–2:00 PM. Each week our chef creates a fresh menu that is only available that week.
	Mix and match your perfect meal at an unbeatable price: 1-course meal: 3990 HUF 2-course meal: 4990 HUF 3-course meal: 5490 HUF
	Menus are revealed exclusively in our newsletter or at the restaurant, making it a little insider’s secret for our regular guests.
	✨ Sign up to get the latest Express Lunch menu delivered straight to your inbox by emailing us at axis@ihg.com.

	EXPRESS LUNCH MENU
	Térjen be hozzánk egy gyors, kedvező árú ebédre minden hétköznap 11:30 és 14:00 között. Séfünk minden héten egy friss menüt állít össze, mely csak azon a héten érhető el.
	Állítsa össze a tökéletes ebédet verhetetlen áron: 1 fogás: 3990 Ft 2 fogás: 4990 Ft 3 fogás: 5490 Ft
	A menük kizárólag heti hírlevelünkben vagy az étteremben érhetők el – ez egy kis bennfentes titok rendszeres vendégeink számára.
	✨ Írjon az axis@ihg.com címre, hogy feliratkozzon hírlevelünkre és kapja meg elsőként az aktuális Express Lunch menüt.


