,Minden eredeti hagyomdnyos izt Roncentriltan megdrizve, ételeink mégis kgnnyebbek a régimodi
magyar ételeRnél. Ennek érdekében a legjobb alapanyagoRat vdsdroljuk, Rordn jarunk a piacra és 1ij
technikdRat, eljdrdsoRat alkalmazunk,”

ElGételek /Starters

A hires dupla lecsé 1.800.-
The famous Hungarian double ,lecsé”

Sertéssziiz rilette lilahagyma lekydrral és friss bagettel 1.600.-
Pork tenderloin rilette with red onion chutney and fresh baked baguette

Libamdjpdstétom narancs jus-vel és bridssal 2.400.-
Goose liver paté with orange jus and brioche

Grillezett camambert, friss Revert saldta, mdlna w'negretteo 2.400.-
Grilled camambert, fresh salad, raspberry vinegrette

Nizzai tonhalsaldta 2.600.-
Nice tuna salad

J6 étvdgyat Rivinunk/
Enjoy your meall

Etel - és italirainkra 10% szervizdij Reriil felszdmitdsra.
The 10% service fee will be charged for our food and beverage prices.
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Levesek / Soups
Medvehagyma Ryémleves o 1.400.-

Ramsons cream soup

Sﬁté'td&k,rém[e've.so 1.100.-

PumpKin cream soup

Erbleves zoldfiiszeres palacsintametélttel "= 1.100.-
Broth with herb pancake noodles

Tdrkonyos vadraguleves 1.400.-

Game ragout soup with tarragon

Francia hagymaleves'= 1.200.-

French onionsoup

J6kai bableves i O 1.400.-

,JoRai” bean soup

FBételek / Main courses

Vaslapos jércemell, feta sajtos — aszalt paradicsomos Revert saldtdval o 2.600.-
Grilled chicken breast served with feta cheese, sun-dried tomato mixed salad

Bécsi csirkemell, céRlds burgonyapiirével és baconos zéldspdrgdval /= o 2.900.-

Viennese-style chicken breast with beetroot mashed potatoes and bacon rolled green asparagus

Konfitdlt Racsacomb, aszalt szilvds pdrolt Rgposztdval és meggyes tortburgonydval 3.900.-
Confit duck leg with prune braised cabbage and cherry mashed potatoes

OmlGs tarja-pecsenye, céklamajonézzel és rosejbnivel 2.900.-
Tender pork clod served with beetroot mayonnaise and fried potato
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Sous vide sertéssziiz, fliszeres polentdval és fokhagymds laskagombdval 3.100.-

Sous vide tenderloin with seasoned polenta and oyster mushroom with garlic
Marha vadasragu zsemlegombéccal ‘o' O : 2.900.-

Roasted beef in venison sauce with bread dumpling

Erdei gombds rizotté O 1.800.-

Forest mushroom risotto
Harcsapaprikds, tirds csusza = o 3.200.-

Catfish stew, cottage cheese noodle

Filszeres tejfolben marindlt csirkemell ropogos bunddban, chedaros burgonyapiiré ~ 2.800.-

O

Y Crispy breaded chickenbreast marinated in sour cream, cheddar mashed patatoes

AT

Bordkds szarvaspirkilt, burgonyakrokettel 3.500.-
Deer stew with juniper berries, potato croquette

DesszerteR / Desserts
Gesztenyés panna cotta Ronyakos meggyraguval o 900.-
Panna cotta with chestnut and cognac flavoured cherry ragout
Soml6i galuska Randirozott naranccsal V4 O 1.100.-

Hungarian sponge cake with candied orange
Csdszdrmorzsa hdzi leRydrral Vi O 1.100.-
Emperor’s crumbs with homemade jam

J6 étvdgyat Rivinunk/
Enjoy your meall



