Kecskesajt ropogés tésztaban

Tejszines parajos keeskesaj, kerti zoldek, marindlt sz616,
sz0l6mag dresszing 2.4.7.10

Szarvasgombas libamdj mousse

Kerti zoldek, dios kenyérmorzsa,

birsalmazselé 2.7, 10

Hazi pacolt lazac

Kerti zoldek, sdarga céklasaldta, ropogos lavash,
tormahab 24,57

Szarvas carpaccio

Kakukkfiwves laskagomba, voroshor redukeio,

érlelt szarvasgombids pecorino saju7, 9

Szezonilis kerti zoldsaldta

Stilt studtok, céklak, sargarépa, marindlt arany mazsola,
fige dresszing 10

LEVESEK

Okoruszilyleves

Marhatekercs, roppands zoldségek,
hizi Készitest cérmametéle 1. 2.4
Csicsokakrémleves

Sl esicséka, Mastole sajuekeres 1.2.7

FOETELEK

Csirkemell supreme

Zoldséges arparizoud, salt paradicsom jus 1.2,7
Kacsamell

Krémes fehér babragu, pirftot kelbimba,
kumkvat komp6o 1.7

Fiiszeres rantott mangalica sertéspofa
Szarvasgombis burgonyapiiné, silt sargarépa,
rozmaring jus 1,2.4.6,9.7 #W

Erlelt marhabélszin

Lassan siillt bébi burgonya, pirftot fodros kel,
rokagomba jus |

Lazac steak

Sult lilaburgonya, siarga currys kelviragkrém,
konfitdlh kokiélparadicsom 1.5, 7

Kelvirdg steak

Zoldséges fekete lencse, [astol kapia paprikaszosz |
Currys vegan rizstészta

Sarga curry sz6sz, rizsiészta, julienne zoldség,

stlt brokkoli virag

4 600

5900

5700

6 200

3 600

3700

3200

4 900

8 200

5900

12 300

7900

4 100

3 800

APPETIZERS

Goat cheese “feuille de brick”

Creamy spinach goat cheese, garden greens,

marinated grapes, grape seed dressing 2,4.7. 10
Truffle foie gras mousse

Garden greens, walnut bread crumble,

quince jelly 2.7, 10

Homemade cured salmon

Garden greens, yellow beetroot salad,

crunchy lavash, horseradish foam 2.4,5.7

Venison carpaccio

Thyme Navoured oyster mushroom, red wine reduction,
aged wullle pecorino cheese 7.9

Seasonal vegetable salad

Baked pumpkin, beets, carrot, marinated golden raisin,
fig dressing 10

SOUPS

Ox-tail soup

Beel meat roll, crunchy vegetables,

homemade vermicelli 1. 2.4

Jerusalem artichoke cream soup

Seared Jerusalem artichoke, smoked cheese roll 1,2,7

MAIN COURSES

Supreme chicken breast
Vegetables barley risotto, baked tomato jus 1.2.7
Duck breast
Creamy white bean ragout, sautéed Brussels sprouts,
kumquat compote 1.7
Herbs breaded mangalitsa pork cheek
Trulfle mashed potato, baked carrots,

rosemary jus 1.2.4.6.9.7
Aged beef tenderloin
Slow baked baby potato, sautéed curly kale,
chanterelle mushroom jus !
Salmon steak
Roasted purple potato, yellow curry cauliflower cream,
confit cherry tomato 1.5.7
Cauliflower steak

Vegetables black lentil, smoked red pepper sauce !
Curry vegan rice vermicelli
Yellow curry sauce, rice vermicelli, julienne vegetables,
roasted broccoli flower

MENU

TESZTAK ES RIZOTTO

Parajos gnocchi

Tejszines safranymartas, bébi paraj,

ftiszeres kolbdaszmorzsa 2,47 99

Gombis rizotté

Vegyes gombik, szarvasgomba, parmezin 1.7,

Jakab kagylo
Krémes studiokszosz, orzo 1észia,
sdlyds citrom dresszing 1.5, 7.8

DESSZERTEK

Gesztenyés - szilvas Pavlova

Szilvaleves, gesztenyekrém 2.4.7.10

Rakoczi tirds

Tarékrém, marindlt Kajszibarack 2.4,7. 10

Tiramisu

Baileys redukcio, kavékrém, babapiskota 2.4.7

Hizi készitésii paleo almas pite

Almds pite, vanilia fagylalt

Palco - glutén, cukor, lakiéz mentes 4. 10

Magyar sajtvilogatas

Borsos szilva jam, fige kenyér 2.7.10

PASTAS AND RISOTTO
4 800 Spinach gnocchi

Creamy saffron sauce, baby spinach,
spicy sausages crumble 1.2,4,7 - #8

4 300 Mushroom risotto
Mixed mushroom, truflle, parmesan 1,7 ...

6 400 Jacob scallops
Creamy pumpkin sauce, orzo pasta,

sage lemon dressing 1.5,7.8

DESSERTS

3200 Chestnut - plum Pavlova
Plum soup, chestnut cream 2,4.7,10

3 500 "Rakéezi” cottage cheese cake
Couage cheese cream, marinated apricot 2.4.7.10

3 200 Tiramisu

Baileys reduction, coffee cream, lady fingers 2.4.7

ETEL ALLERGIA, VAGY ETEL ERZEKENYSEG
FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLARANCE

1 Zeller
Celery

2 Glutén
Gluten

3 Rakfélek
Crustacean

1. kategoriaba sorolt tizlet

Az drak forintban értenddk ¢s tartalmazzak az AFA-L

ot

Tojas
Eggs

Hal

Fish
Csillagfiirt
Lupin

A feluimtetett drakra 13% szenvizdijat szamolunk fel.

Konyhalonok: Baké Zsolt

3200 Homemade paleo apple pie
Apple pie, vanilla ice cream
Paleo - gluten, sugar, lactose free 4,10
5400 Hungarian cheese selection
Plum pepper jam, lig bread 2.7, 10
7 Tej 10 Magvak 13 Szdja
Milk Nuts Soya
8 Puhatesttick 11 Mogyoré 14 Kén-dioxid
Mollush Peanuts Sulphur dioxide
9 Mustir 12 Szezammag MM Sertéshis
Mustard Sesame seeds Pork

First category restaurant

Prices are in Hungarian Forint and include VAT,
139 service charge will be added o your bill.

Executive Chef: Zsolt Bako



