— CORSO —

BAR & RESTAURANT

MENU

L. kategoéridba sorolt tizlet First category restaurant
Ettermi manager / Restaurant Manager: Beverage Manager:
Hatar Sara Molnar Jézsel

Viczian Tamas



ELOETELEK

Toltott camembert sajt
Szarvasgombakrémmel toltdtt camembert sajt,
sitlt fehérrépa varidci6, marindlt sz616 7 %
Libamaj mousse $

Ldgy libamaj, [tige ¢s birs jam, kacsa jus,
fahéjas réteslap 1,2, 4,7

Pacolt pisztrang filé $

Mustdrmagos ¢s sz6jds pacolt pisztrang lilé,
hazi készitésti kimchi varidcio, [ustolt [trjtojdsok,
szezdm (0ll 4,5, 9,12

Szezondlis zbldsalata

Kelkdposztaba toltott zoldséges drpasalita,
stlt gyombéres almakrém, narnacs jus 1,2 2

LEVESEK

Edes burgonyakrémleves
Ftiszeres rakos won-ton, koriander 2, 3
Ujhazy tytkhusleves

Toltott csirkehuisos ravioli, julienne zoldségek 1,2, 4

FOETELEK

Erlelt ,hortobagyi” angus marharostélyos $
Bébi sdrgarépa, szarvasgombds burgonyapiiré,

BBQ hagyma, port6i boros veld jus 1,7

Osso bucco $
Hagyomdnyos borjuldbszdr, safranyos rizottd,

rozmaringos gremolata, jus 1,2

Posirozott lazac $
Sult citromszész, konfitalt bébi burgonya, zoldbab,

radicchio, citromos créme fraiche 5,7

Rozé kacsamell $
Sult bébi cékla, pirftott bébi rémai saldta,
piritou korte, kakukkft jus 1

Magyar burgonya ,técsni”
Serpeny&ben siilt burgonya ,técsni”, kecskesajt morzsa,
piritou erdei gombadk, krémes paprikaszosz,

kapros olaj 7 4%

Hazi készitésti céklas tagliatelle tészta
Krémes spenétszosz, bébi spenét, dids peszto,
kortés pecorino sajt 2,4, 7,10 %
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APPETIZERS

Stuffed camembert cheese

Trullle cream stullfed camembert checese,
baked turnip variations, marinated grapes 7 4
Foie gras mousse$

Soft loic gras, lig and quince jam, duck jus,
flat cinnamon strudel 1,2,4,7

Cured trout fillet $

Mustard sced and soy cured trout fillet,
homemade kimchi variations, smoked quail cggs,
sesame touille 4, 5,9, 12

Seasonal green salad

Savoy cabbage stufled vegetable barley salad,
baked ginger apple cream, orange jus 1,2

SOUPS

Sweet potato cream soup
Spicy shrimps stuffed won-ton, fresh cilantro 2,3
Ujhdzy chicken soup

Stuffed chicken meat ravioli, julienne vegetables 1,2, 4

MAIN COURSES
Aged “Hortobagy” angus beef rib eye $

Baby carrots, truffle flavoured mashed potato,

BBQ onion, Port marrow jus1,7

Osso bucco $
Traditional veal shanks, saffron risotto,

rosemary gremolata, jus 1,2

Poached salmon $
Baked Iemon sauce, confit baby potato,

green beans, radicchio, lemon créme fraiche 5,7

Rose duck breast $

Baked baby beetroot, seared baby Romanian salad,

seared pear, thyme jus 1

Hungarian potato “técsni”

Pan scarcd potato “t6csni”, goat cheese crumble,
seared forest mushrooms, creamy paprika sauce,
dill oil 7 4

Homemade beetroot tagliatelle pasta
Crcamy spinach sauce, baby spinach, walnut pesto,
pear pecorino cheese 24,7, 10%

BOROK | WINES

VOROSBOROK / RED WINES

0,151 0,751
Etyeki Kidria Red 3400 17 000
Mészaros Pal Grandiézus Malbec 4100 20500
Ruppert Cabernet Sauvignon 4400 22 000
Kovics Nimroéd Pinot Noir 4 800 24 000
St. Andrea Merengd 6700 33 500
Sauska Cuvée 7 6700 33500
TOKAJI BOROK / DESSERT WINES FROM TOKA]

0,061 051
Diszno6ks 1413 Szamorodni 3200 32000
UDITO ITALOK | SOFT DRINKS
Coca-Cola, Cola Zero 1 400
Fanta, Sprite 1 400
Kinley Gyombér / Ginger Ale 1 400
Ice Tea Lemon 0,331 1550
Libanoni Limonadé 0,31 / Lebanese Lemonad 1 800
Frissen facsart naranclé 0,11 / Freshly swueezed orange juice 850
ASVANYVIZEINK | MINERAL WATERS
Theodora 0,33 1 1200
Theodora 0,75 1 1900
Evian 0,33 1 2 500
Perrier 0,33 1 2 500
KAVEK | COFFEES
Espresso, Ristretto 1390
Amerikai kivé / Americano 1 390
Cappuccino 1590
Café Latte 1590
Baileys Coffee 3 800
TEAK | TEAS
Dallmayr piramis teavélaszték: 2200

Selection of dallmayr pyramid teas:
- Earl Grey, English Breakfast, Hello Morning,
Rovyal Gunpower, Waldbeere

Az arak forintban értendok ¢s tartalmazzak az AFA-t.
A feltintetete drakra 13% szervizdijat szamolunk fel.

Prices are in Hungarian Forint and include VAT.
13% scrvice charge will be added to your bill



KOKTELOK | COCKTAILS

Aperolspritz 3900
Hugo 3900
Gin & Tonic (local gin) 3900
SOROK | BEERS
CSAPOLT SOROK / DRAUGHT BEERS
Soproni 0,3 1 1 900
Soproni 0,51 2 700
UVEGES SOROK / BOTTLED BEERS
Heineken 0,33 1 2100
Soproni alkoholmentes 0,51/ Alcohol free 2450
Soproni Démon barna sor 0,51/ Dark beer 2 450
Soproni IPA 0,51 2 450
Edelweiss buzasor 0,51 / Wheat beer 2600
PEZSGOK, HABZOBOROK |
CHAMPAGNES, SPARKLING WINES

0,151 0,751
Hungéria Grand Cuvée 3000 15000
Sauska Rosé Brut 4500 22500
Bortolomiol Filanda Rosé Millesimato 4300 21500
Billecart-Salmon Le Réserve 9600 48000
BOROK | WINES
FEHERBOROK / WHITE WINES

0,151 0,751
Villa Gyetvai Sauvignon Blanc 3100 15500
Hold and Hollo Tokaj Dry 3800 19000
Sig Brombe Pinot Grigio (BIO), Italy 3500 17500
Pannonhalmi Féapatsag Rajnai Rizling 3700 18500
Kovacs Nimréd Battonage Chardonnay 5800 29 000
ROSEBOROK / ROSE WINES

0,151 0,751
Sebestyén Rosé Kékfrankos 2600 13 000

2800 14 000

Takler Syrah Rosé

Az arak forintban értendék ¢s tartalmazzak az AFA-t.
A feltintetett drakra 13% szervizdijat szamolunk [cl.

Prices are in Hungarian Forint and include VAT.
13% service charge will be added to your bill

DESSZERTEK

Gesztenyés — pekdn diés brownie

Pckén diés, fchér csokolddés brownie, gesztenye ganache,
vorosborban posirozou fige 2, 4,7,10

Meggyes — csokoladés desszert

Kardamomos, meggyes csokoladés mousse,

mézeskaldcs morzsa 2, 4,7, 10

Narancsos — kiavés desszert

Narancsos dacquoise, kdvé mousse,

mandulds keksz 2, 4,7,10

Gyombéres — karamellas desszert

Gyombéres sablé (keksz), karamellds-tejesokoldadés mousse,
[tszeres kumquat 2, 4,7

Magyar sajtvalogatas $

Afonya jam, artizin bagett 2,7,10 4

MAGYAROS ETEL AJANLATOK

ELOETEL

Etyeki 1agy kecskesajt
Lapitott krémes kecskesajt, sit6tokos sargabarackos chutney,
kerti zoldek, viragpor. 7

FOETELEK
Vasi borjipofa

Lassan fétt borjipofa, burgonya dodolle 1,2, 4,7
Rakott savanydkaposzta

Rakott savanyt kdposzta és dardlt borjihus, tejfol,
kdposzta textardk, arpa chips 2,6,7

DESSZERT

Orség aranya desszert

Fehér csokoladé ganache, mdlnazselé,
satGtokmagos fagylalt 2, 4,7, 10

3200

3200

3200

3200

6 400

4900

6 500

6 900

3200

$: A megjelolt ételek fogyasziasakor feldr fizetend6 a félpanziGt igénybe vevis

vendégek részére

Elsételek/Sajtvalogatas: + 2.000 FT
Féételek: + 5.000 FT

DESSERTS

Chestnut — pecan nut brownie

Pccan nut, white chocolate brownic, chestnut ganachc,
poached [ig in red wine 2,4,7,10

Cherry mom — chocolate dessert

Cardamom - sour cherry — chocolate moussc,
gingerbread crumble 2,4,7,10

Orange — coffee dessert

Orange dacquoise, coflee mousse,

almond biscuit 2,4,7, 10

Ginger — caramel dessert

Ginger sablé (biscuit), caramel-milk chocolate mousse,
spicy kumquat 2, 4,7

Hungarian cheese selection $

Cranberry jam, artisan baguette 2,7,10 5

HUNGARIAN OFFERS

APPETIZER

Etyeki soft goat cheese

Flat creamy goat cheese, pumpkin apricot chutney,
garden greens, {lower powder 7

MAIN COURSES
Veal cheek “Vasi” style

Slow cooked veal check, potato “dodolle” 1,2,4,6,7

Sour cabbage casserole

Sour cabbage and minced veal casserole, sour cream,
cabbage textures, barley chips 2,6,7

DESSERT

Hungarian dessert “Orség aranya”

& &
White chocolate ganache, raspberry jelly,
pumpkin seed ice cream 2, 4,7, 10

$: Extra surcharge applies for half board diners

Appctizers/Cheese selection: + 2.000 HUF
Main courses: + 5.000 HUF



ELERHETO ETKEZESI LEHETOSEG

Rendelhets: 12:00 — 22:30

BARMIKOR KERHETO ETELEK

Magyaros lecso, kolbasz

Hagyomanyos lecsé, paprika, paradicsom,

stlt pulykakolbasz 6

Magyaros lecso, tiikortojds

Hagyomanyos lecso, paprika, paradicsom,
tiikortojds 4 4

Hazi kenyér, avokddékrém

Artizan kenyér, avokddékrém, szaritott paradicsom,
[Btt tojds 2,4 X

NOURISH BOWL

Edes chilis csirkefalatok

Szines quinoa, jdzmin rizs, piritott zoldségek 1,13

Roston sualt tofu

Szines quinoa, jazmin rizs, piritou zoldségek 1, 13 X

Havzi tavaszi tekercs

Ftiszeres pirftott julienne zoldségek, rizstészta,
édes chili sz6sz, daikon japdn retek 1,5, 13 %

1. kategoridba sorolt tizlet

Az rak forinthan értenddk és tartalmazzak az AFA-t.
A feltiintetett drakra 13% szervizdijat szamolunk fel.

Konyhaténok: Baké Zsolt

ETEL ALLERGIA VAGY ETEL ERZEKENYSEG
FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLERANCE

1 zeller 2 glutén 3 rakfélck 4 tojas
celery gluten crustacean cgg

10 magvak 11 mogyoré 12 szezammag 13 sz6ja
nuts peanuts sesame sceds soy

5 500

4 500

3900

5900

4 600

4 600

5 hal 6 csillagfirt

fish

kén-dioxid

sulphur dioxide

FLEXIBLE DINING OFFER
Available: 12:00 — 22:30

ANYTIME PLATE
Hungarian vegetable “lecsé”, sausages
Traditional Hungarian “lecs6”, peppers, tomatoes,

grilled wurkey sausages 6

o «“ 29 .
Hungarian vegetable “lecs6”, sunny side up eggs
Traditional Hungarian “lecs6”, peppers, tomatoes,

sunny side up eggs 444

Avocado toast
Artisan bread, avocado spread, cherry tomato,
boiled eggs 2,4 4

NOURISH BOWL

Sweet chili chicken bites
Colourful quinoa, jasmine rice, seared vegetables 1,13
Grilled tofu

Colourful quinoa, jasmine rice, seared vegetables 1,13 %

Homemade spring roll

Spicy seared julienne vegetables, rice noodle,
sweet chili sauce, daikon 1, 5,13 %

First category restaurant

Prices are in Hungarian Forint and include VAT.
13% service charge will be added to your bill.

Executive Chef: Zsolt Bako

7 1 8 puhatestiick 9 mustar
milk molluscs mustard
vegan®™® \'cg(-lériﬂnus-"‘x sertéshis =
vegan vegetarian pork
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