
É T L A P  ·  M E N U

CHEF: BREBOVSZKY ANDRÁS

AZ ÉTTERMET VEZETI, GENERÁCIÓK ÓTA: 
A SCHUCH CSALÁD

THE RESTAURANT HAS BEEN RUN BY THE 
FAMILY SCHUCH, 

FOR GENERATIONS



Dunacorso Étterem

Az alapítás éve: 1871

„Majdnem 40 éven át viselte a kávéház a Szidon nevet, majd az 1910-es 
évek elején, amikor egy rövidebb időre Ulits Lőrinc vette át az üzletet, az „Ulits 
kávéház” cégér került a bejáratra. Később a helyet Dunacorso café-restaurantra 
keresztelték át. A vendéglátóhely életében jelentős szerepet játszott a Negresco 
kávéház és a Prince of Wales étterem tulajdonosa, Paulin Lajos, aki 1940-ben 
vette át a Dunacorsót. A következő évben a kávéház egy részéből kialakította  az 
Ambassadeur luxuséttermet és a bárt, ahol nem volt tánc. Népszerű, jól menő üzlet 
volt a Paulin Dunacorsoja. Az államosítás csak viszonylag rövid időre szürkítette el.  
A Belvárosi Vendéglátó Vállalat egy kivételes tehetségű vendéglős és üzletember, Schuch 
József kezelésébe adta az üzletet először gebin, majd szerződéses formában. Schuch  
hatalmas adagokat tálalt, elszegényedett törzsvendégeinek csak filléreket számlázott, 
és étlapjáról a legnehezebb időkben sem hiányzott  a libamáj, a friss, meleg libatepertő,  
a töltött borjúszegy.” 

(Részlet a Vendéglő a Tegnaphoz című könyvből)

A régi Dunacorso Étterem nemes gasztronómiai hagyományát folytatva, szeretettel 
köszöntjük kedves törzsvendégeinket és mindazon új vendégeinket, akik látogatásukkal 
megtisztelnek bennünket.

A Schuch család

Restaurant Dunacorso
Founded in 1871

“The Café was known by the name Szidon for nearly 40 years. Then at the 
beginning of the 1910’s it was taken over by Lőrinc Ulits for a shorter time and 
the sign-board Café Ulits appeared over the entrance. Later the place was renamed 
to Dunacorso Café-Restaurant. Lajos Paulin, the owner of Café Negresco and the 
Restaurant Prince of Wales, played an important role in the life of the restaurant. 
He took over the place in 1940. In the subsquent year he created the luxury 
restaurant and nightclub Ambassadeur, from a part of the Café, where no dance 
took place. Paulin’s Dunacorso was a popular, prosperous and profitable venture. 
It has lost its magnificence by nationalisation only for a short time. József Schuch, 
an extraordinarily talented restaurateur and businessman became then the leader of 
Dunacorso.  Schuch served enormous big portions at the table, charged only a few 
pennies to his impoverished frequenters and the menu was not short of goose-liver, 
fresh, hot goose-cracklings, and stuffed breast of veal even in the hardest times.”

(Extraction from the book  „Restaurant for Yesterday”)

Following the noble gastronomic traditions of the old Restaurant Dunacorso, we 
welcome our dear frequenters and all new guests who honour us with their presence 
in our restaurant.

Family Schuch
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ELŐÉTELEK 

portóis libamáj terrine 6890.-
forraltboros körte, házi briós 
 
a vidék ízei – hideg előétel válogatás 4890.-
Etyeki sonka, békési vastagkolbász, parenyica sajt, szalámi, 
körözött, savanyított zöldségek /GM/
 
francia bélszíntatár 5590.-
savanyított zöldségek, fűszervaj

burrata 4690.-
rukkolás paradicsomsaláta /GM, V/ 

hortobágyi palacsinta 4190.-
paprikás mártás 

LEVESEK 

házi tyúkhúsleves
csészében, csigatésztával, benne főtt hússal, zöldségekkel /LM/ 2390.-
tálban, benne főtt hússal, maceszgombóccal, zöldségekkel 3190.-
 
gulyásleves /LM/
csészében 2590.-
tálban 3690.-

DUNACORSO KLASSZIKUSOK
 
 
borjúláb rántva 5490.-
petrezselymes újburgonya, tartármártás 

töltött káposzta 5890.-
ízes sült kolbász, sült császárszalonna 

borjúpaprikás 6290.-
juhtúrós sztrapacska 

konfitált kacsacomb 6490.-
kápia paprikás tarhonyarizottó, erdei kucsmagomba

Étlap
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borjú bécsi, a klasszikus /LM/ 6990.-
burgonyasaláta 

harcsapaprikás 6590.-
túrós csusza 

corso töltött csirkemell 5890.-
aszaltparadicsomos burgonyapüré, cukorborsó

roston sült libamáj 14990.-
vajas burgonyapüré, fűszeres körte chutney /GM/

FŐÉTELEK

sült karfiol 5690.-
miso, zakuszka, zöldséges quinoa /LM, GM, V/

grillezett kecskesajt 6590.-
gránátalmás bulgursaláta, tökmagolaj

paradicsomos pappardelle
burrataval, sült ruccolával /V/ 5690.-
vagy 
grillezett garnélával, parmezánforgáccsal 6490.-

vaslapon sült lazac  7490.-
langyos beluga lencsesaláta, wakame /LM, GM/

konfitált sertéstarja 6890.-
burgonya gratin, brokkoli, pirított bacon

rosé kacsamell 7590.-
káposztás rétes, édesburgonya, birsalmás lilakáposzta

new york strip steak (uruguay) 300g 12990.-
burgonyachips, Guinness bacon jam /LM, GM/
 
rib eye steak (argentina) 300g 13990.-
cheddaros parázsburgonya /GM/
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SALÁTÁK, SAVANYÚSÁGOK

zsenge idénysaláta 2990.-
 
házi uborkasaláta  1390.-
tejfölösen 

házi vegyes savanyúság 1390.-
 
 

DESSZERTEK

sajttorta /GM, LM, CM/ 2690.-
erdei gyümölcsökkel

somlói galuska 2690.-
egy klasszikus kedvenc

étcsokoládés lávasütemény 2690.-
feketeribizli

 
A számla végösszegéhez +15% szervízdíjat számítunk fel.

Kedves Vendégeink! Szeretnénk felhívni figyelmüket, hogy fizetéskor nem áll 
módunkban a számlát szétbontani. Köszönjük megértésüket!

Étlap

Social media, hírlevél. Gyere, nézz körül!Csatlakozás a Wi-Fi hálózathoz
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Menu

APPETIZERS 

foie gras terrine 6890.-
port wine, mulled pear, homemade French brioche 
 
cold tapas of the hungarian countryside 4890.-
Hungarian prosciutto from Etyek, Békési sausage, Parenica cheese, 
salami, Hungarian cheese spread, pickled vegetables /GF/

french steak tartare 5590.-
pickled vegetables, herb butter

burrata 4690.-
with ruccola-tomato salad /GF, V/ 

pancake hortobágy style 4190.-
with paprika sauce

SOUPS

chicken bouillon /LF/
cup: with cooked meat, vegetables, pasta 2390.-
bowl: with cooked meat, vegetables, matzo ball 3190.-
 
goulash soup /LF/
cup 2590.-
bowl 3690.-

DUNACORSO CLASSICS
  
 
fried calf ’s feet 5490.-
with parsley potatoes, tartare sauce

stuffed cabbage 5890.-
with sausage & roasted Hungarian bacon 

paprika stew of veal 6290.-
sheep curd cheese noodles 

confit duck leg 6490.-
Hungarian capia pepper egg barley, morel mushroom



5

Menu

5

wiener schnitzel, the classic /LF/ 6990.-
potatoe salad 

catfish stew 6590.-
Hungarian curd cheese noodles

stuffed chicken breast corso style 5890.-
sun-dried tomatoes-mashed potatoes, sugar snap peas

roasted foie gras 14990.-
creamy mashed potatoes, spicy pear chutney /GF/ 

MAIN DISHES

roasted cauliflower 5690.-
miso, vegetable spread, quinoa /LF, GF, V/

grilled goat cheese 6590.-
pomegranate-bulgur salad, pumpkin seed oil

tomato pappardelle
burrata, fried ruccola /V/ 5690.-
or
grilled shrimps, parmesan shaving 6490.-

grilled salmon 7490.-
warm beluga lentil salad, wakame /LF, GF/
 
confit pork shoulder  6890.-
potatoes au gratin, broccoli, bacon

rosé roasted breast of duck 7590.-
cabbage strudel, sweet potatoes

new york strip steak (uruguay) 300g 12990.-
potato chips, Guinness bacon jam /LF, GF/

rib eye steak (argentina) 300g 13990.-
cheddar potatoes /GF/
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Menu

SALADS, PICKLES

mixed green salad 2990.-
 
cucumber salad 1390.-
with sour cream 

mixed pickles 1390.-
 

DESSERTS

cheesecake /GF, LF, SF/ 2690.-
with forest fruit ragout 
 
sponge cake somló style 2690.-
traditional Hungarian dessert in a cup

dark chocolate lava cake 2690.-
blackcurrants

Please note that we have +15% service charge.

Dear Guests, we are kindly informing you that we are not obliged to split up the 
bill at payment. 

Thank you for your understanding!

We are social. Come and look around!Connect to Wi-Fi


