Vacsoraidében degusztaciés meniiket kinalunk.

Majus 17
Magyar vizibivaly tatar

Polip Caldeirada, chorizo

Rak, hagymadzsem, cékla
Molnar Bence étele inspiralta, mely a Bocuse d’Or
verseny magyar dontéjére késziilt

Toékehal ,,com natas”, fermentalt burgonya

vagy
Kacsa, cvekedli, kaposzta jus

Erlelt marha rib-eye, zeller, ,,S. Jorge” saijt

vagy
Ozgerinc, erdei gombak, galuska

»Pao de L6”

6 fogasos menii — 48 900 HUF
alkoholmentes parositassal — 60 900 HUF
bor parositassal — 71 900 HUF
nemzetko6zi bor parositassal — 75 900 HUF

OTTHON
Feketekagylo, fiistolt tengeri algas vaj

vagy
Polip Caldeirada, chorizo

+3 800 HUF
Makréla ravioli, ,,Alentejo agorda”, koriander
Tékehal ,,com natas”, fermentalt burgonya
Erlelt marha rib-eye, zeller, ,,S.Jorge” sajt
»Bundas kenyér, Pudin abade de priscos, Ginginha”

Sajtvalogatas
+4 200 HUF

5 fogasos menii — 40 900 HUF
alkoholmentes parositassal — 50 900 HUF
bor parositassal — 60 900 HUF
nemzetko6zi bor parositassal — 64 900 HUF



ITTHON
Magyar vizibivaly tatar

Hagyma consommé, feketegyokér, gesztenye

vagy
Csicsoka & Oscietra kaviar

+4 000 HUF
Kacsa, cvekedli, kaposzta jus
Ozgerinc, erdei gombak, galuska
Almas pite, créme fraiche, vanilia

Sajtvalogatas
+ 4 200 HUF

5 fogasos menii — 40 900 HUF
alkoholmentes parositassal — 50 900 HUF
bor parositassal — 60 900 HUF
Nemzetko6zi bor parositassal — 64 900 HUF

A fenti arak az AFA-t tartalmazzék, a szamla végdsszegéhez 15%-os szervizdijat szamolunk fel.
Esetleges ételallergidjukat, intoleranciajukat kérjuk, jelezzék felszolgaldjuk felé.



