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* Tojasos lecsd, szalonna - GM

Ratatouille with eggs and bacon GF

Nicoise salad with tuna - GF, LF

* Velds piritos zoldségekkel

e Klasszikus tatar bifsztek

Hungarian classic steak tartare

Levesek - Soups

e Azsiai csirkeleves

Chicken soup a'la Asian

* Tradicionalis gulyasleves - GM

Traditional Hungarian beef Goulash soup - GF

e Hideg citrusleves fagylalttal

Cold citrus's fruit soup with ice cream

1021 Budapest, Harshegyi ut 1-3.
Tel: +361 391 0027

ElG6ételek - Appetizers

¢ Nizzai salata-marinalt tonhal - GM, LM

Marrow cream on the toast with vegetables

Az 4draink az Afa-t tartalmazzéak.
A szédmla végosszegére 10 % szervizdijat szamolunk fel.
Barmilyen ételallergia esetén forduljon felszolgadléinkhoz bizalommal

Our prices includes taxes.
We charge 10% service charge above the price listed on the menu.

In case of any food allergy please contact our waiters.
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Foételek - Main courses
Etalon gyros tal - GM 5.200.-

Etalon gyros plate - GF

Kacsamell gyombéres almapuré, grillezett pak-choi, cékla kivonat - GM,LM  5.900.-
Duck breast with ginger applesauce, grilled pak-choi, beetroot - GF, LF
Ropogos sertés csaszar pékné modra, kaposztasalata 5.450.-
Crunchy emperor bacon 'Pékné’ style and cabbage salad
Citromborsos szirkeharcsa rolad, korianderes karfiol veluté, 6.900.-
csénakburgonya - GM
Gray catfish roulade with cauliflower velouté with potatoes - GF
Quinoa rizotté, konfitalt koktélparadicsom - GM, LM, V
Quinoa risotto with tomatoes - GF, LF, V
- Tofuval - with tofu 4.900.-
- Lazaccal - with salmon 6.900.-
Tagliatelle olasz tészta - Tagliatelle Italian pasta
- Bazsalikomos paradicsommal és ricottaval 4.900.-
- with basil tomatoes and ricotta
Spagetti Carbonara - bacon, cream, parmesan 4.900.-
Etalon burger, hagyma chutney, cheddar korong, fliszeres steak burgonya 5.450.-
Etalon burger, onion chutney, cheddar cheese and steak potatoes
Rantott csirkecombfilé rizi-bizivel és kovaszos uborkaval 5.200.-
Fried chicken legs with green peas rice and pickled cucumber
Az 4raink az Afa-t tartalmazzak.
A szamla végosszegére 10 % szervizdijat szamolunk fel.
Barmilyen ételallergia esetén forduljon felszolgdléinkhoz bizalommal.
Our prices includes taxes.
We charge 10% service charge above the price listed on the menu.
In case of any food allergy please contact our waiters.
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A tokéletes steak - The perfect steak
e Bélszin steak, coleslaw salata
Sirloin steak, coleslaw salad
(20 dkg) 11.900.-
(40 dkg)* 18.900.-

Valaszthato koretek/optional side dish:

- burgonyapiiré, parmezan, rukkola - mashed potatoes, parmesan, ruccola
- édesburgonya hasab - sweet potato fries
- kevert salata - mixed salad

Jol atsult/well done
Sutés: oldalanként 5-6 perc + pihentetés 6 perc
Roasting: 5-6 minutes per side + 6 minutes rest

Kozepesen atsult/medium well
Sttés: oldalanként 3,5 perc + pihentesés: 5 perc
Roasting: 3,5 minutes per side + 5 minutes rest

Koézepes/medium
Sutés: oldalanként 3 perc + pihentetés 4 perc

Roasting: 3 minutes per side + 4 minutes rest

Koézepesen nyers/medium rare
Sutés: oldalanként 2,5 perc + pihentetés: 4 perc
Roasting: 2,5 minutes per side + 4 minutes rest

Nyers/rare
Stités: oldalanként 2 perc + pihentetés: 2 perc
Roasting: 2 minutes per side + 2 minutes rest

*Az elkészitési ideje hosszabb iddt vesz igénybe.

The prepar time is longer.
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Desszertek - Desserts
* Turés, fehércsokoladé tekercs, grillazs fagylalttal és malnaval 3.450.-
Sweet cottage cheese with white chocolate, grillage ice cream and raspberries
* Csokoladés-mogyorés vegan torta - GM, LM, V 3.150.-
Chocolate-hazelnut cake - GF, LF, V
* Kajszibarackos mascarpone kehely, szilva 6ntettel és crumble-val 3.250.-
Apricot mascarpone cup with plum dressing and crumble
¢ Etalon sajtizelit6, gyumolcsok, magvak - GM 4.950.-
Etalon cheese plate, fruits, seeds - GF

Az 4draink az Afa-t tartalmazzéak.
A szédmla végosszegére 10 % szervizdijat szamolunk fel.

Barmilyen ételallergia esetén forduljon felszolgadléinkhoz bizalommal

Our prices includes taxes.
We charge 10% service charge above the price listed on the menu.

In case of any food allergy please contact our waiters.
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