SNACK
Gilda
Oliva, pacolt paprika, szardella
1290 Ft
Matrimonio pintxos
Vajas, ropogos leveles tésztaban silt szardella. Gazdag, umamis iz, a petrezselyem frissiti és konnyiti.
1690 Ft
Padron
Serpenydében piritott spanyol paprika, tengeri séval. Tébbségiik enyhe, de néha akad egy-egy csip&sebb darab is.
1590 Ft
Oliva valogatas
1690 Ft
Rakszirom
Egy indonéz eredeti, garnélarakbdl és tapiokakemeényitébél készilt, népszerl azsiai ropogtatnivald. A tokéletes sés
snack sérhoz.
1990 Ft
"Zsiros deszka"
Sertés rilette, pacolt lilahagyma, friss kovaszos kenyér

1290 Ft

LEVES
Miso ramen, csaszar, tojas
Japan ihletés(i, mély iz(i leves miso alappal. Gazdag, laktaté fogas, a csaszar és a tojas teszi igazan tartalmassa.

5790 Ft

BARFOOD
Véreshurka krokett, petrezselyem mayo
Ropogds bundéban sult véreshurka krémes belsével. Klasszikus magyar iz, modern formaban.
2890 Ft
Napi z6ldséges tempura, salsa
Koénny(, ropogds bundaban siilt szezonalis zéldségek. Friss salsa-val talaljuk, ami savassagot és kdnnyedséget ad.
2790 Ft
Lazac tatar, uborka, torma, kapri, ponzu mayo
Friss, nyers lazac finomra vagva, enyhén fliszerezve. Az uborka és a ponzu (citrusos szdjaszo6sz) frissit, a torma pedig
ad egy enyhe csipdsséget.
4190 Ft
Azsiai malacfiil, roppantott uborka salata
3290 Ft
Grillezett kaposzta, miso dresszing
A kaposzta grillen karamellizalodik, édeskés-flistds lesz. A miso dresszing fermentalt széjabdl készul, nagyon mély,
,husos” izt ad névényi alapanyagbal.
3790 Ft
Hosszu padlizsan grillezve, mogyoré-szezam-chili dresszing
Kinai hosszu padlizsanbdl készil, amit elészor elsitiink, majd tamarindos-chilis pacban megforgatva kdrbe piritunk.
Mogyordés vinaigrette-tel és hazi chili olajjal talaljuk, enyhén savas, édeskés-csips izvilaggal.
3990 Ft
Garnélas sertés gyoza, spenot, ponzu, Ujhagyma
A gyoza japan toltott tészta batyu, félig g6zdlve, félig piritva. Kivil puha és ropogds egyszerre, bellil szaftos toltelék.
3490 Ft
Angus tataki (rib-eye steak) yuzu kosho gremolata, ponzu, nyers tojassargaja, tapenade
Gyorsan kérgesitett, belll nyers marhahus. Intenziv, tiszta hdsiz, japan citrusos flszerekkel, nyers tojassargajaval. Yuzu
kosho: fermentalt chili és citrus paszta, gremolata: fokhagymas petrezselymes massza oliva olajjal, tapenade: olajbogyo
krém
6490 Ft
Maravilla salata
Egy tartalmas, féétel jellegli salata, nem klasszikus zoéldleveles. Piritott tarhonyabdl, csicseriborsébal, retekbdl,
lilahagymabdl, kecskesajtbdl és szaritott paradicsombdl all, édesburgonyas chimichurri dresszinggel (argentin
zOldfliszeres olajos szdsz (petrezselyem, fokhagyma, ecet).
Kistanyér
3790 Ft
Nagytanyér
4990 Ft



Rantott hal holstein, kapri, parazsburgonya
Klasszikus, rantott tékehal, ropogos panirban. A ,holstein” stilus azt jelenti, hogy kapribogydval, piritott vajjal és
tikortojassal talaljuk, parazsburgonyaval kisérve. Ismerés, komfortos izek, elegansabb talalasban.

Kistanyer
4990 Ft

Nagytanyér
6490 Ft

Mediterran pacal (kolbasz, bab), kenyér
Nem magyaros paprikas pacal, hanem paradicsomos, fliszeres, olaszos hangulatu. A bab és a kolbasz miatt tartalmas,
“komfortétel”.

Kistanyér
4490 Ft
Nagytanyeér
5790 Ft
Extra adag kovaszos kenyér
890 Ft

DESSZERT
Csokoladé mousse, olivaolaj, s6
2990 Ft
Edesburgonyas saijttorta, did, barna vaj
2690 Ft



