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(afe patisserie Restaura

A GUNDEL MINDENKIE!

130 év hagyomany,
magyar izek
és legendas vendégszeretet.

A Gundel Budapest egyik ikanja, a varos életének élg ré-
sze. Egy hely, ahol alkatunk, fejlesztiink és 6rzink olyan
recepteket, amelyek ma mar a magyar konyha alapjait
jelentik. Itt generaciok talalkoztak, ikonikus fogasok sz
lettek, és ift valt vilaghiriivé a magyar gasztrondmia.

Etlapunk a magyar izek legjavat mutatja be, a Ne
valogatas fogasaira épitve. Ezen keresztil mutat
mit jelent szamunkra az igazi magyar konyha. A
tokéletességeért Wolf Andras és Vérten Robert
nek. A vilag minden tajardl érkeznek vendége
kastoljak a hires magyar izeket: a palacle
csirkét, a tokaji libamajat, a somloi gal
Gundel-palacsintat.

Az itt sziiletett ételek generdcioka
gyar konyha meghatarozo fogasa
visszlik tovabb - konnyedebbe
dennapokhoz. Magyarorszag e
len hungarikum étterme kiha
pest s a magyar vendéglata
bakancslistas helye.

A Varosliget kapujaban allg
stilusu palotaépulet nemcsa
dezvenyek helyszine is: balok
semenyek, konferenciak és t

Nyaron a Gundel kertje Bud
talalkozdhelyéve valik. To
ebédhez, kavéhoz, eqy hangulatos vacsorhoz vag
egy rendezvényhez a szabadban. {

A Gundel nem csupan egy hely,
nem egy hely, ahova visszava

Mert az igazi érték ne
is, amit egytt élink at.




The most famous Hungarian
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A GUNDEL GASZTRONOMIAI OROKSEGE
KOSTOLJA MEG MAGYARORSZAG iZEIT!
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A Gundel Nemzeti 11 valogatasanak fogasait ez a jelzés mutatja.

Bakonyi - 1910
RaKOGZI 1937

Gundel eqy igazi gasztronomiai Hungarikum
Az étterem a magyar ételek hliséges drzdje, ahol a Nemzeti 11 valogatasban szerepld fogasokban megelevenedik a hazai gasztronomia
esszencidja. A Gundel recept orokségébdl fennmaradt tobb mint 140 féle magyar izgazdag finomsag, mind-mind olyan ételek, amelyek
részeivé valfak kulttranknak, és ezzel egyutt akdr az egész vilagét is képviselik.
A Gundel étterem a magyar konyha legendas hagyomanuyait idézi meg, s minden vendégnek lehetdséget nyujt arra, hogy részese
legyen ennek a gasztrondmiai utazasnak. Mert a Gundel mindenkig!
Itt a Gundelben, ahol a tdrténelem és a gasztrondmia talalkozik, mindenki otthonra lelhet. Elvezheti a legfinomabb magyar fogasokat, a
Gundel étterem gasztrondmiai oroksége nyoman készitett ételeket, és megtapasztalhatja a hagyomany és az innovacio 6sszefonodasat.
A Gundel nem csupan egy étterem, hanem egy igazi legenda, amelyet generaciok ota tisztelnek és szeretnek! A Gundel az orokségiink
része, és az orominket abban talaljuk, hogy megoszthatjuk azt mindenkivel. Ismerje meg a Gundel életérzést, és élvezze a magyar
gasztronomia legfinomabb értékeit az étteremben, vagy rendezvényeink alkalmaval. A Gundel egy igazi torténelmi ikon, amely
hagyomany és gasztronomiai kincsek fellegvara, és Mi biiszkén 6rizziik a magyar kanyha hagyomanyait és legendait.

A Gundel mindenkié!
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A leghiresebb magyar

Etterem Kgvéhaz

THE GASTRONOMIC HERITAGE OF GUNDEL
TRY GUNDEL’S SPECIALS FROM THE HUNGARIAN CUISINE

Paprikas — 1936’ .

Read the stories behind our dishes
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(undel - 1942 Somiéi — 1958

[=]
Gundel is a true gastronomic treasure of Hungary
The restaurant faithfully preserves Hungarian cuisine, where dishes featured in the ‘National 11" selection embody the
essence of local gastronomy. From the legacy of Gundel's recipes, aver 140 Hungarian delicacies rich in flavor have been
preserved, each dish becoming an integral part of our culture, and thereby representing the culinary heritage of the entire
world.

Gundel restaurant evokes the legendary traditions of Hungarian cuisine, offering every guest the opportunity to partake
in this gastronomic journey. Because Gundel belongs to everyone! Here at Gundel, where history meets gastronomy,
everyone can find a home. Guests can enjoy the finest Hungarian dishes prepared in the fradition of Gundel’s gastronomic
heritage and experience the fusion of fradition and innovation.

Gundel is more than just a restaurant; it’s a true legend, revered and loved for generations! Gundel is part of our heritage,
and we find joy in sharing it with everyone. Discover the Gundel experience and enjoy the finest values of Hungarian
gastronomy, either in the restaurant or at our events. Gundel is a real historical icon, a hastion of tradition and culinary
treasures, and we proudly preserve the traditions and legends of Hungarian cuisine.

Gundel is for everyone!



Az eredeti Gundel palacsinta /

The original Gundel pancake




VACSORAMENU

2 FOGASOS MEN{U
2 COURSE DINNER
15 750 FT

<=

TARTALMA / INCLUDES:

UpvOZLO ITAL /
WELCOME DRINK

KOSZONTO FALATKA /
WELCOME SET

Kovaszos kenyér, korozott

Fresh wild sourdough bread
with cottage cheese cream.

AMUSE BOUCHE

VALASZTHAT EGY ELOETELT
VAGY EGY LEVEST VAGY EGY

DESSZERTET A FOETEL MELLE.

YOU CAN CHOOSE AN
APPETIZER OR A SOUP, OR
A DESSERT TO ACCOMPANY

YOUR MAIN COURSE.

VALASZTOTT FOETEL / MAIN
COURSE OF YOUR CHOICE

ELODESSZERT / PRE
DESSZERT

<>

BORPAROSITASSAL /
WINE PAIRING
+ 7000 FT
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A leghiresebb magyar

Etterem Kgvéhaz

3 FOGASOS MEN{U
3 COURSE DINNER
20 650 FT

<=

TARTALMA / INCLUDES:

UDVOZLO ITAL /
WELCOME DRINK

KOSZONTO FALATKA /
WELCOME SET

Kovaszos kenyér, korozott

Fresh wild sourdough bread
with cottage cheese cream.

AMUSE BOUCHE

VALASZTOTT ELOETEL
VAGY LEVES /
APPETIZER OR SOUP OF YOUR
CHOICE

VALASZTOTT FOETEL / MAIN
COURSE OF YOUR CHOICE

ELODESSZERT / PRE DESSERT

VALASZTOTT DESSZERT /
DESSERT OF YOUR CHOICE

<=

BORPAROSITASSAL /
WINE PAIRING
+10 500 FT

DINNER MENU

4 FOGASOS MENU
4 COURSE DINNER
24 500 FT

<=

TARTALMA / INCLUDES:

UpvOZLO I1TAL /
WELCOME DRINK

KOSZONTO FALATKA /
WELCOME SET

Kovaszos kenyér, korozott

Fresh wild sourdough bread
with cottage cheese cream.

AMUSE BOUCHE

VALASZTOTT ELOETEL /
APPETIZER OF YOUR CHOICE

VALASZTOTT LEVES /
SOUP OF YOUR CHOICE

VALASZTOTT FOETEL / MAIN
COURSE OF YOUR CHOICE

ELODESSZERT / PRE DESSERT

VALASZTOTT DESSZERT /
DESSERT OF YOUR CHOICE

<=

BORPAROSITASSAL /
WINE PAIRING
+ 14 000 FT



Tokaji aszus libamajpastétom, makos barhesszel /

Goose liver pate marinated in Tokaji Aszti with poppy seed barches
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ELOETELEK [ rememmmme % APPETIZERS

Etterem Kguéhaz

A

Gundel salata

Valaszthato feltétek: fiistolt kacsamell,
lazac vagy fokhagymas siilt kapias lepény

Gundel salad
Optional toppings: smoked duck breast,
salmon or garlic-roasted red pepper flatbread

Allergén jelclés / Allergic marking:
1,3,4,8,9,10,16,18

\'

Tokaji aszis libamajpastétom, makos barhesszel

Goose liver pate marinated in Tokaji Aszu with poppy seed barches

Felaras étel / Extra charge for the dish
2 800 Ft

Allergén jelolés / Allergic marking: 1, 3, 8,10, 12

o
X

Gundel izelitd, tepertds kaldccsal (libamajpéastétom,
mangalica karajsonka, fiistolt pisztrang)

Gundel tasting platter with crackling brioche (goose liver pate,
mangalica pork loin ham and smoked trout) .

Felaras étel / Extra charge for the dish
2 800 Ft

Allergén jelclés / Allergic marking:
1,3,4,7,10,15

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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ELOETELEK ( nerosmumenes ) APPETIZERS

(afe patisserie Restaurant

DO

Citrusokkal pacolt szivarvanyos pisztrang sargacéklaval,
kaviarral és kaporhabbal

P

Rainbow trout marinated in citrus,
served with yellow beets, caviar, and dill foam
Allergén jelalés / Allergic marking: 4, 7,12

DO

Tatéar beefsteak konfitélt tojassargajaval
¢és hazi kovaszos piritéssal

Beef fartare with confit egg yolk
and homemade sourdough toast

Felaras étel / Extra charge for the dish
2 800 Ft

Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 9,10

A

Cukkinis sajtkrokett zeller remuladdal és szarvasgombaval

Zucchini cheese croquettes with celery remoulade and truffles

Allergén jelclés / Allergic marking: 1,3,7,9,10, 12

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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ELOETELEK [ semeenmac Y\ APPETIZERS

Etterem Kgvéhaz

Faszenes kecskesajtsalata zoldalmaval,
tokmaggal és kapros vinaigrettel

Goaf cheese salad with green apples,
pumpkin seeds, and a dill vinaigrette
Allergén jelalés / Allergic marking: 7,8, 9, 12

Ao

Grillezett libamaj barackraguval, gyiimolcsecetes glace-al,
diogrillazzsal

Grilled goose liver with apricot ragout, fruit vinegar glaze
and caramelized walnuts

"
Felaras étel / Extra charge for the dish //
2 800 Ft ”

Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3,7,8, 9,12 /

Gundel hazi sonkak fiirjtojassal, tormakrémmel

és friss fekete retekkel

House-made ham selection with quail egg,
horseradish cream and fresh black radish
Allergén jelclés / Allergic marking: 3,7,10, 15

Araink az afat tartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.



jhazi tydkhusleves, hazi metélttel /

Ujhazi chicken soup with homemade noodles




LEVESEK [ SUNREZN o1ipg

Etterem Kgvéhdz

Ao

Paldcleves baranyhusbol

“Paloc” soup with lamb
Allergén jelolés / Allergic marking: 7,9

o

Ao

Gundel Halaszlé fogas és pontyfilével

Gundel fish soup with pike-perch and carp fillets
Allergén jelolés / Allergic marking: 4, 12,17

Araink az afat tartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.
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LEVESEK ([ enostanous ungain ) SOUPS

(afe patisserie Restaurant

Ao

Ujhazi tydkhdsleves, hazi metélttel
Ujhazi chicken soup with homemade noodles
Valaszthato extra: veldscsont kovaszos piritéssal

Optional: extra marrow bone and sourdough foast

Felaras extra / Extra charge for the option
1500 Ft

Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 9, 12,15

o

Gulyasleves, hazi csipetkével

Goulash soup with homemade noodles
Allergén jelolés / Allergic marking: 1, 3,9

o

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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LEVESEK [ segiesemomsr ) SOUPS

Etterem Kgvéhaz

DO

Lelleres zoldborsokrémleves bundazott fiirjtojassal

Celery and green pea cream soup with breaded quail eggs
Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 9, 16, 18

\'

DO

Hideg megqgyleves pacolt és aszalt meggyel joghurthabbal
¢és makos ropogdssal

Cold sour cherry soup with pickled and dried sour cherries, »
served with yogurt foam and poppy seed crispbread

Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 7,12, 16

Araink az afat tartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.



‘confit pointed cabbage,
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FOETELEK / sepreenmens \ MAIN COURSES

Etterem Kgvéhdz

Ao

Szarvasgerinc grillezett kukoricaval,
karfiollal és bordkas szarvaskrokettel

Venison loin with grilled corn, cauliflower and juniper-flavoured venison
croquettes

Felaras étel / Extra charge for the dish
4,900 Ft

Allergén jelalés / Allergic marking: 1,3, 7,10, 12

Kapros tokfozelék tokhalfilével, torokmogyordval

Dill-flavoured pumpkin stew with sturgeon fillet and hazelnuts

Felaras étel / Extra charge for the dish
1750 Ft

Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 4,7,8,9,16

Araink az afat tartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.



Y @%u
FOETELEK { reore \ MAIN COURSES

(afe patisserie Restaurant

DO

Mangalica bécsi szelet, petrezselymes burgonyaval,
hazi csalamadé

Mangalica pork schnitzel with parsley potatoes
and homemade pickles

Allergén jelolés / Allergic marking:
1,3,7,9,12,15

o

Ao

Bakonyi bélszin szalonnas tiirds csuszaval
Bakony style filet of beef with smoky tasted cottage
cheese pasta

Felaras étel /
Extra charge for the dish
4900 Ft

Allergén jelolés / Allergic marking:
1,3,7,9,15

o
A

Paprikas csirke nokedlivel és tejfeles uborkasalataval

Paprika chicken, “nokedli” with cucumber salad
and sour cream

Allergén jelclés / Allergic marking: 1,3,7,9

o

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.



GU (\gb 6%394

F(jE’TELEK A leghiresebb magyar Mﬂl N CO URSES

Etterem Kgvéhaz

A

Gyongytytikmell

savanyitott fehérhagymaval,
zsenge zoldségekkel,
tarkonyos vajmartassal

Guinea fowl breast
with pickled white onions, vegetables,
and farragon butter sauce

Allergen jelolés / Allergic marking: 1,3, 7,12

A

Egészben siilt libamaj
cukkinis lecsdval, rosztivel,
hagymaropogdssal

Whole roasted goose liver
with zucchini hungarian lecso,
rosti, and crispy onions

Felaras étel / \
Extra charge for the dish
5250 Ft

Allergén jelclés / Allergic marking: 1,9, 12

A

Karpati fogasfilé, gombaval és rakkal

Karpati pike perch fillet with mushrooms and shrimps

Felaras étel / Extra charge for the dish
1750 Ft

Allergen jelolés / Allergic marking: 2, 4,7,9, 12

o

Araink az afat tartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.
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FOETELEK (e somenosmr ) MAIN COURSES

(afe patisserie Restaurant

Ao

Egészben siilt kacsamell két fore, konfitalt csiicsoskaposztaval,
gerslisalataval és fliszeres tejfollel

Whole roasted duck breast for two, served with confit pointed cabbage,
barley salad and herb-flavoured sour cream

Felaras étel / Extra charge for the dish
6300 Ft

Allergén jelclés / Allergic marking: 6, 7, 8,10, 12

Elkészitési idd minimum 40 perc / Preparation time: at least 40 minutes

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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FOETELEK / sepreenmens \ MAIN COURSES

Etterem Kgvéhdz

O

Erlelt ribeye borsmartéssal,
burgonyakrémmel .
és padlizsanraguval toltott cukkinivel |8

Aged rib eye with peppercorn sauce,
mashed potatoes and stuffed zucchini
with spiced aubergine

Felaras étel / Extra charge for the dish
6300 Ft

Allergén jelalés / Allergic marking: 1,7,9, 12

Ao

Citrusos fehérbabragu fodros kellel, hajdina fasirttal

Citrus-flavoured white bean ragout with kale and buckwheat patties
Allergén jelclés / Allergic marking: 12, 16, 18

O

Loldftiszeres burgonyagombéc parajkrémmel,
zsalyaval és pikans brokkolival

Potato dumplings with herbs, served with spinach cream,
sage and piquant braccoli

Allergén jelalés / Allergic marking: 1, 3, 8,16

Araink az afat tartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.



Az eredeti Gundel palacsinta /

The original Gundel pancake




GURNDE

DESSZERTEK (' sestiessiomanr ) DESSERTS

Etterem Kgvéhdz

DO

Az eredeti Gundel palacsinta

Gluténmentes valtozatban is elérhetd

The original Gundel pancake
Also available in gluten-free version

Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3,5,7, 8
...hogy langoljon
..for flaming

Felaras étel / Extra charge for the dish
1400 Ft

o
Ao

Somléi galuska

Somlo sponge cake
Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 5,7, 8

o

O

Tirés palacsinta vaniliasoddval

Cottage cheese crépe with vanilla custard -
Allergén jelalés / Allergic marking: 1, 3,7

Araink az afat tartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.
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DESSZERTEK (  menosamoustngarin 1) DESSERTS

(afe patisserie Restaurant

DO

Gundel csokoladétorta aszalt meggyel

Gundel chocolate cake with dried sour cherries
Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 5,7, 8

Ao

Rakoczi turos tejfolfagylalttal

Rakaczi cottage cheesecake
Allergén jelolés / Allergic marking: 1, 3,7

o

DO

Malnas-pisztacias torta
Raspberry-pistachio cake

Allergén jelolés / Allergic marking: 3,7, 8
(cukor-, laktdz- és gluténmentes)
(sugar-free, lactose-free, gluten-free)

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.



DESSZERTEK { CURREEN |rcsPRTS

O

Desszertvalogatas 3 db

(Dobos torta, Eszterhazy szelet,
mini Rakaczi taras, somldi galuska, mini csokitorta)

Extra: 600 Ft / db

Etterem Kgvéhaz

Dessert selection 3 pcs

(Dobos cake, Eszterhazy cake,
mini Rakaczi cottage cheesecake, somld sponge cake,
mini chocolate cake)

Extra: 600 HUF / piece
Allergén jelclés / Allergic marking: 1,3,5,7, 8

Ao

Sajtvalogatas, hazi savanyitott zoldségekkel és fliszeres ropogossal”

Selection of Hungarian cheeses with house-pickled vegetables’
and spiced crisps

Felaras étel / Extra charge for the dish
1400 Ft

Allergen jelolés / Allergic marking:
1,3,7,8

*Gondosan osszeallitott sajtvalogatasunknal
a dontés az On kezében van.
A talcan kinalt prémium sajtok koz(l
harom kiilonbozd tipust valaszthat, igy
minden falat az eqgyéni izlésére szabhato.

*With our carefully curated selection of cheeses,
the choice is yours. You can choose three different types
of premium cheeses from the platter, so every hite can be tailored
to your personal taste.

Araink az afat tartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.



HUND
DESSZERTEK ( nwmer \ DESSERTS

(afe Patisserie Restaurant

Ao

Vegan eperparfé

Vegan strawberry parfait

Allergén jelolés / Allergic marking: 5, 8, 16, 18

Siilt fagylalt mentas csoki és malna fagylaltokkal

Baked ice cream with mint chocolate and raspberry ice cream
Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 5,7, 8

Araink az afat tartalmazzak. A végisszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Qur prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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DESSZERTEK (' sestiessiomanr ) DESSERTS

Etterem Kauéhaz

Ao

Eszterhazy fagylaltkehely

Eszterhazy ice cream sundae
Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 5,7, 8

Ao

Gundel fagylaltkehely

Gundel ice cream cup
Allergén jelolés / Allergic marking: 1,3, 5,7, 8

Araink az afat tartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.
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VEGAN MENU [ ensomnnmme ) VEGAN MENU

Qafe Patisserie Restaurant

Gundel salata
Valaszthato feltét: fokhagymas siilt kapias lepény

Gundel salad
Optional topping: garlic-roasted red pepper flatbread
Allergén jelolés / Allergic marking: 1, 9,10, 16,18

Ao

Zelleres zoldborsdokrémleves

Celery and green pea cream soup
Allergen jelolés / Allergic marking: 9, 16, 18

Ao

Citrusos fehérbabragu fodros kellel,
hajdina fasirttal

Citrus-flavoured white bean ragout
with kale and buckwheat patties

Allergén jelolés / Allergic marking: 12,16, 18

Ao

Vegan eperparfé
Vegan strawberry parfait
Allergén jelolés / Allergic marking: 5, 8, 16, 18

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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A leghiresebb magyar

Etterem Kgvéhaz

INTERNATIONAL MENUS

Explore the Flavors of Gundel in Your Language

“Our 130-year history tells not of the passing of time,
hut rather the refinement of traditions to all who visit us.”

Every single dish on our menu is a chapter from the golden book of Hungarian gastronomy: here you
can taste the world-famous Gundel pancakes and our finest national dishes, right where they were
first created. Under the skilled hands of our chefs, fradition and modern culinary art come together
in seamless harmanuy, paying respect to the past while offering a lasting experience for the present.

JMP This symbol indicates the special choices of the Gundel National 11.

While the treasures of Hungarian cuisine line the menu, the melodies that fill the air and the charm

of authentic Hungarian songs help you immerse yourself in Budapest’s golden age, creating that

unparalleled atmosphere that has captivated travelers from around the world for centuries. And if you

long for the closeness of nature, our garden offers a unique oasis for your gastronomic journey, with
the cooling shade of massive, century-old trees.

Thank you for joining us on this timeless adventure. Let the Gundel legend become your story as well.

Scan the QR code and explore our menu in your own language

B Deytsch B B Frangais
B N italiano mmm Fspafiol  mmm Polski  mmm Svenska
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Fekete Erdé Martini | Black Forest Martini



ITALOK &’U“ge} DRINKS

Etterem Kgvéhaz

Gundel Gin&Tonic Purple Rain Monkey 47 GinGTonic

Martin Miller’s Gin&Tonic Hendrick’s Gin&Tonic Tanqueray Gin&Tonic
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ITALOK ( menostiomausmngain ) DRINKS

(afe patisserie Restaurant

ALKOHOLOS KOKTELOK

Gundel Gin&Tonic
(Gin, Chambord liqueur, tonic, raspberry, lime)

Tanqueray Gin & Tonic
(Tanqueray Gin, Fever Tree Indian Tonic, Grapefruit)

Martin Miller’s Gin & Tonic
(Martin Miller’s Gin, Fever Tree Mediterranean Tanic, Eper, Fekete Bors /
Martin Miller’s Gin, Fever Tree Mediterranean Tanic, Strawberry, Black Pepper)

Hendrick’s Gin & Tonic
(Hendrick’s Gin, Fever Tree Light Tonic, Uborka, Rozsabors /
Hendrick’s Gin, Fever Tree Light Tanic, Cucumber, Pink Peppercarn)

Purple Rain
(Agardi Chameleon Gin, Fever Tree Mediterranean Tonic, Narancs, Malna /
Agardi Chamelean Gin, Fever Tree Mediterranean Tonic, Orange, Raspberry)

Monkey 47 Gin & Tonic
(Monkey 47 Gin, Fever Tree Indian Tonic, Lime, Rozmaring /
Monkey 47 Gin, Fever Tree Indian Tonic, Lime, Rosemary)

Gundel Espresso Martini

(Vodka, Kavé Likdr, Vanilia, Espresso / Vodka, Coffee Liqueur, Vanilla, Espresso)
Pxxx Star Martini

(Vanilia Vodka, Passid Likdr, Passio Gytimalcs, Lime, Prosecco /

Vanilla Vodka, Passion Fruit Liqueur, Passion Fruit, Lime, Prosecco)

Mojita

(Rum, Menta, Lime |é, Barna cukor, Szdda / Rum, Mint, Lime, Brown sugar)
Aperol Spritz

(Aperal, Villa Sandi Prosecco, Szada, Narancs / Aperal, Villa Sandi Prosecco, Soda, Orange)
Mango Colada

(Rum, Mangolé, Kokusztej, Vanilia / Rum, Mango juice, Coconut milk, Vanilla)

1894 Smoky Night
(Gold tequila, Citrusok, Fiistos whiskey, Rdzsaszirom fiist /
Gold tequila, Citrus, Smoky whisky, Rose smake)

Gundel Negrani

(Gin, Campari, Martini Fiera)

Hugo

(Prosecco, Bodza, Menta, Szada / Prosecco, Elderflower, Mint, Soda)
Hungarian Old Fashioned

(Agardi Whisky, Arpad Kajszibarack Pélinka, Barna cukor, Angostura Bitter /
Hungarian Agardi Whisky, Arpad Apricot Palinka, Brown sugar, Angostura)

Fekete Erdd Martini / Black Forest Martini

(Vodka, Meggy piiré, Kave likdr, Csokoladé keserd /

Vodka, Sour cherry purée, Coffee Liqueur, Chocolate hitters)
Spicy Margarita

(Tequila, mézszirup, chili, lime / Tequila, Honeywater, Chili, Lime)
Az On kedvenc koktélja / Your Favourite Cocktail

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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Gundel limonadék / Gundel lemonad'es‘t



lTALO K The most famous Hungarian

(afe patisserie Restaura

@%
W 3) DRINKS

GUNDEL LIMONADE, HAZI SZORPBOL 0,4 L / GUNDEL LEMONADE
WITH HOMEMADE SYRUP 0,4 L

Bodza - menta limonadé / Elderflower - Mint lemonade
Birsalma-tankabab / Quince-tonka bean

Eper friss bazsalikommal / Strawberries with fresh basil
Meggy friss citromfivel / Sour cherry with fresh lemon balm

Klasszikus limonadé / Classic lemonade

CUKORMENTES LIMONADE 0,4 L / SUGAR FREE LEMONADE 0,4 L

Cukormentes dinnyés limonadeé / Sugar free watermelon lemonade

HAZI GYUMOLCSOS JEGESTEA / HOME-MADE ICED FRUIT TEA 0,4 L

ALKOHOLMENTES KOKTELOK / NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

Negroni
(Bella Vermut Zero, BELLA Bitter Amaro, 0% Gin)

Apero Spritz 0%
(Alkoholmentes prosecco, BELLA Aperitiv Spritz, szdda, narancs /
Alcohol-free prosecco, BELLA Aperitiv Spritz, soda, orange)

Rosemary Grapefruit crash
(Grépfrut, rozmaring, szoda / Grapefruit, rosemary, soda)

Alkoholmentes Gundel Gin&Tonic / Alcohol-free Gundel Gin&Tanic
(Alkoholmentes gin, tonik, malna / Alcohol free gin, tonic, raspberry)

Virgin Mango Colada
(Mango, kokusztej, vanilia / Mango juice, coconut milk, vanilla)

Virgin Mojito
(Barnacukar, menta, lime, szdda / Brown sugar, mint, lime, soda)

VIZEK /| WATERS

San Pellegrina 0,751

Acqua Panna 0,751

Gundel szénsavas / sparkling 0,75 |
Gundel szénsavmentes / still 0,75 |
Bubis szénsavas / sparkling 0,5 |

Bubis szénsavmentes / still 0,5 |

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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UDITOK / SOFT DRINKS

Coca-Cola, Coca-Cala Zero, Tonic, Ginger, Fanta narancs 0,251
Direkt préselt narancslé / Directly pressed orange juice 0,25 |
Cappy (Alma, Oszibarack / Apple, Peach) 0,25 |

Rauch (Mango) 0,2 |

Fever Tree Tonic 0,2 |
(Indian Tonic, Light Tonic, Mediterran Tonic)

Fever Tree Gyombeérsor / Fever Tree Ginger Beer 0,2 |

CSAPOLT SOROK / DRAFT BEER
Dreher Classic Gold 0,2 |

Dreher Classic Gold 0,4 |

HB Weisshier 0,3 |

HB Weisshier 0,5 |

UVEGES SOROK / BOTTLE BEER
Heineken 0,331
Heineken alkoholmentes 0,33 |

Szent Andras Kézmiives Sorfézde / Szent Andras Handcrafted Beer 0,33 |
(Indian Pale Ale, Meggyes, Majdnem Meggyes (alkoholmentes), Raw Mango IPA /
[PA, Sour Cherry, Non Alcoholic Sour Cherry, Raw Mango IPA)

Araink az &fat fartalmazzak. A végisszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
QOur prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.
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Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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FORRO ES HIDEG KAVEKULONLEGESSEGEK / HOT AND COLD COFFEE SPECIALITIES

Espresso 1575 Ft
Doppio 1925 Ft
Americano 1575 Ft
Cappuccino 2100 Ft
Arany valtozat/Gold Gundel +350 Ft
Cortado 2100 Ft
Arany valtozat/Gold Gundel +350 Ft
Latte macchiato 2 275 Ft
Arany valtozat/Gold Gundel +350 Ft
Jegeskaveé vaniliafagylalttal / Iced coffee with vanilla ice cream 2 450 Ft
Arany valtozat/Gold Gundel +350 Ft
Gundel Palacsinta kavé 2 450 Ft
Did, aranymazsola, kave, csoki, tejszinhab, palacsinta /

Walnuts, golden raisins, coffee, chocolate, whipped cream, pancakes

Ir kévé / Irish coffee 2 975 Ft
Arany valtozat/Gold Gundel +350 Ft
Fehér és barna forrd csokoladé / white and brown hot chocolate 2275 Ft
Arany valtozat/Gold Gundel +350 Ft
Klasszikus forrd csokoladeé vaniliafagylalttal / Classic hot chocolate with vanilla ice cream 2 450 Ft
Novényi fejjel / with plant-based milk +350 Ft
TEAKULONLEGESSEGEK / TEA SPECIALITIES 1925 Ft

English Breakfast, Earl Grey, Zold, Kamilla, Barsmenta, Gyimadlcs, Rooibos /
English Breakfast, Earl Grey, Green, Chamomile, Peppermint, Fruit, Rooibos

Araink az &fat fartalmazzak. A végisszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
QOur prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.
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POHAR HABZOBOROK / SPARKLING WINES BY GLASS 0,1 L

Sauska Brut 3675 Et
Gundel Garamvari Prestige Brut 2975 Ft
Gundel Garamvari Evolution Rosé 2975 Ft
Garamvari Sentimental Sweet pezsgd 2800 Ft
Villa Sandi Il Fresco Prosecco DOC 3150 Ft
POHAR FEHERBOROK / WHITE WINE SELECTION BY GLASS 0,15 L

Chardonnay - Malatinszky pincészet 2800 Ft
Sauvignon Blanc - Balla Géza pincészet 2975 Ft
Olaszrizling - Vali pincészet 2975 Ft
Juhfark - Fehérvari Birtok 3150 Ft
Gundel-Vabrik Rajnai rizling 3150 Ft
Lécse Furmint-Béres Pince (Magnum) 3850 Ft
Sauvignon Blanc-Villa Maria (Uj-Zéland) 3850 Ft
POHAR ROSE BOROK / ROSE WINE SELECTION BY GLASS 0,15 L

Rozé cuvée - Figula pincészet 2 800 Ft
POHAR VOROSBOROK / RED WINE SELECTION BY GLASS 0,15 L

Cabernet Sauvignon - Malatinszky pincészet 2800 Ft
Bikaver - Gal Tibor pincészet 3150 Ft
Pinot Noir - Haraszty Pincészet 3150 Ft
Kadarka - Balla Géza pincészet 3150 Ft
Merlot - Vylyan pincészet 3150 Ft
Gundel-Mészaros Pince Grandiozus 3325 Ft
Malbec Trez Vivante (Argentina) 3850 Ft
POHAR DESSZERT BOROK / DESSERT WINE SELECTION BY GLASS 0,1L

Tokaji aszu 5 puttonyos - Grand Tokaj 3850 Ft
Edes Szamoradni - Oremus pincészet 3850 Ft
Late Harvest Cuvée - Sauska pincészet 3850 Ft

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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PALINKAK 0,04 L / HUNGARIAN FRUIT BRANDIES 0,04 L

DRINKS

Araink az &fat fartalmazzak. A végisszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
QOur prices include VAT. A 15% service charge will be added to your hill.

Arpad pélinkahaz 3500 Ft
RUM 0,04 L

Ron Zacapa 23’ 5600 Ft
Diplomatico 4550 Ft
Plantation 0.F.T.D. Overproof Rum 4200 Ft
CALVADOS, COGNAC, BRANDY 0,04 L

Hennessy VS Cognac 6 650 Ft
Janneau VS0P Armagnac 3850 Ft
Remy Martin X0 11900 Ft
Calvados Papidoux VSOP 3850 Ft
GIN 0,04 L

Monkey 47 4550 Ft
Martin Miller’s 3150 F
Agardi Chameleon Gin 3150 Ft
Hendrick’s 3500 Ff
Tanqueray 2800 Ft
Bombay Sapphire 2800 Ft
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LIKOROK 0,04 L / LIQUEUR 0,04 L

Jagermeister 2 800 Ft
Zwack Unicum 2100 Ft
Unicum Riserva 4550 Ft
Unicum Szilva 2275 Ft
Unicum Barista 2275 Ft
Unicum Orange Bitter 2275 Ft
Unicum Trezor 5650 Ft
Pallini Limoncello 2275 Ft
Disaranno Amaretta Lik6r 2275 Ft
Chambord 3500 Ft
Baileys Irish Cream 2 800 Ft

TEQUILA 0,04 L

Don Julio Anejo 5650 Ft
Dan Julio Blanco 4550 Ff
El Jimador Blanco 2100 Ft
VODKA 0,04 L

Grey Goose 4550 Ft
Beluga 4200 Ft
Finlandia 2800 Ft

WHISKEY 0,04 L

Caol lla 12 Years Single Malt 10 850 Ft
Chivas Regal - 18 éves 5950 Ft
Chivas Regal - 12 éves 3500 Ft
Johnnie Walker Black Label 3850 Ft
Maker's Mark 3850 Ft
Jameson Black Barrel 3850 Ft
Agardi Whisky 3500 Ft

Araink az afat fartalmazzak. A végdsszeghez 15% szervizdijat szamitunk fel.
Our prices include VAT. A 15% service charge will be added to your bill.
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KEDVES VENDEGEINK!

SZEMELYZETUNK OROMMEL VESZ BARMILYEN KULONLEGES KEREST!
ELSO 0SZTALYU ETTEREM

DEAR GUESTS!

OUR STAFF IS GLAD TO TAKE ANY SPECIAL ORDERS!
FIRST CLASS RESTAURANT

Corporate Chef
Wolf Andras

Executive Chef
Vérten Rabert

Pastry Chef
Dudok Gydrguyi

Restaurant Manager
Horvath Gabor

General Director
Maguary Jend

Vacsora étlapunk minden nap 18:00-21:00 draig érvényes.
Dinner menu is available every day from 18:00-21:00.

Vendégeink szamara eurd készpénzes fizetési lehetdséget is biztositunk.
Az EUR készpénzes fizetés esetén: 1 EUR = 330 Ft arfolyam alapjan keriil meghatarozasra.

For the convenience of our guests, we also accept cash payments in EUR.
Prices shown in EUR have been calculated using an exchange rate of 1 EUR = 330 HUF.

Taplalkozasi kovetelmények, ételallergiak és étrendi korlatozasok

Food allergies and dietary restrictions

Y
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1. Glutént 2. Rakfélek 3. Tojas 4 Halésahbeldle |5 Foldimogyord | 6.5z6jabab 7. Tej és az abbal
tartalmazo 2. Crustaceans 3. Eggs keszlilt etelek és a beldle és a beldle keszlilt efelek,
gabanafélek 4. Fish and dishes keszlilt etelek keszlt etelek beleértve
1. Cereals contain made of fish 5. Peanuts and 6. Soybean and a laktozt is
gluten dishes made dishes made 7. Dairy products
with peanuts with soybean and dishes
made with milk
1
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=on ‘k ve (o) v

8. Diofélék
8. Nuts

9. Zeller és a beldle
készilt ételek

10. Mustar
és a beldle
készult ételek

11. Szezdmmag
és a beldle
készilt ételek

12. Kén-dioxid (so,)
12. Sulphur dioxide

13. Csillagfrt
és a beldle
készilt ételek

14. Puhatestiiek
és beldle
késziilt ételek

9. Celery and
dishes cooked | 10. Mustardand | 11. Sesame seeds 13. Lupine and 14. Molluscs
with celery dishes made and dishes dishes made and dishes
with mustard made with with lupine made with
sesame seeds molluscs
) {
ﬂ ﬁe J v A Gundel Nemzeti 11 valogatasanak
’ fogasait ez a jelzés mutatja.
15. Sertést 16. Vegetarianusok | 17. Csipds étel 18. Veganok &
tartalmaz 5zamara is 17. Hot food szamara
pork 16. Can be made 18. Suitable 1146 Hungary , i
for vegetarians for vegans Budapest, Gundel Karoly it 4.
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VIGYEN HAZA EGY DARABOT
A GUNDEL ELMENYBOL ~ -

A Gundelben minden részletnek jelentdsége van - az izeknek, a hangulatnak
és annak is, ahogyan az ételek az asztalra kerilnek. Ettermiinkben
és rendezvényeinken a vilaghirii Zsolnay porcelan tanyérokon szervirozzuk
fogasainkat, amelyek nemcsak az elegancia, hanem a magyar kézmiives
hagyomanyok ikonikus képviseldi is.

Ezeket a kiilgnleges darabokat mast On is hazaviheti. Shopunkban elérhetd Zsolnay
porcelanjaink mellett egyedi termékeink is lehetdseéget adnak arra, hogy a Gundel
elmeény ne érjen véget az étkezessel.

Valasszon egy targyi emléket, amely nemcsak egy stilusos kiegészitd, hanem egy
torténet hordozoja is. Egy pillanaté, egy élményg, egy innepeé....

... s amikor otthon Ujra ranéz, nem csupan egy fargyat lat majd - hanem egy
elmenyt idéz fel. A Gundelt,

TAKE A PIECE OF THE GUNDEL
EXPERIENCE HOME WITH YOU O

At Gundel, every detail matters — the flavours, the atmosphere,
and even the way the dishes are presented. In our restaurant and at our events,
we serve our dishes on world-famous Zsolnay porcelain plates, which are not only
elegant but also iconic representatives of Hungarian craftsmanship.

Now you can take these special pieces home with you. In addition to the Zsolnay
porcelain available in our shop, our unique products allow the Gundel experience
to continue beyond the meal.

Choose a souvenir that is not only a stylish addition to your home but also
a piece of history. A moment, an experience, a celebration...

...and when you look at it again at home, you won't just see an object
- it will remind you of an experience. The Gundel.

Tekintsd meg a teljes
merchandise kollekciot

Take a look at the entire
merchandise collection
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GUNDEL SHOP

4 900 Ft 15 300 Ft 6 000 Ft

ZSOLNAY

8 150 Ft 10 500 Ft 6 300 Ft



