Nyari étlap / Summer Menu

ELOETELEK / STARTERS

Fustolt pisztrang, marinalt paradicsom, sult kelbimbo,
lime-os paradicsomviz (4)
Smoked trout, marinated tomatoes, brussels sprouts, lime-tomato water (4)

4500 Ft 118 Eur

Frlelt kecskesaijt, vanilias karfiol velouté, borddskel (7)
Fermented goat cheese, vanilla cauliflower velouté, Pak-Choi (7)

4700 Ft 12,4 Eur

Hazi hortobagyi ravioli, tanyasi csirkecomb, paprikas martas (1,3,7)
Homemade ,hortobagyi” ravioli with chicken and paprika sauce (13,7)

4900 Ft 129 Eur

Borskeregben sult angolos hatszin, toltott paradicsom,
Podor ecetes gyongyhagyma (6,10)
Pepper-crusted English sirloin steak, stuffed tomatoes,
pickled pearl onion (6,10)

5900 Ft 15,5 Eur

Libamaj zsirral, libamaj bralée, kacsa rilette, tokaji borzsele,
fonott kalacs (13,7)
Goose liver with fat, goose liver brilée duck rillette, wine jelly brioche (137

/500 Ft 197 Eur




LEVESEK / SOUPS

Z0ldségkremleves, Pak Choi, répa, borsohej (7)
Vegetable cream soup, Pak Choi, carrots, pea pods (/)

5500 Ft 92 Eur

Kacsaeroleves, husgomboc, zoldségek (1,39)
Duck soup, meatballs, vegetables (139)

5700 Ft 97 Eur

Tradicionalis gulyasleves, szurkemarhabol (9)
Traditional goulash soup, made from Hungarian grey cattle (9)

5800 Ft 10 Eur

FOETELEK / MAIN COURSES

Juhturos galuska porccel, pacolt lilahagymaval (1,37)
Bryndza dumplings with bacon crumbs and marinated red onions (137)

4800 Ft 12,6 Eur

Erdei gombas hazi tészta, rozmaringos vajmartas,
szarvasgombas hegyi sajt (1,3,7)
Homemade pasta with wild mushrooms, rosemary butter sauce,
truffle cheese (137)

5100 Ft 13,4 Eur




Csirkemell ,Cordon Bleu” fustolt sonka es sajt, burgonyapuré (13,7)
Chicken Cordon Bleu with smoked ham, smoked cheese,
buttery mashed potatoes (137

6900 Ft 18,2 Eur

Sult kacsamell, piritott polenta, vanilias karfiolpure,
fuszeres kortekompot (7)
Roasted duck breast, toasted polenta, cauliflower puree with vanilla,
spicy pear (7)

/200 Ft 189 Eur

Sertésszlz, galuska, paprikas martas, piritott gombak, tejfolhab (3,7)
Pork tenderloin with paprika sauce, mushroom ragout,
dumplings and homemade sour cream (37)

/500 Ft 197 Eur

Mangalicapofa, dodolle (1,3,7)
Pork cheek bread dumplings (1.3,7)

7900 Ft - 20,8 Eur

Szilvasvaradi pisztrangfile, kemencés kelbimbo, zoldségek (4,79)
Trout fillet from Szilvasvarad, oven-baked brussels sprouts, vegetables (4,79)

9700 Ft 255 Eur

Rantott libamaj, sult paprikas burgonyasaldta (1,3,7)
Fried goose liver, roasted pepper-potato salad (137)

12200 Ft - 321 Eur




Budapest” Bélszin, libamdaj, piritott burgonya, lecso
Budapest style beef tenderloin with fresh ratatouille, goose liver baby potatoes

15900 Ft 36,6 Eur

DESSZERTEK/ DESSERTS

Erdei afonyds tarte, torokmeéz (7)
Wild blueberry tart, honeycomb (7)

5700 Ft 97 Eur

.Somloi galuska” (1378)

,Somloi” style sponge cake (1578)
5800 Ft 10 Eur

SALATAK / SALADS

Hazi csalamade
Homemade pickles

/00 Ft 18 Eur

Kiskunsagi vegyes savanyusag
Seasonal pickles

900 Ft 2,4 Eur

Nyari kevert salata
Fresh mixed greens

2000 Ft 53 Eur




IFJAK KEDVENCE

Husleves, tészta, zoldségek (9)
Meat soup, pasta, vegetables (9)

1800 Ft 47 Eur

Rantott sajt, rizs (1,3,7)
Fried cheese, rice (1,3,7)

2100 Ft - 55 Eur

Rantott hus, krumplipuré (137)
Chicken nuggets, mashed potatoes (1.3,7)

5200 Ft 8,4 Eur

Konyhafénok: Kristof Istvan
Uzletvezetd: Olah Daniel

Kedves Vendégeink,

Felhivjuk figyelmiket, hogy az arakon fell 12% szervizdij
automatikusan hozzaadasra keril a szamla végosszegéhez.
Az Graink forintban értendék és az Afa-t tartalmazzak!
Afés szdmla igényét kérjik eldre jelezze.

Chef: Istvan Kristof
Manager: Daniel Olah

Dear Guests,
Please note that a 12% service charge will be added to your bill.

All prices are in Hungarian Forint and include VAT,
In case of VAT invoice, be kind and let us know in advance.




ALLERGEN OSSZETEVOK

Glutént tartalmazd gabona és azokbol készilt termékek (buza, rozs, Arpa, zab, tonkély, kamutbuza vagy ezek hibrid
valtozatai)

. Rakfélék és azokbol késziilt termékek (kagylot is kérem feltintetni)
. Tojas és abbol keszilt termékek

. Halak és azokbdl kesziilt termékek

. Foldimogyor6 es abbol készUlt termékek

. Szbjabab és abbol készilt termékek

Tej és abbol készult termékek (beleértve a laktozt is)

. Diofélék (mandula (Amygdalus communis L.J, mogyord (Corylus avellana), dié (Juglans regial), kesudio (Anacardium

occidentale), pekandio [Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch], brazil did (Bertholletia excelsa), pisztacia (Pistacia veral,
makadamia és queenslandi dio (Macadamia ternifolia)

. Zeller és abbol késziilt termékek
. Mustar és abbdl kesziilt termékek
. Szezdmmag és abbol késziilt termékek
. Kén-dioxid és SO2 -ben kifejezett szulfitok 10mg/kg, illetve 10mg/liter koncentréciot meghaladd mennyiségben
. Csillagfrt és abbol készilt termékek (farkasbabliszt/Lupinliszt)
. Puhatestuek és abbdl kesziilt

ALLERGEN INGREDIENTS

o~ o~ T~ NN

Cereals containing gluten and products made from them. (wheat, rye, barley, oats, spelt, einkorn)

Crustaceans and products made from them.

Eggs and products made from them.

Fish and products made from them.

Peanuts and products made from them.

Soybeans and products made from them.

Milk and milk products (including lactose).

Nuts and products made from them. {almond (Amygdalus communis L.),

hazelnut {Corylus avellana), walnut (Juglans regia), Cashew nuts (Anacardium occidentale), pecan [Carya illinoiesis
(Wangenh.) K. Koch], Brazil nuts (Bertholletia excelsal), pistachio (Pistacia vera), macadamia nuts and queensland nuts
(Macadamia ternifolia)

. Celery and products made from them.

. Mustard and products made from them.
. Sesame seeds and products made from them.
. Sulfur dioxide and sulfites expressed as SO2 in amounts

exceeding 10 mg/kg and 10 mg/liter respectively

. Lupin and products made from them.
. Molluscs and products made from them.
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