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1¢eli étlap / Winter Menu



Eloetelek / Starters

Ropogos malaccsaszar, burgonyaropogos, kolbaszos parolt kaposzta,
tormamartas (3,7)
Crispy pork belly, potato résti, braised cabbage with sausage,
horse-radish sauce (3,7)

4500 Ft 11,8 Eur

Erlelt kecskesajt, zoldséges tocsni, aszaltparadicsom-martas (7)
Aged goat cheese, vegetable rosti, sun-dried tomato sauce (7)

4700 Ft 12,4 Eur
Hortobagyi husos palacsinta tanyasi csirkébdl,
paprikas martas, tejfolhab (3)
Hortobagyi-style stuffed pancake with free-range chicken,

paprika sauce, sour cream foam (3)

4900 Ft 12,9 Eur

Roston sult libamaj, tonkababos birsalmapuré, gesztenyés hajdina (7,9)
Seared goose liver, tonka bean—-quince purée, chestnut buckwheat (7,9)

6500 Ft 17,1 Eur

Szarvasgombas libamajpastétom, balzsamecetes céklapuré, étcsokoladé,
hazi fonott kalacs (1,3,7,8)
Goose liver paté with truffle, balsamic beet purée, dark chocolate,
homemade braided brioche (1,3,7,8)

8100 Ft 21,3 Eur




Levesek / Soups

Sult hagymakrémleves, hagymavariaciok (7)
Roasted onion cream soup, onion variations (7)

3500 't 9.2 Eur

FUrj consommeé, furjtojas, sult tészta, zoldségek (1,3,9)
Quail consommé, quail eggs, roasted noodles, vegetables (1,3,9)

3900 Ft 10,3 Eur

Tradicionalis gulyasleves szurkemarhabal (9)
Traditional goulash soup made with Hungarian Grey cattle (9)

4200 Ft 11,1 Eur




Foetelek / Main Courses

Juhturds-kaposztas sztrapacska, csaszarszalonna-porc,
pacolt lilahagyma (1,3,7)
Bryndza dumplings with cabbage, bacon crumbs,
marinated red onions (1,3,7)

5100 Ft 13,4 Eur

Varganyas hazi ravioli, aszaltparadicsomos vajmartas,
szarvasgombas hegyi sajt (1,3,7)
Homemade porcini mushroom ravioli, sun-dried tomato butter sauce,
truffle mountain cheese (1,3,7)

5400 Ft 14,2 Eur

Csirkemell ,Cordon Bleu”, fUstolt sonka és sajt, burgonyapuré (1,3,7)
Chicken Cordon Bleu with smoked ham, smoked mill wheel cheese,
buttery mashed potatoes (1,3,7)

6900 Ft 18,2 Eur

Sult kacsamell, piritott gyumaolcskenyér, szarvasgombas birsalmapuré,
fUszeres kortekompot (1,3,7,8,9)
Roasted duck breast, toasted fruit bread, truffle quince purée,
spiced pear compote (1,3,7,8,9)

7500 Ft 19,7 Eur
SertésszUz, galuska, paprikas martas, piritott gombak, tejfolhab (1,3)

Pork tenderloin with paprika sauce, mushroom ragout,
dumplings and homemade sour cream (1,3)

7800 Ft 20.5 Eur




Foetelek / Main Gourses

Konfitalt mangalica tarja, tejfélos-hagymas burgonyagombac (1,3,9)
Confit Mangalica pork neck, sour cream and onion
potato dumplings (1,3,9)

8500 't 22.4 Eur

Szezammagos lazacfilé, aszaltparadicsomos graten burgonya,
lazackaviaros vajmartas, édeskdmény-salata (4,7,11)
Sesame-crusted salmon fillet, graten potato with sun-dried tomatoes,
salmon roe butter sauce, fennel salad (4,7,11)

9700 Ft 25,5 Eur

Bélszin ,Budapest”, libamaj, piritott burgonya, lecsé
Budapest style beef tenderloin with fresh ratatouille, goose liver,
baby potatoes

14900 Ft 39,2 Eur

Borjugerinc ,Papirhtvelyben” ( Signature )
(Parazsburgonya, libamaj, rckagomba, sungomba-eszencia,
fUstolt sonka, vajas jus) (7,9)

Az étel mellé egy pohar palinkat szolgalunk fel.

Veal loin “En Papillote” (Signature Dish)

(Ember-grilled potatoes, goose liver, chanterelle mushrooms,
hedgehog mushroom essence, smoked ham, buttery jus) (7,9)

Served with a glass of Hungarian pdlinka

17500 Ft 46,1 Eur




Desszertek / Desserts

Somloi galuska (3,8)
~Somloi” style sponge cake (3,8)

3800 Ft 10 Eur

,Rakoczi-torta” modern kontésben, sargabarack-kaviar (3)
Rakoczi-style curd cake, apricot caviar (3)

3800 Ft 10 Eur

Salatak / Salads

Hazi csalamadé
Pickled cabbage and vegetables

700 Ft 1,8 Eur

Tejfélos uborkasalata (7)
Cucumber salad with sour cream (7)

1000 Ft 2.6 Eur

Kevert salata
Mixed salad

2000 Ft 5,3 Eur




Allergen osszetevok / Allergen ingredients
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Glutént tartalmazé gabona és azokbdl készult termékek (buza, rozs, Arpa, zab, ténkély, kamutblza vagy ezek hibrid valtozatai)
Rakfélék és azokbdl készult termékek (kagylot is kérem feltUntetni)

Tojas és abbdl készult termékek

Halak és azokbdl készult termékek

Foldimogyord és abbdl készllt termékek

Szdjabab és abbdl készult termékek

Tej és abbdl készult termékek (beleértve a laktozt is)

Diofélék (mandula (Amygdalus communis L.), mogyoré (Corylus avellana), dié (Juglans regia), kesudié (Anacardium occidentale),
pekandié [Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch], brazil dié (Bertholletia excelsa), pisztacia (Pistacia vera), makadamia és queenslandi did¢
(Macadamia ternifolia)

Zeller és abbdl készult termékek

Mustar és abbdl készult termékek

Szezdmmag és abbdl készult termékek

Kén-dioxid és SO2 -ben kifejezett szulfitok 10mg/kg, illetve 10mg/liter koncentraciét meghaladé mennyiségben

Csillagfurt és abbdl készult termékek (farkasbabliszt/Lupinliszt)

Puhatestlek és abbdl készult

Cereals containing gluten and products made from them. (wheat, rye, barley, oats, spelt, einkorn)

Crustaceans and products made from them.

Eggs and products made from them.

Fish and products made from them.

Peanuts and products made from them.

Soybeans and products made from them.

Milk and milk products (including lactose).

Nuts and products made from them. (almond (Amygdalus communis L.),

hazelnut (Corylus avellana), walnut (Juglans regia), Cashew nuts (Anacardium occidentale), pecan [Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch],
Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio (Pistacia vera), macadamia nuts and queensland nuts (Macadamia ternifolia)
Celery and products made from them.

Mustard and products made from them.

Sesame seeds and products made from them.

Sulfur dioxide and sulfites expressed as SO2 in amounts

exceeding 10 mg/kg and 10 mgl/liter respectively

Lupin and products made from them.

Molluscs and products made from them.
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Konyhafénok: Kristof Istvan
Uzletvezeté: Olah Daniel

Kedves Vendégeink,

Felhivjuk figyelmuket, hogy az arakon feltl 12% szervizdij
automatikusan hozzaadasra kerUl a szamla végosszegéhez.
Az araink forintban értendék és az Afa-t tartalmazzak!
Afas szamla igényét kérjuk elére jelezze.

Chef: Istvan Kristof
Manager: Daniel Olah

Dear Guests,

Please note that a 12% service charge will be added to your bill.
All prices are in Hungarian Forint and include VAT.
In case of VAT invoice, be kind and let us know in advance.
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