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EDAMAME
Forrazott szojabab maldon soval és friss citrommal

SPICY EDAMAME
Forrazott szojabab maldon soval, szecsuani borssal
és chili pelyhekkel keverve, friss citrommal

CSIRKES-ZOLDSEGES GYOZA
5 db zoldségekkel és csirkével toltott, piritott, autentikus japan tésztabatyu

SAJTOS-ZOLDSEGES
TAVASZI TEKERCS
Hazi készitésd, sajtos-zoldseges tavaszi tekercs édes chili szosszal

ROCK SHRIMP
Siilt, tempurazott rakfalatkak fokhagymas, csipés majonézbe forgatva,
friss, vegyes salatan talalva

ZOLDSEG TEMPURA VALOGATAS
Vegyes, tempurazott zoldségvalogatas (édesburgonya, gomba, pak choi,

lotuszgyoker, kaliforniai paprika) teriyaki szosszal és hazi fliszeres majonézzel

PIKANS CSIRKEFALATOK

2390,-

2690,

3290,-

2990,-

4490,-

2990,-

3690,

Ropogés bundaban siilt fiiszeres csirkemell falatok hazi bazsalikomos majonézzel

JAPANIKA CSIRKESZARNYAK 2990,-
Edes chili sz6sszal marinalt csirkeszarnyak, ropogésra siitve, friss salatan talalva

THAI MANGO SALATA 3990;-
Friss mango, uborka, avokado, répa, mungobabcsira, chilis-limeos szosszal

TRUFFLE DAIKON 2590,-

Romai salata, jegcsapretek, szines retek mix, karalabé, szarvasgombas miso sz6sz

PARIPARI GAN
Grillezett chilis garnélarak nyars, hazi yuzu-s wasabi szosszal
és kevert friss salataval

JAPANIKA GARDEN SALATA

Salata mix, koktélparadicsom, sargarépa, uborka, zoldhagyma,
Jjegesapretek valaszthato feltéttel

Valaszthato feltét:

csirkenyars 1190,- | garnélarak nyars 2190,-

4590,-

3290,-

LEVESEK

MISO
Tradicionalis japan leves tofuval, wakame algaval és friss zoldhagymaval

BI-TU SHOUGA
Gyombéres édesburgonya krémleves, répaval és kardamommal

PHO

Tradicionalis vietnami féétel leves, friss, roppanos zoldségekkel,
azsiai fliszerekkel, rizstesztaval, korianderrel és valaszthato feltettel
Vilaszthats feltét:

csirkemell + 1190,- | garnélarak + 2190,-

TOM KHA

Autentikus thai féétel leves csipds-savanykas izjegyekkel, thai fiiszerekkel,
kokusztejjel, gombaval, mungobabcsiraval, kaffir lime levéllel, citromnaddal
és valaszthato feltéttel

Valaszthato feltét:
csirkemell +1190,- | garnélarak + 2190,

2590,-

2990,-

3690,-

2990,-

JAPANIKA SPECIALITASOK

SZEZAMMAG KEREGBEN SULT TONHAL STEAK
Szezammag kéregben siilt 120 grammos tonhal saku
grillezett zoldségekkel, narancsos teriyaki szosszal

TORIKATCHU
Pankomorzsaban siilt csirkemell filé, parolt rizzsel friss zoldsalataval

KOKUSZOS CSIRKEMELL
Csirkemell steak thai fiiszerekkel, kokuszmartassal,
grillezett zoldsegekkel és gozolt rizzsel

YAKITORI SATE

Valaszthat6 marinalt csirkemell, tigrisrak, vagy vegyes nyarsak,
mogyorovajas, kokusztejes voros curry szosszal, friss snidlinggel,
parolt rizzsel és vegyes salataval

GRILLEZETT LAZAC STEAK
180 grammos norvég lazac steak grillezett zoldségagyon

SCAN ME

9990,-

5590,-

5590,-

5590,-

9990,-

AZSIAl WOK KULONLEGESSEGEK

JAPANIKA UDONKA
Udon tészta kaposztaval, répaval, gombaval, mungobab

csiraval, friss snidlinggel, korianderrel, fiiszeres, fokhagymas szosszal

csirke + 1190,- | lazac + 2490,- | rak + 2190,- | tofu + 990,- | marha + 2190,-

KASHEW CHICKEN
Ropogds bundaban siilt, fiiszeres csirkemell falatok édes szoszban

kesudioval és roppanos zoldségekkel, g6zolt rizzsel talalva

PAD KA PAO

Bélszincsikok fiiszeres szosszal, bazsalikommal, mentaval,
fokhagymaval és gyombérrel sszepiritva, siilt rizzsel

és tukortojassal rétegezve

CHANG MAI
Udon tészta voros curryvel, kokusztejjel, piros kaliforniai paprikaval,
gombaval, snidlinggel, mogyordval és korianderrel

csirke + 1190,- | lazac + 2490,- | rak + 2190,- | tofu + 990,- | marha + 2190,-

JAPANIKA PAD THAI
Tradicionalis thai rizsteszta étel tojassal, répaval és snidlinggel,

mungobab csiraval, mogyoroval és korianderrel talalva

csirke + 1190,- | lazac + 2490,- | rak + 2190,- | tofu + 990,- | marha + 2190,-

CHIKIN PAI

Ropogos bundaban siilt fiiszeres csirkemell falatok
chilis-fokhagymas szoszba forgatott, grillezett shiitake gombaval,
pak choi-jal, Gjhagymaval

4590,-

5990,-

5990,-

5990,-

4290,-

4 690,-

POKE BOWLOK

JAPANIKA POKE BOWL
Sushi rizs, retek mix, mango, sargarépa,
mungébabesira, kigyduborka, avokads, jégsalata

Vilaszthato feltét: lazac + 2190,- | rak + 2190, | tonhal + 2190 ,-

Vilaszthato ontetek: ponzu | bazsalikomos majonéz | garden salata ontet
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KAVE / COFFEE

ESPRESSO

RISTRETTO

DOPPIO

ESPRESSO MACHIATO
AMERICANO
CAPPUCCINO

CAFFE LATTE
MELANGE

FLAT WHITE

*italainkat novenyi tejjel is elkészitjik (400 Ft)
*alternative milks are available (400 HUF)

HIDEG :
KAVEKULONLEGESSEGEK
COLD COFFEE
SPECIALTIES

PINK ESPRESSO TONIC

Hazi jéghideg kavekilonlegességiink rebarbaras-malnas

tonikkal, friss espressoval és narancshéjjal

Homemade, ice cold coffee with rhubarb-raspberry
@ tonic and fresh orange peel

COFFEE ARANCA

Hazi jéghideg kavékulonlegességtnk 100%-os narancslével,
friss espressoval, szaritott narancskarikaval

Homemade, ice cold coffee with 100% orange juice,

fresh espresso, dehydrated orange slice

sUDAPESY
- KAVE -

890,-
890,-
1390,-
990,-
1090,-
190,
1290,
1490,-
1290,-

2690,-

2690,

KAVEK & TEAK C«O COFFEE & TEA

IZESITETT LATTEK 1690
FLAVORED LATTES

KOKUSZ

COCONUT

MAKADAMDIO
MACADAMIA

VANILIA
VANILLA

CUKORMENTES MOGYORO
SUGARFREE HAZELNUTS

ALKQHOLOS :
KAVEKULONLEGESSEGEK

ALCOHOLIC COFFEE
SPECIALTIES

IR KAVE 3590,
IRISH COFFEE

Americano ir whiskey-vel, tejszinnel és szerecsendioval

Americano with irish whiskey, fresh cream and nutmeg

MEXIKOI KAVE 3590,
MEXICAN COFFEE

Americano tequilaval, tejszinnel, narancshéjjal

Americano with tequila blanco, fresh cream, orange zest

KARIBI KAVE 3590,-
CARIBBEAN COFFEE

Americano karibi fiszeres rummal, tejszinnel, szerecsendisval
Americano wirh Caribbean spiced rum, fresh cream and nutmeg

TEA 1490 -

DILMAH EXCEPTIONAL SELECTION

GENTLE MINTY GREEN TEA
FRAGRANT JASMINE GREEN TEA
CEYLON GREEN TEA

LIVELY LIME AND ORANGE FUSION
PURE CHAMOMILE FLOWERS
ELEGANT EARL GREY

ACAI BERRY, POMEGRANATE AND VANILLA
ELDERFLOWER AND APPLE INFUSION
NATURAL INFUSION OF BLUEBERRY
BLOOD ORANGE AND EUCALYPTUS
BERRY SENSATION

CEYLON SPICE CHAI

FRESH MINT

YA |

Cim: 1051 Budapest, Szent Istvin tér 11. / Araink forintban értenddek, a szamla végosszeg
15% szervidijat tartalmaz. / U dtets: Japanika Hungary Vendéglats Kft.
Urletvezets: Somogyi Kinga / Allergénekrs] ardeki3djon felszolgalsinknal! / Telefonszam: +36-1-613-1508
Nyitva: H-V11:30-24:00 /1 Euro = 350 HUF




JAPANIKA

ITALLAP /7 DRINKS

KOKTELOK / COCKTAILS GIN & TONIC

SUSHI BAR

ABSOLUT JAPANIKA 4290,- PINKY GT 4990,-
Absolut Blue vodka, Kwai Feh licsilikér, Beefeater Pink gin, lime, 52615,
limelé, bodzaszirup, licsilé, afonyalé Fever Tree mediterran tonic
Absolut Blue Vodka, Kwai Feh lychee liqueur, Beefeater Pink ?in, fresh Iime,. grape,
lnditiice. sldarfowar Smiin. Nehes iee Sranbersa i Fever Tree mediterranean tonic
ime juice, elderflower syrup, lychee juice, berry juice
KINO GT 5990,-
ASIAN PORNSTAR 4290,- Ki No Bi gin, szaritott grapefruit, borokabogys,
Absolut Blue vodka, Kwai Feh licsilikr, maracujapiiré, 261d alma, Fever mediterran tonic
almalé, limelé, vaniliaszirup, prosecco Ki No Bi gin, dehydrated grapefruit, juniper berry,
Absolut Blue Vodka, Kwai Feh lychee liqueur, passion fruit granny smith apple, Fever Tree mediterranean tonic
pureé, apple juice, lime juice, vanilla syrup, prosecco on the side
GEE TEA 5790,-
NIGAI Al (FANYAR SZERELEM) W S DeagnyrimineKalfichme lew,

. . . Fever Tree rebarbaras és malnas tonic

Beefeater gin, Choya Yuzu, kaffir lime levél, g i g
e citrusll Ki No Tea gin, raspberry, kaffir lime leaf,
ananaszlé, citruslé k
’ Fever Tree rhubarb and raspberry tonic

Beefeater gin, Choya Yuzu, kaffir lime,

pineapple juice, citrus juice SCHWARTZWALD TONIC 5790,-
Monkey 47 gin, feketeszeder, narancs,

KIMONO 4590,- szecsuani bors, Fever Tree indian tonic

Beefeater gin, erdeigyimolcs piire, friss szeder, Monkey 47 gin, blackberry, orange,

Choya 3 yrs, natural joghurt likdr, ananaszlé, vanilia sechuan pepper, Fever Tree indian tonic

Beefeater gin, forest fruit pureé, fresh blackberry, I —_ p—
o

I yoghurt li i le jui il
Choya 3 yrs, natural yoghurt liqueur, pineapple juice, vanilla Handricklegi, Fovee Trasintin ionic

uborka, rozsabors

LYCHEE MARTINI 4290,- Hendrick’s gin, Fever Tree indian tonic,

Absolut Blue vodka, Kwai Feh licsilikér, cucumber, pink pepper

licsi puire, bodzaszirup, citruslé, licsilé

Absolut Blue Vodka, Kwai Feh lychee liqueur, SUNTORY GT 5990,-
lychee pureé, elderflower syrup, citrus juice, lychee juice Roku Suntory gin, szecsuani bors, perzsarozsa,

szaritott citrom, Kinley tonic

ENDLESS LOVE 4190,- Roku Suntory gin, se.chuan pe-ppers, persian rose petals,
\ i . dehydrated lemon, Kinley tonic
Absolut Blue vodka, Licor 43, hazi superjuice,

eperpiiré, joghurt likér, almalé, kokuszszirup LlMONADEK / LEMONADES

Absolut Blue vodka, Licor 43, homemade superjuice,

strawberry pureé, natural yoghurt liqueur,

Eper - bazsalikom 1890,
Strawberry - basil

Licsi - kokusz ~ 1890,-
Lychee - coconut

apple juice, coconut syrup

ASIAN SUMMER SOUR 3990,-
Bacardi Spicy rum, maracujapuré, hazi vaniliaszirup,

hazi superjuice, ananaszlé, csokoladé bitter, csipet 56
G : 5 4 Alma - meggy  1890,-

Bacardi Spicy rum, passionfruit pureé,

i e Apple - cherry

homemade vanilla syrup, homemade superjuice,

pineapple juice, chocolate bitter, pinch of salt Viassaikus 1890;-

Classic
SUMMER DATE 4590,-

Beefeater gin, hazi superjuice, hazi mentaszirup, Ananasz - yuzu  1890,-

Italicus Bergamot likér, eperpiiré, friss menta, - kardamom

Pineapple - yuzu

barack keserdi, orolt szerecsendio, szoda

Beefeater gin, homemade superjuice, homemade mint syrup, - cardamom

Italicus bergamot liqueur, strawberry pure, fresh mint,
Uborka - bodza 1890,-

peach bitter, nutmeg, top of soda Cuicumber ~ elderflower.

IBA Standard, klasszikus koktélokat kérésre, keészlet fﬁggvényében orommel elkészitjiik. . g .
IBA Standard classic cocktails are available upon request, based on our current stock. CUKORMENTESEN ELERHET® VERZIOKERT
ERDEKLODJON A FELSZOLGALOKNAL!

.Cim: 1051 Budapest Szent Istvan tér 11. / Araink forintban értenddek, a szamla végasszege 15% szervizdijat tartalmaz / Uzemeltetd: Japanika Hungary Vendéglato Kft
Uzletvezetd: Somogyi Kinga / Allergénekrél érdeklddjon dloinknll / Telefonszam: 06-1-613-1508 / Nyitva: H-V 11:30-24:00/ 1 Euro = 350 HUF
Address: 1051 Budapest Szent Istvan tér 11. / Our prices are given in HUF, the bill includes 15% service foe Japanika Hungary Vendégléto Kft.

Manager: Somogyi Kinga / About the allergies please contact your waiter! / Phone number: +36-1-613-1508 / Open: M-S 11:30-24:00/ 1 Euro = 350 HUF
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