
ELŐÉTELEK

Olívabogyó | szárított paradicsom | articsóka válogatás G   L   V 2950,-

Balla Géza | Ménes, Erdély | Magyarádi fehér ’23  1850,-

Tiraki | New Zealand | Sauvignon Blanc ’23  2490,-

Házi kencék | padlizsán | körözött | tepertőkrém | zöldségek G 3980,-

Tüske Pince | Szekszárd | Panni Siller ’22  1700,-

Jardinette Piknik tál | termelői sajtok | sonkák | kencék G 4850-

Zsirai Pince | Somló | Olaszrizling ’20  1750,-

Kacsamáj terrine | pisztácia | házi kalács | kajszi 4950.-

Babarczi Szőlőbirtok | Pannonhalma | Sirius Chardonnay ’23    1950,-

Baracskai aranyérmes kézműves sajtok (Csíz Sajtműhely) | hagymalekvár | dió G  V 4200,-

Villa Gyetvai | Balatonfüred-Csopak | Sauvignon Blanc ’22 1700,-

Pirított velőscsont | savanyított hagyma | petrezselyem | pirítós L 4680,-

Eichinger | Kamptal | Zöldveltelini ’23    2250,-

Serpenyőben sült kacsamáj | lecsó | vajas pirítós 5650,-

Babarczi Szőlőbirtok | Pannonhalma | Sirius Chardonnay ’23    1950,-

Gambas al ajillo | chili | fokhagymás rákfarok olívaolajban G  L 5250,-

Sabar| Badacsony | Kéknyelű ’22  1950,-

FŐÉTELEK

Tanyasi csirkemell | burgonya gratin | parmezán | paraj G 5750.-

Villa Gyetvai | Balatonfüred-Csopak | Sauvignon Blanc ’23 1700,-

Kacsamell brassói l kockaburgonya I lecsó | sült fokhagyma G   L 5850,-

Tüske Pince | Szekszárd | Panni Siller ’24 1700,-

Rántott sertéspecsenye | bécsi burgonyasaláta L 6550,-

Villa Gyetvai | Balatonfüred-Csopak | Rajnai Rizling ’20 1800,-

Sertéspofa I polenta I juhtúró I füstölt gomba | áfonyás jus G 6550,-

Babarczi Szőlőbirtok | Pannonhalma | Merlot ’21 2750,-

Hagymás rostélyos I parázsburgonya I zöldbors mártás G 6950,-

Tüske Pince| Szekszárd | Kadarka ’21 1800,-

Burgundi marha | gomba | füstölt marhanyelv | gyöngyhagyma | burgonyapüré G 6890,-

Etyeki Kúria | Etyek | Pinot Noir ’21 2150,-

Frescobaldi | Toscana (IT) | Chianti ’22 2150,-

Pisztráng | miso | karfiol | mandula | citrom mártás G 6490,-

Sabar | Badacsony | Kéknyelű ’22 1950,-

Tiraki | New Zealand | Sauvignon Blanc ’23 2490,-

Harcsapaprikás | juhtúrós sztrapacska | kapor 6850,-

Villa Gyetvai | Balatonfüred-Csopak | Rajnai Rizling ’21 1800,-

LEVESEK

Palócleves | bio bivaly | savanyított zöldbab | tejföl G 3650,-

Villa Gyetvai | Balatonfüred | Rajnai Rizling ’21 1800,-

Marhahúsleves csészében I zöldségek I csigatészta L 2850,-

Áts Károly | Tokaj, Tarcal  | Birtok Furmint ’22 1800,-

GAZDAG MARHAHÚSLEVES | GRÍZGOMBÓC | ZÖLDSÉGEK | MARHAHÚS L 3750,-

Áts Károly| Tokaj, Mád | Birtok Furmint ’23 1890,-

A konyhafőnök őszi ajánlata

Lágy konfitált borjú pástétom | házi savanyított zöldségek | friss kenyér 4250,-

Bor ajánlat: Villa Gyetvai | Balatonfüred-Csopak | Rajnai Rizling ’21        1800 Ft / 1 dl

Muhammara | gránátalma | feta I lepény 3980.-

Bor ajánlat: Domaine Bellevue | Loire, Franciaország | Touraine Sauvignon blanc ’23   1960 Ft / 1 dl

Sütőtök krémleves | mascarpone | pirított tökmag | tökmagolaj G 2980.-

Bor ajánlat: Babarczi | Pannonhalma | Sirius Chardonnay Barrique ’23         1950 Ft / 1 dl

Jércemell | sütőtökös rizottó | ricotta | zsálya | hajdina G 5980.-

Bor ajánlat: Sabar | Badacsony | Kéknyelű ’22         1950 Ft / 1dl

Vaslapon sült lazacfilé | vaníliás paszternák püré | diós vöröslencse | édeskömény G 7350.-

Bor ajánlat: Sabar | Badacsony | Kéknyelű ’22           1950 Ft / 1 dl

Ropogós malaccsászár | pirított savanyúkáposzta | burgonyás nudli | birsalma| jus L 6350.-

Bor ajánlat: Frescobaldi | Toscana | Chianti ’22          2150 Ft/ 1 dl

Thai BBQ Sertésoldalas | zellermagos- korianderes coleslaw saláta | parázsburgonya 6850.-

Borajánlat: Günzer | Villány | Cabernet Franc ’19          2250 Ft / 1 dl

Borjúmáj | alma | zellerpüré | ropogós hagyma 6450.-

Bor ajánlat: Etyeki Kúria | Etyek | Pinot Noir ’21          2150 Ft / 1 dl

Szarvasgerinc | édesburgonya püré | vörösboros aszalt gyümölcsök | édesburgonya csipsz 7950.-

Bor ajánlat: Balla Géza Ménes | Erdély | Sziklabor Fekete leányka ’20     2950 Ft / 1 dl

Rib-eye steak | fűszervaj | parázsburgonya G 12.490.-

Bor ajánlat: Babarczi | Pannonhalma | Merlot ’21          2750 Ft / 1 dl

Narancsos créme brulée | karamellizált pisztácia 2980.-

Bor ajánlat: Pelle | Tokaj, Mád | Zsófia cuvée ’21          1900 Ft /0,5 dl



HÁZI SAVANYÚK, SALÁTÁK

Mesclun saláta | friss francia zöldsaláta mix | avokádó | grapefruit | paradicsom | uborka parad 

G L V
3350.-

Prosecco La Tordela | Valdobbiadene (IT) | Brunei Brut Superiore | Demi palack (0,375 l) 7950,-

A Sas-hegy Cézára | zöld salátalevelek | parmezán | kenyérkockák | cézár dresszing V 3450.-

Babarczi | Pannonhalma | Olaszrizling ’23  1600,-

Rendelj grillezett csirkemellet vagy garnélát hozzá feltétnek! 2350.- / 2650.-

Jardinette paradicsom saláta G  L  V 1450.-

Házi uborkasaláta | tejföl G  V 1450,-

Hordóban érlelt savanyúság G L V 1450,-

GYEREKEKNEK

Rántott csibemell | rizs / hasábburgonya L 3950,-

VEGA | VEGÁN

Sztrapacska | pörc vagy anélkül V 4450.-

Áts Károly | Tokaj, Mád | Birtok Furmint ’23  1890,-

Sült kecskesajt | gránátalma | méz | dió | saláta levelek G V 5470,-

Prosecco La Tordela | Valdobbiadene (IT) | Brunei Brut Superiore | Demi palack (0,375 l)  7950,-

Thai zöldséges curry | jázmin rizs 5250-6250,-

csirkével 5450,-

rákfarokkal 6250,-

tofuval  5250,-

Babarczi Szőlőbirtok | Pannonhalma | Buborczi 1800,-

JARDINETTE SÜTIZŐ

Sajtok a Csíz Sajtműhelytől 3980,-

Villa Gyetvai |  Balatonfüred- Csopak |  Sauvignon Blanc ’23 1700

DÉDI CSUPA DIÓ TORTÁJA 2750,-

Dictador 12 éves 2950,- / 4 cl

vagy Pelle |  Tokaj |  Zsófia ’21  1900,./ 0,5 dl

GLUTÉNMENTES HÁZI CSOKOLÁDÉTORTA MEGGYEL 2650.-

Contrade | Puglia (IT)| Primitivo ’22 3000,-

vagy Sogrqape |  Portugália |  Silk and Spice’ 21 2700

JARDINETTE MADÁRTEJ 2650.-

Pelle |  Tokaj |  Zsófia ’21 1900.-/ 0,5 dl

MANGÓS CHIA MAG PUDING G V 2650.-

Pelle |  Tokaj |  Zsófia ’21 1900.-/0,5 dl

információ

Gluténmentes: G

Laktózmentes: L

Vegetáriánus: V

Paleo:P

Felszolgálási díj: 12.5 %

Sajtjainkat az ország egyik legkiválóbb sajtkészítőjétől válogattuk, megkóstolhatjuk a baracskai félkemény, a kakukkfüves 

gomolya, a füstölt parenyica, a magos 4 hónapos érlelésű és az igazán ínyenc camembert sajtot. G V

Anyai nagymamánktól, Edittől származik az a családi recept, illetve süti, mely mostantól itt kóstolható. Mind a krém, mind a tészta 

szinte csak dióból készül. A családi szülinapokon nálunk kötelező. G

60% kakaótartalmú csokoládéból lágy csokitortát sütünk liszt nélkül. Hozzá házi forró meggybefőttet kínálunk. G

Kellemesen hűsít és visszarepít az időben. Iazi békebeli desszert,selymes és lágy. Ha még hidegebben szereted, pottyants bele 

egy gömb vanília fagyit! L

https://jardinette.hu/etlap/manually

