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< v,
Eteleink egy részét glutén- @ és/vagy laktézmentes @ valtozatban is el tudjuk késziteni!

Az ételek nevénél elhelyezett szimbolumok nem feltétleniil jelentik azt, hogy az adott fogds nem tartalmaz

allergén alapanyagot, de kiilon kérésre, esetleges apro valtoztatdsokkal ebben a formdban is elkészithetdk.

ELOETELEK

Hortobdagyi palacsinta tanyasi kakasbol

Fiistolt padlizsankrém grillezett paprikaban, koktélparadicsom salataval
és gorog pitaval

Grillezett kecskesajt rozsaborsos eper dresszinggel és bébisalatakkal @
Tatar beefsteak @

Kacsamaj variaciok (szarvasgombds kacsamdj mousse, fiistolt kacsamdj és tokaji
kacsamdj pdstétom) afonyas lilahagyma chutney-val és fonott kaldccsal

Pankomorzsas garnéla, chilis-mangds majonézzel és rukola salataval

Salatatanyér valaszthat6 dresszinggel
(kapros-fokhagymads, cézdr, citromos-oliva, pikdns) @

LEVESEK

talban
)
Kakasleves tojasaval és csigatésztaval @ @

Borjumdjgomboc-leves @
Falusi husleves (cérnametélttel vagy hdzi grizgaluskdval) @ @)
Varganyakrémleves camembert sajtos mini cipdval

Sziirkemarha-gulyas csipetkével @ @ 3890
Halaszlé harcsaval (%) @ 3890

Halaszlé belsdséggel @ @ 3890
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Grillezett dids camembert sajt szezdmmagos almaval és mangopiirével
Rantott camembert sajt jazmin rizzsel és afonyamartassal
Parolt- és siilt zoldségek grillezett kecskesajttal és joghurtos zellerpiirével (g)

Juhtaréval t6ltott gombafejek chilis karfiolpiirével, édesburgonyéval
és gorgonzolas romai salataval

Halloumi sajt bébispendtos kevert salataval @

/4 4 !
Vegan poké bowl @ M
quinods cukkini, teriyaki szész, edamame bab, avokddo, mungébabcsira,
uborka, kdposzta, retek, spenét, ijhagyma, gyombér, mogyord, szezdmmag

Vegan hamburger balzsamozott céklaval és édesburgonya hasabbal @ @

SERTESETELEK

Bécsi szelet sertésszlizbdl, kapros-joghurtos zoldsalatakkal és siiltburgonyaval

Cheddar sajtos sertésszliz-nyars, aszalt paradicsomos pestoval,
burgonyatortaval és lyoni hagymas salataval

Bacon-nel bordirozott sertéssztizérmék grillezett hazi sajttal, rozmaringos
07,
steakburgonyaval és tzatzikivel @

Ropogds bajor csiilok elzaszi kaposztaval és dijoni siiltburgonyaval (g) @

Lassan siilt sertéstarja steak, barbecue martassal jalapeno paprikaval,
grillezett kukoricéval és tallérbugonyéval (@

Mangalicakaraj zoldftiszeres pankomorzsaban, rékagomba martassal
és sajtos, bacon-os kifliburgonyéval

Lavakovon siilt mangalicakaraj fokhagymas, cheddar sajtos tallérburgonyaval
és lyoni hagymaval

Fuszeres tejfolben pacolt sziizérmék ropogds bundaban, majonézes burgonyasalataval
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SZARNYASETELEK

Grillezett csirkemell siilt z6ldségekkel (%) @

Vajban siilt parmezanos csirkemell édesburgonya chips-szel

07,
és mediterran paradicsomsalataval @

Fiistolt lazaccal és mozzarellaval toltott csirkemell ropogés bundaban,

burgonyapiirével és citrusos bébispenottal

Csirkés poké bowl (%) @

quinods cukkini, csirkemell, mogyordszosz, edamame bab, mungobabcsira,
uborka, sdargarépa, ujhagyma, koriander, mogyoro, szezdammag

Cézar salata csirkemellel @

Serrano sonkaval és brie sajttal grillezett csirkemell friss mangoval

4 4 s 7 ‘.’
és rukkolas burgonyapiirével @
e

Bacon-nel bordirozott mézes-dijoni csirkemell, gorgonzolds ropogés salataval
és édesburgonyaval @

SerpenyGben siilt tejszines, fiistolt mozzarellas, sonkas bundazott csirkemell,

steakburgonyaval

Cheddar sajttal és érlelt sonkaval toltott csirkemell magvas morzsaban,

dids-almas romai salataval, siiltburgonyaval és zeller majonézzel
Matrai borzas siiltburgonyaval és jazminrizzsel
7,
Rostonsiilt kacsamaj siilt almaval és burgonyapiirével @

Kacsavariacio (combja, melle) lilakaposztaval, balzsamozott

almaval és kesudios burgonyapiirével (szelet kacsamdjjal + 2200 Ft)

7,
Kacsamell kéksajtos narancssalataval és édesburgonya chipsszel (%)
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MARHA- ES BORJUETELEK

Borjupaprikas juhttrds galuskaval
Szarvasgombas marhapofa francia tejf6los burgonyaval és angol zellerrel (g)

Marhapofa vadasmartassal, szalonnas dodollével és siilt céklaval

Cheddar sajttal grillezett angus marharostélyos, rozmaringos angol burgonyaval
¢és barbecue martdssal (g)

Bélszin steak madagaszkari zoldbors-martdssal és tdcsnival
(300 grammos steak-bél + 4000 Ft)

Bélszin steak fiistolt kacsamajjal, balzsamozott voros afonyaval és szarvasgombas
burgonyapiirével (300 grammos steak-bél + 4000 Ft) @

Borsos bélszincsikok csipds salataval és cheddar sajtos tallérburgonyaval @)

Nebraskai angus marhaszegy erdei gombas hagymaraguval
és barbecue-s kifliburgonyaval (§

Nyarson siilt gongyolt bélszin, csipds jalapeno martassal, steakburgonyaval
és lyoni hagymaval
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HALETELEK

Stllofilé zoldségkorettel és citromos vajmartassal (g) @
Harcsapaprikas bacon-ben siilt turds csuszaval

Harcsafilé rantva majonézes burgonyasalataval
Garnélas-lazacos spagetti fokhagymas-kapros krémmartasban

Fistolt lazac steak céklas-kortés romai salataval, karamellizalt kecskesajttal
',
és édesburgonya hasébbal @

Lazacfilé parolt zoldségekkel és hollandi martassal @ @

Mustaros mézben siilt lazac és stilléfilé garnélaval,
joghurtos zellerpiirével és tocsnival

Cézar salata fokhagymas garnélaval (g)

TALAK

Kétszemélyes boségtal
Matrai borzas, bordirozott csirkemell, magvas bunddban siilt sertéssziizérmeék,
rantott gombafejek rizzsel, siiltburgonydval és tirés rostivel

Négyszemélyes prémium tal

Cheddar sajttal és érlelt sonkaval toltott csirkemell, kacsa steak, bacon-nel bordirozott
sertéssziiz érmék, nydrson siilt gongyolt bélszin, ropogés bajor csiilok elzdszi kdaposztaval,

jazminrizzsel, tocsnival, steakburgonyaval, parolt zoldségekkel,
zoldbors- és erdei gombamdrtdssal
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GYERMEKETELEK

Bolognai spagetti 2690
Csibefutam (Rdntott csirkemell siilt- és mosolygds burgonydval) 2690
Némo kedvence (Rdntott tengeri halfilé burgonyapiirével) 2990
Egérfogd (Rantott sajtcikkek siiltburgonydval és tartdrmdrtdssal) 2490

HAZI JELLEGU SALATAK

Kaposztasalata 990
Tejt6los uborkasalata 990
Kovaszos uborka 990
Kaposztaval toltott csipds almapaprika 990
Paradicsomsalata 990

Vegyes salata 990
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DESSZERTEK

Gundel palacsinta 2390
Somléi galuska 2390
Pisztacias poharkrém csokis piskotaval és eperontettel 2490
Fehér csokoladés sajttorta afonya chutney-val 2390
Madartej mandulas habbal (%) 2390
Csaszarmorzsa hazi baracklekvarral és alma chutney-val 2390
Marcipanos makosguba meggyontettel 2390
Aranygaluska fehér csokolddés vaniliakrémmel 2390
Tiramisu 2390
Marcipankrémben siilt friss gytimolcs vanilia fagylalttal 2490
Panna cotta gyiimolcsokkel (g) 2390
Csokoladébomba mangofagylalttal 2490
Elkészitési id6 kb. 15-20 perc
Capri kehely 2390

Somloi galuska, csokoladé- és vaniliafagylalttal

Vegyes fagylalt tejszinhabbal 2290
Haromféle fagylaltbol tetszés szerint: csokoladé, vanilia, puncs, pisztdcia,
mango, eper sorbet, mdlna sorbet

Vidam fagylalt-meglepetés gyerekeknek 2290
Csokoladé-, vanilia- és eperfagylalttal

Eper- és malnafagylalt gytimolcsokkel @ @ @ (mindenmentes) 2390

Tapidka puding mang6 chutney-val és mogyordval @ @) @ (mindenmentes) 2390

Eteldraink a hozzdjuk tartozé koret drdt tartalmazzdk!
Minden ételiink egyazon konyha terméke, allergének nyomokban mindenben el6fordulhatnak.
Eteleink egy részét kisadagban is el tudjuk késziteni, a teljes dr 70 szdzalékaért.

Konyhafénok: Fejes Tamds



