
ÉTLAP
ELŐÉTEL
PÁ C O LT  O L A J B O G Y Ó 
VÁ LO G A TÁ S     /  2 8 0 0  F T
  
É R L E LT  S Z A L Á M I  É S  S O N K A  /  3 7 0 0  F T
ház i  savanyúság ,  kovászos  kenyér   G   
  
S A J T VÁ LO G A TÁ S     /  3 9 0 0  F T 
p i r í to t t  magvak ,  barack  chutney   G ,  L ,  M ,  O M

K A C S A M Á J  PÁ S T É T O M  /  4 4 0 0  F T 
parad icsomlekvár,  málna ,  mogyoró , 
ház i  b r ioche    G, L, T, OM, K, Cs 

G A R N É L A  T E M P U R A  /  4 7 0 0  F T 
mangó ,  avokádó ,  a lga  sa láta    G ,  R  s O ,  O M ,  s E

F R A N C I A  M A R H A TA TÁ R  /  4 9 0 0  F T 
savany í tot t  re tek ,  fekete  fokhagymás 
majonéz ,  p i r í tós    G, sO,  M ,  T  

LEVES
VA N Í L I Á S  K A R F I O L  K R É M L E V E S    /  2 7 0 0  F T
sül t  a lma ,  napraforgó   O M 
  
PA LÓ C  G U LYÁ S   /  3 6 0 0  F T
cs ipetke   G ,  L ,  Z ,  T ,  C s

k i s  k o s á r  k e n y é r   G     /  9 0 0  F T
k i s  k o s á r  k e n y é r   G     /  1 4 0 0  F T 
o l í v a o l a j j a l  v a g y  v a j j a l      

SALÁTA
C É Z Á R  S A L Á TA   H ,  G ,  L ,  T ,  M ,  R  /  3 1 0 0  F T 
C É Z Á R  S A L Á TA  +  C S I R K E   G, L,  T,  H /  4 4 0 0  F T                             
C É Z Á R  S A L Á TA  +  G A R N É L A   G, L, T, H, R /  5 5 0 0  F T   

BURGER
A N G U S  M A R H A B U R G E R  /  6 4 0 0  F T
cheddar  sa j t ,  bacon ,  remoulade , 
f r iss  sa láta   G ,  L ,  T  
+  H A S Á B B U R G O N YA  /  1 4 0 0  F T  
+  S Z A R VA S G O M B Á S 
   H A S Á B B U R G O N YA  /  1 7 0 0  F T 
+  K E T C H U P,  M A J O N É Z  /  3 0 0  F T 

FŐÉTEL
Z Ö L D B O R S Ó S  R I Z O T T Ó    /  4 5 0 0  F T
biva lymozzare l la ,   g ránáta lma ,  d ió   L, K    

R A V I O L I  R Á K K A L  T Ö LT V E  /  4 9 0 0  F T 
dashi -s  va jmár tás ,  édeskömény  sa láta , 
ú jhagyma  G ,  L ,  T ,  s O ,  P ,  H ,  R
  
TA N YA S I  C S I R K E PA P R I K Á S  /  5 4 0 0  F T
” to jásos  ga luska” ,  mar iná l t  sa látasz ív    G ,  T   
 
R Á N T O T T  M A N G A L I C A  K A R A J  /  6 6 0 0  F T
pet rezse lymes burgonya , 
te j fö lös  uborka  sa láta    L ,  G ,  T  
 
K A C S A M E L L  /  7 6 0 0  F T
édesburgonya ,  pak  cho i ,  á fonya    Z 

P O S Í R O Z O T T  L A Z A C  /  7 9 0 0  F T
polenta ,  cukk in i ,  béarna ise     H ,  T  

VA D D I S Z N Ó G E R I N C  /  8 3 0 0  F T
medvehagyma,  á rpagyöngy, 
kucsmagomba    G ,  L ,  G O ,  Z

A N G U S  H Á T S Z Í N  /  1 0 9 0 0  F T
szar vasgombás burgonyapüré , 
vargánya ,  end ív ia     G O ,  Z

DESSZERT
R Á KÓ C Z I  T Ú R Ó S    G ,  L ,  T     /  2 8 0 0  F T  
    
F E H É R C S O KO L Á D É  C R E M E U X     /  2 8 0 0  F T 
eper,  p isztác ia    L ,  T ,  O M   
    
KÓ K U S Z O S  TÁ P I Ó K A P U D I N G     /  2 8 0 0  F T
cseresznye ,  mandula    O M
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A z  á r a i n k  f o r i n t b a n  é r t e n d ő k  é s  a z  Á f a - t  t a r t a l m a z z á k . 
A  s z á m l a  vé g ö s s ze g é h e z  1 2 %  s ze r v i zd í j a t  s z á m o l u n k  fe l .

HÁROMFOGÁSOS 
MENÜ AJÁNLATOK

VEGA HEAVEN
VA N Í L I Á S  K A R F I O L  K R É M L E V E S
sü l t  a lma ,  napraforgó   O M  
- 
   M I K LÓ S  C S A B I ,
   C H A R D O N N A Y  |  Mór   1  d l

Z Ö L D B O R S Ó S  R I Z O T T Ó
biva lymozzare l la ,   g ránáta lma ,  d ió   L, K   
- 
   B A B I C Z K I ,
   P I N O T  G R I G I O  2 0 2 2  |  M á t r a   1  d l

KÓ K U S Z O S  TÁ P I Ó K A P U D I N G
cseresznye ,  mandula    O M  
- 
   G E R E ,  R O S É  F R I C I  |  Vi l lány   1  d l

M E N Ü S O R  Á R A  /  9 2 0 0  F T   
BORPÁROSÍTÁS /  3 9 0 0  F T

CLASSIC HUNGARIAN
PA LÓ C  G U LYÁ S
cs ipetke   G ,  Z ,  T ,  C s  
- 
   H E I M A N N  É S  F I A I , 
   K É K F R A N K O S  |  Szekszárd   1  d l 

TA N YA S I  C S I R K E PA P R I K Á S
” to jásos  ga luska” ,  mar iná l t  sa látasz ív    G ,  T 
- 
   G Á L  T I B O R , 
   K A D A R K A  |  Eger   1  d l  

R Á KÓ C Z I  T Ú R Ó S    G ,  L ,  T   
- 
   Á R VA Y, 
   T O K A J I  É D E S E M  2 0 2 1  |  To k a j  0 ,5  d l

M E N Ü S O R  Á R A  /  1 0 9 0 0  F T   
BORPÁROSÍTÁS /  4 7 0 0  F T

 

SÉFÜNK SZERINT
G A R N É L A  T E M P U R A 
mangó ,  avokádó , 
a lga  sa láta    G ,  R  s O ,  O M ,  s E  
- 
   M A T U A ,  S A U V I G N O N  B L A N C 
   2 0 2 2  |  Új -Zé land   1  d l

VA D D I S Z N Ó G E R I N C
medvehagyma,  á rpagyöngy, 
kucsmagomba    G ,  L ,  G O ,  ZO   
- 
   G E R E ,  S Y R A H  |  Vi l lány    1  d l

F E H É R C S O KO L Á D É  C R E M E U X 
eper,  p isztác ia    L ,  T ,  O M
- 
   F O S S  M A R A I , 
   B R U T  D O C G  P R O S E C C O 
   Va ldobbiadene   1  d l

M E N Ü S O R  Á R A  /  1 4 9 0 0  F T   
BORPÁROSÍTÁS /  8 2 0 0  F T
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MENU
STARTER
O L I V E S  I N  B R I N E  
VA R I E T I E S     /  2 8 0 0  F T 
  
A G E D  S A L A M I  A N D  H A M   /  3 7 0 0  F T 
homemade p ick les ,  sourdough bread   G   
  
C H E E S E  P L A T E     /  3 9 0 0  F T  
roasted  nuts ,  peach  chutney   G ,  L ,  M ,  O M

D U C K  L I V E R  PA T E  /  4 4 0 0  F T 
tomato  jam,  raspber r y,  peanut , 
homemade br ioche   G, L, T, OM 

S H R I M P  T E M P U R A  /  4 7 0 0  F T 
mango ,  avocado ,  seaweed sa lad   G ,  R  s O ,  O M ,  s E

F R E N C H  B E E F  TA R TA R E  /  4 9 0 0  F T 
p ick led  rad ishes ,  b lack  gar l ic 
mayonnaise ,  toast   G, sO, M, T

SOUP
VA N I L L A  C A U L I F LO W E R
C R E A M  S O U P    /  2 7 0 0  F T 
f r ied  app le ,  sunf lower
   
H U N G A R I A N  G O U L A S H  S O U P  /  3 6 0 0  F T 
”Pa lóc”  s ty le   G, L, Z, T, Cs
  
s m a l l  b a s k e t  o f  b r e a d   G     /  9 0 0  F T 
s m a l l  b a s k e t  o f  b r e a d   G     /  1 4 0 0  F T
w i t h  o l i v e  o i l  o r  b u t t e r
   

    
 
                        
 

SALAD
C A E S A R  S A L A D   H ,  G ,  L ,  T ,  M ,  R   /  3 1 0 0  F T  
C A E S A R  S A L A D  +  C H I C K E N   G, L,  T,  H /  4 4 0 0  F T                             
C A E S A R  S A L A D  +  S H R I M P   G, L, T, H, R /  5 5 0 0  F T           

BURGER
A N G U S  B U R G E R  /  6 4 0 0  F T 
cheddar  cheese ,  c r ispy  bacon , 
remoulade ,  f resh  sa lad   G ,  L ,  T   
+  F R I E S  /  1 4 0 0  F T  
+  T R U F F L E  F R I E S  /  1 7 0 0  F T
+  K E T C H U P,  M A Y O N E S E  /  3 0 0  F T  

MAIN COURSE
G R E E N  P E A  R I S O T T O     /  4 5 0 0  F T 
buf fa lo  mozzare l la ,  pomegranate ,  wa lnuts   L, K  

C R A B  R A V I O L I  /  4 9 0 0  F T  
dashi  but ter  sauce ,  fenne l  sa lad , 
spr ing  on ion   G ,  L ,  T ,  s O ,  P ,  H ,  R

FA R M  C H I C K E N  PA P R I K A S H  /  5 4 0 0  F T 
egg  dumpl ing ,  mar inated  sa lads    G ,  T 

M A N G A L I C A  S C H N I T Z E L  /  6 6 0 0  F T
potatoes  wi th  pars ley,  cucumber  sa lad 
wi th  sour  c ream   L ,  G ,  T     

D U C K  B R E A S T  /  7 6 0 0  F T 
sweet  potato ,  pak  cho i ,  c ranber r y   Z

P O A C H E D  S A L M O N  /  7 9 0 0  F T 
po lenta ,  zucch in i ,  béarna ise    H ,  T    

W I L D  B O A R  T E N D E R LO I N  /  8 3 0 0  F T 
wi ld -gar l ic ,  bar ley  pear ls , 
more l  mushrooms   G ,  L ,  G O ,  Z

A N G U S  S I R LO I N  /  1 0 9 0 0  F T 
mashed potatoes  wi th  t ruf f le , 
bo le tus ,  end ive    G O ,  Z

DESSERT
R Á KÓ C Z I 
C O T TA G E  C H E E S E  C A K E  G ,  L ,  T      /  2 8 0 0  F T   
    
W H I T E  C H O C O L A T E  C R E M E U X     /  2 8 0 0  F T 
st rawber r y,  p is tach io    L ,  T ,  O M   
 
C O C O N U T  TA P I O C A  P U D D I N G     /  2 8 0 0  F T 
cher r y,  a lmond  O M
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P r i c e s  i n c l u d e  t h e  VAT.  P l e a s e  n o t e  t h a t  w e  h ave  a n 
a d d i t i o n a l  1 2 %  s e r v i c e  c h a rg e . 

THREE COURSE MENUS

VEGA HEAVEN
VA N I L L A  C A U L I F LO W E R  C R E A M  S O U P
f r ied  app le ,  sunf lowe
- 
   M I K LÓ S  C S A B I ,
   C H A R D O N N A Y  |  Mór   1  d l

 
G R E E N  P E A  R I S O T T O    
buffa lo  mozzare l la ,  pomegranate ,  wa lnuts   L, K 
- 
   B A B I C Z K I ,
   P I N O T  G R I G I O  2 0 2 2  |  M á t r a   1  d l

C O C O N U T  TA P I O C A  P U D D I N G   
cher r y,  a lmond  O M
- 
   G E R E ,  R O S É  F R I C I  |  Vi l lány   1  d l

M E N U  /  9 2 0 0  F T   
WINE PAIRING /  3 9 0 0  F T 

CLASSIC HUNGARIAN
H U N G A R I A N  G O U L A S H  S O U P 
”Pa lóc”  s ty le   G, L, Z, T, Cs 
- 
   H E I M A N N  É S  F I A I , 
   K É K F R A N K O S  |  Szekszárd   1  d l  d l 

FA R M  C H I C K E N  PA P R I K A S H
egg dumpl ing ,  mar inated  sa lads    G ,  T
- 
   G Á L  T I B O R , 
   K A D A R K A  |  Eger   1  d l   
  
R Á KÓ C Z I  C O T TA G E  C H E E S E  C A K E  G ,  L ,  T
- 
   Á R VA Y, 
   T O K A J I  É D E S E M  2 0 2 1  |  To k a j  0 ,5  d

M E N U  /  1 0 9 0 0  F T   
WINE PAIRING /  4 7 0 0  F T  

 

ACCORDING 
TO THE CHEF!
S H R I M P  T E M P U R A 
mango ,  avocado , 
seaweed sa lad   G ,  R  s O ,  O M ,  s  
- 
   M A T U A ,  S A U V I G N O N  B L A N C 
   2 0 2 2  |  Új -Zé land   1  d l

W I L D  B O A R  T E N D E R LO I N  T 
w i ld -gar l ic ,  bar ley  pear ls , 
more l  mushroom   G ,  L ,  G O ,  Z
- 
   G E R E ,  S Y R A H  |  Vi l lány    1  d l l

W H I T E  C H O C O L A T E  C R E M E U X 
st rawber r y,  p is tach io
- 
   F O S S  M A R A I , 
   B R U T  D O C G  P R O S E C C O 
   Va ldobbiadene   1  d l l

M E N U  /  1 4 9 0 0  F T   
WINE PAIRING /  8 2 0 0  F T 

    
 
                        

1 0 6 5  B u d a p e s t 
N a g y m e z ő  u t c a  1 9 .         

w w w . k i s m e z o . h u

c h e f :  A t t i l a  D ó z s a i
r e s e r v a t i o n :  + 3 6  1  9 5 1  4 0 6 1

    / k i s m e z o b u d a p e s t                |

Gluten  G ·  Lactose  L  ·  Mushroom  GO ·  Fish  H ·  Soy  SO ·  Egg  T
Oilseeds  OM ·  Celery  Z  ·  Mustard  M ·  Sesame seeds  SE
Crab  R  ·  Sulfur  d ioxide & sulf i tes  K  ·  Mollucs  P  ·  Lupin  CS 

Vegetar ian




