
É T L A P      M E N U



Chef AjánlAt  |  Chef Offer

Porkbelly - Ramen császár 
miso zellerpürével

Porkbelly - Ramen pork belly miso 
with celery puree

5.480 Ft

Édesburgonya 
hummus

Sweet potato 
hummus

2.980 Ft

Tökfőzelék 
karfiol steakkel

Squash stew with 
cauliflower steak

3.490 Ft

Házi sólet füstölt 
kacsamellel

Homemade cholent with 
smoked duckbreast

6.980 Ft



hAmburgerek  |  burger’s

Brunch Burger
/buci, húspogácsa, 
cheddar sajt, római 

saláta, bacon majonéz, 
bacon, tükör tojás/
/bun, meat patty, 
cheddar cheese, 

salad, bacon mayo, 
bacon, fried egg/

4.480 Ft

Cheesus Burger
/buci, húspogácsa, cheddar sajt, 

római saláta, bacon majonéz, bacon, 
sajtszósz, lyoni hagyma/

/bun, meat patty, cheddar cheese, 
salad, bacon mayo, bacon, 
cheese sauce, lyon onion/

4.780 Ft

The Burger
/buci, húspogácsa, 

cheddar sajt, római saláta, 
koktél szósz, paradicsom, 

lilahagyma/
/bun, meat patty, 
cheddar cheese, 

salad, cocktail sauce, 
tomato, red onion/

4.280 Ft

CamemBerta Burger
/buci, húspogácsa, camembert,  római saláta, 

snidlinges tejföl, csemege uborka, bacon/
/bun, meat patty, camembert, 

salad, rosemary sour cream, 
pickles, bacon/

3.980 Ft



sörkOrCsOlyA  |  bAr snACks / beer buddies

Velős tatárbeefsteak 
fokhagymás

pirítóssal marinált 
lilahagymával

Marrow beefsteak 
with garlic toast and 

marinated onion

4.480 Ft

Cheddaros
mangalica kolbászkrém 

házi kenyérrel
Cheddar-sausage dip 

with rustic bread

1.980 Ft

Paprikás mangalica 
tepertő lilahagymával 

és házi kenyérrel
Paprikás mangalica 

crackling with 
red onion and 
rustic bread

2.980 Ft



sörkOrCsOlyA  |  bAr snACks / beer buddies

Kemencében sült camembert 
fehérborral és konfitált 

koktélparadicsommal  pirítóssal
Oven baked camembert with 
white wine and cherry tomato 

confit with toast

3.480 Ft

Kacsa créme brulée 
mézes pirított kaláccsal

Duck créme brulée 
with grilled honey briosch

3.680 Ft

Tzatziki házi 
kétszersült kenyérrel
Tzatziki with douple 

rusk bread

1.690 Ft

Ubika-tsu
/pankó bundás 
csemegeuborka 

rozmaringos 
majonézzel/

/panko breaded 
pickles with 

rosmary mayo/

1.480 Ft



sörkOrCsOlyA  |  bAr snACks / beer buddies

Hideg klasszik sültkolbász zsírjában 
házi savanyúsággal és mustárral

Cold classic sausage with 
homemade pickles and mustard

4.480 Ft

Hideg bajor sültkolbász zsírjában 
házi savanyúsággal és mustárral

Cold bavarian sausage with 
homemade pickles and mustard

4.480 Ft

Hideg sültkolbász válogatás zsírjában 
házi savanyúsággal és mustárral

Cold sausage selection with homemade 
pickles and mustard

4.480 Ft

Hideg csípős sültkolbász 
zsírjában házi savanyúsággal 

és mustárral
Cold spicy sausage with 

homemade pickles and mustard

4.480 Ft



sörkOrCsOlyA  |  bAr snACks / beer buddies

Böllér szalonna
/sült mangalica szalonna 

lilahagymával, paradicsommal 
és házi kenyér/

Butcher’s bacon
/baked mangalica bacon 

with red onion with tomato 
and rustic bread/

3.480 Ft

Coffee Wings
/kávés BBQ-s csirkeszárny 
lila coleslaw káposztával/

/Chicken wings with 
coffee BBQ sauce 

and purple coleslaw/

3.480 Ft

Zsíros deszka
/mangalica szalonna, paprikás mangalica tepertő, 

mangalica szárazkolbász, juhtúró, hegyeserős, 
koktélparadicsom, lilahagyma, házi kenyér/

Mangalica Platter
/mangalica bacon, paprikás mangalica crackling, 
mangalica sausage, sheep’s cottage cheese, spicy 
paprika, cherry tomatoes, red onion, rustic bread/

6.480 Ft

M’s deszka
/cheddaros kolbászkrém, 

édesburgonya hummus, kacsa 
rilette, sült kolbász válogatás, házi 
savanyúság, marinált lilahagyma, 

kenyérkosár/

M’s Platter
/cheddar-sausage dip, sweetpotato 

hummus, duck rilette, baked sausage 
variations, homemade pickles, 

marinated, marinated red onion,
 rustic bread basket/

7.480 Ft



dödölle mániA  |  dödölle mAniA 

Kolbásszal 
töltött dödölle

Sausage 
stuffed dödölle

2.180 Ft

Sajtos 
töltött dödölle

Cheesy 
stuffed dödölle

2.180 Ft

Csülökkel 
töltött dödölle
Pork knuckle 

stuffed dödölle

2.180 Ft

Juhtúróval 
töltött dödölle

Sheep curd 
stuffed dödölle

2.180 Ft

Rókagombával 
töltött dödölle

Chanterelle 
stuffed dödölle

2.180 Ft



sAláták  |  sAlAds

Pikáns 
bélszínsaláta

 M’s fresh beef 
salad (spicy)

5.980 Ft

Caesar saláta
csirkével

Chicken caesar 
salad

3.480 Ft

Friss vegyes saláta
Fresh mixed salad

1.980 Ft

Citrusos 
burrata saláta
Mediterranean 
burrata salad

4.980 Ft



előételek  |  stArters

Rántott mozzarella 
rudak koktélszósszal

Mozzarella sticks 
with cocktail sauce

2.980 Ft

Kacsa rillette savanyúsággal 
és házi kenyérrel

Duck rillette with homemade 
pickles and rustic bread

3.480 Ft

Tatár beefsteak
Tatar beefsteak

7.480 Ft

Pestós burrata 
koktélparadicsommal

Pesto burrata with 
cherry tomato

4.980 Ft

Karamellizált 
velőscsont

Caramellised 
bone marrow

3.480 Ft



Betyárleves cipóban
Betyár soup in a loaf

/savanyú káposztával, pirított 
kolbásszal, füstölt császárhússal/
/sour cabbage, grilled sausage, 

smoked pork belly/

3.480 Ft

levesek  |  sOups

Jókai
bableves

Jókai style 
bean soup

2.980 Ft

Gulyásleves
Goulash

3.480 Ft

Húsleves gazdagon velőscsonttal
Beef broth with bone marrow

3.980 Ft

Fokhagymakrémleves 
parmezán chips-szel 

cipóban
Creamy garlic soup 

with parmesan 
chips in a loaf

3.680 Ft

Babgulyás
Bean goulash

3.580 Ft



Fish and Chips
/guiness bundás tőkehal zöldborsó pürével, 

hasábbal és rozmaringos majonézzel/
/guiness battered cod with mushy pea, 

fries and rosmary mayo/

5.980 Ft

hAlAk  |  fish

Rántott 
harcsa

Deep fry 
catfish

4.480 Ft

Roston harcsa
Grilled catfish

4.480 Ft

Harcsapaprikás
Catfish paprikás

4.980 Ft

Vajmártásos tőkehal grill zöldséggel
Cod in butter sauce with grilled vegetables

5.980 Ft

Paprika bundás hekk kovászos 
uborkával és házi kenyérel

 Hake with pickles 
and rustic bread

3.980 Ft



főételek  |  mAin dishes

Serpenyős paraszt csülök
 steak burgonyával

Pan roasted farmer’s pork 
knuckle with steak fries

5.980 Ft

Júhtúros sztrapacskas füstölt csülökkel
/sztrapacska/

Sheep chesse sztrapacska
with smoked pork knuckle

/sztrapacska/

4.980 Ft

Low & Slow sült oldalas - 1kg
/csónak burgonyával, mustárral, tormával 

és házi savanyúsággal/

Low & Slow ribs - 1kg
/fries, mustard, horseradish 

and homemade pickles/

16.980 Ft

Kemencés csülök Pékné módra
/hagymás steakburgonya/

Oven baked pork knuckle Pékné style 
/steak potato with fried onion/

7.480 Ft



főételek  |  mAin dishes

Sült kolbász válogatás 
párolt káposztával és hagymás 

törtburgonyával
Baked sausage selection with 
stewed cabbage and potato 

mash with fried onion

5.480 Ft

 Bajor sült kolbász párolt 
káposztával és hagymás 

törtburgonyával
Bavarian baked sausage 

with stewed cabbage and 
potato mash with fried onion

5.480 Ft

Klasszik sült kolbász párolt 
káposztával és hagymás törtburgonyával

Classic baked sausage with stewed 
cabbage and potato mash 

with fried onion

5.480 Ft

 Csípős sült kolbász 
párolt káposztával és 

hagymás törtburgonyával
Spicy baked sausage with stewed 

cabbage and potato 
mash with fried onion

5.480 Ft



főételek  |  mAin dishes

Bélszín steak
Beef tenderloin steak

200g / 11.980 Ft

300g / 17.980 Ft

Konfitált kacsacomb 
párolt lilakáposztával és 

hagymás törtburgonyával
Confit duckleg with stewed 
cabbage and potato mash 

with fried onion

5.980 Ft

Vegyes saslik
/bélszín, sertésszűz, csirkemell, 

zöldségek, tzatziki/

Shashlik selection
/beef tenderloin, pork tenderloin, 

chicken breast, vegetables, 
tzatziki dip/

6.480 Ft

Óriás bécsi szelet 
bajor burgonyasalátával

Giant schnitzel with bavarian 
potato salad

5.980 Ft



főételek  |  mAin dishes

Angus Rib-Eye steak

250g / 9.980 Ft

Bélszínlángos ropogós 
lyoni hagymával

Steak lángos with crispy 
lyoni onion

10.980 Ft

Tomahawk cigánypecsenye
Tomahawk

‘cigánypecsenye’

3.680 Ft

Rántott tomahawk
Breaded tomahawk

3.480 Ft



főételek  |  mAin dishes

Rántott gomba
Deep fried mushroom

2.480 Ft

Brassói aprópecsenye 
sertésszűzből, steak burgonyával

Pork tenderloin brasso style
with steak potato

5.480 Ft

Juhtúrós rántott gomba
Deep fried stuffed 

mushroom with sheep’s 
cottage cheese

3.980 Ft

Rántott csirkemell
Chicken shcnitzel

3.480 Ft



főételek  |  mAin dishes

Vajas 
rozmaringos jérce

Butter-rosmary 
chicken

3.680 Ft

Párizsi bundás szűzérme
Parisian style pork fillet

4.480 Ft

Ránott sertésszűz füstölt 
sajttal besütve, mézes 
mutáros grill salátával

Deep fried schnitzel with 
smoked cheese oven baked and 

honey-mustard grilled salad
6.480 Ft



főételek  |  mAin dishes

Borjúpaprikás
Veal paprikás

5.480 Ft

Lazac steak 
zöldborsó pürével, 

vajmártással
Salmon steak with 
mashy pea puree 
and butter sauce

7.980 Ft

Rosé kacsamell krémes 
polentával, sült céklával

Rosé duckbreast with creamy 
polenta and baked beetroot

6.980 Ft

Vörösboros marhapörkölt
Red wine beef stew

4.980 Ft

Tojásos galuska 
ecetes szívsalátával
Fried egg dumpling 
with pickled lettuce

2.980 Ft



kétszemélyes tálAk  |  mArgAret’s plAtters

Méteres kolbász mustárral, 
savanyúsággal és házi kenyérrel

1 meter baked sausage with 
homemade pickles and rustic bread

7.980 Ft

Hús mánia
/sült oldalas, sült kolbász 

válogatás, kacsacomb, bélszín 
érmék, párolt káposzta, hagymás 
törtburgonya, házi savanyúság/

Meat mania
/baked pork rib, baked sausage 

selection, confit duckleg, 
beef tenderloin, satued cabbage, 

fried onion potato mash, 
homemade pickles/

20.980 Ft

Rántottál
/csirkemell, sertés tomahawk, 

camembert, gomba, sertésszűz, 
kukoricás jázminrizs, tzatziki/

Panko schnitzel platter
/chicken breast, pork 

tomahawk, camembert, 
mushroom, pork tenderloin, 

jasmine rice, tzatziki dip/
17.980 Ft



köretek  |  sides

Sztrapacska
Sztrapacska

1.780 Ft

Galuska
Hungarian dumpling

(galuska)

1.280 Ft

Hagymás törtburgonya
Fried onion 

potato mash

1.080 Ft

Grill zöldségek
Grilled vegetables

1.890 Ft

Bajor burgonyasaláta
Bavarian potato salad

1.090 Ft

Édesburgonya
Sweetpotato fries

1.780 Ft

Csónak hasáb
Fries

1.480 Ft

Steak burgonya
Steak potato

1.480 Ft



köretek  |  sides

Petrezselymes 
parázsburgonya

Roasted 
fingerling potato

1.480 Ft

Sült édesburgonya
Baked sweetpotato

1.680 Ft

Jázmin rizs
Jasmine rice

1.090 Ft

Kukoricás rizs
Rice with corn

1.190 Ft

Párolt lilakáposzta
Stewed cabbage

1.480 Ft

Mézes mustáros grillezett szívsaláta
Honey-mustard grilled salad

1.680 Ft

Sajtos dödölle
Cheesy dödölle

1.890 Ft

Kenyér / adag
Rustic bread / slices

880 Ft



sAvAnyúság  |  piCkles

Kovászos
uborka

Summer dill
cucumber

1.280 Ft

Ecetes 
szívsaláta

Pickled
salad

1.680 Ft

Káposzta 
saláta

Sauerkraut

1.280 Ft

Uborkasaláa
Cucumber salad

1.280 Ft

Tejfölös 
uborkasaláta

Cucumber salad
with sour cream

1.280 Ft

Pepperoni 
Pepperoni

1.480 Ft

Gyöngyhagyma
Pickled

pearl onion

1.480 Ft

Csemege 
uborka
Pickles

1.280 Ft

Paradicsom saláta
Tomato salad

1.280 Ft

Vegyes savanyú
/gyöngy hagyma, pepperoni, 
csemege uborka, káposzta/

Mix pickles
/pearl onion, pepperoni, 

pickles. cabbage/
1.680 Ft

•  Koktél szósz  •  Szarvasgombás mayo  •  Szarvasgombás, snidlinges tejföl  
•  Kávés BBQ  •  Tzatziki  •  Rozmaringos mayo

•  Cocktail sauce  •  Truffle mayo  •  Truffle sour cream with chive  
•  Coffee BBQ  •  Tzatziki dip  •  Rosmary mayo

öntetek  |  sAuCes 680 Ft



desszertek  |  desserts

Mákos meggyes 
rétes szilvahabbal

Sour cherry & poppy 
seed strudel with 

whipped plum

2.680 Ft

Nosztalgia
/túrókrémes derelye, házi 
szilvalekvárral és vanília 

fagyival/

Nostalgia
/cottage cheese cream 

dumpling with homemade 
plum jam and vanilla ice 

cream/

2.480 Ft

Madártej
/hétvégi ajánlat/

“Bird’s milk”
/weekend offer/

1.980 Ft

Pekándiós aranygaluska 
borsodóval és méz karamellel

Pecan bread pudding with wine 
cream and honey caramel

2.980 Ft

Szilvás-fahéjas sült 
fagylalt vanilia sodóval

Plum cinnamon deep fried ice 
cream with vanilla sauce

2.480 Ft



Az étlapon feltüntetett árakra 10% szervízdíjat számolunk fel. 
Aktuális € árfolyamról érdeklődjön a felszolgálónál.

10% service charge will be added to the prices of your menu. 
Ask the server for the current € exchange rate.

Tájékoztatjuk Önöket, hogy kérésükre szóbeli felvilágosítást adunk, 
hogy az általunk készített ételekben milyen allergén összetevők fordulnak elő.

We would like to inform you that in response to your question, we provide verbal 
information on what allergenic ingredients are present in the food we prepare.




