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STARTERS

TRADITIONAL GOULASH SOUP
1

Lassan f&tt, omlds marhahus friss zoldségekkel, magyar paprikdval és hdzi alaplével
Slow-cooked tender beef, fresh vegetables, Hungarian paprika & homemade broth
3990 Ft

HUNGARIAN LANGOS TRIO

1,
Klasszikus, Bacon és lilahagyma, Korte és kecskesajt
Classic, Bacon & Onion, Pear & Goat Cheese

7990 Ft

7

MEDITERRANEAN KISS

7
Kézzel szeletelt bio paradicsom, krémes kecskesajttal és hdzi készitésti grandtalmaontettel

Hand-sliced organic tomatoes, creamy goat cheese & homemade pomegranate dressing

3990 Ft

KADAYIF SHRIMP

1,2
Ropogos kadaif tésztdba tekert garnéla, krémes avokdddszosszal és hdzi édes-chili ontettel
Crispy kadaif-wrapped shrimp, creamy avocado sauce & homemade sweet chili dressing

6 490 Ft

BURRATA )

Krémes burrata friss citrusokkal és zamatos paradicsommal
Creamy burrata with vibrant citrus and tomato accents

4990 Ft

HANDMADE MANTI

1.7
Hagyomadnyos torok toltott tészta karamellizdlt fokhagymads joghurttal

Traditional Turkish dumplings with caramelized garlic yogurt.

5990 Ft

BEEF TARTARE

12
Kézzel vagott prémium marhahus, hézi fliszerkeverék, extra szliz olivaolaj és friss zoldftiszerek
Hand-cut premium beef, homemade seasoning, extra virgin olive oil & fresh herbs

9990 Ft

MEA Budapest
Please inform our team of any allergies or dietary requirements.
A 12.5% service fee will be added to the final bill.




SALADS

CAESAR SALAD

3,4,7,10

A klasszikus Caesar-saldta kifinomult tjragondoldsa.
A refined take on the timeless Caesar

4990 Ft

CHICKEN CAESAR SALAD

A klasszikus Caesar-saldta kifinomult tjragondoldsa csirkével.

A refined take on the timeless Caesar with chicken
5990 Ft

BEEF BOSPHORUS

Szaftos, grillezett steak ropogos, szezondlis saldtaleveleken
Juicy grilled steak over crisp seasonal leaves.

7990 It

CHICKEN BOSPHORUS

Citrusfélékkel pécolt csirke ropogoés, idényzold leveleken.
Citrus-marinated chicken over crisp seasonal leaves.

5990 Ft

SEASONAL GARDEN SALAD

Friss zoldsaldta idényzoldségekkel
Fresh Green Salad with Seasonal Vegetables

3990 Ft

GRILLED CHEESE GARDEN SALAD

Friss zoldsaldta idényzoldségekkel és grillezett sajttal.
Fresh green salad with seasonal vegetables and grilled cheese

5990 Ft

MEA Budapest
Please inform our team of any allergies or dietary requirements.
A 12.5% service fee will be added to the final bill.




MAIN DISHES

CHICKEN PAPRIKASH 17
Organikus, omlds csirkehus lassan f6zve gazdag, hdzi készitésii magyar paprikds martdsban, selymes tejfollel tdlalva.
Organic tender chicken, slow-cooked in a rich homemade Hungarian paprika sauce, finished with silky sour cream
5990 Ft

MEA ROYAL KOFTE 17

Grillezett kofte pide kenyéren, hdzi paradicsomszdsszal, krémes joghurttal, grillezett paradicsommal és paprikdval.

Our signature grilled kofte over pide, homemade tomato sauce, creamy yogurt, grilled tomato & pepper
7990 Ft

THE CROWN 67
Szaftos, omlés marhahds, széjaszdsszal, aranybarndra siilt, kézzel vagott burgonya és selymes fokhagymds joghurt.
Juicy tender beef with soya sauce, golden crispy hand-cut potatoes & silky garlic yogurt
9990 It
SULTAN'S PLATE
Lassan f6tt prémium marhahus, selymes tlizon siilt padlizsanpiiré, krémes béchamel és gazdag hdzi martés

Slow-cooked premium beef, silky fire-roasted eggplant purée, creamy béchamel & rich homemade sauce

9990 Ft

7.8

PASTA

PESTO PASTA
1.7.8
Selymes tészta hdzi bazsalikompestoval és prémium extra szliz olivaolajjal
Silky pasta tossed with homemade basil pesto, premium extra virgin olive oil

5990 Ft

TRUFFLE PASTA
Selymes, krémes tészta aroméds szarvasgombdval
Silky, creamy pasta with aromatic truffle
12990 Ft

1.3.7

CAVIAR PASTA vais
Selymes beurre blanc mértds Osetra kavidrral
Silky beurre blanc topped with Osetra caviar
12 990 Ft

MEA Budapest

Please inform our team of any allergies or dietary requirements.
A 12.5% service fee will be added to the final bill.




MEA ON FIRE!

SEABASS
Friss mediterrdn tengeri stigér, tokéletesre grillezve, prémium extra sziiz olivaolajjal és friss zoldftiszerekkel
Fresh Mediterranean sea bass, perfectly grilled, finished with premium extra virgin olive oil, fresh herbs

9990 Ft

TENDERLOIN

Prémium bélszin, tokéletesre grillezve

7.10

Prime tenderloin grilled to perfection.
15990 It

RIBEYE
Gazdagon mdrvédnyozott ribeye steak, tokéletesre grillezve
Richly marbled ribeye, grilled to perfection

14 990 Ft

7.9

TOMAHAWK

7
Karakteres, csontos steak kivételes {zvildggal.
A bold, bone-in steak with exceptional flavor

28990 It

BEEF OSSOBUCO

Lassan pdrolt marhahus whiskey-s jus-vel és csontvel6vel, karamellizdlt sargarépapiirével
Slow-braised beef with whiskey jus and bone marrow, with caramelized carrot purée

7.9

12990 Ft

MEA SHORT RIB

Lassan pdrolt, omlés marhaoldalas gazdag jus-vel v
Slow-braised, tender short rib with rich jus

21990 Ft

KUZU KAFES
Omloés bédrdnyhts ropogos kéreggel, gazdag, fliszeres martdssal v
Tender lamb with a crispy crust and a rich, spiced sauce

42 990 Ft

MEA Budapest
Please inform our team of any allergies or dietary requirements.
A 12.5% service fee will be added to the final bill.




MEA GOLD SELECTION

24K

TENDERLOIN

7.10
Prémium bélszin, tokéletesre grillezve, ehet§ arannyal diszitve
Prime tenderloin grilled to perfection, finished with edible gold

34990 Ft

RIBEYE

7.9
Gazdagon mdérvanyozott ribeye steak, tokéletesre grillezve, ehet§ arannyal diszitve
Richly marbled ribeye, grilled to perfection and finished with edible gold

33990 It

TOMAHAWK

Karakteres, csontos steak kivételes izvildggal, ehet6 arannyal diszitve
A bold, bone-in steak with exceptional flavor, finished with edible gold

64 990 It

MEA Budapest
Please inform our team of any allergies or dietary requirements.
A 12.5% service fee will be added to the final bill.
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SIDE CHICKS

BROKKOLINI

2990 Ft

ASPARAGUS
2990 Ft

7

CARAMELIZED CARROTS

3990 Ft

FRENCH FRIES

2990 Ft

MASHED POTATOES

2990 Ft

7

TRUFFLE FRIES

4290 Ft

MEA Budapest
Please inform our team of any allergies or dietary requirements.
A 12.5% service fee will be added to the final bill.
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MEA SWEETS

BROWNIE
Meleg csokolddéélmény fagylalttal

1.3.7

Warm chocolate indulgence with ice cream.

3490 Ft

SEX BOMB

Titkos, ellendllhatatlan recept
Sexy secret recipe.

4990 Ft

BAKLAVA

Tradicionélis baklava Isztambul autentikus izvildgdval
Traditional baklava, infused with the authentic flavors of Istanbul

4490 Ft

PANNA COTTA

3.7.8
Selymes panna cotta egy kiilonleges csavarral, amely felejthetetlenné tesz minden falatot
Silky panna cotta with a special touch that makes every spoonful unforgettable

3290 Ft

MEA Budapest
Please inform our team of any allergies or dietary requirements.
A 12.5% service fee will be added to the final bill.




	STARTERS
	TRADITIONAL GOULASH SOUP
	Lassan főtt, omlós marhahús friss zöldségekkel, magyar paprikával és házi alaplével
	Slow-cooked tender beef, fresh vegetables, Hungarian paprika & homemade broth
	3 990 Ft

	HUNGARIAN LÁNGOS TRIO
	Klasszikus, Bacon és lilahagyma, Körte és kecskesajt
	Classic, Bacon & Onion, Pear & Goat Cheese
	7 990 Ft

	MEDITERRANEAN KISS
	Kézzel szeletelt bio paradicsom, krémes kecskesajttal és házi készítésű gránátalmaöntettel
	Hand-sliced organic tomatoes, creamy goat cheese & homemade pomegranate dressing
	3 990 Ft

	KADAYIF SHRIMP
	Ropogós kadaif tésztába tekert garnéla, krémes avokádószósszal és házi édes-chili öntettel
	Crispy kadaif-wrapped shrimp, creamy avocado sauce & homemade sweet chili dressing
	6 490 Ft

	BURRATA
	Krémes burrata friss citrusokkal és zamatos paradicsommal
	Creamy burrata with vibrant citrus and tomato accents
	4 990 Ft

	HANDMADE MANTI
	Hagyományos török töltött tészta karamellizált fokhagymás joghurttal
	Traditional Turkish dumplings with caramelized garlic yogurt.
	5 990 Ft

	BEEF TARTARE
	Kézzel vágott prémium marhahús, házi fűszerkeverék, extra szűz olívaolaj és friss zöldfűszerek
	Hand-cut premium beef, homemade seasoning, extra virgin olive oil & fresh herbs
	9 990 Ft


	SALADS
	CAESAR SALAD
	A klasszikus Caesar-saláta kifinomult újragondolása.
	A refined take on the timeless Caesar
	4 990 Ft

	CHICKEN CAESAR SALAD
	A klasszikus Caesar-saláta kifinomult újragondolása csirkével.
	A refined take on the timeless Caesar with chicken
	5 990 Ft

	BEEF BOSPHORUS
	Szaftos, grillezett steak ropogós, szezonális salátaleveleken
	Juicy grilled steak over crisp seasonal leaves.
	7 990 Ft

	CHICKEN BOSPHORUS
	Citrusfélékkel pácolt csirke ropogós, idényzöld leveleken.
	Citrus-marinated chicken over crisp seasonal leaves.
	5 990 Ft

	SEASONAL GARDEN SALAD
	Friss zöldsaláta idényzöldségekkel
	Fresh Green Salad with Seasonal Vegetables
	3 990 Ft

	GRILLED CHEESE GARDEN SALAD
	Friss zöldsaláta idényzöldségekkel és grillezett sajttal.
	Fresh green salad with seasonal vegetables and grilled cheese
	5 990 Ft


	MAIN DISHES
	CHICKEN PAPRIKASH
	Organikus, omlós csirkehús lassan főzve gazdag, házi készítésű magyar paprikás mártásban, selymes tejföllel tálalva.
	Organic tender chicken, slow-cooked in a rich homemade Hungarian paprika sauce, finished with silky sour cream
	5 990 Ft

	MEA ROYAL KÖFTE
	Grillezett köfte pide kenyéren, házi paradicsomszósszal, krémes joghurttal, grillezett paradicsommal és paprikával.
	Our signature grilled köfte over pide, homemade tomato sauce, creamy yogurt, grilled tomato & pepper
	7 990 Ft

	THE CROWN
	Szaftos, omlós marhahús, szójaszósszal, aranybarnára sült, kézzel vágott burgonya és selymes fokhagymás joghurt.
	Juicy tender beef with soya sauce, golden crispy hand-cut potatoes & silky garlic yogurt
	9 990 Ft

	SULTAN’S PLATE
	Lassan főtt prémium marhahús, selymes tűzön sült padlizsánpüré, krémes béchamel és gazdag házi mártás
	Slow-cooked premium beef, silky fire-roasted eggplant purée, creamy béchamel & rich homemade sauce
	9 990 Ft


	PASTA
	PESTO PASTA
	Selymes tészta házi bazsalikompestóval és prémium extra szűz olívaolajjal
	Silky pasta tossed with homemade basil pesto, premium extra virgin olive oil
	5 990 Ft


	TRUFFLE PASTA
	Selymes, krémes tészta aromás szarvasgombával
	Silky, creamy pasta with aromatic truffle
	12 990 Ft

	CAVIAR PASTA
	Selymes beurre blanc mártás Osetra kaviárral
	Silky beurre blanc topped with Osetra caviar
	12 990 Ft


	MEA ON FIRE!
	SEABASS
	Friss mediterrán tengeri sügér, tökéletesre grillezve, prémium extra szűz olívaolajjal és friss zöldfűszerekkel
	Fresh Mediterranean sea bass, perfectly grilled, finished with premium extra virgin olive oil, fresh herbs
	9 990 Ft

	TENDERLOIN
	Prémium bélszín, tökéletesre grillezve
	Prime tenderloin grilled to perfection.
	15 990 Ft

	RIBEYE
	Gazdagon márványozott ribeye steak, tökéletesre grillezve
	Richly marbled ribeye, grilled to perfection
	14 990 Ft

	TOMAHAWK
	Karakteres, csontos steak kivételes ízvilággal.
	A bold, bone-in steak with exceptional flavor
	28 990 Ft

	BEEF OSSOBUCO
	Lassan párolt marhahús whiskey-s jus-vel és csontvelővel, karamellizált sárgarépapürével
	Slow-braised beef with whiskey jus and bone marrow, with caramelized carrot purée
	12 990 Ft

	MEA SHORT RIB
	Lassan párolt, omlós marhaoldalas gazdag jus-vel
	Slow-braised, tender short rib with rich jus
	21 990 Ft

	KUZU KAFES
	Omlós bárányhús ropogós kéreggel, gazdag, fűszeres mártással
	Tender lamb with a crispy crust and a rich, spiced sauce
	42 990 Ft


	MEA GOLD SELECTION 24K
	TENDERLOIN
	Prémium bélszín, tökéletesre grillezve, ehető arannyal díszítve
	Prime tenderloin grilled to perfection, finished with edible gold
	34 990 Ft

	RIBEYE
	Gazdagon márványozott ribeye steak, tökéletesre grillezve, ehető arannyal díszítve
	Richly marbled ribeye, grilled to perfection and finished with edible gold
	33 990 Ft

	TOMAHAWK
	Karakteres, csontos steak kivételes ízvilággal, ehető arannyal díszítve
	A bold, bone-in steak with exceptional flavor, finished with edible gold
	64 990 Ft


	SIDE CHICKS
	BROKKOLINI
	2 990 Ft

	ASPARAGUS
	2 990 Ft

	CARAMELIZED CARROTS
	3 990 Ft

	FRENCH FRIES
	2 990 Ft

	MASHED POTATOES
	2 990 Ft

	TRUFFLE FRIES
	4 290 Ft


	MEA SWEETS
	BROWNIE
	Meleg csokoládéélmény fagylalttal
	Warm chocolate indulgence with ice cream.
	3 490 Ft

	SEX BOMB
	Titkos, ellenállhatatlan recept
	Sexy secret recipe.
	4 990 Ft

	BAKLAVA
	Tradicionális baklava Isztambul autentikus ízvilágával
	Traditional baklava, infused with the authentic flavors of Istanbul
	4 490 Ft

	PANNA COTTA
	Selymes panna cotta egy különleges csavarral, amely felejthetetlenné tesz minden falatot
	Silky panna cotta with a special touch that makes every spoonful unforgettable
	3 290 Ft



