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SUGOLYUK

PROMPTER’S BOX

ETELALLERGENEK | FOOD ALLERGENS

1- Glutén | Gluten 8 - Diofélék | Nuts

2 - Rékfél¢k | Crustacean 9 - Zeller | Celery

3 - Tojas | Eggs 10 - Mustar | Mustard

4 - Hal| Fish 11 - Szezimmag | Sesame

5 - Foldimogyor6 | Peanuts 12 - Kén-dioxid | Sulphite

6 - Szbja | Soy 13 - Gsillagfiirt | Lupins
7-"Tej | Milk 14 - Puhatesttiek | Shellfish

Burgereinket kérheted gluténmentes buciban is!
Egyéb allergén érzé¢kenységed jelezd kérlek a felszolgalonak!
Our hamburgers can be ordered with gluten-free bun as well!

Please tell us if you do have any other allergen sensitivity!

Araink forintban értendok és a szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamitunk fel!

Our prices are in HUF and we charge a 15% service fee to the total amount of the invoice!

18 ¢ven aluliakat és ittas vendégeket szeszes itallal nem szolgalunk ki!

Az étterem tertilete biztonsagi kameraval megfigyelt teriilet.

Ettermiinkben kizarolag megfelel6 sltozetben tudjuk onoket vendégiil latni.
Ajanlott dresszkod: casual, smart casual.

We do not serve alcohol to guests under the age of 18 and drunk guests!

The restaurant area is monitored by a security camera.

In our restaurant, we can only host you in appropriate attire.

Recommended dress code: casual, smart casual.

Wi-fi: MeatHeaven Guest

Jelszo | password: meatheavenir

meatheaven.hu

hello@meatheaven.hu
M E A T +36 20 287 4350

HEAVEN 1061 Budapest,
Liszt Ferenc tér 11.
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A BBQ PIT BOX® meleg fiistolésre, barbecue-ra és grillezésre egya lkalmas.

Fontos kiemelni, hogy a gép magyar gydrtmany, amely faszénnel és fiistolofa segitségével
dolgozik, melynek segitségével tudjuk elérni a mi marhaszegytink karakteres izét és allagat.
BBQ PIT BOX® is suitable for hot smoking, barbecue and grilling. It is important to emphasize
that the machine is Hungarian-made, which works with charcoal an incense wood.

These ingredients help us reach the characteristic taste and texture of our beef.

A DRY AGER ¢rleloszekrény a szaraz érleléshez alkalmazhato, az érlelési folyamat
pontos szabalyozasat teszi lehetové. A DRY AGER technologia teszi Iehe

a marhahus markdns izeinek mennybe jutasat.

We use the the Dry Ager to precisely control temperature and humidity throughout the entire

aging process. Thanks to this dry aging technology our meats come out tender with a heavenly taste.




A MARHA RESZEI
BEEF CUTS

HATSZIN
/TOP SIRLOIN

HATSZIN
/ TOP SIRLOIN

FELSAL
/ ROUND

LABSZAR
/ LEG

SZEGY
/ SHANK

HASAALJA
/ FLANK

SZEGY HATULIJA
/ SHORT PLATE
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LAPOS HATSZIN
/RIB

MAGAS HATSZIN
/ CHUCK

SZEGY ELEJE
/ BRISKET

LAPOCKA
/ FORE SHANK

Az élet tul rovid a kimélo konyhdhoz és a diétihoz.
A diétds ételek olyanok, mint az opera zenekar nélkiil.
Life is too short for cuisine minceur and for diets.

Dietetic meals are like an opera without the orchestra.

PAUL BOCUSE




GASZTRONOMIAI
BEVEZETO
CULINARY

PRELUDE

KENEGETOS VALOGATAS

rozmaringos fetakrém, fiistolt kapia paprikakrém,
piritott hagymas sajtkrém, padlizsankrém, foccacia,
zoldség-crude, lepénykenyér 37

SPREAD SELECTION

feta cream with rosemary, smoked capia cream,

fried onion cheese cream, eggplant cream,

focaccia, veggie crudle 37

HUF 3 690.-

EUR JO.-

MARHA TATARBEEFSTEAK
Salotta hagyma, snidling, kapribogyo,
tojassargdja, magos dijoni, cornichon 379

BEEF TARTARE

Shallot onion, snidling, capers, egg yolk,

seeded dijon, cornichon *7?

HUF 6 990.-
EUR ]8.-

GULYASLEVES
grillezett gyokérzoldségekkel és kovaszolt kenyérrel -9

GOULASH SOUP

grilled root vegetables, sourdough bread **

HUF 4 190.-
EUR IT.-

HEAVEN CONSOMME
flirjtojdssal ¢és szarvasgombaolajjal 7

MEAT HEAVEN CONSOMME
with quail egg and truffle oil 4

HUF 3 690.-
EUR JO.-
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FOSZEREPBEN

ANGUS BELSZIN

CENTER STAGE

HUF ’7 190.-

/100 g, minimum rendelés: 200 g BR 19~
ANGUS TENDERLOIN
100 g, minimum order: 200 g
ANGUS HATSZIN ok 5 390.-
/100 g, minimum rendelés: 200 g bR T4.m
ANGUS SIRLOIN
100 g, minimum order: 200 g
ANGUS RIB-EYE ner 6 190.-
/100 g, minimum rendelés: 200 g R 16
ANGUS RIB-EYE
100 g, minimum order: 200 g
CSONTOS HUSOK: TOMAHAWK v 5 990.-
/100 g, minimum order: 600 g LR 16
MEAT WITH BONE: TOMAHAWK
/100 g, minimum rendelés: 6oo g
CSONTOS HUSOK: T-BONE x5 99O.-
/100 g, minimum rendelés: 450 g i 16.-
MEAT WITH BONE: T-BONE
/100 g, minimum order: 450 g
USA OMAHA BELSZIN nr 14 927.-
100 g, minimum order: 200 g - 39 _
USA OMAHA TENDERLOIN
1100 g, minimum order: 200 g
JAPAN Az+ HATSZIN or 22 99O.-
/100 g, minimum rendelés: 200 g

c & EUR 59-

JAPANESE A5+ SIRLOIN

100 g, minimum order: 200 g
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GASZTRONOMIAI
VILAGATLASZ
GASTRONOMIC

WORLD ATLAS

USA

us pitbox chuck roll

ARGENTINA / ARGENTINA

BRAZILIA / BRASIL

URUGUAY

hatszin / sirloin
bélszin / tenderloin
rib-eye

IRORSZAG / IRELAND

tomahawk

SPANYOLORSZAG / SPAIN

seafood tal / seafood plate

JAPAN / JAPAN

wagyu hatszin / wagyu sirloin




MESTERMUVEK
CHEF’S
MASTERPIECES

HATSZIN STEAK

hazi steakburgonyaval, korianderes chimichurrival

¢s fokhagymas-tejfeles rukkolaval 79

SIRLOIN STEAK

with baked potato wedges, chimmicurri with cilantro,

ruccola leaves with garlic sour cream %%

nur 10 99QO.-
EUR 29.-

RIB-EYE STEAK
mediterran grillezett zoldséggel
¢s zoldbors martdssal 79

RIB-EYE STEAK

with mediterranean grilled vegetables

and green peppercorn sauce ”°

HUF 13 990.-
EUR 36-

T-BONE STEAK (450 8)
vajas pardzsburgonyaval, levélzoldségekkel,
¢s fokhagymas tejfollel 7

T-BONE STEAK (450g)
with parsley butter potatoes, chard,

and garlic sour cream 4

HUF I9 990.-
EUR 52.-

BUDAPEST BELSZIN STEAK

(fustolt paprikds burgonyapiir¢, piritott
shimeji gombdk, stilt cukorborso, libamdj, jus),
toppesztett paradicsommal 7

BUDAPEST TENDERLOIN STEAK

with smoked paprika mashed potatoes,

shimeji mushroom, snowpeas, duck liver and jus ’

Hur 12 9QO.-
EUR 34-
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MESTERMUVEK

CHEF’S

MASTERPIECES

PIT BOX MARHASZEGY
cseresznyefaval fiirstolve,
dzsiai piritott zoldséges rizzsel -9

PITBOX BEEF BRISKET,

made with cherry wood smoke,
with Asian fried rice &°

HUF 8 990.-
EUR 23.-

KONFITALT IBERICO STEAK
ujhagymas csicsokapiirével, feketeribizlivel,
magos mustdrral, shimeji gombaval

¢és petrus szarral 7

IBERICO CONFIT STEAK
with Jerusalem artichoke pureé with spring onions,
black currant, shimeji mushrooms

and parsley root stalk 7

HUF 13 990.-
EUR 36-

GRILLEZETT TANYASI CSIRKEMELL
fustolt fokhagymas burgonyapiirével,
bacon morzsaval és jus-vel *7-9

GRILLED FARMYARD CHICKEN BREAST

with smoked garlic mashed potato,

bacon crumble and jus ©7°

HUF 7 290.-
EUR [9.-

ROSE KACSAMELL
fustolt zellerkrém, siilt kaposzta,
pattogatott hajdina, jus -9

ROSE DUCK BREAST
smoked celery cream, fried cabbage,

popped buckwheat, jus 7-*

HUF 77 590.-
EUR 20.-
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MESTERMUVEK
CHEF’S
MASTERPIECES

JOSPER VIBE LAZAC CURRY e 9 9QO.-
szezammagos rizzsel +% BUR 27.
COCONUT CURRY SALMON

COOKED IN JOSPER,

with sesame seed rice "*8

STEAK TAL KET FORE Hor 42 9QO.-
bélszin nyars (200 ), rib eye (200 ), EUR TI1.-
O O
hatszin (200 g), 2 db mini burger,
zOldbors martas, BBQ martas,
hasiabburgonya, azsiai zoldséges rizs,
te) te)
friss kevert salata, piritott burgonya,
te)
hazi vegyes savanyusag "3 %791

STEAK PLATTER FOR TWO

tenderloin skewer (200 g), rib eye (200 g),
sirloin (200 g), 2 mini burgers,

green pepper sauce, BBQ sauce, french fries,
asian rice with vegetables, fresh mixed salad,

fried potatoes, homemade mixed pickles 36721

HUF 75 990
STEAK TAL NEGY FORE bk 195
bélszin nyars (400 g), rib eye (200 g),
t-bone (450 g), hatszin (200 g),
4 db mini burger, z6ldbors martds,
BBQ martds, hasabburgonya,
azsiai zoldséges rizs, friss kevert saldta,
piritott burgonya, hazi vegyes savanyusag "3 %7.9-1°

STEAK PLATTER FOR FOUR

tenderloin skewer (400 g), rib eye (200 g),
t-bone (450 g), sirloin (200 g), 4 mini burgers,
green pepper sauce, BBQ sauce, french fries,
asian rice with vegetables, fresh mixed salad,

fried potatoes, homemade mixed pickles 367210
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KONNYU
ELVEZETEK
SIMPLE

PLEASURES

CEZAR SALATA 3+7.

HUF 2 990.-
EUR 8.'
CAESAR SALAD 34710
Csirkemellel + 1wk 1790.-
+ EUR §.-
with Chicken breast
Rakkal + + nur 4 290.-
+ Eur I1.-
with Shrimp ™
GRILLEZETT KECSKESAJT-SALATA nr § 590
malnds vinaigrette martassal, BUR 15.-
friss gytimolesokkel és parmezan ropogossal 7-©
GRILLED GOATCHEESE SALAD with
raspberry vinaigrette, fresh fruits and parmesan chips 7'
PAPPARDELLE TARTUFO nur 3 190.-
parmezannal "37 EUR Q.-
PAPPARDELLE TARTUFO
with parmesan 37
Csirkemellel + 1ur 1 790.-
+ EUR §.-
with Chicken breast
Rakkal 4 + 1ok 3 690.-
+ rur 10.-

with Shrimp ™

\



AZ UTCA
KONYHAMUVESZETE
THE ART OF

STREET CUISINE

CLASSIC BURGER *37 nr § 590.-
buci, sziirkemarha-huspogdcsa, alapszosz, romai salata, BUR 15,
csemegeuborka, paradicsom, lilahagyma, cheddar sajt,

bacon, ketchup, mustar, héjas siilt krumpli

CLASSIC BURGER 37
home made buns, grey cattle beef patty, basic sauce,
romaine lettuce, pickled cucumber, tomato, cheddar,

bacon, ketchup, mustard, red onion, skin on fries

M/EAT HEAVEN BURGER *37 nr 8 990.-
buci, angus marhahus-pogdcsa, alapszosz, romai salata, bR 23.-

paradicsom, ir cheddar sajt, bbq marhaszegy,
hagymalekvar, héjas siilt krumpli

M/EAT HEAVEN BURGER "37
home made buns, Angus beef patty, basic sauce,
romaine lettuce, tomatoes, Irish cheddar cheese,

bbq beef brisket, onion jam, skin on fries

EXTRA ROPPANOS CSIBEBURGER *37 nor § 590.-
buci, csirkemell pankd morzsdban siitve, alapszosz, BUR 15,
medvehagymas kecskesajtkrém, ir cheddar sajt, salata,

paradicsom, lilahagyma, h¢jas siilt krumpli

EXTRA CRUNCHY CHICKEN BURGER "37
home made buns, chicken breast fried in panko crumbs,
basic sauce, shallot-goat cheese cream, Irish cheddar cheese,

salad, tomato, red onion, skin on fries

TUNING ROCKEFELLER BURGER 37 Hor 9 9QO.-
kézmuves burger buci, burger sz6sz, romai salata, uborka, Evr 20.-

paradicsom, lilahagyma, marhahuspogacsa, cheddar,
feketeerdei sonka, grillezett alma, rostonsiilt libamdj,
szarvasgomba pesztd, safranyos majonéz

TUNING ROCKEFELLER BURGER "7
home made bun, beef patty, burger sauce, romain salad,
cucumber, tomato, onion, cheddar, black foreset ham,

grilled apple, duck liver, truffle pesto, saffron mayo

MELLEKSZAL

SIDE
THREAD
VAJAS PARAZSBURGONYA 7 o 1690
BUTTERED GRILLED POTATOES’ b 5.
CSONAKBURGONYA or T390
POTATO WEDG ES EUR 4-
EDESBURGONYA HASABOK or 2 490.-
STEAKBURGONYA er 1390
BAKED POTATO WEDGES FUR 4.-
BACONOS BURGONYAPURE 7 or 2.390.
FRISS KEVERT SALATA ¢ ior 2,390,
FRESH MIXED SALAD ¢ EUR 7.~
BURGONYAPURE 7 o 1690
MASHED POTATOES? FUR §.-
GRILL ZOLDSEG 7 wr 2 300.-
GRILLED VEGETABLES 7 -
FRISS KEVERT SALATA .
friss kerti zoldségekkel és olajos magvakkal e 79;'-
FRESH MIXED SALAD e
with fresh garden vegetables and oil seeds
ZOLDBORS MARTAS 7 HoF 99O
GREEN PEPPERCORN SAUCE? b 3.-
BBQ MARTAS? e 99O.-
BBQ SAUCE © EUR 3.-
]US 6.9 HUF 990_-
JJURRAE EUR 3.-
BEARNAISE SZOSZ 37 ok 99O,

BEARNAISE SAUCE 37 BUR 3.-



BEFEJEZO
AKKORD
FINAL
CHORD

BELGA ETCSOKOILADE SZUFLE

HUF 3 190.'
vanilia fagylalttal *37 BUR Q.-
BELGIAN DARK CHOCOLATE SOUFFLE
with vanille ice cream 37
RAK()CZI TUR()S n37 HUF 3 190.'
EUR 9,—

RAKOCZI TUROS

- Traditional Hungarian dessert "*7

GYEREK RANTOTT CSIRKEMELL
rizzsel vagy hasdbburgonyaval

CHILDREN'S FRIED CHICKEN BREAST

with rice or French fries

MATINE
MATINEE

nur 2 190.-
R O.-




SUGOLYUK

PROMPTER’S BOX

ETELALLERGENEK | FOOD ALLERGENS

1- Glutén | Gluten 8 - Diofélék | Nuts

2 - Rakfélék | Crustacean 9 - Zeller | Celery

3 - Tojas | Eggs 10 - Mustér | Mustard
4-Hal| Fish 11 - SzezAmmag | Sesame
5 - Foldimogyor6 | Peanuts 12 - Kén-dioxid | Sulphite
6 - Szbja | Soy 13 - Gsillagfiirt | Lupins
7-"Tej | Milk 14 - Puhatesttiek | Shellfish

Burgereinket kérheted gluténmentes buciban is!
Egyéb allergén érzékenységed jelezd kérlek a felszolgalonak!
Our hamburgers can be ordered with gluten-free bun as well!

Please tell us if you do have any other allergen sensitivity!

Araink forintban értendok és a szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamitunk fel!

Our prices are in HUF and we charge a 15% service fee to the total amount of the invoice!

18 éven aluliakat és ittas vendégeket szeszes itallal nem szolgalunk ki!

Az étterem terlilete biztonsagi kamerdval megfigyelt teriilet.

Ettermiinkben kizdrolag megfelelé oltozetben tudjuk onoket vendégiil Tatni.
Ajanlott dresszkod: casual, smart casual.

We do not serve alcohol to guests under the age of 18 and drunk guests!

The restaurant area is monitored by a security camera.

In our restaurant, we can only host you in appropriate attire.

Recommended dress code: casual, smart casual.

Wi-fi: MeatHeaven Guest

Jelszo | password: meatheavenir

meatheaven.hu

hello@meatheaven.hu
E A ’T +36 20287 4350

HEAVEN 1061 Budapest,
Liszt Ferenc tér 11.



