Levesek

Lélekmelenget6 kezdetek | Soups to warm the soul

HUSLEVES TEPETT MARHANYAKKAL, TESZTAVAL ES ZOLDSEGEKKEL 1,3,9
Beef broth with pulled beef neck, pasta and vegetables

TARKONYOS BORJURAGU LEVES 1,7

Tarragon veal ragout soup

Marcipanos eperkrémleves mandulas turégomboéccal 7,8

Strawberry cream soup with marzipan and cottage cheese dumplings with almonds

Salatak, eloételek

Friss falatok és inycsiklando kezdések | Fresh bites & starters
LEROY BELSZINSALATA 1,3,7,10
Leroy beef tenderloin salad

Grillezett kecskesajt kortés-siit6tokos salataval, csipkebogyodlekvaros mini briéssal és piritott magvakkal 1,3,7

Grilled goat cheese with pear—pumpkin salad, mini brioche with rosehip jam and roasted seeds
ANGUS TATAR BEEFSTEAK, AHOGY MI SZERETJUK 7,10

Angus beef tartare, the way we love it

CEZAR-SALATA 1,3,4,7,10

Caesar salad

CEZAR-SALATA 1,3,4,7,10

piritott csirkefalatokkal / with grilled chicken bites

CEZAR-SALATA 1,2,3,4,7,10

fokhagymas garnélaval / with garlic shrimp

Padlizsankrém piritott balkan lepénnyel, paradicsommal és lilahagymaval 1,3,10,
Eggplant cream with grilled Balkan flatbread, tomato and red onion

” oy

Foételek

A Bistro szive | The heart of our kitchen

Fliszeres tejfolben pacolt csirkemell rantva, burgonyapiirével és balzsamos salataval 1,3,7
Breaded chicken breast marinated in spiced sour cream, served with mashed potatoes and balsamic salad
TANYASI RANTOTT CSIRKECOMB RIZIBIZIVEL ES HAZI CSALAMADEVAL 1,3,7

Farm-style breaded chicken leg with vegetable rice and homemade pickled salad

RANTOTT CSIRKEMAJ PETREZSELYMES BURGONYAVAL TEJFOLOS UBORKASALATAVAL
Breaded chicken liver with parsley potatoes and cucumber salad with sour cream

Orias bécsi szelet sziizpecsenyébdl, bajor burgonyasalataval 1,3

Giant Viennese schnitzel from pork tenderloin with Bavarian potato salad

Lazac steak bazsalikomos- aszalt paradicsomos, mascarponés spagettivel és pecorino ropogéssal 4,7
Salmon steak with basil and sun-dried tomato mascarpone spaghetti, topped with crispy pecorino

Faszénen siilt csirkemell kimchis-majonézes kukoricasalataval és édesburgonyaval 3,10
Charcoal-grilled chicken breast with kimchi mayonnaise corn salad and sweet potato

Wokban siilt, chilis-mangoés lazacfalatok garnélaval és z6ldségekkel 1,2,3,4,7

Wok-fried chili-mango salmon bites with shrimp and vegetables

Fokhagymas spenét piritott fenydmaggal, burrataval és English muffinnal 1,7,8

Garlic spinach with toasted pine nuts, burrata, and English muffin

KACSAS-VARGANYAS GARGANELLI PARMEZANNAL 1,3,7

Garganelli pasta with duck, porcini mushrooms and parmesan

Marhapofa z6ldséges vorosboros glace-szal, smashed burgonyaval, karamellizalt hagymas aiolival 3,9,10,12
Beef cheek with vegetable red wine glace, smashed potatoes and caramelized onion aioli

A SEF AJANLATA

Humusz tahinivel, chilivel és piritott lepénnyel 1,11

Hummus with tahini, chili and toasted flatbread

Grillezett manouri sajt granatalmas, mandarinos salataval és piritott kesudiéval 7,8
Borajanlat : Rékusfalvy Sauvignon Blanc 0.15 I: 2450.-

Grilled greek goat cheese with pomegranate- mandarin salad and toasted cashews
Voéroslencse krémleves feta sajttal 7,10

Borajénlat : Ikon Rajnai Rizling 0.15 I: 2250.-

Red lentil cream soup with feta cheese

Siilt malac csaszarhus fiiszeres udon tésztaval 1,3,4,6,14

Borajanlat : Rékusfalvy Sauvignon Blanc 0.15 I: 2450.-

Roasted suckling pork belly with spiced udon noodles

Gesztenyés somloi galuska 1,3,7,8

Chestnut sponge cake Somléi style
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MEAT, STEAK & ASIAN MEAT

Tiizon, fliszerrel, szenvedéllyel | Meat & Grill Selection

KARAAGE AVOCADO 1,2,6

Ropogos fliszeres bundaban siilt csirkecombfilé, avokadoésalataval

Crispy fried chicken thigh fillet in spiced batter with avocado salad

SATAY CHICKEN 1,2,5,6

Faszénen siilt csirkenyars chilis mogyorészésszal, grillezett pak choi és padron paprikaval
Charcoal-grilled chicken skewer with chili peanut sauce, grilled pak choi and padrén peppers
KAMO 5 SPICY 1,6,7,11

Otfiiszeres narancsos konfitalt kacsacomb faszénen siilt céklaval, édesburgonyaval és kimchis uborkaval
Five-spice orange confit duck leg with charcoal-grilled beetroot, sweet potato and kimchi cucumber
RIB-EYE STEAK PONZU BUTTER (250 G) 1,4,6,7

Rib-eye steak ponzu vaj jal, szarvasgomba kaviarral, pak choi-al és bébi parajjal
Rib-eye steak with ponzu butter, truffle caviar, pak choi and baby spinach

Angus open burger cheddar sajttal, siilt burgonyaval és jalapeiiés salataval 1,3,7,10
Angus open burger with cheddar cheese, fries and jalapefio salad

ANGUS RUMP STEAK VARGANYAS- SZARVASGOMBAS GARGANELLIVEL 1,3,7
Angus rump steak with porcini—truffle garganelli

ANGUS BELSZIN STEAK (250 G)

Angus tenderloin steak (250 g)

AUSZTRAL BLACK ANGUS RIB-EYE (250 G)

Australian Black Angus rib-eye steak (250 g)

Valaszthaté martasok /| STAKE SAUCES
SZINES BORSMARTAS 1,6,10

Colorful pepper sauce

BBQ-SZOSZ 6

BBQ sauce

TEJSZINES VARGANYAMARTAS 7

Creamy porcini mushroom sauce

CHEDDAR SAJTMARTAS 7

Cheddar cheese sauce

Koretek

Parolt jazminrizs

Steamed jasmine rice

Cheddar sajtos siilt burgonya 7
Baked potatoes with cheddar cheese
Szarvasgombas burgonyapiiré 7
Truffle mashed potatoes
Edesburgonya-cikkek

Sweet potato wedges

Grillezett zoldségek

Grilled vegetables

Salatak

Kovaszos uborka
Fermented cucumber pickles
Hazi csalamadé
Homemade mixed pickles
Uborkasalata
Cucumber salad
Paradicsomsalata
Tomato salad

Hazi kimchi
Homemade kimchi
Insalata mista

Mixed seasonal salad
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DESSZERTEK

Edes lezaras | Sweet Finale

Brownie vaniliafagylalttal, mandulaval 1,3,7,8

Brownie with vanilla ice cream and almonds

Pisztacias profiterol csokoladéval és malnapiirével 1,3,7
Profiteroles with pistachio, chocolate and raspberry purée

Csokiszuflé ruby csokoladéval és pisztaciafagyival 1,3,7,8
Chocolate soufflé with ruby chocolate and pistachio ice cream

Bistro turoés palacsinta hazi baracklekvarral és habcsoékkal 1,3,7
Cottage cheese pancake with homemade apricot jam and meringue

GLUTEN- ES LAKTOZMENTES AJANLATUNK

Currys karfiolkrémleves hazi céklas falafellel

Curried cauliflower cream soup with homemade beetroot falafel

Voérostonhal szezammaggal siitve, széjababos—avokadés feketerizs-salataval 4.6.11
Seared red tuna with sesame, soybean—avocado black rice salad

Céklas csicseriborsofasirt voroslencse-piirével és édesburgonya-chipszel
Beetroot chickpea patty with red lentil purée and sweet potato chips

,»Bistro” brassoéi aprépecsenye

“Bistro” style pork sauté with potatoes and paprika

Avokadés nachos salata

Avocado nacho salad

Vegan malnas—maracujas desszert 8

Vegan raspberry—passion fruit dessert

Gluténmentes péksiitemény 11

Gluten-free pastry

Informacio

FELHIVJUK KEDVES VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY A SZAMLA VEGOSSZEGE 15 %-0S SZERVIZDIJAT TARTALMAZ.
FELHIVJUK KEDVES VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY FEL ADAG ETEL RENDELESE ESETEN AZ AR 65%-AT SZAMITJUK FEL.
ELVITELES RENDELES ESETEN, TETELENKENT 300 FT CSOMAGOLASI DIJAT SZAMITUNK FEL!

IGENY ESETEN AZ ALLERGEN ALAPANYAGOKAT TARTALMAZO ETELEKET KIEMELO ETLAPOT, KERJE A FELSZOLGALOTOL
ARAINK FORINTBAN ERTENDOK ES AZ AFAT TARTALMAZZAK.

EXTRA IGENYEKKEL KAPCSOLATOS ARAINKROL KERDEZZE KOLLEGAINKAT!

FELHIVJUK KEDVES VEGETARIANUS VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY TESZTAETELEINKET KERHETIK HUS ES RAK NELKUL IS!

3190,-

3190,-

3290,-

3190,-

3190,-

6490,-

6350,-

6590,-

5490,-

3290,-

890,-



