Levesek

HUSLEVES TEPETT MARHANYAKKAL, TESZTAVAL ES ZOLDSEGEKKEL
TARKONYOS BORJURAGU LEVES

Marcipanos eperkrémleves mandulas turégombéccal

Foételek

FUSZERES TEJFOLBEN PACOLT CSIRKEMELL RANTVA, BURGONYAPUREVEL ES BALZSAMOS SALATAVAL
TANYASI RANTOTT CSIRKECOMB RIZIBIZIVEL ES HAZI CSALAMADEVAL

RANTOTT CSIRKEMAJ PETREZSELYMES BURGONYAVAL TEJFOLOS UBORKASALATAVAL

ORIAS BECSI SZUZPECSENYEBOL, BAJOR BURGONYASALATAVAL

Lazac steak zsenge parajsalataval és faszénen sllt cukkinivel

Faszénen st csirkemell pecorino sajtos, aszalt paradicsomos bulgurral és pestos gorég joghurttal

Chilis, fokhagymas spagetti garnélaval és parmezanchipsszel

Tojasos galuska kacsamell sonkaval, szarvasgombaval és szivsalataval

Green Eqgg Green & Steak

ANGUS STEAK (250 g)

Faszénen silt kacsamell granatalmas, pisztacias bulgursalataval és malnas dijoni mustaros majonézzel
New York steak, fokhagymas-chilis vajban stilt garnélaval és avokadds wrappal

Angus rump steak ponzu vajjal és szarvasgombas burgonyaptirével

KORETEK

Parolt jazminrizs
CSONAKBURGONYA
Burgonyapireé
EDESBURGONYA HASABOK
Wokban silt zéldségek

SALATAK

Kovaszos uborka
HAZI CSALAMADE
Uborkasalata
PARADICSOMSALATA
Ecetes szivsalata
Insalata mista

DESSZERTEK

Brownie vaniliafagylalttal, mandulaval

Bistro turds palacsinta hazi baracklekvarral és habcsokkal
Somlo6i kehely dié- és vaniliafagyival

CSOKISZUFLE RUBY CSOKIVAL ES PISZTACIAFAGYIVAL

Salatak, eléételek

LEROY BELSZINSALATA

Grillezett kecskesaijt barackos-epres salataval és kesudioval

Azsiai fliszerezésii Angus tatar marinalt retkekkel

Padlizsankrém piritott balkan lepénnyel, paradicsommal és lilahagymaval
CEZAR-SALATA

CEZAR-SALATA PIRITOTT CSIRKEFALATOKKAL

CEZAR-SALATA FOKHAGYMAS GARNELAVAL

A SEF AJANLATA

Brie sajt flszeres cseresznyepurével, granatalmaval és didval
Bistro tonhalsalata

Tojasos lecsé magyaros grillkolbasszal

Serrano sonkaba gongyolt vajhalfilé kapros vajtok-salataval
“Almas rétes”, fagyikehely

GLUTEN- ES LAKTOZMENTES AJANLATUNK

Japan cseresznyeleves quinoa grillazzsal

Voérostonhal szezammaggal sitve szojababos, avokados fekete rizses salataval
Zoldborso ,fézelék” zabpelyhes zoldségfasirttal

,BISTRO” BRASSOI APROPECSENYE

Thai salata vaslapon piritott lazacfalatokkal, mungobabcsiraval és puffasztott quinoaval
»2Anjuna” desszert valogatas

GLUTENMENTES PEKSUTEMENY

VALASZTHATO MARTASOK
Szines-borsmartas; BBQ sz0sz; Tejszines gombamartas; Chili szész; Sajtmartas

INFORMACIO

FELHIVJUK KEDVES VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY A SZAMLA VEGOSSZEGE 15 %-0OS SZERVIZDIJAT TARTALMAZ.
Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy fél adag étel rendelése esetén az ar 65%-at szamitjuk fel.

Elviteles rendelés esetén, tételenként 300 Ft csomagolasi dijat szamitunk fel!

Igény esetén az allergén alapanyagokat tartalmazo ételeket kiemeld étlapot, kérje a felszolgalotol

Araink forintban értendék és az Afat tartalmazzak.

Extra igényekkel kapcsolatos arainkrél kérdezze kollégainkat!
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FELHIVJUK KEDVES VEGETARIANUS VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY TESZTAETELEINKET KERHETIK HUS ES RAK NELKUL IS!



