Levesek

Lélekmelengetd kezdetek | Soups to warm the soul

Tanyasi szarnyas husleves tépett facan és kakas hussal, zéldségekkel és fridattéval 1,3,9
Farm-style poultry soup with shredded pheasant and rooster, vegetables and sliced crépe

Pestos borjuraguleves cukorborsoval 1,7,8,9,10

Veal ragout soup with pesto and sugar snap peas

Marcipanos eperkrémleves kékuszos ,,grizgaluskaval” 1,7

Strawberry cream soup with marzipan, coconut and ,semolina dumplings”

oy

Salatak, eléételek

Friss falatok és inycsiklandé kezdések | Fresh bites & starters
LEROY BELSZINSALATA 1,3,7,10

Leroy beef tenderloin salad

Grillezett kecskesajt epres madarsalataval és pisztacias dié tatarral 7,8,
Grilled goat cheese with strawberry lamb’s lettuce and pistachio walnut tartare
ANGUS TATAR BEEFSTEAK, AHOGY MI SZERETJUK 7,10

Angus beef tartare, the way we love it

CEZAR-SALATA 1,3,4,7,10

Caesar salad

CEZAR-SALATA 1,3,4,7,10

piritott csirkefalatokkal / with grilled chicken bites

CEZAR-SALATA 1,2,3,4,7,10

fokhagymas garnélaval / with garlic shrimp

Padlizsankrém piritott balkan lepénnyel, paradicsommal és lilahagymaval 1,3,10,
Eggplant cream with grilled Balkan flatbread, tomato and red onion

e

Foételek

A Bistro szive | The heart of our kitchen

FUSZERES TEJFOLBEN PACOLT CSIRKEMELL RANTVA, BURGONYAPUREVEL ES BALZSAMOS
SALATAVAL 1,3,7

Breaded chicken breast marinated in spiced sour cream, served with mashed potatoes and balsamic salad
TANYASI RANTOTT CSIRKECOMB RIZIBIZIVEL ES HAZI CSALAMADEVAL 1,3,7

Farm-style breaded chicken leg with vegetable rice and homemade pickled salad

RANTOTT CSIRKEMAJ PETREZSELYMES BURGONYAVAL TEJFOLOS UBORKASALATAVAL 1,3,7
Breaded chicken liver with parsley potatoes and cucumber salad with sour cream

Orias bécsi szelet szlizpecsenyébél, bajor burgonyasalataval 1,3

Giant Viennese schnitzel from pork tenderloin with Bavarian potato salad

Lazac steak gyombéres hollandi martas, batata chips, marinalt sparga és karotta 3,4,7

Salmon steak with ginger hollandaise, sweet potato chips, marinated asparagus and carrot

Faszénen siilt csirkemell, spargas medvehagymas bulgur rizottéval és parmezan ropogoéssal 1,7
Charcoal-grilled chicken breast with asparagus and wild garlic bulgur risotto and parmesan crisps

Wokban siilt, chilis-mangoés lazacfalatok garnélaval és z6ldségekkel 1,2,4,6,11,14

Wok-fried chili-mango salmon bites with shrimp and vegetables

Rosé tagliatelle mascarponés szarvasraguval és pecorino sajttal 1,3,7,9

Rosé tagliatelle with mascarpone venison ragout and pecorino cheese

KACSAS-VARGANYAS GARGANELLI PARMEZANNAL 1,3,7

Garganelli pasta with duck, porcini mushrooms and parmesan

Marhapofa, medvehagymas dodollével és erdei gombakkal 3,9,10,12

Beef cheek with wild garlic Hungarian potato dumplings and forest mushrooms

MEAT, STEAK &
ASIAN MEAT

Tizon, fliszerrel, szenvedéllyel | Meat & Grill Selection
Karaage Avocado - Ropogés filiszeres bundaban siilt csirkecomb filé, avokadé salataval 1,2,6
Crispy fried chicken thigh fillet in spiced batter with avocado salad

Chilis mogyoroés csirkenyars - faszénen siilt csirkenyars chilis mogyoré szésszal, grillezett pak choi és

padron paprikaval 1,2,5,6
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Chili peanut chicken skewer — charcoal-grilled chicken skewer with chili peanut sauce, served with grilled pak choi and padrén

peppers
RIB-EYE STEAK PONZU BUTTER (250 G) 1,4,6,7

Rib-eye steak ponzu vaj jal, szarvasgomba kaviarral, pak choi-al és bébi parajjal

Rib-eye steak with ponzu butter, truffle caviar, pak choi and baby spinach

Bistro azsiai tépett kacsas bagel, kimchis uborkasalata, azsiai BBQ, édes burgonya 1,4,6,11
Bistro style Asian pulled duck bagel with kimchi cucumber salad, Asian BBQ and sweet potato

Angus rump steak Mac and Cheese-el és padron paprikaval 1,3,7

Angus rump steak with Mac & Cheese and padrén peppers

Angus bélszin steak (250 g)

Angus tenderloin steak (250 g)

AUSZTRAL BLACK ANGUS RIB-EYE (250 G)

Australian Black Angus rib-eye steak (250 g)

Valaszthaté martasok /| STAKE SAUCES
SZINES BORSMARTAS 1,7,10

Colorful pepper sauce

BBQ-SZ0OSZ 6

BBQ sauce

TEJSZINES VARGANYAMARTAS 7

Creamy porcini mushroom sauce

CHEDDAR SAJTMARTAS 7
Cheddar cheese sauce
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Koretek

Parolt jazminrizs

Steamed jasmine rice

CHEDDAR SAJTOS SULT BURGONYA 7
Baked potatoes with cheddar cheese
SZARVASGOMBAS BURGONYAPURE 7
Truffle mashed potatoes
EDESBURGONYA-CIKKEK

Sweet potato wedges

GRILLEZETT ZOLDSEGEK

Grilled vegetables

Salatak

Kovaszos uborka
Fermented cucumber pickles
HAZI CSALAMADE
Homemade mixed pickles
Uborkasalata

Cucumber salad
PARADICSOMSALATA
Tomato salad

HAZI KIMCHI
Homemade kimchi
Insalata mista

Mixed seasonal salad

DESSZERTEK

Edes lezaras | Sweet Finale

Brownie vaniliafagylalttal, mandulaval 1,3,7,8

Brownie with vanilla ice cream and almonds

PISZTACIAS PROFITEROL CSOKOLADEVAL ES MALNAPUREVEL 1,3,7
Profiteroles with pistachio, chocolate and raspberry purée

CSOKISZUFLE RUBY CSOKOLADEVAL ES PISZTACIAFAGYIVAL 1,3,7,8

Chocolate soufflé with ruby chocolate and pistachio ice cream

BISTRO TUROS PALACSINTA HAZI BARACKLEKVARRAL ES HABCSOKKAL 1,3,7
Cottage cheese pancake with homemade apricot jam and meringue

GLUTEN- ES LAKTOZMENTES AJANLATUNK
Gluten and lactose free dishes

Gyumolcskrémleves papayaval, mangoéval és maracujaval

Fruit cream soup with papaya, mango and passion fruit

Voérostonhal szezammaggal siitve, fliszeres papaya salataval 4,11
Seared red tuna with sesame and spicy papaya salad

Fokhagymas spenét fiistolt tofuval, rizs ropogéssal, voréslencse humusszal
Garlic spinach with smoked tofu, crispy rice and red lentil hummus
»Bistro” brasséi aprépecsenye

“Bistro” style pork sauté with potatoes and paprika

Spargas tavaszi tonhalsalata fiistolt fiirjtojassal 3,4,10

Spring asparagus tuna salad with smoked quail egg

Vegan epres yuzus desszert 5,8

Vegan strawberry yuzu dessert

Gluténmentes péksiitemény 11

Gluten-free pastry

Informacio

FELHIVJUK KEDVES VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY A SZAMLA VEGOSSZEGE 15 %-0S SZERVIZDIJAT TARTALMAZ.
FELHIVJUK KEDVES VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY FEL ADAG ETEL RENDELESE ESETEN AZ AR 65%-AT SZAMITJUK FEL.
ELVITELES RENDELES ESETEN, TETELENKENT 300 FT CSOMAGOLASI DIJAT SZAMITUNK FEL!

IGENY ESETEN AZ ALLERGEN ALAPANYAGOKAT TARTALMAZO ETELEKET KIEMELO ETLAPOT, KERJE A FELSZOLGALOTOL

ARAINK FORINTBAN ERTENDOK ES AZ AFAT TARTALMAZZAK.

EXTRA IGENYEKKEL KAPCSOLATOS ARAINKROL KERDEZZE KOLLEGAINKAT!
FELHIVJUK KEDVES VEGETARIANUS VENDEGEINK FIGYELMET, HOGY TESZTAETELEINKET KERHETIK HUS ES RAK NELKUL IS!

Etelallergének | Allergenic Ingredients
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1.Gluténtartalmu gabonafélék / Cereals containing gluten 2.Rakfélék / Crustaceans 3.Tojas / Eggs 4.Hal / Fish 5.F6ldimogyoré /
Peanuts 6.Sz6jabab / Soybeans 7.Tej / Milk 8.Diofélék / Nuts 9.Zeller / Celery 10.Mustar / Mustard Senape 11.Szezammag /
Sesame seeds 12.Kéndioxid és szulfitok / Sulphur dioxide and sulphites 13.Csillagfiirt (farkasbab) / Lupin 14.Puhatestiek (kagylo,

tintahal, polip) / Molluscs



