Hideg eléételek
FRISS ROPOGOS LIBATOPORTYU (LM)
Ecetes lilahagyma salataval és friss kenyérrel.
3570.-

FALUSI SULT KACSAMAJ ZSIRJABAN, HIDEGEN
Ecetes lilahagyma salataval, paradicsommal és friss kenyérrel.
9 850.-

DIOS KECSKESAJT
Rozmaringos piritott kenyérszeletkére talalva,
Armagnac-ba pacolt mandulaval toltott aszalt szilvaval és alma golyokkal.
4 020.-

LIBAZSIROS KENYER LILAHAGYMAVAL (LM)

650.-

TATARBEEFSTEAK
Paprikaval, paradicsommal, Ujhagymaval és piritossal.

7 650.-

Meleq eléételek
TUNKEDLI
Sajat zsirjaban piritott kacsamaj falatkak, kislabosban talalva, friss kenyérrel és ecetes lilahagyma salataval.
6 750.-
HORTOBAGYI HUSOS PALACSINTA BATYU
A magyar konyha egyik klasszikusa. Tanyasi csirkébél készult paprikascsirkével toltott palacsinta,
paprikas martassal és tejfollel.
3 650.-
REZORR KAPITANY KEDVENCE
A vajon piritott, petrezselymes, fokhagymas garnélarakocskak.
A szaftjat érdemes friss kenyérrel kitunkolni.
5 750.-

Levesek
Egy gazdag leves haromszor boldogit: el6szor latvanyaval, aztan illataval, végll izeivel.
ANYUKAM ZOLDBORSOLEVESE (3,5 dl)
Sargarépaval és vajas galuskaval.
2780.-
VASARNAPI TYUKHUSLEVES (LM) (7 dI)
A régi szép id6kbdl, amikor a talat még korbedlltik... Tanyasi gydngytyukbdl f6zték kivald szakacsaink,
sok zOldséggel és tirelemmel.
3980.-
KONDERBAN FOTT HALASZLE (LM, GM) (7 dI)
Friss harcsabdl, kevés pontybdl, karaszbol és keszegbdl f6zik a szakacsok kissé csipdsen.
Erdemes megkdstolni.
5 260.-
HALLE CSESZEBEN (LM, GM) (3,5 dI)
Azoknak, akik a halaszlének csak a levét szeretik.
2 080.-
BOGRACSGULYAS (LM) (7 dI)
Sok zdldséggel és csipetkével. Emberes adag.
4 730.-
BABLEVES FUSTOLT TARJAVAL (7 dI)
Ahogy Edesanyam szokta...
4 730.-
HIDEG GYUMOLCSLEVES (csak nyaron) (3,5 dI)
Az idénytél és a szakacsok hangulatatél fliggbéen eper-, dinnye-, meggy-, 6szibarack-, vagy koérteleves.
2 620.-

Nancsi néni ajanlata gyerekeknek
NEVENINCS KIRALY EBEDJE
Meseleves — Husleves betiitésztaval
Nevenincs Kiraly ebédje — Rantott husi krumpliptrével
Tundérdesszert — Palacsinta csokiontettel
4 380.-

NAGYAPO KEDVENCE
Vasarnapi tyukhusleves
Nagyapo kedvence — Tojasos nokedli
Fagyi Csudalatos Mary-maéd — Fagyi
4 380.-

KEVESBE EHES APRONEPEKNEK
Nokedli pdrkoltszafttal
2 350.-




Husételek
A husételek szorosabban kotik testhez a lelket — nem hagyjak elszallni.
Osi dolog ez, mint a vadaszat. Hust j6l elkésziteni pedig csak az tud, aki gyakorlatias.
Ez a gyakorlatiassag atszall abba, aki a hust megeszi.

Halak
ROSTON SULT MAGYAR TOKHAL
Petrezselymes burgonyaval és vajban parolt zdldségekkel.
7 210.-
MAGYAR TOKHAL RANTVA
Vajas petrezselymes krumplival és tartarral finom.
7 210.-
TEJFOLOS HARCSAPAPRIKAS TUROS CSUSZAVAL
Igazi magyaros finomsag. Rendeléskor adagonként frissen készitem.
7 210-

Csirke, pulyka
FRANCI KEDVENCE (GM)
A roston siilt csirkemellre kellemesen filiszerezett piritott gombat teszek, majd rozmaringos sajtmartassal
beboritom és a sitében szép pirosra megsutdém. Silt krumplival talalom.
6 580.-
FILEZETT CSIRKEMELL RANTVA, KRUMPLIPUREVEL
Omlés, puha, finom. Barmelyik salata j6 hozza.
5780.-
SZEZAMMAGOS CSIRKEMELL RANTVA
Friss vegyes salata dresszinggel igen j6 hozza.
5780.-
PASZTORABRAND (LM, GM)
A csirkemell szeletkéket ujhagymaval, zoldpaprikaval, illatos flszerekkel és karikara vagott krumplival egyutt
ropogos pirosra sitom.

5780.-

TANYASI CSIRKECOMB RANTVA

PETREZSELYMES KRUMPLIVAL

Tejfolés uborkasalataval a legjobb.
5980.-

MEZES PULYKA
Ropogos, mézes bundaban siilt pulykamellszelet, karamellizalt friss eperrel és hazi burgonyafankkal.
Igazi kilénlegesség, érdemes kiprébalni.

5 780.-

Kacsa
ROPOGOS KACSACOMB SAJAT MAJAVAL
Ropogosra siilt kacsacomb, egy szeletke roston silt kacsamaijjal, parolt lilakaposztaval,
vordsboros aszaltszilvaval, fahéjas, vanilias almakompéttal és krumpliplrével.
7 680.-
NARANCSOS KACSAMELL (LM)
A kacsamelleket két napig zoldfliszeres olivaolajban pacoljuk, majd a kemencében megsutjuk.
Felszeleteljik és gydmbéres, mézes narancsmartassal,
sult rozmaringgal, gombas rizzsel és friss salataval talaljuk ezt az inyencséget.
7 680.-
FRISS KACSAMAJ PAROLT SZOLOVEL
Egy éjszakan at Sherry-ben pacoljuk a kacsamajat, majd a rostlapon megsuitjuk.

A pacbdl martast készitlink, amelyben a kimagozott sz6l6szemeket megparoljuk. Ezt adjuk a
bundazott kaldcsra talalt illatos, inycsiklandoz6 kacsamajhoz. (El6ételként akar két személynek is.)
12 400.-

ROSTON SULT KACSAMAJ
Silt almaval, ropogosra sult hagymaval és krumpliplrével.

12 400.-

Oz
OZERMEK GYUMOLCSOS, VARGANYAS RAGUVAL
A roston siilt omlés 6zérméket, aszalt vords afonyas-varganyas-kakukkflves, illatos pikans martassal és hazi
burgonyafankkal kinaljuk. Igazi inyenc fogas.
7 950.-

Marhak és barany
KISLABOSBAN KISPORKOLT (LM)
Tunkolnivalo kisporkolt, kislabosban, friss kenyérrel.
2 450.-




BORJUPORKOLT NOKEDLIVEL
Jo tejfolosen j6 hideg sorrel, aztan ebéd utan aludni 2-3 érat!
5970.-
VADAS MARHA SZALVETAGOMBOCCAL
Cimeres 6krok omlatag husat kinalom vadasan és szalvétagombdccal talalom.
5970.-
KEMENCEBEN PIROSRA SULT BARANYCSULOK
ILLATOS FUSZEREKKEL
A fliszeres olivaolajban néhany napig pacolom a baranyt, majd lassan omlésra parolom, végul pedig méz és sor
keverékével aranybarnara sitém, karamellizalom, igy kap inycsiklandéan vonzo kilsét és illatot.
Safranyos krumplipurével, silt fokhagymaval és fliszeres martassal kinaljuk. Nagyon finom.
7 850.-

Diszndk
KEMENCEBEN ROPOGOSRA SULT MALACCSULOK
(LM, GM)
Anyukam kedvenc krumplijaval. Nagyon finom.
5980.-
BECSISZELET (WIENER SCHNITZEL)
Omloés, puha sertés szliz szeletekbdl készitem és silltkrumplival talalom.
5 980.-
A SMUCIG SOGOR KEDVENCE (LM, GM)

A csikokra vagott szlizpecsenyét, a csiperkegombat, a voréshagymat, fokhagymat, paradicsomot,
a csipds zoldpaprikat erés tlizon egybedinsztelem a karikara vagott jo6féle flistolt hazi kolbasszal.
A silt krumplit beboritom vele, hogy nehogy kih(iljén, no meg a j6 iz kedvéért.

A savanyat nem szabad sajnalni melléle.

5 980.-

Hus nélkiili és zoldséges ételek
Az ennivaldk soraban a z6ldségek minden bizonnyal lovagok: el6zékenyek, kulturaltak, finomak.
ROSTON SULT KECSKESAJT (GM)
Mangés olivaolajjal izesitett zdldsalataval, cseresznyeparadicsommal és fekete olajbogyéval.
5 780.-
PARADICSOMOS, BAZSALIKOMOS SPAGETTI
RESZELT PARMEZAN SAJTTAL
4 750.-
RANTOTT SAJT RIZZSEL ES TARTAR MARTASSAL
4 350.-
ROSTON SULT CUKKINI SZELETEK RIZI-BIZIVEL (LM, GM)
4 350.-
RANTOTT CUKKINI SZELETEK RIZI-BIZIVEL ES TARTAR MARTASSAL
4 350.-
GOMBAFEJEK RANTVA RIZZSEL ES TARTARRAL
4 350.-
HAGYMAS TOJASRANTOTTA (LM, GM)
1 850.-

Tésztak
A tésztak valamennyi izhez oly kénnyedén simulnak, mint Uj szerelmikhdz a csapodar szereték.
TUROGOMBOC MIFELENK MODRA
piritott zsemlemorzsaval, tejfdllel és porcukorral behavazva, vagy fahéjas porcukorral,
vagy rumos, cukros tejfollel, vagy sargabaracklekvarral, és meztelendl
2 850.-
TEPSIBEN SULT TUROS CSUSZA
ropogds szalonnaporccel
2 850.-
TOJASOS NOKEDLI
szalonnapdrccel vagy nélkile
2510.-
DIOS TESZTA
porcukorral
2 660.-
TUROS TESZTA
tejféllel és porcukorral
2 180.-
SAJTOS TESZTA
a sajt illataval
2180.-



Salatak és savanyak
Nincs szajharmonia savanyak nélkiil. Egyen On is! Jé szokas!
FRISS VEGYES SALATA (LM, GM)
olivaolajjal, bazsalikommal és citrommal
1 940.-

FRISS VEGYES SALATA (GM)
pikans dresszing Ontettel, piritott magvakkal
1 940.-
UBORKASALATA (LM, GM)
zoldpaprikaval, kérésére tejfollel adom
1570.-
PARADICSOMSALATA (LM, GM)
hagymaval és petrezselyemzolddel
1570.-

REGI MODI FEJESSALATA (LM, GM)
ecetes, cukros salatalével
1570.-

POCI KOVI UBI (LM)
pocakos kovaszos uborka (csak nyaron)

1 450.-

KAPOSZTA SALATA (LM, GM)
kevéske kdménymaggal
1 450.-

CEKLA (LM, GM)
tormaval
1 450.-

CSEMEGE UBORKA (LM, GM)

1 450.-

ECETES, CSIiPOS ALMAPAPRIKA (LM, GM)
1 450.-

HAZI VEGYES SAVANYA (LM, GM)

1 450.-

ECETES LILAHAGYMA SALATA (LM, GM)
1 450.

A SPAJZBOL VAGY A POLCOKROL VALASZTOTT (LM, GM)
1 UVEG SAVANYA
2 650.-

Finomsaqgok, amelyek a lelket is megédesitik...
Az ételek kiralyndje a desszert: fenséges és sulya van.
MADARTEJ (GM)
sok vaniliaval és habbal
2 650.-

SOMLOI GALUSKA
porkdlt mandula hintelékkel
2590.-

SOMLOI GALUSKA
vanilia- és csokifagyival
3 370.-




CSAK TELEN
A LEGFINOMABB FRANCIA VALRHONA CSOKOLADEBOL KESZULT: CSOKI SZUFLE (felfujt)
inyenceknek valé rafinalt desszert, kis cserépedényben siitve, kiviil puha meleg tészta, beliil forrd, folyékony
csokoladeé.
2 950.-
PALACSINTAK
turés palacsinta vanilias, cukros tejféllel
1690.-
fahéjas palacsinta
1 690.-
kakads palacsinta
1690.-
baracklekvaros palacsinta
1 690.-
Ures palacsinta csokiontettel
1690.-
mogyorokrémes palacsinta (Nutella)
1 950.-
csokis-dids palacsinta
2 370.-
FAGYI TEJSZINHABBAL (GM) (3 gombdc)
Az izeket illetéen érdekl6djon felszolgaldinknal.
2 260.-

(GM) — Gluténmentes
(LM) — Laktozmentes



