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NIMROD BIOETTEREM ETLAP

NIMROD BIORESTAURANT MENU
o

NIMROD BIO-RESTAURANT MENUKARTE

. Kategoria
|. Category
I. Kategoria

H-5300 Karcag, Bajcsy-ZsilinszKky utca 4.
+36 (59) 503-248 ¢ +36(30)383-97-53

Web « www.biohotelnimrod.com
Instagram e @biohotelnimrod
Facebook « @Nimrod Bioszalloda, Bioetterem es Biobolt
TikTok « @biohotelnimrod
E-mail e restaurant@biohotelnimrod.hu

UZEMELTETO ® OPERATOR * BETREIBER
Berek Relax Thermal Hotel Zrt. < 5300 Karcag, Liget utca 25. « +36 (59) 503-248

\—/—-




o e

/@WW & .%’
‘%ﬂf(‘ﬂy

Helyben fogyasztas esetén a szamla végosszegéhez 10% szervizdijat szamitunk fel!
In case of local consumption, we charge a service fee of 10% to the total amount of the bill.
Bei Verbrauch vor Ort Berechnen wir eine Servicepauschale in Héhe von 10% des Rechnungsbetrages.

Az ellendrzott 6kologiai gazdalkodasbdl szarmazo alapanyagokat a Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft. ellenérizte.
Raw materials originating from organic farming are controlled by Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.
Die Rohstoffe aus 6kologischem Anbau wurden von der Firma Biokontroll Hungdria Nonprofit Kft tiberpriift.

A feltiintetett arak a helyben fogyasztasra vonatkoznak.
Az ételek elvitele esetén elviteles dobozonként plusz dijat szamitunk fel.
The indicated prices concern consumption in the restaurant.
In case of take-away, we charge an extra fee per box.
Die angezeigten Preise gelten nur fiir die Konsumation im Restaurant.
Bei der Mitnahme von Speisen wird gegen Aufpreis pro Box verrechnet.

Féladag rendelése esetén 70%-os arat szamolunk fel.
Half portions can be ordered for 70% of the indicated price.
Bei der Bestellung von einer halben Portion wird 70% der angezeigten Preise verrechnet.

Az arvaltoztatas jogat fenntartjuk.
We reserve the right to change the price.
Preisdnderungen behalten wir uns for.

Araink az Afa-t tartalmazzak.
VAT is included in our prices.
Die Preisen enhalten bereits die MwSt.

ALLERGEN JELZESEK e ALLERGY INFORMATION * ALLERGIEHINWEISE

Mustar és a beldle
késziilt termékek

Glutént tartalmazoé gabonafélék
Cereals with gluten and products thereof
Glutenhaltige Getreide sowie daraus

Tej és az abbol késziilt
termékek (beleértve a laktozt)
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hergestellte Erzeugnisse

Rakfélék és a beldlitk
késziilt termékek
Crustaceans and products thereof
Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

|

Tojas és a beldle késziilt termékek
Eggs and products thereof
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

=l

Hal és a beldle késziilt termékek
Fish and products thereof
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

a

Foldimogyoro¢ és a beldle

késziilt termékek

Peanuts and products thereof

Erdnuisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

&)

Széjabab és a beléle

késziilt termékek

Soy beans and products thereof

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

=

Milk and products thereof
(including lactose)

Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose)

Dio6félék, azaz mandula,
mogyord, did, kesudio,

pekandio, brazil dié, pisztacia,

makadamia vagy queenslandi
dio és a beldle késziilt
termékek

Nuts, namely: almonds, hazelnuts,
walnuts, cashews, pecan nuts, Brazil
nuts, pistachio nuts, macadamia or
Queensland nuts and products thereof
Schalenfrtichte, namentlich Mandeln,
Haselnuisse, Walntisse, Kaschuntisse,
Pecanntisse, Parantisse, Pistazien,
Macadamia- oder Queenslandnuisse
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Zeller és a bel6le késziilt
termékek

Celery and products thereof
Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Mustard and products thereof
Senf und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Szezammag és a beldle
késziilt termékek

Sesame seeds and products thereof
Sesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Gomba
Mushroom
Pilz

Csillagfiirt és a beldle
késziilt termékek

Lupin and products thereof
Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Puhatestiiek és a beldliik
késziilt termékek

Molluscs and products thereof
Weichtiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Eteleink az 6sszetevoként jelzett allergének mellett nyomokban tartalmazhatnak tovabbi allergéneket.
Our foods may contain traces of additional allergens in addition to allergens labeled as ingredients.

Unsere Lebensmittel konnen Spuren von zusatzlichen Allergenen zusatzlich zu Allergenen als Zutaten markiert enthalten.
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ELOETELEK ES SALATAK « STARTERS AND SAIADS * VORSPEISEN UND SALATE

Hazi kencék (padlizsankrém, majkrém, paprikas turékrém), friss bagett o 1,7 2.950,- Ft
Home made bread spreads (aubergine, liver pate, cottage cheese with paprika), fresh baguette
Streichgut des Hauses (Auberginecreme, Lebercreme, Paprikaquarkcreme), frisches Baugette

Tatarbeefsteak, szines gyongyhagyma salata, fiiszeres vaj, bio pirités « 1,6,7,10 4.450,- Ft
Beef tartare, colorful pickled onion salad, spicy butter, organic toast
Tatarbeefsteak, farbige Perlzwiebelsalat, Gewurzbutter, Bio-Toast

Cézar salata grillezett csirkével, lazaccal vagy rakkal o 1,2,4,7 3.950,- Ft / 4.650,- Ft / 4.150,- Ft
Caesar salad with grilled chicken or salmon or prawn
Caesarsalat mit Grillhahnchenwdirfel oder Lachs oder Garnelen

LEVESEK e« SOUPS « SUPPEN

Sziirkemarha husleves, 6foldeaki szalageper tészta, julienne zoldség o 1,3,9 2.550,- Ft
Beef consomme, “strawberry ribbon pasta” from Ofcldeak, julienne vegetables
Rind-Fleischbruhe, Einlage: ,0fcldeak Maulbeerblattchen”, Julienne Gemtise

Erdei varganyakrémleves, fiistolt csilloktekercs, s6s kekszmorzsa ¢ 1,7,12 2.650,- Ft
Porcini cream soup, smoked pork knuckle roll, salty cracker crumbs
Steinpilzcremesuppe, Rauch-Eisbeinschnecken, salzige Keksbrackeln

Tiszai halaszlé, harcsakocka - csészében vagy bogracsban e« 4 2.450,- Ft / 3.450,- Ft
River Tisza Catfish soup, fish dices - in a cup or in a kettle
Fischsuppe ,, Theiss”, Welswtirfelchen — in Suppentasse oder im Kleinkessel serviert

Sziirkemarhagulyas, bio kenyér o 1,3,9 3.250,- Ft
Hungarian Grey Cattle Goulash, organic bread
Graurind-Gulaschsuppe, Bio-Brot

Citromos baranyraguleves, maceszgombo6c ¢ 1,3,7,9 3.350,- Ft
Lamb ragout with lemon, matzah ball
Zitronen-Lammragout, Matze-Klof3

Szamdca krémleves, vanilia fagylalt o 7 2.850,- Ft
Strawberry soup with vanilla ice cream
Erdbeerensuppe mit Vanilleeis

Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.
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FOETELEK s MAIN COURSES « HAUPTGERICHTE

Tejfolos pacban érlelt csirkemell corn flakes bundaban siitve, cheddar sajtkrém

Ajanlott kéret : Edesburgonya-hasab

Corn flakes fried chicken breast, marinated in sour cream, cheddar cheese dip

Side dish recommendation: Sweet potato wedges

Hahnchenbrust gebeizt mit Sauerrahm, im Corn Flakes-Mantel, Cheddarcreme

Beilagenempfehlung: StuiRkartoffelnscheiben

Kijevi csirkemell, hazi almakompét o 1,3,7

Ajanlott koret: Tejszines burgonyapiiré e« 7
Chicken breast Kiev style, home-made apple compote
Side dish recommendation: Creamy potato puree

Huhnchen Kiew, Oma’s Apfelkompott
Beilagenempfehlung: Kartoffelptiree mit Rahm

Grillezett csirkecsikok, tejszines-gombas gnocchi, parmezan o 1,3,7,12

Grilled chicken tenders, creamy mushroom gnocchi, Parmesan
Hahnchenstreifen gegrillt, Rahm-Pilz-Gnocchi, Parmesan

Ropogds kacsacomb, szilvajam
Ajanlott koret: Kaposztas nudli ¢ 1,3
Crispy duck leg, plum jam
Side dish recommendation: Fried cabbage noodle

Knuspriges Entenbein, Pflaumenjam
Beilagenempfehlung: Krautnudel

Lassan siilt varganyas bakonyi tarjasteak, fiistolt tejfolhab o 7,12
Ajanlott koret: Ropogos bundaban siilt sztrapacska e 1,3,7

Slowly baked Cep mushroom, Boston butt pork steak Bakony style, sour cream foam

Side dish recommendation: Crispy coated, fried Sztrapachka

Schweinekammsteak aus Bakony sachte gebraten, Steinpilz, Rauch-Sauerahmbaiser

Beilagenempfehlung: Strapaschka im knusprigen Mantel

Nimrdd 6rias sajtos, rantott sertéskaraj o 1,3,7
Ajanlott koret: Svab burgonyasalata ¢ 10

Giant pork loin, breaded, Nimrod style

Side dish recommendation: Swabian potato salad

Riesen-Panierkaseschnitzel ,Nimrod”
Beilagenempfehlung: Schwabischer Kartoffelsalat

Ropogos siilt csiilok, bajor kaposzta

Ajanlott koret: Rozmaringos parazsburgonya e« 7
Crispy pork knuckle, bavarian cabbage
Side dish recommendation: New potato with rosemary

Knusprige Haxe, Bayernkraut
Beilagenempfehlung: Rosmarin-Bratkartoffeln

Sziizpecsenye pisztacias krusztaban, afonyas pecsenyelé o 1,3,8
Ajanlott koret: Kipidas-mascarponés rizotté o 7

Pork tenderloin in pistacchio crust, blueberry jus

Side dish recommendation: Kapia pepper mascarpone risotto

Schweinelachsbraten in Pistazienkruste, Bratensaft mit Heidelbeeren
Beilagenempfehlung: Capia-Mascarpone-Risotto

e 1,3,7 3.950,- Ft
1.700,- Ft

3.950,- Ft
1.300,- Ft

4.200,- Ft

5.550,- Ft
1.450,- Ft

4.250,- Ft
1.700,- Ft

4.450,- Ft
1.400,- Ft

5.150,- Ft
1.600,- Ft

5.450,- Ft
1.700,- Ft
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Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kift.



Dél-amerikai bélszinsteak (200 gr), dijoni mustaros krémsajt « 7,10

Ajanlott koret: Brokkolis gratin burgonya e« 1,7
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9.850,- Ft
1.450,- Ft

South-American Beef tenderloin (200 gr), Dijon mustard cream cheese

Side dish recommendation: Broccoli gratin potato

Lendensteak aus Suid-Amerika (200gr), Cremekase mit Dijonsenf

Beilagenempfehlung: Kartoffeln-Gratin mit Brokkoli

Citromborssal grillezett fogasfilé o 4
Ajanlott koret: Sz6jas grillezett zoldségek o 6,12

Grilled perch fillet with lemon pepper
Side dish recommendation: Grilled vegetables with soy

Zanderfilet mit Zitronenpfeffer gegrillt
Beilagenempfehlung: Grillgemuise mit Sojasauce

Bérén siilt lazac steak, yuzu-s mang6 e« 4
Ajanlott koret: Zoldséges grecska, grana padano

Salmon steak with the skin on, yuzu, mango

® 6,7,12

4.650,- Ft
1.700,- Ft

5.950,- Ft
1.300,- Ft

Side dish recommendation: Buckwheat vegetables, Grana Padano

Lachssteak auf Haut gebraten, Yuzu-Mango
Beilagenempfehlung: Gemuse-Buchweizen, Grana Padano

Grillezett, fiistolt gomolya, friss salata o 7
Grilled somked Gomolya, fresh salad
Rauch-Handkéase vom Grill mit Salat

3.150,- Ft

HAGYOMANYOS ETELEK « TRADITIONAL DISHES » TRADITIONELLE SPEISEN

Nimradd tal két személyre o 1,6,7,12
Ciganypecsenye, Kkijevi csirkemell, rantott sajt,

13.900,- Ft

corn flakes bundaban siilt csirkemell, hasabburgonya, jAzminrizs, széjas grill zoldség

Nimrod platter for 2 persons

Roasted pork loin Gypsy-style, chicken breast Kiev style, fried cheese,
corn flakes coated fried chicken, French fries, jasmine rice, grilled vegetables with soy

Bratenplatte "Nimrod" fiir 2 Personen

Zigeunerbraten, Hiihnchen Kiew, panierter Kése, Hdhnchenbrust im

Corn Flakes-Mantel, Pommes, Grillgemtise mit Sojasauce

Karcagi birkaporkolt bio birkabél
Ajanlott koret: F6tt burgonya
Lamb stew of Karcag from organic lamb
Side dish recommendation: Boiled potato

Lammagulasch aus Karcag von Bio Schafe
Beilagenempfehlung: Salzkartoffeln

Ciganypecsenye, siilt szalonna
Ajanlott koret: Hasabburgonya
Roasted pork loin Gypsy-style
Side dish recommendation: French fries

Zigeunerbraten mit Speckkamm
Beilagenempfehlung: Pommes

4.200,- Ft
950,- Ft

3.950,- Ft
1.300,- Ft
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Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.
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Brassoi apropecsenye sziizpecsenyébal 5.250,- Ft

Pork tenderloin Brasov style with fried potatoes
Schweinelachs-Geschnetzeltes aus Kronstadt-Siebenbtirgen

Sziirkemarhaporkolt bio marhabol 4.200,- Ft
Ajanlott koret: Pasztortarhonya o 1,3 1.300,- Ft

Grey Cattle stew from organic beef
Side dish recommendation: Hungarian countryside noodles

Graurindgulasch vom Bio Ungarisches Graurind
Beilagenempfehlung: Eiergraupen des Puf3ta-Hirten

Harcsapaprikas o 4 4.650,- Ft
Ajanlott koret: Tarés csusza o 1,3,7 1.700,- Ft

Catfish ‘paprikash’
Side dish recommendation: Cottage cheese noodle

Welspaprikasch
Beilagenempfehlung: Quarknudeln

Turos-tejfolos hazi csusza, ropogos szalonnapérc e 1,3,7 3.250,- Ft
Home-made cottage cheese and sour sour cream noodles with skin cracklings
Hausgemachte Topfenfleckerln mit Huttenkase und Grammeln

GYERKOCOKNEK « FORKIDS s FUR DIE KLEINEN

Husileves, tészta ¢ 1,3,9 1.750,- Ft
Chicken soup, noodles
Fleischbruihe mit Nudeln

Rantott sajt, jazminrizs, tartarmartas e« 1,3,7,10 2.750,- Ft
Breaded cheese, jasmine rice, tartare sauce
Panierkadse, Jasminreis, Tartarsauce

Rantott pipimell, hasabburgonya, ketchup « 1,3 2.750,- Ft
Breaded chicken breast, French fries, ketchup
Panierhuihnchenbrust, Pommes, Ketchup

Bolognai spagetti reszelt sajttal  1,3,7,9 2.750,- Ft
Spaghetti bolognese, grated cheese
Spagetti Bolognese mit Reibkase

Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.




KORETEK « SIDE DISHES s BEILAGE

Fott burgonya e Boiled potatoes e Gekochte Kartoffeln 950,- Ft
Hasabburgonya e Frenchfries e Pommes frites 1.300,- Ft
Fliszeres steak burgonya e Spicy steak potato e Steakkartoffeln gewtirzt 1.300,- Ft
Tejszines burgonyapiiré e Mashed potato e Kartoffelptiree o 7 1.300,- Ft

Rozmaringos parazsburgonya e New Potato with rosemary e Rosmarin-Bratkartoffeln e 7 1.600,- Ft

Vajas-petrezselymes burgonya e Buttery potato with parsley e Petersilienkartoffeln mit Butter o 7 1.300,- Ft

Svab burgonyasalata e Swabian potatosalad e Schwabischer Kartoffelsalat e 7,10 1.400,- Ft
Brokkolis gratin burgonya e Broccoli gratin potato e Kartoffelgratin mit Brokkoli e 1,7 1.450,- Ft
Szalonnas-hagymas burgonya e Bacon-onion potato cubes e Kartoffelwurfel mit Speck und Zwiebel 1.700,- Ft
Edesburgonya-hasib e Sweet potato wedges e StiBkartoffelscheiben 1.700,- Ft
Jazminrizs e Jasminerice e Jasminreis 1.150,- Ft

Kapids-mascarponés rizottd e KapiaPepper mascarpone risotto e Capia-Mascarpone-Risotto o 7 1.700,- Ft

Pasztortarhonya e Hungarian countryside noodles e Eiergraupen des PuRta-Hirten o 1,3 1.300,- Ft
Zoldséges grecska, grana padano 1.300,- Ft
Buckwheat vegetables, Grana Padano e Gemtise-Buchweizen-Grana Padano e 6,7,12

Kaposztas nudli e Fried cabbage noodle e Krautnudel e 1,3 1.450,- Ft
Ropogoés bundaban siilt sztrapacska 1.700,- Ft

Crispy coated, fried Sztrapachka e Strapaschka im knusprigen Mantel e 1,3,7
Tuarods csusza e Cottage cheese noodle e Quarknudeln e 1,3,7 1.700,- Ft

Széjas grillezett zoldségek e Grilled vegetables with soy e Grillgemuise mit Sojasauce e 6,12 1.700,- Ft

SALATAK ES SAVANYUSAGOK

SALADS AND PICKLES ¢ SALATE UND SAUERGEMUSE

Uborkasalata e Sweetand sour cucumber e Gurkensalat 990,- Ft
Hazi vegyes salata ¢ Home made salad mix e Oma’s Mischsalat 990,- Ft
Almapaprika e Pickled cherry peppers e Ungarischer Apfelpaprika 990,- Ft
Csemege uborka e Cornichons e Gewtlrzgurken 990,- Ft
CéKkla o Pickled beetroot e Rote Bete 990,- Ft
Kaposzta salata e Sweet and sour cabbage e Krautsalat 990,- Ft

MARTASOK « SAUCES « SAUCEN

Tejfol e Sourcream e Sauerrahm e 7 700,- Ft
Tartarmartas e Tartarsauce e Sauce Tartare e 7,10 700,- Ft
Ketchup e Ketchup e Ketchup 700,- Ft
Majonéz e Mayonnaise e Mayonnaise 700,- Ft
Mustar o Mustard e Senf e 10 700,- Ft
Cheddar sz6sz e Cheddarsauce e Cheddarcreme e 7 800,- Ft

,

Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.




DESSZERT ¢ DESSERTS o SUBE GAUMENFREUDEN

Krémes malnarizottd, vanilia fagylalt, pisztacia « 3,7 2.450,- Ft
Creamy raspberry risotto, vanilla ice cream, pistacchio
Cremiger Himbeerrisotto — Vanilleeis - Pistazie

Somléi galuska ¢ 1,3,7,8 2.450,- Ft
Somlo sponge cake Nimrod-style
Schomlauer Nockerl

Sajttorta, szamdca coulis ¢ 3,8 2.450,- Ft
Cheesecake, strawberry coulis
Késetorte, Erdbeer-Coulis

Tarégombdc, zabkekszmorzsa, mézes tejfol o 1,3,7,8 2.450,- Ft
Sweet cottage cheese dumpling, oatmeal cookie crumbs, honey sour cream
Quarkknadel, Haferkeksbrasel, Honig-Sauerrahm

Palacsintdk: Nutellas, izes, gundel o 1,3,7,8 1.950,- Ft
Crepes: Nutella, confiture, Gundel
Palatschinken: Nutella, Marmelade, Gundel

Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.
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NIMROD BIOETTEREM ITALLAP

NIMROD BIORESTAURANT DRINKS
o

NIMROD BIO-RESTAURANT GETRANKE




VIZEK, UDITOK « WATERS, SOFT DRINKS » WASSER, SOFTDRINKS

Romerquelle szénsavmentes e Still ¢ Ohne Kohlensdure ¢ (0,331/0,751) 790,- Ft / 1.290,- Ft
Romerquelle szénsavas e Sparkling e MitKohlensaure ¢ (0,331/0,751) 790,- Ft / 1.290,- Ft
Szédaviz e Sodawater e Sodawasser 150,- Ft/dl
Cappy rostos iidit6k e CappyJuices e Cappy Fruchtsafte (0,25 1) 890,- Ft
Fuzetea o Fuzetea e Fuzetea (0,251) 890,- Ft
Coca-Cola szénsavas iiditék e Soda-pop e Kohlensdurehalting (0,25 I) 890,- Ft
Bio gyiimolcslé ¢ Organicjuice e Bio-Fruchtsafte 350,- Ft/dl

LIMONADEK « LEMONADE * LIMONADEN

Natur vagy izesitett (5 dl) e Unflavoured or flavoured (5dl) e Natur oder gewdirst (5 dl) 1.600,- Ft/5 dl

KAVEK & FORRO ITALOK « COFFEES & HOT DRINKS o KAFFEE & HEIBGETRANKE

Bio Espresso e Organic Espresso e Bio-Espresso 690,- Ft
Bio Ristretto e Organic Ristretto e Bio-Ristretto 690,- Ft
Bio hosszu kavé ¢ Organic Lungo e Bio-Langen Kaffee 750,- Ft
Bio Cappuccino e Organic Cappuccino e Bio-Cappuccino 850,- Ft
Bio Latte Macchiato ¢ Organic Latte Macchiato e Bio-Latte Macchiato 1.050,- Ft
Melange ¢ Melange o Melange 990,- Ft
izesitett Latte o Flavored Latte o Aromatisierter Latte 1.300,- Ft
Jeges kavé fagylalttal e Iced coffee withice cream e Eiskaffee mit Eis 1.600,- Ft
Forro csokoladé o Hotchocolate e HeilRe Schokolade 1.050,- Ft
Bio tedk ¢ Organicteas e Bio-Teesorten 990,- Ft

Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.




APERITIF
Martini Bianco 690,- Ft/dl
Martini Extra Dry 690,- Ft/dl

DIGESTIF
Jagermeister 510,- Ft/cl
Unicum 510,- Ft/cl

TEQUILA

Sierra Silver 450,- Ft/cl
Diplomatico Exclusive 690,- Ft/cl
Zacapa 790,- Ft/cl

Jim Beam 450,- Ft/cl
Jack Daniel’s 450,- Ft/cl
Jameson 450,- Ft/cl
Glenmorangie 10 600,- Ft/cl
Talisker Single Malt 900,- Ft/cl
Nikka from the barrel (DD) 900,- Ft/cl

A%We’a Biotttorem—~

Opera 650,- Ft/cl
Roku 650,- Ft/cl
Hendrick's 750,- Ft/cl

COGNAC

Hennessy VS

790,- Ft/cl

Finlandia 450,- Ft/cl
Ciroc 550,- Ft/cl
Grey Goose Original 700,- Ft/cl

LIQUEOR
Bailey’s 700,- Ft/cl
Kahlua 450,- Ft/cl

ARPAD PALINKA

Kajszibarack e Apricot 550,- Ft/cl
Lepotica Szilva e LepoticaPlum 550,- Ft/cl
Barsony Birs e \elvet Quince 550,- Ft/cl
Gyombér Parlat o Ginger 550,- Ft/cl

Piros Vilmos ¢ Red William's Pear  550,- Ft/cl

Dupla 60 Kajszi ¢ Double 60 Apricot 550,- Ft/cl

Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.




BIOBOROK « ORGANIC WINES « BIO WEINE

Dobosi Pincészet, Bio Kékfrankos rosé (0,75 1) — rose szaraz « rose dry e rose trocken 4.500,- Ft

Dobosi Pincészet, Bio Juhfark (0,75 |) - feher szaraz « white dry e weiR trocken 4.500,- Ft
Dobosi Pincészet, Bio Kéknyelii (0,75 |) — feher szaraz « white dry e WeiR trocken 4.900,- Ft

FEHER BOROK « WHITE WINES o WEIRWEINE

Koch Boraszat, Chardonnay 2022 —szaraz « dry e trocken 590,- Ft/dl
Koch Boraszat, Cserszegi Fiiszeres 2022 —szaraz « dry e trocken 590,- Ft/dl
Nyakas Pince, Irsai Olivér 2022 (0,75 ) —szaraz « dry e trocken 5.500,- Ft
Figula Pincészet, Olaszrizling 2022 (0,75 1) —szaraz « dry e trocken 5.900,- Ft
Konyari Pincészet, Loliense 2022 (0,75 1) —szaraz o dry e trocken 6.900,- Ft

ROZE BOROK « ROSE WINES » ROSE WEINE

Koch Boraszat, Kékfrankos Rozé — szaraz « dry e trocken 590,- Ft/dl
Gere Attila, Rosé Cuvée 2022 (0,75 1) —szaraz « dry e trocken 4.500,- Ft

VOROS BOROK « RED WINES » ROTWEINE

Koch Boraszat, Cabernet Sauvignon 2022 —szaraz « dry e trocken 590,- Ft/dl
Bock Jézsef, PortaGéza 2022 (0,75 1) —szaraz « dry e trocken 4.900,- Ft
Kovacs Nimréd, Merlot 2021 (0,75 1) —szaraz « dry e trocken 6.500,- Ft
Gal Tibor, Egri Bikavér Superior 2019 (0,75 1) —szaraz « dry e trocken 6.900,- Ft
Kiss Gabor, Code (Cabernet Franc) 2020 (0,751) —szaraz « dry e trocken 14.900,- Ft
Gere Attila, Kopar Cuvée 2016 (0,75 1) —szaraz « dry e trocken 17.900,- Ft

DESSZERTBOROK e« DESSERT WINE o DESSERTWEINE

Arvay Csaladi Pincészet, Edesem 2020 (0,5 1) — fehér édes « white sweet o weild sl 6.900,- Ft
Grof Degenfeld Sz6l6birtok, 5 puttonyos Aszii 2016 (05 1) —edes o sweet o sUR 17.900,- Ft

Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.
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PEZSGOK « SPARKLING WINES e SEKT
Torley alkoholmentes o Torley alcohol free o Torley Alcoholfrei 4.800,- Ft
Hungaria Extra Dry (0,751) 5.900,- Ft
Asti Martini (0,751) 6.900,- Ft
Kreinbacher Extra Dry (0,75 1) 9.900,- Ft

SOROK « BEERS o BIEREN

CSAPOLT SOROK * DRAUGHT BEERS ¢ BIEREN VOM FASS
Soproni Klasszikus 250,- Ft/dl

Mort Subite Kriek Lambic (0,4 |) — szezonalisan, seasonal, saisonal 1.390,- Ft

UVEGES SOROK * BOTTLED BEERS ® FLASCHENBIEREN

Heineken (0,33 1) 950,- Ft
Heineken 0.0% (0,33 1) 950,- Ft
Gosser Natur Zitrone 0.0% (0,33 1) 950,- Ft
Gosser Premium (0,33 1) 950,- Ft
Soproni 1895 (0,51) 1.050,- Ft
Soproni Ovatos Duhaj Démon (0,5 1) 1.050,- Ft
Soproni IPA (0,5 1) 1.050,- Ft
Edelweifd Hefetriib (0,5 1) 1.450,- Ft
Corona (0,33 1) 1.290,- Ft
Mort Subite Kriek Lambic (0,25 ) 1.290,- Ft
Mojito (rum, lime, cukor szirup, menta, széda) 2.500,- Ft

e rum, lime, sugar syrup, mint, soda e Rum, Limette, Zuckersirup, Mint, Soda

Sunshine Colada (rum, ananaszlé, vanilia szirup, passion szirup, citromlé) 2.900,- Ft
o rum, pineapple juice, vanilla syrup, passion syrup, lime ¢ Rum, Ananassaft, Vanillesirup, Passionsirup, Zitrone

Gin Tonic (gin, tonic) 2.500,- Ft
e gin, Tonic e Gin, Tonic

Aperol Spritz (aperol, sz6da, pezsgo) 2.800,- Ft
e aperol, soda, champagne e Aperol, Soda, Sekte

Ellendrizte e Controlled by e Kontrolliert von: Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft.
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