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Azemlék éttermi élmé 'himm='=pv°"'lIellélelevan,ﬂiigtﬁngzelsﬁakdmyeze(.amiliﬁ.f inkben ezmegkérdojelezh Haketelk csakpil fel az etlapjabol és amuljon! Amasodik a kivald éttermi szerviz. Kollégaink lelkiismeretesen
dolgoznak nap mint nap. hogy a | dafigyeléssel forduljanak Onhoz, a Vendéghez. A harmadik az étel, ami az asztalra kerdl. A bb mindséqu, lehetdség szerint hazai alapanyag ata. a megfeleld szakértelem és a konyha dsszehangolt
munkdja elengedhetetlen. Minden fogasra biiszkek vagyunk, ami az étlapra kerilt, de van néhany, ami killandsen kedves a sziviinknek. Tabbségében izletes magyar élelek, klasszikusok ezek, amelyekbd! barmikor kdnnyedén valasztunk.

Ezeket az ételeket LLELNEIAITITIN jelottuk az étlapon.

ELOETELEK MWWWW

KARAMELLIZALT FUGESALATA @ 5900 UETELEK

Juharszirup, Sz616, Torokmogyord, Csicséka LIBAMAJ PATER 8900
TEPETT VADDISZNOHUS HAZI TESZTABAN 4900 Aszalt Sérgabarack Chutney, Brids, Meggyzselé, Didropogés

Zeller Velouté, Szaritott Paradicsom, Edeskomény, Fenydmag KLASSZIKUS HORTOB AGYI PALACSINTA 55
ETYEKI KECSKESAJT BORSKEREGBEN - 6900 Csitkeparkolt, Tejfal, Ujhagyma

Birsalma, Cékla, Torma, Tokmag

KLASSZIKUS MARHATATAR 900 sl Al o

G ; Burgonya, Sargarépa, Zeller, Ujhagyma, Zoldpaprika, Petrezselyem, Csipetke
Mogyordhagyma, Kapribogyd, Csemegeuborka, Mustar, Ketchup Argonya, Sargarce nagy papri y P

KLASSZIKUS CEZAR SALATA 4900

Romai Salata, Szardella, Fokhagyma, Parmezdn, Kruton
Kérje Csirkével (+2000) vagy Rakkal (+3000)

Vegetarianus fogasként is kérhets @ FﬁET E L E K
LEVESEK MARHAPOFA PORKOLT -

5= oo . Nudli, Savanyti Uborka, Z6ldpaprika, jhagyma
FACAN ELIXIR 5900 o
Libamaj®, Firjtojds, Zoldséggydngy. Zoldborsshe KLASSZIKUS TOLTOTT KAPOSZTA 8900
’ ’, . o . < gin T
VARGANYAKREMLEVES o 5900 Mangalica®, Szalonna, Rizs, Es?mbor. Kapor, Tejfol, Fistolt Sonka
Iltatos Gomba, Tardfank TANYASI CSIRKEPAPRIKAS 9900
Vajas Galuska, Tejfol
ROPOGOS KACSACOMB 10900
Hazi Csusza, Csticsos Kaposzta
s s BELSZIN BUDPEST MODRA 17900
FUETELEK Libamaj®, Lecss, Ordogszekérgomba, Fiszeres Burgonya
BORJU BECSI 12900 0ZGERINC 16900
Burgonyapiré, Francia Uborkasaldta, Citrom Paszternakpiiré, Torakmogyord, Gesztenye, Bébi Patiszon, Vordsafonya-martas
GYOMBERES LAZAC STEAK 13900 KARPATI SULLOFILE ) 16900
Pak Choi, Szezdmmag, Savanyitott Retek, Gydmbéres Chilimartas, Lime Garéla, Gombafelfiit, Fehérboros Vajmartds. Kapar
VEGA BURGER ? 11900 ; °
Beyond Meat® Hispogacsa, Szarvasgombas Majonéz, Paradicsom, Jégsalata, Edesburgonya Haséb S;!NES I,(ARFIUL_STE,AK ; X ) 7300
Kdpia Paprika, Kesudid, Granatalma, Silt Hagyma, Sézott Citrom
OMAHA MARHABURGER 11900
Szarvasgombas Majonéz, Bacon, Paradicsom, Jégsalata, Edesburgonya Hasab
PASTRAMI SZENDVICS 7900

Pulykamell, Kovaszos Kenyér, Lilakaposzta, Silt Szezamolaj, Vaszolyi Sajt®, Hazi Majonéz, Burgonya D E S s Z E RT E K
TUROGOMBOC 3500

Vajas Morzsa, Vanilias Tejfol

DESSZERTEK 3500

PARISI BREST @ 3900 Csokolddémartas, Narancsropogds
2 o . v e
Gesztenye, Kavé®, Rum, Amaréna gggy MAGYAR SAJTVALOGATAS o 7900
aszolyi Sajt®, Bukki Faszenes Sajt, Etyeki Kecskesajt,
BIRSALMA PANNA COTTA 3900 Vaszolyi Sajt®, Bikki F Sajt, Etyeki Kecskesaijt
Birsalmapiiré, Granatalma, Fenydmag; Thai Bazsalikomlevel Asztalt Sérgabarackkrém, Szdld, Piritott Did, Sokmagos Kenyér
Oy 10 HAZAI ALAPANYAGOK
m -q?;‘ - € MANGALICA Debrecen kizelében Lévd és kivéld prémium mindséget biztositd gazdasagbol érkezik, mely Spanyolorszagba is exportdl hisokat.
T=" M i @ LIBAMAJ Délkelet-Magy agon talalhatd Oroshazarol keril beszerzésre egy olyan 100%-ban magyar fulajdond termelgtal,
. ' akia.farm to table” koncepciot kdvetve biztositja a legkivaldbb mindséget. © VASZOLYI SAJT Adijnyertes sajtot a Balaton-felvidékrdl szerezzuk be.
. 2 . . @ KAVE Akakads, étcsokoladés, fiiszeres izjegyekben dominald killonleges kavénkat Budapesten valogatja és porkoli partneriink, a Bagira.
h‘ L4 www.parisipassage.hu/hirlevel

© SULLO FILE A Gerecsei Tajvédelmi Karzet kozelében fekvd Sitt telepiilés melletti halastavakbil érkezik, gondos kivalasztas utdn,

Az éraink forintban értenddek, az AFA-t tartalmazzak. A felti drakra 14% felszolgaloi dijat szamitunk fel. Felhivjuk figyelmét, hogy asztalonként eqy szamlat allitunk ki!
Kerjuk, hogy az ételallergiajardl és ételintolerancidjardl eldre tjékoztassa a felszolgalot!
@ vegetdrianus étel @ vegdn étel @ alkoholt tartalmaz
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There are three basic conditions for a memorable restaurant experience. The first is the environment, the ambience. In our restaurant, this is unquestionable. If in doubt, just look up from your menu and be amazed! The second is the excellent restaurant
service. Our colleagues work conscientiously every day to give you, the Guest, the utmost attention. The third is the food that is put an the table. The use of the highest quality, preferably local ingredients, the right expertise and the coordinated work of the
kitchen are essential. We are proud of every dish thatis on the menu, but there are a few that are particularly close to our heart. For the most part, they are delicious Hungarian dishes, fram which we can easily choose at any time.

We have marked these dishes with E[RNXIKITY on the menu,

APPETIZERS

CARAMELIZED FIG SALAD @ 5900 APPETIZERS
Maple Syrup, Grapes, Hazelnut, Jerusalem Artichoke GOOSE LIVER PATE & 8900
WILD BOAR RAVIOLI 4900 Dried Apricot Chutney, Brioche, Sour Cherry Jelly, Walnut Crisps
Celery Velouté, Sundried Tomato, Fennel, Pine Nut & _HORTOB A'GYl STYLE” STUFFED CREPES S5
PEPPER CRUSTED GOAT CHEESE FROM ETYEK 6900 Chicken Stew, Sour Cream, Spring Onion
Quince, Beetroot, Horseradish, Pumpkin Seed BEEF GOULASH SOUP
5900
CLASSIC BEEF TARTARE 8900 —
Shalot, Caper, Pickles, Mustard, Kelchup Roasted Potato, Carrot, Green Pepper, Spring Onion, Parsley, Noodles
CLASSIC CAESAR SALAD 4900
Romaine Lettuce, Anchovy, Garlic, Parmesan, Croutons
With Chicken (+2000) or Shrimp (+3000)
Also available as a vegetarian dish ® M AI N CO u RSES
SOUPS BEEF CHEEK STEW 11900
PHEASANT ELIXIR p—- Dumplings, Cornichon, Green Pepper, Spring Onion
Gaose Liver®, Quail Egg, Vegetable Pearl, Green Pea Peel CLASSIC STUFFED CABBAGE ROLLS 8900
CREAMY PORCINI MUSHROOM SOUP (V] 5900 Mangalica®, Bacan, Rice, Summer Savory, Dill, Sour Cream, Smoked Ham
Shiitake Mushroom, Cottage Cheese Donut FREE RANGE CHICKEN PAPRIKASH 9900
Butter Dumplings, Sour Cream
CRISPY DUCK LEG 10900
Homemade Noodles, Sweetheart Cabbage
L BUDAPEST STYLE" BEEF TENDERLOIN 17900
M A I N CO U RS Es Goose Liver®, Hungarian Ratatouille, Oyster Mushroom, Spicy Potatoes
WIENER SCHNITZEL 12900 VENISON LOIN 16900
Mashed Potato, French Cucumber Salad, Lemon Parsnip Purée, Hazelnut, Chestnut, Baby Pattypan Squash, Cranberry Sauce
GINGER SUNTED SALWONSTENE. 13900 KARPATI" STYLE PIKE PERCH FILLET g 16900
Pak Choi, Sesame, Pickled Radish, Ginger Chili Sauce, Lime Prawn, Mushroom Soufflé, White Wine Butter Sauce, Dill
VEGA BURGER ? 11900 °
Beyond Meat® Patty, Truffle Mayonnaise, Tomato, Iceberg Lettuce, Sweetpotato Fries COLORFUL CAULIFLOWER STEAK, ) 7300
Red Pepper, Cashew Nut, Pomegranate, Fried Onion, Salted Lemon
OMAHA BEEF BURGER 11900
Truffle Mayonnaise, Bacon, Tomato, lceberg Lettuce, Sweetpotato Fries
PASTRAMI SANDWICH 7900

Turkey Breast, Sourdough Bread, Red Cabbage, Fried Sesame 0, Vaszolyi Cheese®, Homemade Mayonnaise, Potato

DESSERTS

DESSERTS
PARISI BREST @

Chestnut, Coffee®, Rum, Amarena Cherry

QUINCE PANNA COTTA @

Quince Puree, Pomegranate, Pine Nut, Thai Basil Leaf

3900

3900

COTTAGE CHEESE DUMPLING 3500

Buttery Crumble, Vanilla Flavoured Sour Cream

WALNUT CREPES 3500

Chocolate Sauce, Orange Crisps

HUNGARIAN CHEESE SELECTION @ 7900
Vaszolyi Cheese®, Biikki Charcoal Cheese, .Etyek™ Goat Cheese,
Dried Apricot Cream, Grapes, Roasted Walnut, Multigrain Bread

www.parisipassage.hu/en/hirlevel

LOCALLY SOURCED PRODUCTS

@ MANGALICA comes from a farm near Debrecen, which also exports meat to Spain for Serrano ham production.

@ GOOSE LIVER is sourced from Oroshaza in South-East Hungary. It comes from a 100% Hungarian-owned produces that follows the.farm-to-table concept
while ensuring the highest quality of ingredients. @) VASZOLYI CHEESE We source the award-winning cheese from the Balaton highlands.
@ COFFEE Cocoa and dark chocolate dominate in this special blend of coffee by our partner Bagira. Itis carefully selected and roasted in Budapest.

@ PIKE PERCH is responsibly sourced from the fish ponds in the village of Sittd. near the Gerecse Landscape Protection Area,

Prices are in Hungarian Forint, inclusive of VAT, 15% service charge will be added to your bill. Please note that we can only provide one check per table.
Please inform your server of any food allergies or dietary restrictions.
@ vegetarian @ vegan @ contains alcohol



