Soupes

MANGUE, NOIX DE COCO, PIMENT 3.900,-

Mangd, kokusz, chili

Mango, coconut, chili )

BISQUE DE HOMARD AVEC SES RAVIOLES
AUX CREVETTES 41.700,-

Homaérleves, kiralyrakkal t6ltott ravioli

Lobster soup, prawn rauvioli
(1,2,4,6,7,11)

Entrees

PAVILLON

DE PARIS
Plats

Nos Spécialités
BEUF BOURGUIGNON TRADITIONNEL 8.200,-

Hagyomanyos burgundi marha
Boeuf bourguignon (1.7.9.12)

RATATUILLE 5.700,-
Francia lecso
Ratatuille

& ™

(7)

CUISSES DE GRENOUILLE, PUREE
DE POMMES DE TERRE 8.500.-
Békacomb, burgonyapiire
Frog legs, mashed potatoes an

BLANC DE POULET,
CHAMPIGNONS SAUVAGES, RIZ AU JASMIN 6.5900,-

é TARAMA AUX TRUFFES 4.500,- ak

Szarvasgombas tarama, lazackaviar, blini

Tarama, truffle, salmon caviar, blini
(1,3,4,7,12)

CREME BRULEE DE FOIE DE CANARD 5.900,-
Kacsamadj brilée, brios
Duck liver briilée, brioche (1,3,7)

ESCARGOTS DE BOURGOGNE LES 8 4.900,-

Burgundi csiga 6db
Snails bourgogne 6 pieces 7.11)
TARTARE DE SAUMON, AVOCAT 5.900,-

Lazactatar, avokado
Salmon tartare, avocado (a4)
CARPACCIO DE B(EUF AU PARMESAN 5.900,-
Marha carpaccio, parmezan

% Beef carpaceio, parmesan Q ﬂ)_//

1. Gluten | Glutén | Gluten 4. Poisson [ Halak | Fish

2. Crustacés | Rakfélék | Crustacean

3. Oeuf | Tojas | Eggs 6. Soya | Szdjabab | Soy bean

5. Cacahuétes | Féldimogyoré | Peanut

Chicken breast, wild mushroom, jasmin rice
(7,12)

EI Csirkemell, erdei gomba, jazmin rizs

BAR, PETITS POIS, FENOUIL,
POMMES DE TERRE GRENAILLE 8.900,-

Branzino, zoldborsd, édeskdomeény, grenaille

Branzino, greenpeas, fennel, grenaille (4,45

COURGETTES FARCIES A LA MEDITERRANEENNE 6.900,-
Mediterran toltott cukkini
Mediterranean-style stuffed zucchini ©)
SAUMON, LEGUMES GRILLES, BEURRE BLANC 7.500,-
Lazac, grill zoldséd, vajmartas
Salmon, grilled vegetables, beurre blane  (47)
SPAGHETTI, TOMATES, CREVETTES ROYALES 7.500.-
Spagetti, paradicsom, tigris rak
Spagetti, tomatoe, king prawn (1.2)

STEAK, BUTTERSQUAT, GRENAILLE, CHIMICHURRI 16.900,-
Steak, vajtok, grenaille, chimichurri

Steak, buttersquat, grenaille, chimichurri .

10. Sésame | Szezammag | Sesame
11. Mollusques | Puhatestliek | Molluscs
12 Champignon | Gomba | Mushroom

7. Last [ Tej | Milk
8. Noisettes | Diofélék | Nuts
9. Moutarde | Mustar | Mustard

Salades

CROUSTILLANT DE FROMAGE DE CHEVRE 5.500,-
Kecskesajt ropogos, dids, céklas salata

crunchy goat cheese, walnut, beetroot salad
(1,7.8,9,10)

SALADE SUPERFOOD 4.500,-
(quinoa, avoecat, betterave, edamé, patate douce)
Superfood salata
(quinoa, avokadd, cékla, edame, édes burgonya)
Superfood salad
(quinoa, avocado, beetroot, edame, sweet potatoes)

+ poulet / esirkemell / chieken breast +1.500,-
+ erevettes / tigrisrak / tiger prawns +2.000,-
+ saumon / lazae / salmon +2.000,-

(8)

MANGUE, MENTHE, PIMENT, CREVETTES 5.900.-
Mangdo, menta, chili, garneéla
Mango, mint, chili, prawn

|_e fromage

ASSORTIMENT DE FROMAGES FRANCAIS 41.500,-
Francia sajtvalogatas
French cheese selection

Desserts

(2,6,9)

(7.8)

N

CREME BRULEE 3.200,-
Créme brulée
créme briilée

d

(1.3.7)

GATEAU AU CITRON 32.200,-
Citrom torta
Lemon cake 1,3,7)

TARTE AUX GRIOTTES 3.200,-

Meggyes pite
Sour cherry pie 137)
CHOCOLAT, CACAHUETES SALEES,

FRAMBOISE 3.200,-

Csokoladé, soés mogyord, malna

l Chocolate, salted peanuts, raspberry

(1.3,7)

0/

Le service n'est pas inclus ( + 12 %). / Az arakhoz 12% felszolgalasi dijat szamolunk fel. / 12% service fee is added to the total amount



PAVILLON

DE PARIS
Famous Signature /X\enu

TARAMA AUX TRUFFES, CAVIAR DE SAUMON, BLINIS
Szarvasgombas tarama, lazackaviar, blini
Tarama, truffle, salmon eaviar, blini
Sumpf Chardonnay 2023 - Eger

(1.3,4,7,12)

MANGUE, NOIX DE COCO, PIMENT
Mango, kokusz, chili
Mango, coconut, chili

()

TARTARE DE SAUMON, AVOCAT
Lazactatdr, avokado
Salmon tartare, avocado
Maroti Olaszrizling 2024 - Mdtra

(4)

SAUMON, LEGUMES GRILLES, BEURRE BLANC
Lazae, grill zoldség, vajmartas
Salmon, grilled vegetables, beurre blanc
Touraine 2024 - Loire, France

(4,7)

BOEUF BOURGUIGNON TRADITIONNEL (1.7,9.12)
Hagyomanyos “Boeuf bourguignon” - Burgundi marha

Boeuf bourguignon
Marrenon Syrah 2024, Méditerranée

SORBET, CHAMPAGNE (-)
Sorbet, pezsgo
Sorbet, champagne
CREME BRULEE 1.37
Creme brulée
Créme brilée
Kardos Szolobirtok Tiindérmese 2024 - Tokaj

Menu de 7 plats / 7 fogasos meniisor / 7 courses menu
27.900 HUF
Supplement accord mets vins / Borparositas / Wine pairing
+9.500 HUF

N

L
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PAVILLON

DE PARIS
French Tasting Nenu

MANGUE, NOIX DE COCO, PIMENT
Mangd, kokusz, chili
Mango, coconut, chili

=\

(7,11)

ESCARGOTS DE BOURGOGNE LES 6
Burgundi csiga 6db
Snails bourgogne 6 pieces

TARAMA AUX TRUFFES, CAVIAR DE SAUMON, BLINIS
Szarvasgombas tarama, lazackaviar, blini  (1,34,7,12)
Tarama, truffle, salmon caviar, blini

BOEUF BOURGUIGNON TRADITIONNEL
Hagyomanyos "Boeuf bourguignon" -
Burgundi marha
Boeuf bourguignon

(1,7,9,12)

RATATUILLE )
Francia leesé
Ratatuille

BLANC DE POULET,
CHAMPIGNONS SAUVAGES, RIZ AU JASMIN
Csirkemell, erdei gomba, jazmin rizs
Chicken breast, wild mushroom, jasmin rice

(7,12)

CREME BRULEE
Créme brulée
Créme brualée

(1,3,7)

CHOCOLAT, CACAHUETES SALEES, FRAMBOISE
Csokoladé, sés mogyord, malna

Chocolate, salted peanuts, raspberry
Menu de 4 plats / 4 fodasos menisor / 4 courses menu
18.900 HUF

(1.3.7)

U
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Le service n'est pas inclus ( + 12 %). / Az arakhoz 12% felszolgalasi dijat szamolunk fel. / 12% service fee is added to the total amount



