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PLATAN

AZ ELSO FALAT | First bite

KENYER, VA)
Bread, butter

ELOETELEK | Starters

1500 HUF
1,7

LEVESEK | Soups

VIETNAMI MARHAHUSLEVES

KACSAMA] SZENDVICS, 4 400 HUF
BOGYOS GYUMOLCSSALATA, Vietnamese beef soup 6,9
BERGAMOTTNARANCS 7900 HUF
Duck liver sandwich, berries salad, o TENGERI HALLEVES, TOKEHAL,
bergamott TARKONY 4 300;'}1)5
1,2,4,
Seafood soup, cod, tarragon

4900 HUF
Pistachio torchon, cornel, 58
fennel, Granny Smith
ANGUS HORTOBAGYI,
KAPOSZTA SALATA 5400 HUF
“Hortobagyi” style pancake 1.7
with angus beef, cabbage salad

FOETELEK | Main Courses
ORDOGHAL, ZOLDBAB, RANTOTT MANGALICAKARA],
KECSKESAJT, KROKETT 11 000 HUF VAJAS BURGONYA 7 800 HUF
Monkfish, green beans, goat 1,3.4,7 Breaded mangalica, 13,7
cheese, croquet buttered potatoes
JERCEMELL SUPREME, ) KQNFITA_LT KACSACOMSB,
KARFIOL RIZOTTO, MOGYORO 8 400 HUF KASE SPATZLE, PAK CHOY 8 700 HUF
Supreme of pullet, 56,7 Confit duck leg, kase spatzle, 1,3,56,7,8
cauliflower risotto, hazelnut pak choy
SAFRANYOS MAFALDINE AZSIAI BORJU FASIRT, TSUKUNE,
TESZTA, TOJAS, PARMEZAN 8 500 HUF SUSHI RIZS, KIMCHI 8 800 HUF
Mafaldine pasta with saffron, 1,37 Asian style veal meatloaf, tsukune, 56,1
egg, parmesan sushi rice, kimchi
MANGALICA POFA, BORSO,
CUKKINI, WASABI 9100 HUF 7 700 HUF
5789 Mushrooms in “Brassd” style, 9

Cheek of mangalica, peas, zucchini,

wasabi

Allergének/Allergens:

potato, red pepper

Glutén/Gluten - 1 | R4kfélék/Crustaceans - 2 | Tojas/Eggs - 3 | Hal/Fish - 4 | Foldimogyoré/Peanuts - 5 | Széjabab/Soybeans - 6 | Tej (Laktéz)/Milk (Lactose) - 7 | Diéfélék/Nuts - 8 |
Zeller/Celery - 9 | Mustar/Mustard - 10 | Szezdmmag/Sesame seeds - 11 | Kén-dioxid/Sulfur dioxide - 12 | Csillagfurt/Lupin - 13 | Puhatest(iek/Molluscs - 14

Etelérzékenységét kérjiik, hogy rendelése leadasakor sziveskedjen jelezni kollégéink felé! |
If you have any food intolerances, we kindly ask you to inform your waiter before ordering!

A szdmla végosszegére 13% szervizdijat szdmolunk fel. | We charge a 13% service fee on the total amount of the invoice.




%@BISTRO

PLATAN

TANYERHUS | Tafelspitz

A TANYERHUS KULONLEGES EGYTALETEL, AMELY EGY TELJES ETKEZESNEK FELEL MEG
LEVES, ELOETEL ES FOETEL FORMAJABAN. 12 900 HUF / f6

Tafelspitz is a special one-course dish what you can taste in defferent versions. Compy with one 1.3.6,7.9
full meal with soup, starter and a main course.

SZEDJEN A MARHAHUSLEVESBOL MEROKANAL SEGITSEGEVEL.
Take a beef broth from the pot with a soup ladle.

A VELOVEL KENJE MEG A PIRITOST, SOZZA ES BORSOZZA iZLESE SZERINT. FOGYASSZA BATRAN KEZZEL!
Put the marrow on a slice of toast bread and season with salt and pepper. Feel free to eat with your fingers!

EMELJE KI A FOTT HUST AZ EDENYBOL, SZEDJEN HOZZA BURGONYAT ES MARTASOKAT iZLESE SZERINT.
Take some meat from the pot and serve with potatoes and sauces.

TANYERHL'JS’ETELUN’KET KERHETED A KLASSZIKUS MODON MARHAFARTOVEL,
VAGY VALASZTASOD SZERINT MARHANYELVVEL VAGY OLDALASSAL.

You can order our Tafelspitz in the traditional way with rump of beef,
or with tongue of beef or flank of beef, depending on your preference.

Allergének/Allergens:
Glutén/Gluten - 1 | Rakfélék/Crustaceans - 2 | Tojas/Eggs - 3 | Hal/Fish - 4 | F6ldimogyoré/Peanuts - 5 | Széjabab/Soybeans - 6 | Tej (Lakt6z)/Milk (Lactose) - 7
Di6félék/Nuts - 8 | Zeller/Celery - 9 | Mustar/Mustard - 10 | Szezdmmag/Sesame seeds - 11 | Kén-dioxid/Sulfur dioxide - 12 | Csillagfurt/Lupin - 1
Puhatestiiek/Molluscs - 14

Etelérzékenységét kérjiik, hogy rendelése leadasakor sziveskedjen jelezni kollégaink felé! | If you have any food intolerances, we kindly ask you to
inform your waiter before ordering!

A szamla végosszegére 13% szervizdijat szamolunk fel. | We charge a 13% service fee on the total amount of the invoice.




PREMIUM STEAK VALASZTEK | Premium steak selection

USA GREATER OMAHA MARHA 18 000 HUF
RIBEYE (rostélyos) 7

USA Greater Omaha Beef Ribeye

Amerikai vagasi stilus szerint a marha borda részébdl vagjak ezt
a prémium husrészt. A Greater Omaha, a vilag egyik legnagyobb,
legnivosabb prémium steaket forgalmazé amerikai cége, ez ga-
rancia a legmagasabb min&ségre.

This premium cut is taken from the rib section of the beef, in accor-
dance with American cutting standards. Greater Omaha, one of the
world's largest and most prestigious American distributors of premi-
um steak, guarantees the highest quality.

HOLLAND BOR]JU SPIDER STEAK
Dutch Veal Spider Steak

10 000 HUF
7

Aborju csipd részébdlvagjak. Kilénlegessége, hogy a zsirszovetek
pokszerlen futnak végig ezen a kis hlsrészen, ezaltal egy nagyon
szaftos és nagyon puha, intenziven husos iz( steaket kapunk.

It is cut from the calf's hip. It is unique in that the fatty layers run
through this small piece of meat like spider webs, resulting in a very
juicy and tender steak with an intense meaty flavor.

ARGENTIN MARHA PICANHA 12 500 HUF
(spiccfarté) 7

Argentine Beef Picanh

A spiccfart6 egy kulonlegességnek szamit a steak kedvel6k koré-
ben. A marhafart6 részébdl egy vastagabb faggyuréteget hagyva
vagjak, amely megpiritva egy markans, mély izt eredményez.

The beef picanha is considered a delicacy among steak lovers. It is
cut from the beef sirloin, leaving a thick layer of fat, which when fried
produces a distinctive, deep flavor.

ANGUS STEAK A PLATAN TATA 15 000 HUF

FARMJAROL 7

Angus steak from our own cattle farm

Angus marhaink hisa marvanyozottsaganak készénhetéen kivalo
kellemesen szaftos steak készitésére. A prémium husrészeket
vagas utan érleljuk, igy koncentraltabb izt és omlésabb allagot
érunk el.

The exquisite marbling of our Angus beef makes it ideal for making
tasteful and juicy steaks. Our premium cuts are carefully aged to en-
hance depth of flavor and achieve more tenderness.

VALASZTHATO KORETEK
Sides selection

VALASZTHATO MARTASOK
Sauce selection

VALASZTHATO STEAK
FELTETEK
Steak topping selection

SZARVASGOMBAS ZOLDBORS MARTAS KACSAMA
BURGONYAPURE 3700 HUE Green pepper sauce 1400 HUF Duck liver : 3000 HUF
Mashed potato with truffle

VOROSBOROS JUS 1 400 HUF ARGENTIN GARNELA 2500 HUF
PETREZSELYMES 3000 HUE Red wine sauce Mazzancole 2
VAJAS BURGONYA S
Potato with butter and parsley CHIMICHURRI ERLELT TOSZKAN
) ) Chimichurri 1100HUF  szaLonNA 2 000 HUF
AZSIAl GOMBASALATA 3300 HUF Lardo di Colonnata
Asian style mushroom salad 1,4,6

LYONI HAGYMA 700 HUF

SZEZONALIS VAJAS PAROLT Lyonnaise onion 1,7
ZOLDSEG 3000 HUF
Seasonal buttered 7
vegetables

alatt készllnek el.

Prémium steakjeinket 200g-os méretben készitjik. A steakeket alapesetben medium-rare-re készitjik, ettdl vendégeink izlése szerint,
elézetes tajékoztatasunk esetén eltériink, azonban ez hosszabb varakozasi idét eredményezhet. Steakjeink alapesetben korulbeltl 40 perc

Our premium steaks are served in 200g portions. Steaks are cooked medium-rare as standard, but we can cater to our guests’ preferences
if notified in advance. However, this may result in a longer waiting time. Our steaks are usually served in approximately 40 minutes.

Allergének/Allergens:
Glutén/Gluten - 1 | Rakfélék/Crustaceans - 2 | Tojas/Eggs - 3 | Hal/Fish - 4 | F6ldimogyoré/Peanuts - 5 | Széjabab/Soybeans - 6 | Tej (Lakt6z)/Milk (Lactose) - 7
Di6félék/Nuts - 8 | Zeller/Celery - 9 | Mustar/Mustard - 10 | Szezdmmag/Sesame seeds - 11 | Kén-dioxid/Sulfur dioxide - 12 | Csillagftrt/Lupin - 1
Puhatestliek/Molluscs - 14

Etelérzékenységét és/vagy ételallergiajat kérjiik, jelezze rendelésének leadasakor kollégaink felé! A szamla végosszeggére 13% szervizdijat szamolunk fel.

If you have any food intolerances and/or food allergies, please inform your waiter before ordering. We charge a 13% service fee on the total amount of the



