
„Antipasti” a veronai piacról (sonka, sajt, szalámi) 
Antipasti dal mercato di Verona con prosciutto, salumi e formaggi misti

Antipasti from the Verona market with ham, cured meats and assorted cheeses
6.490.-

Bivalymozzarella paradicsommal és házi pestóval  
Mozzarella di bufala con pomodori e pesto fatto in casa
Buffalo mozzarella with tomatoes and homemade pesto

4.690.-

Lazactatár avokádókrémmel, maracujával, dijoni mustáros majonézzel és kemencés focacciával 
Tartare di salmone con crema di avocado, maracuja, maionese alla senape di Digione e focaccia al forno
Salmon tartare with avocado cream, passion fruit, Dijon mustard mayonnaise and oven-baked focaccia

5.990.-

Pirított garnéla pikáns paradicsommártásban   
Gamberetti saltati in salsa di pomodoro piccante

Sautéed tiger prawns in a spicy tomato sauce
4.990.-

Bélszín carpaccio rukkolával, balzsamkrémmel és parmezánnal 
Carpaccio di manzo con rucola, crema di aceto balsamico e parmigiano

Beef carpaccio with arugula, balsamic glaze and parmesan
6.890.-

Focaccia 
1.990.-

O Bruschetta paradicsommal, fokhagymával és parmezán sajttal 
Bruschetta con pomodorini, aglio e parmigiano
Bruschetta with tomatoes, garlic and parmesan

3.790.-

O Bruschetta libamájkrémmel és fügelekvárral
Bruschetta con pâté di fegato d’oca e confettura di fichi

Bruschetta with goose liver pâté and fig jam
5.990.-

Előételek      Antipasti       Starters

Kemencében sütött bruschetták        Bruschette al forno   
Oven--baked bruschettas 



Házias paradicsomleves stracchino sajttal  
Vellutata rustica di pomodoro con stracchino
Rustic tomato soup with stracchino cheese

3.190.-
Húsleves marhapofával, mortadellás-ricottás tortellinivel és sárgarépával

Brodo di carne con guancia di manzo, carote e tortellini ripieni di mortadella e ricotta
Beef broth with beef cheek, carrots and tortellini filled with mortadella and ricotta

3.690.-
Minestrone leves vargányával és házi tésztával  

Minestrone di verdure con porcini e pasta fatta in casa
Minestrone with porcini mushrooms and homemade pasta

3.490.-
Livornói pikáns halleves   

Cacciucco piccante alla livornese
Spicy Livorno-style fish and seafood soup

8.990.-

Levesek      Minestre      Soups     

Rukkolasaláta koktélparadicsommal és parmezánforgáccsal      
Insalata di rucola con pomodorini e scaglie di parmigiano

Arugula salad with cherry tomatoes and parmesan shavings
3.990.-

Friss kevert saláta kerti zöldségekkel    
Insalata mista con verdure fresche

Fresh mixed salad with garden vegetables
3.990.-

Diós gorgonzolasaláta körtével és málnaecettel   
Insalata con gorgonzola, noci, pere e aceto di lampone

Green salad with gorgonzola, walnuts, pear and raspberry vinegar
4.490.-

Insalata alla Cesare
Római saláta házi szardellás öntettel, parmezánchipsszel, ropogós kenyérrel és pirított pancettával
Lattuga romana con dressing alle acciughe fatto in casa, chips di parmigiano, crostini e pancetta croccante
Romaine lettuce with homemade anchovy dressing, parmesan crisps, toasted bread and crispy pancetta

Csirkével     Con pollo     With chicken
6.390.-

Garnélával     Con gamberetti     With prawns
7.690.-

Bélszínsaláta dijoni vinaigrette-tel és sült paprikával 
Insalata con straccetti di filetto di manzo, peperoni arrostiti e vinaigrette alla senape di Digione

Beef tenderloin salad with Dijon vinaigrette and roasted bell peppers
7.990.-

Saláták      Insalate      Salads      



Körtés-szarvasgombás fricelli 
Fricelli con pere e tartufo

Fricelli with pear and truffle
5.990.-

Céklás pasta caramelle friss kecskesajttal és parmezánmártással 
Caramelle alla barbabietola con caprino fresco e salsa al parmigiano

Beetroot caramelle pasta with fresh goat cheese and parmesan sauce
6.490.-

Spaghetti alla carbonara D.O.P.
5.990.-

Kemencében sütött húsos lasagne
Lasagne al forno alla bolognese
Oven-baked Bolognese lasagne

6.990.-
Kacsahúsos lasagne bianca mézes szarvasgombakrémmel

Lasagne bianca all’anatra con crema al tartufo e miele
Duck lasagne bianca with honey and truffle cream

6.990.-
Pirított bélszíncsíkok chilis-paradicsomos papfojtó tésztával 

Strozzapreti con straccetti di filetto di manzo e salsa piccante al pomodoro
Strozzapreti with beef tenderloin strips and spicy tomato sauce

8.190.-
Spagetti pikáns garnélával 

Spaghetti con gamberetti piccanti
Spaghetti with spicy prawns

7.290.-
Tintahalas linguine aszaltparadicsomos-fokhagymás mártással és gremolatával

Linguine con calamari, salsa all’aglio e pomodori secchi e gremolata
Linguine with squid, sun-dried tomato and garlic sauce, and gremolata

7.490.-
Quattro formaggi gnocchi spenóttal és ropogós pármai sonkával

Gnocchi ai quattro formaggi con spinaci e chips di prosciutto di Parma
Four-cheese gnocchi with spinach and crispy Parma ham

5.990.-
Céklás rizottó pankómorzsában sütött kecskesajttal és friss áfonyával 

Risotto alla barbabietola con formaggio di capra impanato nel panko e mirtilli freschi
Beetroot risotto with panko-crusted goat cheese and fresh blueberries

6.490.-

Házi tészták és rizottók     Pasta e risotti   
Homemade pasta and risottos

GLUTÉNMENTES ÉS TELJES KIŐRLÉSŰ TÉSZTAVÁLASZTÉKUNKRÓL KÉRJÜK, ÉRDEKLŐDJÖN MUNKATÁRSAINKNÁL.
PER LA NOSTRA SELEZIONE DI PASTA SENZA GLUTINE E INTEGRALE, CHIEDETE AL NOSTRO PERSONALE.

PLEASE ASK OUR STAFF ABOUT OUR SELECTION OF GLUTEN-FREE AND WHOLEMEAL PASTA



Porcellino malacsült mascarponés kelkáposztával és pecsenyelével 
Porchetta con verza al mascarpone e salsa d’arrosto

Porcellino roast pork with creamy mascarpone Savoy cabbage and gravy
7.990.-

Pankómorzsában sütött csirkemell caciocavallo sajttal és spenóttal töltve 
ropogós polentával és parmezánmártással

Petto di pollo impanato nel panko, ripieno di caciocavallo e spinaci, 
con polenta croccante e salsa al parmigiano

Panko-crusted chicken breast stuffed with caciocavallo and spinach, served 
with crispy polenta and parmesan sauce

7.490.-

Rozéra sütött kacsamell sudachis sütőtökpürével, pirított kelbimbóval, 
sült hagymás krokettel és pisztáciás granolával

Petto d’anatra rosato con purea di zucca al sudachi, cavoletti di Bruxelles saltati, 
crocchetta alla cipolla arrostita e granola al pistacchio

Duck breast served pink with sudachi pumpkin purée, sautéed Brussels sprouts, 
roasted onion croquette and pistachio granola

7.990.-

Báránygerinc égetett karfiolpürével, céklás gnocchival és pisztácia dresszinges zöldsalátával 
Lombo di agnello con purea di cavolfiore arrostito, gnocchi alla barbabietola 

e insalata verde con salsa al pistacchio
Lamb loin with charred cauliflower purée, beetroot gnocchi and green salad with pistachio dressing

15.990.-

Bélszín steak burgonyapürével, serpenyős bébi répával, ropogós hagymával és pecsenyelével
Filetto di manzo con purea di patate, carotine saltate in padella, cipolle croccanti e salsa d’arrosto

Beef tenderloin steak with potato purée, sautéed baby carrots, crispy onions and gravy
13.990.-

BÉLSZÍNHEZ OPCIONÁLISAN KÉRHETŐ  |  EXTRA OPZIONALE PER IL FILETTO DI MANZO  |   OPTIONAL EXTRA FOR THE BEEF TENDERLOIN

+ Grillezett francia kacsamáj  
+ Foie gras d’anatra francese alla griglia

+ Grilled French duck foie gras
7.290.-

Húsos főételek     Secondi di carne    
Meat main courses



Halas főételek     Secondi di pesce       
Fish main courses

Fehérboros tigrisgarnéla 
Gamberetti al vino bianco

Tiger prawns cooked in white wine
8.990.-

Grillezett polip pestós burgonyasalátával, ceruzababbal, olajbogyóval, 
fenyőmaggal és rukkolával 

Polpo grigliato con insalata di patate al pesto, fagiolini, olive, pinoli e rucola
Grilled octopus with pesto potato salad, green beans, olives, pine nuts and arugula

12.990.-

Lazac steak tejszínes-parajos portobello gombával 
Trancio di salmone con funghi portobello, spinaci e salsa alla panna

Salmon steak with creamy portobello mushrooms and spinach
8.190.-

Vörös tonhal steak ropogós bundában sütött padlizsánnal, 
feketegyökérpürével és marinált paprikával

Trancio di tonno con melanzane impanate croccanti, purea di scorzonera e peperoni marinati
Tuna steak with crispy breaded eggplant, black salsify purée and marinated bell peppers

9.290.-

Filézett branzino grillezett zöldségekkel és házi pestóval 
Filetto di branzino alla griglia con verdure grigliate e pesto fatto in casa

Grilled branzino fillet with grilled vegetables and homemade pesto
9.990.-



Margherita 
- Paradicsom, mozzarella -
- Pomodoro, mozzarella -

- Tomato, mozzarella -
4.690.-

Prosciutto di Parma
- Paradicsom, mozzarella, pármai sonka -

- Pomodoro, mozzarella, prosciutto di Parma -
- Tomato, mozzarella, Parma ham -

5.390.-
Prosciutto e funghi

- Paradicsom, mozzarella, prágai sonka, gomba -
- Pomodoro, mozzarella, prosciutto di Praga, funghi -

- Tomato, mozzarella, Prague ham, mushrooms -
5.390.-

Prosciutto
- Paradicsom, mozzarella, prágai sonka -

- Pomodoro, mozzarella, prosciutto di Praga -
- Tomato, mozzarella, Prague ham -

5.290.-
Soppressata 

- Paradicsom, mozzarella, calabriai szalámi, peperoncini -
- Pomodoro, mozzarella, salame calabrese, peperoncini -

- Tomato, mozzarella, Calabrian salami, peperoncini -
5.690.-

Primavera
- Paradicsom, mozzarella, parmezán, nápolyi szalámi, újhagyma, ricotta, zsálya -
- Pomodoro, mozzarella, parmigiano, salame Napoli, cipollotto, ricotta, salvia -

- Tomato, mozzarella, parmesan, Neapolitan salami, spring onion, ricotta, sage -
5.690.-

Quattro stagioni
- Paradicsom, mozzarella, articsóka, gomba, prágai sonka, olajbogyó, rukkola -

- Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto di Praga, olive, rucola -
- Tomato, mozzarella, artichokes, mushrooms, Prague ham, olives, arugula -

6.690.-
Quattro formaggi 

- Paradicsom, mozzarella, gorgonzola, pecorino, parmezán -
- Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, pecorino, parmigiano -

- Tomato, mozzarella, gorgonzola, pecorino, parmesan -
5.690.-

Diavolo 
- Paradicsom, mozzarella, gomba, calabriai szalámi, peperoncini, paprika -
- Pomodoro, mozzarella, funghi, salame calabrese, peperoncini, peperoni -

- Tomato, mozzarella, mushrooms, Calabrian salami, peperoncini, bell peppers -
6.690.-

Frutti di mare
- Paradicsom, mozzarella, tenger gyümölcsei -

- Pomodoro, mozzarella, frutti di mare -
- Tomato, mozzarella, seafood -

8.790.-

Pizzák    Pizza    Pizza



Sondrio
- Fügelekváros mascarpone, mozzarella, bresaola, kecskesajt, rukkola -

- Mascarpone alla confettura di fichi, mozzarella, bresaola, formaggio di capra, rucola -
- Mascarpone with fig jam, mozzarella, bresaola, goat cheese, arugula -

6.690.-
Petto d’anatra

- Mascarpone, mozzarella, körte, gorgonzola, füstölt kacsamell -
- Mascarpone, mozzarella, pere, gorgonzola, petto d’anatra affumicato -

- Mascarpone, mozzarella, pear, gorgonzola, smoked duck breast -
6.490.-

Fichi e fegato
- Szarvasgombás mascarpone, mozzarella, libamáj, füge, rukkola -
- Mascarpone al tartufo, mozzarella, foie gras d’oca, fichi, rucola -
- Truffle mascarpone, mozzarella, goose foie gras, figs, arugula -

9.190.-
Verona

- Paradicsom, mozzarella, pármai sonka, rukkola, parmezán, koktélparadicsom -
- Pomodoro, mozzarella, prosciutto di Parma, rucola, parmigiano, pomodorini -

- Tomato, mozzarella, Parma ham, arugula, parmesan, cherry tomatoes -
6.690.-

La Sicula
- Paradicsom, mozzarella, szalámi, fokhagyma, oregánó, lilahagyma, parmezán, olajbogyó -

- Pomodoro, mozzarella, salame, aglio, origano, cipolla rossa, parmigiano, olive -
- Tomato, mozzarella, salami, garlic, oregano, red onion, parmesan, olives -

6.490.-
Panuozzo Emiliana (hajtott pizza)

- Pesto, bivalymozzarella, mortadella, rukkola, pisztácia -
- Pesto, mozzarella di bufala, mortadella, rucola, pistacchio -
- Pesto, buffalo mozzarella, mortadella, arugula, pistachio -

6.690.-
Calabria Dolce 

- Paradicsom, mozzarella, calabriai szalámi, gorgonzola dolce, peperoncini, repcekrémméz -
- Pomodoro, mozzarella, salame calabrese, gorgonzola dolce, peperoncini, miele di colza cremoso -
- Tomato, mozzarella, Calabrian salami, gorgonzola dolce, peperoncini, creamed rapeseed honey -

6.690.-
Signora Cotto 

- Pikáns mascarponés paradicsom, mozzarella, prágai sonka, grillezett paprika -
- Salsa di pomodoro piccante al mascarpone, mozzarella, prosciutto di Praga, peperoni grigliati -

- Spicy tomato-mascarpone sauce, mozzarella, Prague ham, grilled bell peppers -
6.490.-

La Stella 
- Paradicsom, mozzarella, calabriai szalámi, spenót, kecskesajt -

- Pomodoro, mozzarella, salame calabrese, spinaci, formaggio di capra -
- Tomato, mozzarella, Calabrian salami, spinach, goat cheese -

6.290.-
’Nduja e bufala 

- Pikáns mascarponés paradicsom, mozzarella, ’nduja, bivalymozzarella, bazsalikom -
- Salsa di pomodoro piccante al mascarpone, mozzarella, ’nduja, mozzarella di bufala, basilico -

- Spicy tomato-mascarpone sauce, mozzarella, ’nduja, buffalo mozzarella, basil -
6.890.-

Pizzák    Pizza    Pizza



Rustico 
- Paradicsom, mozzarella, pancetta, calabriai szalámi, lilahagyma, koktélparadicsom, kecskesajt -

- Pomodoro, mozzarella, pancetta, salame calabrese, cipolla rossa, pomodorini, formaggio di capra -
- Tomato, mozzarella, pancetta, Calabrian salami, red onion, cherry tomatoes, goat cheese -

6.690.-
Tonno e cipolla

- Paradicsom, mozzarella, tonhal, lilahagyma, rukkola -
- Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla rossa, rucola -

- Tomato, mozzarella, tuna, red onion, arugula -
5.990.-

Caprese 
- Paradicsom, mozzarella, bivalymozzarella, friss paradicsom -

- Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, pomodoro fresco -
- Tomato, mozzarella, buffalo mozzarella, fresh tomatoes -

6.490.-

Ricotta e spinaci 
- Tejszín, mozzarella, spenót, fokhagyma, ricotta, koktélparadicsom -

- Panna, mozzarella, spinaci, aglio, ricotta, pomodorini -
- Cream, mozzarella, spinach, garlic, ricotta, cherry tomatoes -

5.990.-

PIZZÁINK GLUTÉNMENTES TÉSZTÁVAL (31 CM-ES MÉRETBEN) IS ELÉRHETŐK 1.000.- FORINTOS FELÁR ELLENÉBEN 
ÉS NÖVÉNYI SAJTTAL 400.- FORINTOS FELÁR ELLENÉBEN.

TUTTE LE NOSTRE PIZZE SONO DISPONIBILI ANCHE CON IMPASTO SENZA GLUTINE (31 CM), CON UN SUPPLEMENTO DI 1.000 HUF, 
O CON FORMAGGIO VEGETALE, CON UN SUPPLEMENTO DI 400 HUF.

ALL OUR PIZZAS ARE ALSO AVAILABLE WITH GLUTEN-FREE DOUGH (31 CM) FOR AN ADDITIONAL 1,000 HUF, 
OR WITH PLANT-BASED CHEESE FOR AN ADDITIONAL 400 HUF.

Pizzák    Pizza    Pizza



Forró csokoládéfelfújt Frutta di Pistacchio fagylalttal
Soufflé caldo al cioccolato con gelato Frutta di Pistacchio

Warm chocolate soufflé with Frutta di Pistacchio ice cream
3.690.-

Málnás-pisztáciás mousse zabkeksszel
Mousse al lampone e pistacchio con biscotto d’avena

Raspberry and pistachio mousse with oat biscuit
3.690.-

Mascarponekrém mandulás piskótával és forró csokoládéval
Crema al mascarpone con pan di Spagna alle mandorle e cioccolato caldo

Mascarpone cream with almond sponge cake and hot chocolate
3.390.-

Maracujás csokoládétorta
Torta al cioccolato con maracuja

Chocolate cake with passion fruit
3.690.-

Kókuszos tápiókapuding mangóval és ananásszal  
Budino di tapioca al cocco con mango e ananas

Coconut tapioca pudding with mango and pineapple
3.390.-

Tiramisu
3.390.-

Desszertek      Dolci      Desserts 



Húsleves eperlevéllel és zöldségekkel 
Brodo di carne con pastina e verdure
Beef broth with pasta and vegetables

1.490.-

Házi gnocchi zöldséges paradicsomszósszal  
Gnocchi fatti in casa con verdure e salsa di pomodoro
Homemade gnocchi with vegetables and tomato sauce

1.990.-

Rántott csibefalatok burgonyapürével
Bocconcini di pollo impanati con purea di patate

Breaded chicken bites with mashed potatoes
3.490.-

Rántott tőkehalfalatkák tallér burgonyával és majonézzel 
Bocconcini di merluzzo impanati con patate a rondelle e maionese

Breaded cod bites with potato rounds and mayonnaise
4.490.-

Gyerek menü      Menu per bambini      
Children’s Menu      

https://porcellino.hu/

