Szkennelj meniiért, allergénekért, ételfotokért
Scan me for menu, allergens, meal photos
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Eteleink tartalmazhatnak vagy érintkezésbe keriilhetnek btizaval/gluténnel, kukoricéval, halakkal, kagyl6val, tojassal, széjaval, f6ldimogyordval, di6félékkel,
tejjel/tejtermékekkel, valamint egyéb allergénekkel, ezért nem tudjuk garantdlni, hogy ételeink minden allergéntél mentesek legyenek.
Ha ételallergidja van, kérjiik, még rendelés el6tt jelezze a felszolgdlénak.

Please be advised that our menu items may contain or come into contact with wheat /gluten, corn, fish, shellfish, eggs, soy, peanuts, tree nuts
and milk/dairy as well as other allergens. Please be aware, that we are unable to guarantee that any menu item can be completely free of allergens.
Please inform your server of any food allergies or dietary restrictions.

A SZAMLA MAGYAR FORINTBAN KERUL KIALLITASRA ES TARTALMAZZA AZ AFAT.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 15% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.
Ha elégedett volt a kiszolgalassal, a felszolgélé részére borravalé addsa az On déntése, amit haldsan készoniink.

THE BILL INCLUDES VAT AND WILL BE ISSUED IN HUNGARIAN FORINTS.
15 % SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO THE FINAL AMOUNT OF THE BILL.
If you were satisfied with the service, tipping to the waiter is your decision, and it’s appreciated.




Elsotloll | Sppetizen

TENGER & OCEAN / SEA & OCEAN

FOKHAGYMAS GAMBAS AHI TONHAL TATAR GILLARDEAU OSZTRIGA OSZTRIGA ES KAVIAR
GAMBAS AL AJILLO AHI TUNA TARTARE GILLARDEAU OYSTERS OYSTERS AND CAVIAR
Rékok fokhagymds-chilis olivaolajban Apritott nyers tonhal, Japan korte, Mignonette sz6sz Créme fraiche, kaviédr
Shrimps in garlic-chili olive oil fenyd és szezammag, csip6s habanero Mignonette sauce Créme fraiche, caviar
5.900 Ft /17 € Chopped raw tuna, Asian pear 3pcs 9.900 Ft /28 € 3pcs 12.900 Ft / 37 €
pine nuts, sesame, spicy habanero 6pcs 19.800 Ft/ 56 € 6pcs 25.800 Ft / 74 €

6.500 Ft /19 €
-< Osztriga csak csiitortokon, pénteken, szombaton / Oysters on Thursday, Friday, Saturday only >—

KETA LAZAC KAVIAR TOKHAL PREMIER KAVIAR MALOSOL PREMIUM KAVIAR  ALBINO ARANY KAVIAR
KETA SALMON CAVIAR STURGEON PREMIER CAVIAR MALOSOL PREMIUM CAVIAR ALBINO GOLD CAVIAR
25g 14.500 Ft/ 41 € 25g 22.500 Ft / 64 € 25g 27.900 Ft / 80 € 25g 19.900 Ft /57 €
50g 29.900 Ft / 85 € 50g 44.900 Ft / 128 € 50g 55.900 Ft / 160 € 50g 39.900 Ft /114 €

KAVIAR KOSTOLO / CAVIAR TASTING

Prémium Tokhal, Keta Lazac, Albino Arany kavidr egy pohdr Charles Heidsieck Brut Reserve NV pezsgével szervirozva
Premium Sturgeron, Keta Salmon, Albino Gold caviars served with one glass of Charles Heidsieck Brut Reserve NV Champagne
3x10g 35.900 Ft / 103 €

FARM & KERT / FARM & GARDEN

LIBAMAJ TERRINE CARPACCIO ROLAD LIBAMA) HOT & COLD WAGYU CARPACCIO
FOIE GRAS TERRINE CARPACCIO ROLL FOIE GRAS HOT & COLD WAGYU CARPACCIO
Szarvasgomba, karamellizalt pekdndié, Tormakrém, szarvasgomba, Piritott libam4j karamelizalt alméval és Vékony bélszin szeletek
6szi mdlna, hézi briés rukkola, gomba Libaméj ter.r, ine sgar}ras,gorflbéval, Siisd meg magadnak forré lavakovon
Truffle, caramelized pecans, Asztalndl készitjiik Seare dp;:;ngizzai’i;lsi;i?;iz;::cll aovle Thinly sliced raw beef tenderloin
AUtUmn r ﬂSP;egigée;,tljogegade brioche Horseradish cream, truffle oil, and Foie Gras terrine with tru ﬁ‘l: ? Roast it f?r yourself on hot lava stone
mushrooms, arugula, pecans, autumn raspberries, Australian Wagyu: 11.900 Ft / 34 €
Prepared tableside 9.900 Ft / 28 € Japanese Wagyu: 31.900 Ft / 91 €
7900 Ft /22 € Meat duo: 22.900 Ft / 65 €
KLASSZIKUS TATAR FRANCIA TATAR KAVIARRAL SZARVASGOMBAS TATAR BEEF PATE
CLASSIC STEAK TARTARE FRENCH TARTARE WITH CAVIAR TRUFFLE STEAK TARTARE BEEF PATEE
Hagyomaényos fiiszerek Kapribogyé, csemege uborka Fliszerek, szarvasgomba piiré Krémes marhahus péastétom, édes-chilis
Asztalndl készitjiik Asztalndl készitjiik Asztalndl készitjiik borzselé, piritott bagett
Raw beef tenderloin, seasonings Raw beef tenderloin, capers, diced pickles Raw beef tenderloin, truffle purée Creamy beef meat patée, sweet-chili
Prepared tableside Prepared tableside Prepared tableside wine jelly, toasted baguette
7.500 Ft /21 € 8.900 Ft / 25 € 8.900 Ft /25 € 4200 Ft / 12 €
From Japanese Kagoshima Wagyu From Japanese Kagoshima Wagy From Japanese Kagoshima Wagyu
28.500 Ft/ 81 € 29.900 Ft / 85 € 29.900 Ft / 85 €
HUSMENTES & SALATAK | MEATLESS & SALADS
MARTOGATO GUACAMOLE TO SHARE BURRATA SAJT CEZAR SALATA
DIPS GUACAMOLE TO SHARE BURRATA CHEESE CAESARSALAD
Padlizsankrém, di6s kecskesajtkrém, Paradicsom salsa, koriander, Szines koktélparadicsomok, Rémai saldta, parmezan, kruton,
fiistolt lazackrém, kerti zoldek, pita sajtos nachos piritott fenyémag, érett balzsamecet Asztalndl készitjiik
Aubergine, whipped goat cheese with Asztalndl készitjitk colored cherry tomatoes, Romaine lettuce, parmesan, croutons
walnuts, smoked salmon patée, Tomato salsa, cilantro, cheesy nachos toasted pine nuts, aged balsamic vinegar Prepared tableside
garden greens, pita bread Prepared tableside 4900 Ft/14€ 4.500 Ft
4900 Ft/ 14 € 6.900 Ft / 18 € Csirke / Chicken +2.500 Ft /7 €
Garnéla / Prawns +3.500 Ft / 10 €
Bélszin / Beef tenderloin +3.900 Ft / 11 €
OKORUSZALY CONSOMME BELSZINGULYAS FRANCIA HAGYMALEVES
OXTAIL CONSOMME FAMOUS BEEF GOULASH FRENCH ONION SOUP SZEZONALIS LEVES
Marhahis, maceszgombéc Zoldségek, burgonya, csipetke Husleves, leveles tészta, sajt SEASONAL SOUP
Beef meat, matzo ball Vegetables, potatoes, noodles Meat broth, puff pastry, cheese 3.900 Ft/ 11 €
4200 Ft/12€ 4200 Ft/ 12 € 3.200Ft/9€




Iteak / Iteak

Csak prémium mindségli marhahtisbol legmagasabb szakértelemmel elkészitett, tokéletesre siitott steaket szervirozunk.
A siitési id6 fiigg a steak tipusatol, vastagsagatol, stlyatdl, a siitési médozattol, ezért az atlagos elkészitési id6 35-50 perc.
A tokéletesre siitott steaket meleg tdnyéron, olvasztott vajjal talaljuk.
We only serve perfectly cooked premium grade steak prepared with the highest expertise. The cooking time depends on the cut of steak,

thickness, weight, cooking level, therefore the average preparation time is 35-50 minutes.
The perfectly cooked steak is served with melted butter on warm plate.

g EXCLUSIVE JAPANESE KAGOSHIMA WAGYU A5 STEAKS N

Ez a legmagasabb, luxus minéség(i marhahds vildgszerte hires {zér6l és omléssdagardl. Az er6sen marvanyozott Japan Wagyu steak egyedi ize és
puhasédga pératlan étkezési élményt nytjt, aminek koszonhetéen bekeriilt az inyenc szakacsok repertoarjaba, és a legjobb steakhouse-ok kindlataba.
This luxurious beef meat is renowned worldwide for its unrivaled quality, flavor and softness. The unique taste and tenderness of highly marbled Japanese Wagyu steak
makes for an unrivaled eating experience. That is why Wagyu beef is finding its way into the repertoires of gourmet cooks and the offer of the best steakhouses.

JAPANESE KAGOSHIMA WAGYU A5 FILET MIGNON

29.900 Ft / 85 € / 100g 59.900 Ft / 171 € / 200g 89.900 Ft / 257 € / 300g
JAPANESE KAGOSHIMA WAGYU A5 NEW YORK STRIP
N 47.900 Ft / 137 € / 200g Ve
HUNGARIAN GREY FILET MIGNON USA OMAHA FILET MIGNON USA CREEKSTONE FILET MIGNON
16.500 Ft / 47 € /180g | 27.500 Ft / 79€ / 300g 25.500 Ft / 73 € /180g | 42.500 Ft / 121 € / 300g 31.500 Ft / 90 € /180g | 52.500 Ft / 150 € / 300g

ARGENTINIAN ANGUS FILET MIGNON AUSTRALIAN ANGUS FILET MIGNON AUSTRALIAN WAGYU FILET MIGNON
18.500 Ft / 53 € /180g | 29.900 Ft / 85 € / 300g 19.900 Ft / 57 € /180g | 33.200 Ft / 95 € / 300g 48.500 Ft / 136 € /180g | 79.900 Ft / 228 € / 300g

FILET MIGNON KOSTOLOK / FILET MIGNON TASTING

3x100g
PREMIUM QUALITY PRIME
Japanese Kagoshima Wagyu Hungarian Cattle USA Omaha
Australian Wagyu Argentinian Angus Australian Angus
USA Creekstone Australian Angus Argentinian Angus
74.500 Ft / 213 € 32.500 Ft /93 € 37.500 Ft / 107 €
AUSTRALIAN RIB-EYE USA RIB EYE ARGENTINIAN NEW YORK STRIP USA NEW YORK STRIP
24900 Ft / 71 € / 350g 34.900 Ft / 99 € / 450¢g 19.500 Ft / 56 € /300g 24.500 Ft / 70 € / 300g

STEAKEK TOBB FORE / STEAKS TO SHARE

USA TOMAHAWK USA T-BONE USA PORTERHOUSE USA BONE-IN RIB EYE
1000-1500g 500-1000g 1000-1500g 1000-1300g
5.900 Ft / 17 € / 100g 5.700 Ft / 16 € /100g 5.900 Ft / 17 €/ 100g 5.500.-Ft / 16 € / 100g

STEAK SUTESI MODOZATOK
BLUE kozepe hideg / hiivés, szine sotétvords, textirja nagyon puha, omlés
RARE kézepe hiivos/ langyos, szine voros, texturaja lagy
MEDIUM RARE kézepe langyos, szine piros - texttiraja tokéletes
MEDIUM kézepe meleg, szine sétét rézsaszin / halvény piros, texturaja feszes, a hosszabb siitési idé miatt a steak kissé szarazabb
MEDIUM WELL kézepe halvény rézsaszin, textirdja keményebb, dllaga szdrazabb, mivel a siitési folyamat alatt a nedvesség elparolog
WELL DONE steak kézepénél elmarad a piros szin, textirdja kemény, szdraz mivel a siitési folyamat sordn a nedvesség mellett a zsir is tdvozik a hisbdl

STEAK COOKING CHART
BLUE cold/cool inside, dark red center, very soft texture
RARE has cool to lukewarm red center, tender texture
MEDIUM RARE has lukewarm/warm red center — perfect texture
MEDIUM has warm, hot pink/pale red center and slightly firmer texture.The longer cooker time will make the steak slightly drier and the bite less tender
MEDIUM WELL has pale pink center and firm texture. The meat will be drier as water evaporates during the cooking process

WELL DONE has no red color left, will be very firm and much drier. The meat loses fat and moisture as it cooks, resulting in a dry




Fbeak  Vituk | Steak Plutters

A steak télak dra személyenként egy vélasztott koretet és egy martést is tartalmaz.

The price of all steak platters includes a side dish and a sauce of choice per person.
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STEAK KOSTOLO TAL KET FORE
STEAK TASTING PLATTER FOR TWO

500g Usa T-Bone
2x100g Filet Mignon
2db Mini Wagyu Burger karamelizalt hagyméval
2 db Piritott vel6scsont
Grillezett kukorica
Fliszervaj
Két vilasztott koret és sz6sz
A steakeket asztalndl szeleteljiik
500g Usa T-Bone
2x100g Filet Mignons
2pcs Mini Wagyu Burgers with caramelized onions
2 pes Roasted bone marrow
Grilled corn
Herb butter
Your choice of two sides and sauces
Steaks are carving tableside
59.500 Ft / 170 €
+ Japanese Wagyu Filet Mignon 29.900 Ft / 85 € /100g
+ Japanese Wagyu New York Srip 47.900 Ft / 137 € / 200g
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STEAK KOSTOLO TAL NEGY FORE
STEAK TASTING PLATTER FOR FOUR

4x100g Angus Filet Mignon
300g Ausztral Rib-Eye
500g Usa T-Bone
4db Mini Wagyu Burger roston siilt libam4jjal
4db Piritott vel6s csont
4db Fokhagymas kiralyrak
Siilt kukorica
Négy vélasztott kéret és szész
A steakeket asztalndl szeleteljiik
4x100g Angus Filet Mignon
300g Australian Rib-Eye
500g Usa T-Bone
Mini Wagyu Burgers with roaasted Foie Gras
4pcs Roasted bone marrow
4pcs Garlic roasted shrimps
Sweet corn
Your choice of four sides and sauces
Steaks are carving tableside
129.000 Ft / 369 €
+ Japanese Wagyu Filet Mignon 29.900 Ft / 85 € /100g
+ Japanese Wagyu New York Strip 47.900 Ft / 137 € / 200g
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STEAK KOSTOLO TAL HAT FORE
STEAK TASTING PLATTER FOR SIX

450g Faszénen siilt csont nélkiili Usa Rib-Eye
300g Argentin New York Strip
500g Usa T-Bone
6x100g Filet Mignon
500g BBQ marha oldalas
6 db Cheddar Sajtos Mini Wagyu Burger
24-kardtos ehetd arany lappal boritva
6db Fokhagymas kiralyrak
6 szelet Serpeny6ben siilt libamédj
6 db Piritott vel6s csont
Siilt kukorica
Hat valasztott koret és sz6sz
A steakeket asztalndl szeleteljiik
450g Charcoal roasted boneless Usa Rib-Eye
300g Argentinian New York Strip
500g Usa T-Bone
6x100g Filet Mignon
500g BBQ Beef Ribs
6 pcs Cheddar Cheesy mini wagyu burgers
covered with 24-carat edible gold leaf
6pcs Garlic roasted shrimps
6 slices Pan-roasted foie gras
6pcs Roasted bone marrow
Sweet corn
Your choice of six sides and sauces
Steaks are carving tableside
199.900 Ft / 571 €
+ Japanese Wagyu Filet Mignon 29.900.-Ft / 85 € /100g
+ Japanese Wagyu New York Strip 47.900 Ft / 137 € / 200g




Steak (Jetiitek /| Steak  Joppings

PIRITOTT VELOSCSONT FUSZERVA] 24 KARATOS EHETO ARANYLAP
ROASTED BONE MARROW HERB BUTTER 24-CARAT EDIBLE GOLD LEAF
3.100Ft/9¢€ 900 Ft/ 3 € 2.500 Ft/db /7 € / pcs
HAZI HARISSA KREM GRILLEZETT KIRALYRAK ROSTON SULT LIBAMA]J
HOMEMADE SPICY HARISSA CREAM GRILLED JUMBO SHRIMP ROASTED FOIE GRAS
1.590Ft/5€ 3.200Ft/9€ 3.900 Ft/ 11 €
3200Ft/9€
CHEDDAR SAJTOS SZARVASGOMBAS-PARMEZANOS TEJSZINES
BURGONYAPURE HASABBURGONYA FOKHAGYMAS PARA]J
CHEDDAR CHEESE MASHED POTATO TRUFFLED-PARMESAN FRENCH FRIES CREAMY SPINACH WITH GARLIC
FUSZERES STEAKBURGONYA PAROLT FOKHAGYMAS BROKKOLI SZARVASGOMBAS BURGONYAPURE
HERBED STEAK POTATOES STEAMED BROCCOLI WITH GARLIC TRUFFLE MASHED POTATO
PIRITOTT GOMBAK GRILLEZETT ZOLDSEGEK EDESBURGONYA FRIES
ROASTED MUSHROOMS GRILLED VEGETABLES SWEET POTATO FRENCH ERIES
GRILLEZETT KUKORICA FRISS ZOLDSALATA KARAMELIZALT HAGYMAS BURGONYA
GRILLED SWEET CORN FRESH GREEN SALAD POTATOES WITH CARAMELISED ONIONS
1900Ft/6 €
SZARVASGOMBAS PORTOI KAKUKKFUVES VARGANYA KONYAKOS ZOLDBORS
TRUFFLE PORTO PORCINI WITH THYME GREEN PEPPER WITH COGNAC
]]‘QIL“QII;;A%O(?H%E;Z? g;E]SE“S\;T BRANDY-S DIJON MUSTAR BEARNI
BRANDY DIJON MUSTARD BEARNAISE

Steak (foeteteh / Steak Main (Courses

TOURNEDOS ROSSINI SURF & TURF KETO FILET
TOURNEDOS ROSSINI SURF & TURF KETOFILET
Filet Mignon, piritott libaméj, Filet mignon, faszénen siilt kiralyrak, Filet Mignon, tiikortojas, grillezett avokado,
szarvasgombads burgonyapiiré, Madeira sz6sz fokhagymads brokkoli, petrezselymes vajmartas balzsamecetes bébi spen6t
Filet Mignon, pan-seared foie gras, Filet Mignon, charcoal grilled king prawn, Filet Mignon, fried egg, grilled avocado, baby spinach
truffled mashed potato, Madeira sauce garlic broceoli, parsley butter sauce with balsamic vinegar
Angus 29.900 Ft / 85 € Angus 28.500 Ft / 81 € Angus 24.500 Ft / 70 €
From Japanese Wagyu 69.900 Ft / 199 € From Japanese Wagyu 67.900 Ft / 194 € From Japanese Wagyu: 64.900 Ft / 185 €
ARANY WAGYU BURGER MINI WAGYU BURGER TRILOGIA SIRLOIN BURGER
GOLD WAGYU BURGER MINI WAGYU SLIDERS TRILOGY SIRLOIN BURGER
Wagyu marhahds, ehet aranylapok, sajt, Roston siilt libaméjjal, grillezett rakkal, Angus marhahis, rémai saldta, lilahagyma,
uborka, jégsaldta, hagyma, kapribogy6s majonéz, karamellizalt hagymaval, ropogos bacon, olvasztott cheddar sajt,
parmezanos-szarvasgombds burgonya parmezéanos-szarvasgombds hasabburgonyéval BBQ sz6sz, hasdbburgonya
Wagyu beef meat, edible gold leaf. cheese, cucumber,  Served with roasted foie gras, grilled prawn, Angus beef meat, romaine lettuce, purple onion,
iceberg lettuce, onion, mayo with caper, caramelised onion, parmesan-turffle fries crispy bacon, melted cheddar cheese,
parmesan-truffle fries 9.900 Ft / 28 € BBQ sauce, french fries
17900 Ft /51 € 8900 Ft/25¢€
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PIRITOTT CSIRKEMELL LAZAC STEAK KIRALYRAK LINGUINE
SEARED CHICKEN BREAST SALMON STEAK KING PRAWN LINGUINE
Fliszeres krémsajttal toltve, safranyos, Krémes bébi spenét, gnocchi, Chili, fokhagyma, oliva olaj,
szarvasgombas grillezett z6ldségek lazackaviar koktélparadicsom, rukkola

Stuffed with spicy cream cheese,
grilled vegetables with saffron and truffle

Creamy baby spinach, potato gnocchi,
salmon caviar

Chili, garlic, olive oil,
cherry tomato, arugula

7900 Ft / 23 € 8.900 Ft / 25 € 8.900 Ft / 25 €
FLAMBIROZOTT LIBAMA]J BORJU BECSI AHI TONHAL
FLAMBEED FOIE GRAS WIENER SCHNITZEL AHI TUNA

Tokaji borban karamellizalt alma,
habositott burgonyapiiré,
rum redukcié
Caramelised apple in Tokaj wine,
whipped mashed potato, rum reduction
11900 Ft /34 €
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DUPLA CSOKOLADE TORTA
DOUBLE CHOCOLATE CAKE
Csokolddés piskoéta, vanilia fagylalt, bogyéds gytimélesok
Chocolate sponge cake, vanilla ice cream, red berries

VARAZSLATOS CSOKOLADE GOMB
MAGIC CHOCOLATE BALL
Piskétatésztaval, vanilia krémmel toltve,
forrd csokolddé ontet
Filled with sponge cake, vanilla cream,
hot chocolate sauce

Panko morzsds rdntott borjiszelet,
burgonyapiiré, fliszervaj,
ecetes jégsalata
Panko-breaded, deep fried veal chop,
mashed potato, herb butter,
pickled iceberg lettuce
8.900 Ft /25 €

Roston siilt tonhal steak, grillezett
bébi z6ldségek, champagne martds,
sansho bors
Roasted tuna steak, grilled baby
vegetables, champagne sauce,
sansho pepper
8.900 Ft / 25 €
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4200 Ft/ 12 €

MADARTE)
FLOATING ISLANDS
Tojashab, créme anglaise, karamell sz6sz
Meringue, créme anglaise, caramel sauce

CSASZARMORZSA
KAISER SMARNI
Aszalt gyiimolcsok,

sdrgabarack lekvar, tiréhab
Shredded pancake, dried fruits,

apricot jam, cottage cheese mousse

TIRAMISU
TIRAMISU
Kévés babapisko6ta, mascarpone
Asztalndl készitjiik
Coffee infused lady fingers, mascarpone

Prepared tableside

BBQ MARHA OLDALAS
BBQ BEEF RIBS
Lassan siilt marha borda, coleslaw
pirftott burgonya, siilt gombadk,
Slow roasted beef ribs, coleslaw
roasted potatoes, mushrooms,
14.900 Ft / 43 €

PANKO MORZSAS
KECSKESAJT
PANKO CRUMBS
GOAT CHEESE
Zoldsal4ta, did,
idény gyiimolcs, dié vinaigrette
Green wedges, walnuts,
seasonal fruit, walnuts vinaigrette
5500 Ft/ 16 €

BRIE DE MEAUX SAJT
BRIE DE MEAUXC CHEESE

Fehérpenészes lagy sajt,

voérosbor zselé

White moldy soft cheese,

red wine jelly
5200Ft/15€

NAPI DESZERT

DAILY DESSERT

A SZAMLA MAGYAR FORINTBAN KERUL KIALLITASRA ES TARTALMAZZA AZ AFAT.
A SZAMLA VEGOSSZEGEHEZ 15% SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.
Ha elégedett volt a kiszolgal4ssal, a felszolgalé részére borraval6 addsa az On déntése, amit haldsan készoniink.

THE BILL INCLUDES VAT AND WILL BE ISSUED IN HUNGARIAN FORINTS.
15 % SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO THE FINAL AMOUNT OF THE BILL.
If you were satisfied with the service, tipping to the waiter is your decision, and its appreciated.




