ELOETEL / Starters

Hazi keneget6k vegetarianus krémekkel: fehérbabos zakuszka, kérozott, padlizsankrém vadkovaszos hazi kenyeriinkkel
A juhész kedvenc pacsmagoldi — annyira finom, hogy a puli siman lenyalja a kenyérrél.

Homemade spreads with vegetarian creams: white bean zacusca, Liptauer cheese spread, eggplant cream, served with our homemade sourdough bread
The shepherd’s favorite smears — so good, the puli would lick them clean off the bread.

Hazi kenegetdk: kérozott, csirkemajkrém, padlizsankrém vadkovaszos hazi kenyeriinkkel

A juhész uzsonnéja, a puli alma: martogassa, kenegesse, harapja — de vigyazzon, a puli is szemet vetett ra!
Homemade spreads: Liptauer cheese spread, chicken liver paté, eggplant cream served with our homemade sourdough bread
The shepherd’s snack, the puli’s dream: dip it, spread it, bite it — just watch out, the dog’s got his eyes on it too.

Hizott kacsamaj zsirjaban, primér zéldségekkel

A kacsa legjobb részét zsirba agyaztuk, derekas szelet kovaszos kenyérrel.

Fat-roasted foie gras with fresh vegetables

The best part of the duck, gently bathed in its own fat — served with a heroic slice of sourdough.

Tatarbeefsteak kerti zoldségekkel

A juhéasz szerint nyersen csak a természet az igazi — meg a marhahus, ha jol van fiiszerezve.

A puli szerint pedig ez a husimadok lekvarja.

Beef tartare with garden vegetables

The shepherd says: nothing beats nature in its raw beauty — except maybe beef, if it's raw and well seasoned.

The puli says: it is the meat lovers’ jam.

Kemencében siilt velés csont savanyitott lila hagymaval

A velb a juhaszé, a csont a pulié: szaftos, selymes, hogy mindkettdjiik szeme csillogjon.

Oven-roasted marrow bone with pickled red onion

The marrow’s for the shepherd, the bone’s for the puli — soft and silky, both their eyes sparkle.

Kamra kincsei tal:

flistolt kolbasz, abalt szalonna, sonkaszeletek,

"Hegyi vadasz oreg sajtja" - 6 hénapig érlelt tehénsaijt,

"Fiistolt malomkerék sajt" - karakteres, fiistos, intenziv izvilagu sajt

Ez az a tal, amit a juhasz csak kiilénleges vendégeknek hoz el6 a kamra mélyér6l — minden falatja egy szelet vidék. A puli csak csendben nyel
egyet, amikor meglatja. Es ez még csak az el6étel...

Treasures of the pantry' platter:

Smoked sausage, poached pork belly, ham slices,

'Mountain Hunter’s aged cheese' — cow’s cheese matured for 6 months,

‘Smoked millstone cheese' — smoky cheese with an intense flavor profile

This is the platter the shepherd brings out for special guests — every bite tastes like the countryside.
The puli just gulps quietly... and the meal has only just begun.

MELEG ELOETELEK / Warm starters

Pontyteperté hazi remuladdal, marinalt hagymaval

Ez a ponty mar nem uszik. Inkabb ropog. Halbél szalonna — magyar varazslat.
Crispy carp cracklings with homemade remoulade and marinated onions

This carp doesn’t swim anymore. Now it crackles. Bacon from fish — that’s Hungarian magic.
Lillafiiredi fiistolt pisztrang almas zellersalataval

Ez a fogas nem fogas — hanem pisztrang. A juhasz fiistolte, a puli meg 6rizte, amig almat szedtek hozza. Zeller? Azt csak megugatta.
Smoked trout from Lillafiired with apple-celery salad

This one’s not your usual catch — it's a smoked trout, straight from the hills.

Smoked by the shepherd, guarded by the puli while they picked apples.

As for the celery... let’s just say the puli had a few words for it.

Hortobagyi husos palacsinta

A palacsinta elindult az alf6éldi pusztan, de ugy megtéltéttiik, hogy lelilt ebédelni.
'Hortobagy-style' stuffed savory pancake

This pancake set off across the Great Plains, but we stuffed it so full, it had to sit down for lunch.

LEVESEK / Soups

Halaszlé pontyfilével

Ez a lé annyira paprikas, hogy még a Dunan is felkapja a hullamokat.
Fisherman’s soup in a cauldron with carp fillet

So much paprika, even the Danube catches waves from it.

Bogracsgulyas csipetkével

Ha a juhasz eléveszi a bogracsot, és tele rakja minden jéval, abbdl ez lesz.
Goulash soup in a cauldron with pinched noodles

When the shepherd grabs the cauldron and fills it with all things good — this is what happens.
Marhahusleves gazdagon

Nem sporoltunk a csordaval — a Ié tartalma néha kirdgja a fedét is.

Rich beef consommé with julienne vegetables

We didn’t hold back the herd — the pot’s contents nearly lift the lid.

Nyari z6ldborséleves daragaluskaval

Ez a leves a vasarnapi ebédek legszebb emlékeit idézi, benne a daragaluska olyan puha, mint a puli fiilének belseje.
Summer green pea soup with semolina dumplings

A soup full of Sunday memories — the dumplings are as soft as the inside of a puli’s ear.

PAPRIKAS & PORKOLT / Paprikash and stews

Harcsapaprikas tarés csuszaval

Lecsuszik az egész, mint a Tisza hullama — szaftos és fliszeres, tele a legfinomabb magyar tardval és fliszerpaprikaval.
Catfish paprikash & Traditional Hungarian pasta with cottage cheese, crispy bacon and sour cream

It slides down like a wave on the Tisza — rich, spicy, full of the finest Hungarian curd cheese and sweet paprika.

Paprikas csirke galuskaval

Hamisitatlan magyar remekm(, ami a juhéasz szerint annyira j6, hogy még a puli is kért egy tanyért hozza.

Chicken paprikash with Hungarian egg dumplings

An authentic Hungarian masterpiece. The shepherd says it's so good, even the puli asked for his own plate.

Szarvasporkolt zalai dédollével

Az erdébdl jott, de porkélt lett. D6dblle érkezik mellé, mert galuska mar foglalt volt.

Venison stew with 'dédolle’ (rustic mashed potato dumplings)

It came from the forest, but turned into stew. And d6délle joined in — because the dumplings were already taken.

Marhaporkolt galuskaval

Szaftos marhahus, tiirelmesen f6zve, amig meg nem adja magat — a galuska csak varta, mikor zuhan ra a szaft. A puli szerint ez az a fogéas, ahol
az orr dént, nem az étlap.

Beef stew with Hungarian egg dumplings

Tender beef, slow-cooked until it surrenders — the dumplings were just waiting for the sauce to land.

The puli says: this one’s chosen by the nose, not the menu.

Csiilkos-velds pacal sés burgonyaval

Ez a fogas nem mindennapi erépréba, amit csak az igazan bator falatozok valasztanak. Minimum egy vice hazmesterrel ajanljuk!
Tripe stew with pork knuckle & bone marrow, served with salted potatoes

This one’s not your everyday bite — only the boldest diners go for it.
We recommend it with a strong Wine&Soda... and no regrets.
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JUHASZ KEDVENCEI / The shepherd's favourites

Roston siilt fogasfilé hiis tokfozelékkel

A hal a partrdl figyelte, mig a ték lehdlt. Egyditt keriiltek tanyérra — és milyen jol tették!

A puli meg azéta nyomozza, mi az a kapor.

Grilled zander fillet with cold creamy stewed summer squash

The fish watched from the shore while the squash cooled down. Then they ended up on the same plate — and made the right call.
The puli’s still sniffing around, trying to figure out what dill is.

Godolldi toltott csirkecomb burgonyapiirével

Sonka, gomba, zéldborsé — a comb bellil (innepl6ben, kiviil ropogds bérrel. A piiré szerint ez a legjobb LlShely.
Stuffed chicken thigh 'G6doll6-style’ (filled with ham, mushrooms and green peas) with mashed potatoes

Ham, mushrooms, peas — this thigh dressed up for dinner, crispy skin and all.

The mashed potatoes say it’s the best seat in the house.

Siilt kacsacomb parolt lilakaposztaval, hagymas toért burgonyaval

A kacsa jobb laba volt — a masikat meg megette a szakacs.

Roasted duck leg with braised red cabbage and chunky mashed potatoes with onions

This was the duck’s better leg — the other one? The chef had that for lunch.

Roston hizott kacsamaj friss lecsoéval, résejbnivel

A mé&j krémesen lagyra siilt, a lecso friss, roppanos, a résejbni pedig csendben kériti a nagy talalkozast.
Grilled duck liver with fresh 'letscho’ (vegetable stew) and fried dollar potatoes

The liver is silky and rich, the letscho tender-crisp and juicy, and the potatoes quietly soak up the glory.

A dish worth every bite — just don't let the puli get too close.

Toltott paprika és paradicsomos hiisgombéc f6tt burgonyaval

Amikor a paprika bekoélt6zik a fazékba, és magaval viszi a daralt hist is.

Stuffed Hungarian peppers and meatballs in rich tomato sauce with boiled potatoes

When the pepper moved into the pot and brought minced meat as a roommate.

Rantott szelet vajas-petrezselymes burgonyaval

A rantott szelet nalunk intézmény. Aranyszin(i panirban slilt hus, mellé j6n a klasszikus petrezselymes burgonya, ahogy minden magyar csaladi
vasarnapon dukal. Egyszerii? Igen. Mint a legtébb j6 dolog az életben.

Breaded fried pork cutlet with buttered parsley potatoes

A national institution. Golden crusted meat, classic parsley potatoes — just like every proper Hungarian Sunday.

Simple? Yes. Like most of the good things in life.

Kolbasszal és snidlinges juhtaréval toltott karaj rantva, burgonyapiirével

A karaj feldltézétt — kolbaszosan, turésan, panirban. A piiré meg alatett mindent, hogy jol mutasson.

Breaded pork loin stuffed with sausage & chive-flavored ewe's cheese with mashed potatoes

The loin got dressed up — with sausage, ewe’s cheese, and breadcrumbs.

The mash just laid low and made it shine.

Ciganypecsenye rosejbnivel

Zene nincs hozza, de a fokhagyma tancol a tanyéron.

Fried pork cutlets with bacon and fried dollar potatoes

No music, but the garlic is dancing all over the plate.

Kemencében siilt csiilok pékné moédra, hagymas burgonyaval

A cslilbk kérget kapott, a hagyma karamellizalt, a siité forré volt. A pékné megint j6l megcsinalta — a puli azéta is a kemence el6tt alszik, hatha
ujra készliil valami.

Oven-roasted pork knuckle, chunky mashed potatoes with onions

The knuckle got a golden crust, the onions turned sweet, the oven blazed hot.

The butcher’s wife outdid herself — the puli now naps by the oven, just in case.

Toltott kaposzta fiistolt csiilokkel, kolbasszal és savanyu kaposzta aproval

A kdposzta nem kérdezett, csak elrejtette a legjobb falatokat. Flisttel pecsételtiik.

Stuffed cabbage with smoked pork knuckle, sausage, and sauerkraut

The cabbage didn’t ask questions — it just hid the best bites. Sealed with a puff of smoke.

Omlés marhaszelet vadasan, szalvétagomboéccal

A marha omlik, a martas simogat... A puli meg csak reméli, hogy lepottyan valami az asztalrdl.

Braised beef slices 'hunter-style' (in root vegetable sauce) with bread dumplings

The beef melts, the sauce caresses... and the puli just waits, hoping something drops off the table.

Bélszin Budapest médra résejbnivel

Amikor a bélszin is felveszi az (innepl6t, gombaval, majjal — és egy kis févarosi kicsicsazassal. A résejbni meg csak csendben bliszke, hogy
mellette lehet.

Beef tenderloin '‘Budapest style' with grilled foie gras (accompanied by letscho, sautéed mushrooms and green pea purée), fried dollar potatoes
Even the tenderloin dressed up for the occasion — with foie gras, mushrooms, and a bit of capital city flair.

The potatoes sit proudly beside it, knowing they made the guest list.

Tarés csusza ropogos szalonna porccel

A porcot vegetarianus verzidban is kérheti!

Hazi tészta, joféle turd, tejfol és annyi pére, hogy megér egy kiilén sort. Ha inkabb nélkiile kérné— van ra lehet6ség, de a puli nem érti majd, miért.

Hungarian pasta with cottage cheese, crispy bacon cracklings and sour cream

(Vegetarian version available upon request)

Homemade noodles, rich cottage cheese, sour cream, and enough cracklings to deserve their own line.
If you go without them — no judgment, but the puli may raise an eyebrow.

Vaslapon siilt kecskesaijt grillezett kapia paprikaval és friss kerti salataval

Ez az a fogas, amitél még a juhasz is elbizonytalanodik, hogy miért nem inkabb kecskepasztor lett beléle.
Grilled goat cheese with grilled capia peppers and fresh garden salad

A dish so tempting, the shepherd briefly wondered if he should’ve been a goatherd instead.

Vegan rakott kelkaposzta

Hus nélkdil is minden benne van, amit szeretiink— csak kicsit z6ldebben tjragondolva.

Vegan layered savoy cabbage casserole

No meat, but all the comfort — everything we love, just a little greener and a lot more thoughtful.

KIS JUHASZOK KEDVENCEI (12 éves korig ajanljuk) / Little shepherds' favourites (recommended for children up to 12 years)

Egy csésze husleves

Rantott csirkemell résejbnivel

A cup of beef concommé soup

Breaded fried chicken breast with fried dollar potatoes
Egy csésze husleves

Paradicsomos hisgombdc fétt burgonyaval

A cup of beef concommé soup
Meatballs in tomato sauce with boiled potatoes

DESSZERTEK / Desserts

Somléi galuska

Harom tészta, sok rum — a végén a juhasz is mosolyog.
Somlo style sponge cake trifle

Three types of sponge cake, plenty of rum — and a smile on the shepherd’s face by the end.
Makos guba vaniliasodéval

A szikkadt kifli djjasziiletik, makba martva, krémmel megkoronazva.

Poppy seed bread pudding with vanilla custard

A second life for dry rolls — soaked in poppy seeds and crowned with vanilla sauce.
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Hazi huzott meggyes és almas rétes

A rétes nalunk olyan hosszu, hogy a puli a végén mar Ujra éhes lesz.
Homemade hand-stretched sour cherry and apple strudel

Our strudel is so long, by the time the puli gets to the end... he’s hungry again.
Aranygaluska vaniliaszésszal

Puha, diés, foszlds galuskak, lagy vaniliaszosszal — ahogy otthon készitik, csak itt senkinek nem kell mosogatni utana.
Golden walnut dumplings with vanilla custard

Soft, nutty, fluffy dumplings in silky vanilla sauce — just like grandma made it,

except here, no one has to do the dishes.

Csokoladétorta malnahabbal (glutén-, tej- és cukormentes)
Csoki van, blintudat nincs — a juhasz kedvenc blintelen biine.
Chocolate cake with raspberry mousse (gluten-, dairy- and sugar-free)

All the chocolate, none of the guilt — the shepherd’s favorite sinless sin.

CSARDATALAK / Csarda platters

Menyecske kedvencei (2 személyes tal):

Godolisi toltott csirkecomb, kolbasszal és snidlinges juhtaréval toltétt karaj rantva, marhaporkolt, galuska, rizi-bizi, résejbni, savanyusagok

A menyecskék azt mondjak: ne valasszunk, kérjiink mindent. Igy is lett. A puli szerint ez egy lakodalom egyetlen talban.

Shepherds Wives' Favorites (Platter for 2 persons):

Stuffed chicken thigh Godoll6-style, breaded pork loin stuffed with sausage and chive-flavored ewe’s cheese, beef stew, dumplings, rice with peas, fried dollar potatoes, pickles
The wives said: let’s not choose, let's have it all. And so they did.

The puli says this is a wedding feast on a single platter.

Menyecske kedvencei (4 személyes tal):

Godollsi toltott csirkecomb, kolbasszal és snidlinges juhturoéval toltott karaj rantva, marhaporkolt, galuska, rizi-bizi, résejbni, savanyusagok
Shepherds Wives' Favourites (Platter for 4 persons):

Stuffed chicken thigh G6doll6-style, breaded pork loin stuffed with sausage and chive-flavored ewe’s cheese, beef stew, dumplings, rice with peas, fried dollar potatoes, pickles
Juhasz kedvencei (2 személyes tal):

Silt kacsacomb parolt lilakaposztaval, roston hizott kacsamaj friss lecsoéval, szarvasporkolt, kolbasszal és snidlinges juhturéval toltétt karaj rantva,
zalai d6ddlle, hagymas tortburgonya, résejbni, savanyusagok

Amikor a juhasz hazatér egy hosszu naproél, valami ilyesmit képzel az asztalra. A puli csak azt figyeli, mikor gurul le az elsé résejbni.

Shepherd's Favorites (Platter for 2 persons):

Roasted duck leg with braised red cabbage, grilled foie gras (duck liver) with fresh vegetable stew, venison stew, breaded pork loin stuffed with sausage and chive-flavored ewe’s
cheese, Zala-style dodélle (potato dumplings), chunky mashed potatoes with onions, fried dollar potatoes, pickles

After a long day, this is what the shepherd dreams of seeing on the table.

The puli’s just watching to see when the first potato rolls off the table.

Juhasz kedvencei (4 személyes tal):

Silt kacsacomb parolt lilakaposztaval, roston hizott kacsamaj friss lecséval, szarvasporkolt, kolbasszal és snidlinges juhturéval toltétt karaj rantva,
zalai d6ddlle, hagymas tortburgonya, résejbni, savanyusagok

Shepherd's Favorites (Platter for 4 persons):

Roasted duck leg with braised red cabbage, grilled foie gras (duck liver) with fresh vegetable stew, venison stew, breaded pork loin stuffed with sausage and chive-flavored ewe’s
cheese, Zala-style dodélle (potato dumplings), chunky mashed potatoes with onions, fried dollar potatoes, pickles

SAVANYUSAGOK / Pickles

Tejfolos uborkasalata

Cucumber salad with sour cream

Idény savanyusadg - felszolgaldink ajanlasaval
Seasonal pickles — recommended by our staff
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