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A SHO TIHANY GASZTRONOMIAI KONCEPCIOJA

A SHO TIHANY restaurant & fine csarda lisztelettel és szeretettel fordul a
legkivalobb hazai alapanyagok és a magyar konyha hagyomanyai felé. A
gasztronomiai koncepciot a balatoni csardak izgalmas vilagara, jol ismert
fogasaira épitjik, mig az étterem terasza egy csodas provence-i villa
atmoszférajat idézi. Séfiink Tihany, a Balaton-felvidék és a Kali-medence
legkivalobb termel6inek alapanyagaibol alkot, melyeket szinte kivétel nélkiil a
régiobol igyeksziink beszerezni. Szeretnénk, ha vendégeink a gyonyord balatoni
panorama kényeztetésében ¢élvezhetnék a legkivalobb lokalis izeket ¢és
ismerkedhetnének a régio gasztronomiai identitasaval. Az étlapon szereplo
fogasokat sokaig dédelgettiik gondolatban, majd gondosan teszteltiik sajat
magunkon, csaladunkon ¢és baratainkon is. Ahogy ezt a Kung Fu Pandaban is
lathattuk: “a titkos 0sszetevo az, hogy nincs titkos 0sszetevo”. Illetve ha mégis, az
nem mas, mint az alapanyagok kiemelkedé minosége, a frissesség ¢és a kreativ
technologia. Mindezeket az értékeket azonban nem valamiféle ,djragondolt
ételkavalkad” megteremtésére, hanem sokkal inkabb a hagyomanyos izek, a
magyar, illetve a balatoni regionalis konyha bamulatos €és egyszeriien-nagyszeru
fogasainak bemutatasa céljabol alkalmazzuk. A balatoni halaszlétol (“Fonyodi
Petyek”) a rantott mangalica tarja steak-en, vagy a Fogas Karpatin at a
rebarbaras-epres gombocig minden fogasunkra biiszkék vagyunk és szivbol
ajanljuk, hogy megkostold 0ket.

A szamla végosszegéhez 12% szervizdijat szamolunk fel. Ha ételallergiad van, vagy
barmilyen specialis étrendet kovetsz, kérjiik jelezd el6re felszolgaldinknak!
Araink forintban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.



LEVES & ELOETEL

Balaton-felvidéki gombaleves Friss Lecso
szarvasgombakrémmel - Merguez-kolbasszal ©
érlelt tojassargaja, gombaropogos hatféle paprika, lecsokrém, fiirjtojas
3900 It 3700 Ft
Gyiimolcsleves erdei Kacsamaj mousse
gyiimolesokbol - kolbaszmorzsaval @ -
vorosboros ciganymeggy, rebarbaras eper chutney,
gytimolcskaviar kovaszos kenyér
3700 Ft 4 800 Ft
Balatoni halaszl¢ (avagy Zsiros deszka @
~Fonyvodi Petyek™) — -+ savanyitott lilahagyma, kovaszos
pontyfilé, harcsakolbasz, tejfol, uborka-relish, mangalicafatyol,
kovaszos kenyér rozmaringos vajban piritott kenyér
4200 Ft 3300 Kt

Hortobagyi husos palacsintae® =
kolbaszos hazi gofri,
csirkepaprikas, tejfolmousse
3900 Ft

A szamla végosszegéhez 12% szervizdijat szamolunk fel. Ha ételallergiad van, vagy
barmilyen specialis étrendet kovetsz, kérjiik jelezd el6re felszolgaldéinknak!
Araink forintban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.



FOETEL

Ciganypecsenye - -
fokhagymas mangalicatarja,
kaposztasteak, infazionalt kaposztahab,
mangalicazsirban konfitalt burgonya
6 200 It

Fogas Karpati - - &
folyami rak, puliszkakrém,
kaporropogos, fehérbormartas
6 600 Ft

Csirkepaprikas =
selymes paprikas martas, ,rizibizi”
6 400 Ft

Rantott mangalica tarja steak® ¢ -

citrusos-majonézes
burgonyasalata, szalmaburgonya,
dijoni mustaros barbecue-szosz
6 400 Ft

”Félig I'fllltOtt” Sajt O &
burgonyapiiré, magyaros hagymasalata
5200 It

Hagymas rostélyos @ -
magyar tarka hatszin, Ivoni hagyma,
puliszka, vorosboros meggyszosz
7200 Ft

Friss kapros krumplifozelék
fiistolt-rantott padlizsannal ® =
5800 Ft

A szamla végosszegéhez 12% szervizdijat szamolunk fel. Ha ételallergiad van, vagy
barmilyen specialis étrendet kovetsz, kérjiik jelezd el6re felszolgaldéinknak!
Araink forintban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.



SALATA

+Tihany kertje” salata
2 800 Ft

+ Feltét opciok:

+ szuvidalt fogasszelet =
2 400 Ft

+ rantott padlizsan ® 0
1800 Ft

+  félig rantott” sajt ® &
2 000 Ft

+ rantott mangalica tarja steak ®©
2400 Ft

SHO prémium salata .~ == -
madarsalata, rukkola, kevertsalata,
,Nemesi Ur” dresszingje, kacsamdj,

varganya
5 800 Kt

DESSZERT

Rakoczi tiros ® = s+
vanilias linzertészta, tiromousse,
hazi rumosbarack-szirup, olasz
meringue, méz-tuille
3 600 Ft

Rigo Jancsi ® 0o
hazi brownie, rumos
csokoladémousse, csokimaz, hazi
levendulafagylalt
3300 Ft

Rebarbaras-epres gomboc ® &
édes pankomorzsa, fahéjas
tejfolhab

3 400 Ft

A szamla végosszegéhez 12% szervizdijat szamolunk fel. Ha ételallergiad van, vagy
barmilyen specialis étrendet kovetsz, kérjiik jelezd el6re felszolgaldéinknak!
Araink forintban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.



SAVANYU

Kovaszos uborka
1400 Ft

Hagymasalata -
1200 Ft

Uborkasalata
(tejfollel vagy tejfol nélkiil is kérheted)
1400 Ft

EXTRA PEKARU

Extra adag kovaszos kenyér
1100 Ft

ALLERGENEK

gluténtartalmu gabonafélék © rakfélék © tojas - halfélék
- foldimogyoro < szojabab “i tej és laktoz © diofélék
7 zeller © mustar + csillagfiirt

A szamla végosszegéhez 12% szervizdijat szamolunk fel. Ha ételallergiad van, vagy
barmilyen specialis étrendet kovetsz, kérjiik jelezd el6re felszolgaldéinknak!
Araink forintban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.



