CHEF MENU

Fogadé falatok
Csicsoka levél, tokmag praliné
Hazilag fustolt pisztrang, créme fraiche, kaviar
Ropogos tart, marinalt retek, friss krémsaijt
Meggyleves, zold eper, napraforgémag
Burgonyas langos, tejfél, Comté
Amuse bouche
"Lecso"
Hlvos paradicsom consommeé, slilt paprika, paradicsomtatar
Sult karalabé borotvakagyloval, zéldalma és savanyitott bodzavirag, ropogoés tempura gyongyokkel
Grillezett z6ldsparga, zsenge z6ldborso, citrusos zdldsparga velouté, mandula
vagy
Langusztiné faszénen siitve, beurre blanc martas, yuzu +14 900 Ft felar
Extra fogas: +39 900 Ft felar
Beluga kaviar (10g) ,French toast” konfitalt tojassargaja krémmel és tejféllel
Kacsa rillette és meggyes flistolt kacsamaj bonbon, hazi piritott vajas kalacs
vagy
Konfitalt burgonya, hagymalekvarral, pancettaval és piritott fenyémaggal, Roscoff hagyma velouté
Kecsege langusztindval, uborkasalata, kagylémartas kaporral és kaviarral
Wagyu Gulyas +9 900 Ft felar
vagy
Gombakkal toltott hazi derelye, zoldségekkel és fekete fokhagymaval, sajtmartassal
Faszénen grillezett 6zgerinc, fondant burgonya, erdei somlekvar, barbecue jus
Rebarbara eperrel, fehércsokoladéval, ibolyaval és feny6 sziruppal
Alma
"Minden nap egy alma, az orvost tavol tartja"
vagy
Somloi
Petit fours

Chef menii vendégenként 89 500 Ft
»Egy ritka alom...” borsor vendégenként 174 900 Ft
»Mindennapjaink...” borsor vendégenként 59 900 Ft

VEGETARIANUS MENU

Fogadé falatok
Csicsoka levél, tokmag praliné
Fodros kel, burgonya ropogos
Marinalt retek, friss krémsaijt
Meggyleves, zold eper, napraforgémag
Burgonyas langos, tejfél, Comté
Amuse bouche
"Lecso"
Hivos paradicsom consommeé, slilt paprika, paradicsomtatar
Sult karalabé, zéldalma és savanyitott bodzavirag ropogés tempura gydngydkkel
Grillezett z6ldsparga, zsenge zo6ldborso, citrusos zéldsparga velouté, mandula
Konfitalt burgonya, hagymalekvarral és piritott fenyémaggal, Roscoff hagyma velouté
Grillezett salata, zoldmartas
Gombakkal toltott hazi derelye, zéldségekkel és fekete fokhagymaval, sajtmartassal
Kelkaposzta édeskdménnyel toltve, fermentalt zoldségkrém, barnitott vajas joghurtsavo
Rebarbara eperrel, fehércsokoladéval, ibolyaval és feny6 sziruppal
Alma
"Minden nap egy alma, az orvost tavol tartja"
vagy
Somloi
Petit fours

Vegetarianus Chef menii vendégenként 89 500 Ft
»Egy ritka alom...” borsor vendégenként 174 900 Ft
»Mindennapjaink...” borsor vendégenként 59 900 Ft

Az araink az Afat tartalmazzak. Arainkra szervizdijat szamitunk fel.
Maganszemély: 15%. Afa-s szamla igénylése esetén: 20%.
A menusorok elérheték gluténmentes és laktdzmentes valtozatban is.

Keérjik vegyék figyelembe, hogy sem vegan, sem tejfehérjementes, sem széjamentes mentt nem tudunk biztositani vendégeinknek.

Lehet6ségeinkhez mérten igyeksziink eleget tenni kéréseiknek, azonban kérjik, vegyék figyelembe, hogy nem minden esetben tudjuk
ezeket megvalodsitani.



