A la carte mend

Amuse bouche
,Lecso”
H{vos paradicsom consommeé, sult paprika, paradicsomtatar
Kacsa rillette €és meggyes fustolt kacsamaj bonbon, hazi piritott vajas kalacs
Langusztiné faszénen sutve, beurre blanc martas, yuzu
Posirozott Krystale osztriga, fekete retek ravioli, ponzu, wasabi
Kaviar fogas:
Beluga kaviar (10g) ,French toast” konfitalt tojassargaja krémmel és tejfollel
felar: +39 900 Ft
Homar Thermidor, bisque martassal
felar: +9 900 Ft
Grillezett fehérsparga, kucsmagomba, péréhagyma, torokmogyord
Wagyu Gulyas

Kecsege langusztindval, uborkasalata, kagyldmartas kaporral és kaviarral
Marhabélszin ,Stand” Wellington, burgonyapuré — 2 f6 részére
Faszénen grillezett 6zgerinc, fondant burgonya, erdei somlekvar, barbecue jus
Alma ,Minden nap egy alma, az orvost tavol tartja”

Somléi
Petit fours
A’La Carte (4fogas) 89 500 Ft
Extra fogas 14 900 Ft

Keérjik, hogy az egész asztaltarsasag a Chef men(t valassza vagy az a la carte kinalatabdl fogyasszon.

Barmilyen ételallergia vagy 6sszetevdvel szembeni tulérzékenység esetén kérjik, egyeztessen kollégankkal.
Lehet&ségeinkhez mérten igyeksziink eleget tenni kéréseiknek, azonban keérjik, vegyék figyelembe, hogy nem
minden esetben tudjuk ezeket megvaldsitani. Eteleink az dsszetevéként jelzett allergének mellett nyomokban
tartalmazhatnak tovabbi allergéneket.

Az araink az Afat tartalmazzak. Arainkra szervizdijat szamitunk fel.
Maganszemély: 15%.
Afa-s szamla igénylése esetén: 20%.

A Chef kdstolé menu elérhet6 gluténmentes és laktézmentes valtozatban is.

Keérjuk vegyék figyelembe, hogy sem vegan, sem tejfehérjementes, sem széjamentes meniit nem tudunk biztositani
vendégeinknek.



