
 
 

ALLERGENEK/ ALLERGENS: Glutén/Gluten (1), Rákfélék/Crustaceans (2), Tojás/Eggs (3), Hal/Fish (4), Földimogyoró/Peanuts (5), Szója/Soy (6), Tej/Milk (7), Diófélék/Nuts (8),  
Zeller/Celery (9), Mustár/Mustard (10), Szezámmag/ Sesame seeds (11), Szén-dioxid, szulfitok/ Sulphur-dioxide and sulphites (12), Csillagfürt/Lupin (13), Puhatestűek/Molluscs (14) 

A fent említett árak tartalmazzák a hatályos ÁFA-t és tételenként értendőek. Minden ételrendelésért további 14% szervízdíjat számolunk fel .  
A menü változtatásának jogát (a megrendelt kategóriával azonos vagy magasabb értékű) fenntartjuk. Kérjük, hogy számlabontási szándékát előre jelezze. 

The above rates are inclusive of VAT and apply per item and exclusive of 14% service fee for all food orders, which will be added to the final bill.  
The hotel reserves the right to make changes in the menu (to equal or higher value as the ordered category). Please let us know in advance in case you wish you pay separately. 

 
 

H I D E G  E L Ő É T E L  

K A C S A  C R O Q U E T  
endiviával, fügével és vérnaranccsal (1,3,5,7,8,9,10,12) 

5  1 0 0  H U F  

M E L E G  E L Ő É T E L  

C É K L A  K R É M L E V E S  
 kecskesajt crumble-el és konfitált sárga céklával (1,3,5,7,8,9,10,12) 

3  9 0 0  H U F  

C U K K I N I  V E L O U T É  
házi zöld pestóval, fekete olívás focaccia-val (1,3,5,7,8,9,12) 

3  7 0 0  H U F  
+ 

T I G R I S R Á K K A L  (2,4,14) 
2  1 0 0  H U F  

F Ő É T E L E K   

H Á T S Z Í N  „CARACAS”  
karamellizált zellerrel, kandírozott meggyel és pekándióval (1,3,5,7,8,9,10,12) 

1 4  2 0 0  H U F  

L A Z A C  P I S Z T Á C I Á S  K É R E G B E N  
  spárga kakukkfüves málnával glasszírozva, rukkola ágyon (1,3,7,8,10,12) 

1 2  7 0 0  H U F  

P E C S E N Y E  K A C S A M E L L   
csicsóka pürével, gránátalmával és articsókával kakukkfüves jus-vel (1,3,7,8,9,10,12) 

9  4 0 0  H U F  

S U P R E M E  C S I R K E M E L L  R O M E S C O  M Á R T Á S S A L  
 arancini gruyere sajttal és napon szárított paradicsommal, bazsalikomos  

mascarpone habbal (1,3,5,7,8,9,10,12) 
8  2 0 0  H U F  

V E G Á N   

É D E S B U R G O N Y A  P A K O R A  
csicsóka pürével, gránátalmával és articsókával (1,5,8,9,10,12) 

7  8 0 0  H U F  

D E S S Z E R T   

F E K E T E  S Z E D R E S  J O G H U R T  M O U S S E  
dulcey csokoládéval és financier-el (1,3,5,6,7,8,12) 

3  9 0 0  H U F  

S Ü L T  C S O K O L Á D É  G A N A C H E  
málna coulis és sós mogyoró praliné (1,5,6,8,12) 

3  9 0 0  H U F  
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C O L D  A P P E T I Z E R  

D U C K  C R O Q U E T  
with endive, fig and blood orange (1,3,5,7,8,9,10,12) 

5  1 0 0  H U F  

W A R M  A P P E T I Z E R  

C R E A M Y  R O A S T E D  B E E T  S O U P  
 with goat cheese crumble and confit golden beetroot (1,3,5,7,8,9,10,12) 

3  9 0 0  H U F  

Z U C C H I N I  V E L O U T É  
with homemade green pesto and with Black olive focaccia (1,3,5,7,8,9,12) 

3  7 0 0  H U F  
+ 

With Tiger shrimp (2,4,14) 
2  1 0 0  H U F  

M A I N  D I S H E S  

S I R L O I N  S T E A K  " C A R A C A S "  
with caramelized celery, candied cherries and pecans (1,3,5,7,8,9,10,12) 

1 4  2 0 0  H U F  

P I S T A C H I O - C R U S T E D  S A L M O N  
  asparagus with thyme and raspberries glazed and arugula (1,3,7,8,10,12) 

1 2  7 0 0  H U F  

R O A S T  D U C K  B R E A S T  
with jerusalem artichoke, pomegranate and artichoke with thyme jus (1,3,7,8,9,10,12) 

9  4 0 0  H U F  

S U P R E M E  C H I C K E N  B R E A S T  W I T H  R O M E S C O  S A U C E  
 Arancini with Gruyere cheese and sun-dried tomatoes, basil mascarpone mousse 

(1,3,5,7,8,9,10,12) 
8  2 0 0  H U F  

V E G A N  

S W E E T  P O T A T O  P A K O R A  
with creamy jerusalem artichoke, pomegranate and artichoke (1,5,8,9,10,12) 

7  8 0 0  H U F  

D E S S E R T  

B L A C K B E R R Y  Y O G U R T  M O U S S E   
with Dulcey chocolate and financier (1,3,5,6,7,8,12) 

3  9 0 0  H U F  

 B A K E D  C H O C O L A T E  G A N A C H E  
raspberry coulis and salted hazelnut praline (1,5,6,8,12) 

3  9 0 0  H U F  
 


